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IT - Misure foro per incasso.

EN - Hole measurements for installation.
DE - Lochabmessungen fiir Einbau.

FR - Mesures du trou pour encastrement.
ES - Medidas del orificio para empotrado.
RU - Pazamepbl MOHTa>XHOIro OTBEPCTUA.
PL - Wymiary otworu do zabudowy.

DK - Mal til abning for indbygning.

NL - Maten gat voor inbouw.

FI - Aukon mittaukset asennusta varten.
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Distanze di sicurezza (1). Operazioni
preliminari: Taglio del top (2). Inserimento
cappa su base (3).

Safety distance (1). Preliminary operations:
Cutting the top (2). Insertion of the hood onto
the base (3).

Sicherheitsabstdnde (1). Vorbereitende
Arbeiten: Schneiden Sie die Spitze (2). Einset-
zen der Haube auf der Basis (3)

Distances de sécurité (1). Opérations
préliminaires: Couper le haut (2). Insertion de
la hotte sur la base (3).

Distancias de seguridad (1). Operaciones
preliminares: Cortando la parte superior (2).
Insercion de la campana en la base (3).

Be3sonacHoe paccrosHue (1). MpepsaputenbHbie
onepauun: BoipesaHue BepxHen yactu (2).
YcTaHOBKa BbITSKKM Ha OCHOBaHue (3).
Odlegtosci bezpieczenstwa (1). Operacje
wstepne: Ciecie gornej czesci (2). Umieszcze-
nie okapu na podstawie (3).
Sikkerhedsafstand (1). Indledende
handlinger: Skaer toppen (2). Iseetning af
emhaetten pa underlaget (3).

Veiligheidsafstanden (1). Handelingen vooraf:
Snijden van de top (2). Plaatsing afzuigkap op
basis (3).

Turvaetaisyys (1). Alustavat toimenpiteet:
Tason leikkaaminen (2). Liesituulettimen
asentaminen alustaan (3).




IT - Avvitare piano cottura al piano di lavoro (4).

EN - Screw the cooking hob together with the worktop (4).

DE - Die Kochfléche an der Arbeitsflache (4) verschrauben.

FR - Visser le plan de cuisson au plan de travail (4).

ES - Atornillar la placa de coccién a la superficie de trabajo (4).
RU - MNpuBMHTMTE BapOUYHYI0 NOBEPXHOCTb K cTONeLWwHNLe (4).
PL - Przykrecic plyte grzewcza do blatu (4).

DK - Skru kogepladen pa arbejdsbordet (4).

NL - Kookplaat aanschroeven op het werkblad (4).

Fl -Ruuvaa keittoliesi yhteen ty6tason kanssa (4).

IT - Collegamenti elettrici cappa e piano cottura (5).

EN - Motor and hob electrical connections (5).

DE - Elektrische Anschliisse des Motors und die Kochflache (5).

FR - Branchements électriques moteur et plan de cuisson (5).

ES - Conexiones eléctricas del motor y placa de coccién (5).

RU - dneKktpuyeckne noaKnoyeHNAa ABuratena N MHAYKLMOHHON
nosepxHocTu (5).

PL - Polaczenia elektryczne silnika i ptyte grzewczg (5).
DK - Motorens og pladens elektriske tilslutninger (5).
NL - Elektrische aansluitingen afzuigkap en kookplaat (5).

Fl - Moottorin ja lieden sahkoliitannat (5).
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IT -Installazione filtro

carbone-zeolite
(opzionale) (7).

EN - Installing the

carbon-zeolite filter
(optional) (7).

DE - Installation des Koh-

lenstoff-Zeolith-Fil-
ter (Option) (7).

FR - Installation du filtre

charbon-zéolite
(en option) (7).

ES - Instalacion de filtro

de carbon-zeolita
(opcional) (7).

RU - YctaHOBKa

YronbHOro
L,e0NIMTHOrO
dunbrpa
(mononHuTenbHoro)
(7).

PL - Instalacja filtra weg-

lowo-zeolitowego
(opcjonalna) (7).

DK - Installation af zeolit-

-kulfilteret
(valgfrit) (7).

NL - Installatie koolstof-

FI

-zeolietfilter (optie)
(7).

- Hiili-zeoliittisuodat-
timen asennus
(lisdvaruste) (7).

min 100 mm

KACL.931

MAGNET

KACL.945

KACL.946

MAGNET




IT - Procedura di cambio potenza (8).
EN - Power change procedure (8).
DE - Vorgang der Leistungsanderung (8).

FR - Procédure de changement puissance
(seulement) (8).

ES - Procedimiento de cambio de potencia (8).

RU - Mpouepypa nsmeHeHna moHocTu (8).
PL - Procedura zmiany wartosci mocy (8).
DK - Procedure til zendring af effekt (8).

NL - Procedure om vermogen te wijzigen (8).

FI - Tehon vaihtaminen (8).

@ ATTENTION!
2 min. ONLY!
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CONFIRM -

PULIZIA E MANUTENZIONE - MAINTENANCE - REINIGUNG
UND WARTUNG - NETTOYAGE ET ENTRETIEN - LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO - OYUCTKA N YXO[ - CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA - RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
REINIGING EN ONDERHOUD - HUOLTO




ISTRUZIONI DI SICUREZZA

E AVVERTENZE

Queste avvertenze sono state redatte per

la vostra sicurezza e per quella degli altri,

Vi preghiamo, dunque, di leggere attenta-

mente questo libretto in tutte le sue parti
prima di utilizzare I'apparecchio o di effettuare
operazioni di pulizia sullo stesso.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni che possano, direttamente o in-
direttamente, essere causati a persone, cose ed
animali domestici conseguenti alla mancata os-
servanza delle avvertenze di sicurezza indicate in
questo libretto.

E molto importante che questo libretto istruzio-
ni sia conservato insieme all’apparecchiatura per
qualsiasi futura consultazione.

Se l'apparecchio dovesse essere venduto o trasferito
ad un‘altra persona, assicurarsi che anche il libretto
venga fornito, in modo che il nuovo utente possa es-
sere messo al corrente del funzionamento della cap-
pa e delle avvertenze relative.

Esigere parti di ricambio originali.

/_Q Destinazione d'uso

-+ Questo piano cottura é destinato all'impiego in
ambito domestico per preparare e tenere in caldo
le pietanze.

- Non installare il piano cottura in ambienti esterni
e non esporla ad agenti atmosferici (pioggia, ven-
to, ecc...).

- Qualsiasi altro uso non € ammesso.

- l'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridot-
te capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro
dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione a cura dell'utilizzato-
re non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

- Non assentarsi mai quando il piano cottura € in
funzione.

'apparecchio e destinato solo ed esclusivamente per
I'aspirazione di fumi generati dalla cottura di alimenti
in ambito domestico, non professionale: qualsiasi uti-
lizzo diverso da questo e improprio, pud provocare
danni a persone, cose ed animali domestici e solleva
il Costruttore da qualsiasi responsabilita.

@ Pericolo di ustioni

Usare il blocco dei comandi per impedire che per-
sone non autorizzate possano accendere I'appa-
recchio da soli.

+  posizionare manici e maniglie di padelle e pento-
le in modo che i bambini non possano toccarle.

- Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

- Non appoggiare nessun oggetto di metallo sulle
zone di cottura accese.

ffi Sicurezza tecnica

Il lavoro d'installazione deve essere eseguito da
installatori competenti e qualificati, secondo
quanto indicato nel presente libretto e rispettan-
do le norme in vigore.

Non modificare la struttura elettrica, meccanica e
funzionale dell'apparecchiatura.

Non tentare di effettuare da soli riparazioni o so-
stituzioni: gli interventi effettuati da persone non
competenti e qualificate possono provocare dan-
ni, anche molto gravi, a cose e/o persone non co-
perti da garanzia del Costruttore.

- Primadiinstallare il piano cottura, controllare I'in-
tegrita e funzionalita di ogni sua parte: se si no-
tano anomalie non procedere nell'installazione e
contattare il Rivenditore.

Limpianto elettrico al quale viene collegato
I'apparecchio deve essere a norma e munito di
collegamento a terra secondo le norme di si-
curezza del Paese di utilizzo; deve essere inoltre con-
forme alle normative Europee sull'antidisturbo radio.

- ldatidiallacciamento (tensione e frequenza) indi-
cati sulla targhetta dati del piano cottura devono
corrispondere con quelli della rete elettrica.

Confrontare questi dati prima dell'allacciamento.
In caso di dubbi rivolgersi a un elettricista.

+ Nonusareil piano cottura prima di averlo instal-
lato.

« E vietato l'uso del piano induzione su apparati
in movimento.

« Mai aprire l'involucro dell'apparecchio.

« Falmec garantisce il rispetto degli standard di
sicurezza solo con ricambi originali.

« Lapparecchio non é destinato al funzionamen-
to con timer esterno oppure con telecomando.
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Prima di installare la cappa verificare che la tensione
di rete corrisponda a quella riportata dalla targhetta
posta all'interno della cappa.

La presa usata per il collegamento elettrico deve es-
sere facilmente raggiungibile con l'apparecchiatura
installata: in caso contrario, prevedere un interruttore
generale per disconnettere la cappa al bisogno.

Ogni eventuale modifica allimpianto elettrico dovra
essere eseguita solo da un elettricista qualificato.

In caso di malfunzionamenti dell'apparecchio, non
tentare di risolvere da soli il problema, ma contatta-
re il Rivenditore o un Centro di Assistenza autorizzato
per la riparazione.

Durante l'installazione, disinserire I'appa-
recchio togliendo la spina o agendo sull’in-
terruttore generale.

SICUREZZA SCARICO FUMI

Non collegare I'apparecchio a condotti di
scarico dei fumi prodotti dalla combustio-
ne (ad es. caldaie, caminetti, ecc...)

Prima dell'installazione della cappa assicurarsi che si-
ano rispettate tutte le normative vigenti sullo scarico
dell'aria all'esterno del locale.

AVVERTENZE PER L'UTILIZZO

>|

. Prima di mettere in funzione l'apparecchio per la prima volta, rimuovere
eventuali pellicole protettive e adesivi.

. Durante |'uso, pentole e stoviglie possono causare dei rumori che pos-
sono dipendere da:

- un livello di potenza elevato.
- materiali diversi del fondo delle pentole.

. Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona di
cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta ignifuga o
qualcosa di simile.

. Non conservare oggetti infammabili nei cassetti posti sotto il piano
cottura. Il portaposate, deve essere in materiale resistente al calore.

. Non riscaldare pentole o padelle vuote e controllare sempre che le pen-
tole abbiano al loro interno una quantita minima di liquidi.

. Spegnere sempre il piano cottura dopo I'uso.

. Controllare continuamente la cottura in caso di uso di grassi e oli, in
quanto possono inflammarsi rapidamente.

. Riscaldare grassi e oli al massimo per un minuto e non utilizzare mai la
funzione Booster.

. Prestare attenzione a non ustionarsi durante e dopo I'uso del disposi-
tivo.

. Assicurarsi che nessun cavo elettrico fisso o mobile del dispositivo entri
in contatto con il vetro o una padella calda.

. Non utilizzare il piano cottura per riscaldare barattoli.

. Non applicare nessun tipo di copertura al piano induzione.

. | cavi elettrici non devono entrare in contatto col piano cottura.

. Si consiglia di proteggere le mani dal calore usando delle apposite pre-
sine. Utilizzare esclusivamente guanti o presine asciutti.

. Usare solo pentole e padelle a fondo liscio e magnetico idonee per piani
induzione.

. Evitare che zucchero, materiali sintetici o pellicole d'alluminio entrino a
contatto con le zone calde. Queste sostanze, durante il raffreddamento,
possono provocare crepe o altre alterazioni sulla superficie vetrocera-
mica: spegnere il dispositivo e rimuovere immediatamente dalla zona
di cottura ancora calda

. Spostare le pentole sollevandole per non strisciare la superficie del pia-
no cottura.

. Pentole e piano cottura devono essere perfettamente puliti prima di
entrare in contatto.

. Non far cadere alcun oggetto sopra il piano cottura !

JAN

Usare pentole di dimensioni adeguate alla zona di cottura desiderata.

Usare solo pentole con fondo magnetico.
Altri materiali non sono ammessi.

Ulitizzare sempre una pentola o padella su ciascuna zona di cottura, anche
in fuzione BRIDGE.

. Non appoggiare stoviglie calde sui tasti sensori e sulle spie perche pos-
sono danneggiare I'elettronica sottostante.
Tenere i comandi e le spie sempre puliti.

. Non conservare oggetti metallici direttamente al di sotto del piano cot-
tura.

. Usare possibilmente sempre dei coperchi per evitare dispersione di ca-
lore.

. Cuocere con poca acqua.

. Dopo aver iniziato ad arrostire o a cuocere le pietanze portare il livello
di potenza su un livello piu basso.

Indicazioni per la sicurezza e avvertenze

Avvertenza per persone con pacemaker:

tenere presente che nelle immediate vicinanze dell'apparecchio, quando & in
funzione, si genera un campo elettromagnetico. La possibilita che il funziona-
mento del pacemaker ne risenta &€ molto remota.

In caso di dubbi rivolgersi al produttore del pacemaker o al proprio medico.

Il campo elettromagnetico del piano cottura acceso puo pregiudicare il fun-
zionamento di oggetti magnetizzabili. Carte di credito, dispositivi di salvatag-
gio, calcolatrici tascabili ecc. non si devono trovare nelleimmediate vicinanze
di un piano cottura acceso.

Oggetti metallici conservati in un cassetto posto sotto I'apparecchio possono
diventare incandescenti se l'apparecchio viene usato in maniera prolungata.
Non conservare oggetti metallici in un cassetto posto direttamente al di sot-
to del piano cottura.

L'apparecchio & dotato di ventole di raffreddamento. Se al di sotto dell'appa-
recchio incassato si trova un cassetto, bisogna interporre un setto di separa-
zione tra lo stesso cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio, cosi da osser-
vare la necessaria aerazione del piano cottura e garantire che tali ventole non
possano essere ostruite.

Non utilizzare mai contemporaneamente due pentole o padelle su un'unica
zona cottura o una zona cottura rettangolare o un'area cottura PowerFlex.

A

Non utilizzare la cappa con le mani bagnate o piedi scalzi.

Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia o di manu-
tenzione, disinserire l'apparecchio togliendo la spina o agendo
sull'interruttore generale.

Quando l'apparecchio non viene usato, controllare sempre che tutte le parti
elettriche, (luci, aspiratore), siano spente.

A Non appoggiare nessun oggetto sopra le alette motorizzate.

Controllare le friggitrici durante I'uso: I'olio surriscaldato potrebbe infiammarsi.

Non utilizzare mai la cappa senza i filtri metallici antigrasso; grasso e sporco in
questo caso si depositerebbero nell'apparecchio compromettendone il funzio-
namento.

Parti accessibili della cappa possono essere calde se utilizzate insieme con ap-
parecchi di cottura.

Non effettuare operazioni di pulizia quando parti della cappa sono ancora calde.

Se la pulizia non é condotta secondo le modalita e i prodotti indicati nel presen-
te libretto & possibile un rischio di incendio.

Disinserire l'interruttore generale quando I'apparecchio non viene utilizzato per
periodi prolungati di tempo.



In caso di utilizzo contemporaneo di altre utenze (caldaie, stufe,

A caminetti, ecc.) alimentate a gas o con altri combustibili, provve-
dere ad una adeguata ventilazione del locale in cui avviene I'a-
spirazione dei fumi, secondo le norme vigenti.

INSTALLAZIONE

parte riservata solo a personale qualificato

Prima di effettuare l'installazione della cappa, leggere attenta-
mente il cap. "ISTRUZIONI DI SICUREZZA E AVVERTENZE".

CARATTERISTICHE TECNICHE
I dati tecnici dell'apparecchio sono riportati su etichette posizionate allinterno
della cappa.

POSIZIONAMENTO
Non installare la cappa in ambienti esterni e non esporla ad agenti atmosferici
(pioggia, vento, ecc...).

PIANO COTTURA

COLLEGAMENTO ELETTRICO

(parte riservata solo a personale qualificato)

parecchio dalla rete elettrica.
Assicurarsi che non vengano scollegati o tagliati fili elettrici all'in-
terno del piano:
in caso contrario contattare il Centro Assistenza piu vicino.
Per I'allacciamento elettrico rivolgersi a personale qualificato.
Il collegamento deve essere eseguito in conformita con le disposizioni di
legge in vigore.
Prima di collegare il piano alla rete elettrica, controllare che:
la tensione di rete corrisponda a quella riportata sui dati di targa posti all'in-
terno del piano;
I'impianto elettrico sia a norma e possa sopportare il carico (vedi caratteri-
stiche tecniche posizionate all'interno del piano);
la spina e il cavo, di alimentazione, non devono entrare in contatto con
temperature superioria 70 °C;
limpianto di alimentazione sia munito di efficace e corretto collegamento
di terra secondo le norme vigenti;
la presa usata per il collegamento sia facilmente raggiungibile una volta in-
stallato il piano.

e Prima di effettuare qualsiasi operazione sul piano scollegare I'ap-

Incasodi:

. apparecchi dotati di cavo senza spina: la spina da utilizzare deve es-
sere di tipo “normalizzato”. Il fili devono essere collegati come segue:
giallo-verde per la messa a terra, blu per il neutro e il filo marrone
per la fase. La spina deve essere collegata ad un'adeguata presa di
sicurezza.

. apparecchio fisso non provvisto di cavo di alimentazione e di spina,
o di altro dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con
una distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill.

. Tali dispositivi di disconnessione devono essere previsti nella rete di
alimentazione conformemente alle regole di installazione.

Il cavo di terra giallo/verde non deve essere interrotto dall'interruttore.

Il Costruttore declina ogni responsabilita nel caso le norme di sicurezza
non vengano rispettate.

SICUREZZE DEL PIANO COTTURA

Spegnimento di sicurezza

Se una zona di cottura supera il tempo massimo di accensione alla stessa
potenza, viene spenta automaticamente e appare l'indicazione del calore
residuo.

Per rimettere in funzione la zona di cottura, toccare i tasti necessari.

Livello di

potenza low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Durata
massima di
funziona- 871201(87|67[53(43(|35(28|23|19(15
mento in
ore

Il piano di cottura si spegne automaticamente se uno o pitl comandi riman-
gono coperti per oltre 10 secondi.

Per ripristare il corretto funzionamento:

- togliere gli oggetti dal pannello comandi.

- pulire il pannello comandi.

- riaccendere il piano cottura e la zona interessata.

Dispositivo antisurriscaldamento

Prima che gli elementi del piano cottura possano surriscaldarsi, il controllo
riduce la potenza utilizzata seguendo questa procedura di protezione:

- Disattivazione booster e power booster se accesi.

- Riduzione del livello di potenza impostato.

- Spegnimento della zona cottura interessata.

Sul display delle zone cottura compare il messaggio "E2".

E possibile rimettere in funzione la zona cottura quando la segnalazione di
guasto si spegne.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

PER IL MONTAGGIO

Installare il piano cottura solo dopo aver installato basi e pensili della cucina.

Assicurarsi che i piani di lavoro siano stati impiallacciati con collante termo-
resistente per non subire deformazioni o distacchi.

E proibito installare I'apparecchio sopra frigoriferi o congelatori,
lavastoviglie, lavatrici o asciugabiancheria.

Collegamento del piano

rete Connessione | Sezione Cavo di Calibro
del cavo alimenta- del
zione seziona-
tore
220V - 240V~ , | HOSVV-F v
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm H 05 RR - F 16 A
380V -415V~ , | HOSVV-F %
50/60Hz2 3P+N 5x1.5mm HO5RR-F 16 A

* calcolato con il fattore di contemporaneita conformemente alla norma EN 60 335-2-6.

2 1l 3
11l 4

ITALIANO



POTENZE:

Pentola non presente sul piano cottura o non

L

camente dopo pochi secondi

Selezione zona cottura anteriore. Se premuto assieme

a D attiva la funzione BRIDGE.

ON| BO| ©

Selezione zona cottura posteriore. Se premuto assie-

mea . attiva la funzione BRIDGE.

Blocco comandi: premuto per piu di 2 secondi inibi-
sce tutti i comandi. Per sbloccare i comandi, ripetere
l'operazione.

+| o

Incremento livello di potenza per la cottura e selezio-
ne booster, o incremento del tempo di cottura della
funzione TIMER.

Decremento livello di potenza per la cottura, o decre-
mento del tempo di cottura della funzione TIMER.

Visualizzazione
display

descrizione

Zona di cottura in stand-by

Livelli di potenza dal piu basso al piu alto sele-
zionabili con i tasti + e -.

Power boost : massima potenza di cottura

—

-

—
-

Indicazione di calore residuo

I
U

Livello di potenza tra 0 e 1, adatto per tenere in
caldo le pietanze

-
-~

Funzione Bridge attivata.
(diametro minimo pentola: @230 mm)

Caratteristica 'l adatta per materiale e dimensione.
Potenza totale 2800-7400W (diametro minimo pentola: @120 mm)
Posizione 1 L ole Funzione blocco comandi attivata.
[ I et
Potenza nominale 1600W LY
Potenza booster 1850W
Posizione 2
Potenza nominale 2100W FUNZIONAMENTO E
Potenza booster (1/2) 3000W USO DEL PIANO INDUZIONE
Posizione 3
Pot inal B USARE SOLO PENTOLE PER PIANI INDUZIONE.
otenza nominale Quando si accende una zona cottura il fondo della pentola si riscalda.
Potenza booster (1/2) 3000W La zona cottura si riscalda solamente grazie al calore ceduto dalla pentola.
. L'induzione rileva automaticamente le dimensioni della pentola.
Posizione 4 . . . .
La potenza di riscaldamento deve essere scelta in base a cosa si vuole cuci-
Potenza nominale 1600W nare.
Potenza booster 1850W Qui sotto viene riportata una breve tabella:
AREE DI REGOLAZIONE
1-2 Salse, burro, cioccolato,
Fondere )
Riscaldare gelatina
O ] " [ | O Piatti precotti
L i O - + O u u 2-3 Riso, budino e piatti cotti
Montare -
Verdure, pesce, prodotti
Scongelare :
surgelati
3-4 | Vapore Verdure, pesce, carne
Comando descrizione 4-5 . Patate lesse, zuppe, pasta
Bollire
- - Verdure fresche
Piano cottura ON/OFF. In caso non venga attivato
nessun altro comando, il piano si spegne automati- 6-7 | Cucinare afuoco dolce Carne, fegato, uova, salsicce

Goulash, rolate, trippa

Cuocere Patate, ciambelle, tortini

Friggere

° Friggere, portare a ebollizione Bistecche, frittate
ggere. p Bollire

P Friggere, Portare a
ebollizione

Portare a ebollizioni grandi
quantita d'acqua

Nota: il tempo di riscaldamento dei piani cottura a induzione ¢ pil breve ri-
spetto a quello dei piani cottura a gas.

FUNZIONI DI BASE

Vedi tabella del modello corrispondente alla pagina precedente.

FUNZIONE BRIDGE
Questa funzione permette di far funzionare assieme le zone di cottura 1-2
e/o 3-4
Per I'attivazione:
- Attivare il piano cottura;
O, .

premere contemporaneamente i simboli [ | O :

I
- comparira il simbolo I sul display dell’area di cottura anteriore;
- Con i tasti + e - regolare la potenza.
Nota: funzione attivabile solo tra le 2 piastre di destra o di sinistra.

DISATTIVAZIONE funzione BRIDGDE:

premere contemporaneamente i simboli . O .

I
FUNZIONE BOOSTER !/
Il Booster rafforza la potenza, affinché si possano riscaldare grandi quantita
(p.es. di acqua per cuocere la pasta).
Questo rafforzamento di potenza & attivo per max. 10 minuti.

- Accendere il piano cottura;
- selezionare la zona di cottura;

) . - ] )
- toccare (+) fino a quando sul display non viene visualizzato /™ sulla zona di
cottura.



I}
Nota: é possibile regolare in/~ solo una piastra di destra e una di sinistra
per volta (in totale non piu di 2).

(]
Se la piastra 1(4) é regolata in /', la vicina 2(3) non pud essere regolata

oltre il livello . Se é la 2(3) ad essere in /™, 1(4) si spegne.

FUNZIONE KEEP WARM 5§

42°C - Mantenimento temperatura cibi cotti:
Accendere piano cottura;

Selezionare zona cottura;

Toccare il tasto (+) e poi il tasto (-) : comparira il simbolo LI.
Spegnimento Piano cottura

Per spegnere la zona di cottura:
Toccare il tasto ( -) fino a che sul display della zona di cottura viene visualiz-
zato 0.

L(
Se la zona di cottura & ancora molto calda viene indicato il calore residuo/ .
Spegnere il piano di cottura
Toccare il tasto O : tutte le zone di cottura vengono disattivate.

L
Sui display delle zone di cottura ancora molto calde comparira il simbolo J 1.

L
A Non toccare le zone di cottura finché la spia/ | &accesa.

FUNZIONE TIMER E SPEGNIMENTO AUTOMACO

DEL PIANO COTTURA

Il timer ha due funzioni:
1 - TEMPORIZZATORE;
2 - SPEGNIMENTO AUTOMATICO di una o piu zone di cottura.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Al termine del tempo impostato appare 00 sul display relativo al tempo e si
attiva un segnale acustico che si disattiva premendoii tasti (+)o(-).

TEMPORIZZATORE

Per impostare:
1. Accendere il piano (se spento) con tasto @ e toccare contemporaneamente i
tasti (+) e (-).

2. Impostare il tempo desiderato toccando i tasti (+)e(-).
Il timer inizia a scorrere.

Per modificare il tempo ripetere la procedura dal punto 1.

Per annullare il timer:
1. Accendere il piano (se spento) e toccare contemporaneamente i tasti ( +
Je(-).

2. Premere il tasto (- ) per portare il tempo a 00.

SPEGNIMENTO AUTOMATICO

Per la funzione di spegnimento automatico:

1 - accendere il piano cottura;

2 - selezionare la zona di cottura;

3 - selezionare livello di potenza;

4 - impostare il timer come descritto in precedenza .

Per impostare lo spegnimento automatico per un‘altra zona cottura, ripetere
la procedura dal punto 2.

TEMPORIZZATORE e SPEGNIMENTO AUTOMATICO possono essere utiliz-
zate contemporaneamente.

COSA FARE IN CASO DI PROBLEMI

DEL PIANO COTTURA

Il piano cottura o le zone di cottura non si accendono:

. Il piano non é collegato alla rete elettrica.
. Il fusibile di protezione é scattato.
. Controllare se il blocco non ¢ attivo.
. | tasti sono ricoperti da acqua o grasso.
. Un oggetto & posizionato sui tasti.
(N

Appare il simbolo .

. Non vi & alcuna casseruola sulla zona di cottura.

. Il contenitore utilizzato non e compatibile con I'induzione.

. Il diametro del fondo della casseruola é troppo piccolo rispetto alla
zona di cottura.

Appare il simbolo [E]:
. Scollegare e ricollegare il piano cottura.
. Contattare il Servizio di assistenza post-vendita.

Una delle zone o tutto il piano cottura si spegne:

. Il sistema di sicurezza anti surriscaldamento é attivo ;

. Il piano cottura o una zona cottura é rimasta accesa per troppo tempo;
. uno o piu tasti sono coperti;

. una delle pentole é vuota e il fondo si e surriscaldato.

La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento del piano:

. Questo non e un'anomalia: la ventola continua a proteggere la centrali-
na elettronica del dispositivo.

. La ventola si arresta automaticamente.

CODICI ERRORE DEL PIANO COTTURA

In caso di errore, ai fini del supporto per l'assistenza tecnica, I'lU visualizza i
codici errore.

Insieme al documento fornito "Codici errore Basic 2", che include informa-
zioni dettagliate, & disponibile una descrizione completa di matrici di errore.
Di seguito vengono elencati i codici errore standard E.G.O..I'lU personalizzata
potrebbe essere diversa. Gli errori generali standard dell'Ul (Er xx) e gli errori
della zona di cottura (E/x) differiscono. In caso di errori della zona di cottura,
il display della zona non corretta di cottura lampeggia, alternando "E" e un
codice esadecimale "X".

Codice
errore

Possibili
cause

Descrizione Soluzione

In caso di visualiz- | Nessun errore, Collocare una

zazione di una "C" | l'utente e nel casseruola idonea
fissa, e possibile menu imposta- | sulla relativa zona di
configurare la zioni. cottura

zona di cottura

Nessun errore, Attendere la visualiz-
I'utente é nel zazione del simbolo
menu imposta- | "-" o interrompere le
zioni attivita di configu-
razione premendo il
selettore; "C" smet-
tera di lampeggiare.

In caso di visua-
lizzazione di una
"C" lampeggiante,
sara eseguita la
configurazione
della cottura.
Dopo una cor-
retta configura-
zione, il relativo
display visualizza
"-".Se"-"non
viene visualizzato,
controllare le
possibili cause
relative a E/5

E Una "E" lam- Nessun errore, Configurazione
. | peggiante su l'utente & nel manuale
ciascuna zona di menu imposta-
cottura indica che | zioni

tutte le configu-
razioni saranno
cancellate

ITALIANO



Sono stati La temperatura | Raffreddare il Nessuna | Sovratensione Collegamento a | Scollegare e rettifi-
superatiilimitidi | del vetrooPte | sistema funzio- sull'alimentazio- | 400V care il collegamento
temperatura troppo alta nalita e ne a commuta- della linea di alimen-
NTC -> tempera- nessuna zione (nessuna tazione
tura elettronica visualizza- | funzionalita)
troppo alta zione
Pentola non ide- Sul modulo, una | 1. Lerrore viene
ona, p.es. perdita | pentola crea automaticamente Nota:

delle proprieta
magnetiche
acausa della
temperatura nel
fondo

un punto di
funzionamento
non corretto,

in grado di
danneggiare i
dispositivi, p.es.
IGBT.

annullato dopo 8 se-
condi ed & possibile
utilizzare nuovamen-
te la zona di cottura.
In caso di ulteriori
errori successivi,
sostituire la pentola.
2.1l modulo deve
essere modificato in
caso di visualizzazio-
ne di errore senza
una pentola sulla
zona di cottura.

Modulo induzio- | Modulo di Cancellare la confi-
ne non configura- | induzione non gurazione del piano
to (tutti i moduli configurato di cottura e attivare
diinduzione ri- la configurazione
spondono all'lu manuale. Avviare il
ma ogni elemen- menu di impostazio-
to & correlato alla ni U per configurare
zona di cottura il modulo induzione.
specifica). Se i punti elencati
non funzionano,
sostituire il modulo.
Nessuna Modulo Controllare
comunicazione induzione non I'alimentazione e i
tra IlU e modulo alimentato. collegamenti LIN.
induzione Cablaggio Se il collegamento &
difettoso o corretto, sostituire il

danneggiato

modulo

Guasto alimenta-
zione di rete

1. Malfunzio-
namento nel
rilevamento

di frequenza
dell'alimenta-
zione di rete

2. Sovratensione

Controllare la ten-
sione e la frequenza
dell'alimentazione
di rete. Se corrette,
sostituire il modulo

Nessun guasto
identificabile

Sostituire il modulo
o l'interfaccia utente

Guasto ventola

Ventola o con-
trollo elettroni-
co difettosi

Sostituire il modulo

Sonda termica
difettosa su
induttore

Segnale sensore
al di fuori del
campo valido;
sensore o con-
trollo elettrico
difettosi

Sostituire il modulo

Difetto hardwa-
re del modulo
induzione

Dispositivo
hardware di-
fettoso rilevato
dal controllo
automatico del
modulo

Sostituire il modulo

Errore configura-
zione

2 zone di cottu-
ra dedicate allo
stesso elemento

Eliminare la confi-
gurazione manuale
in corso con il menu

dell'lU impostazioni
Valore fisso sen- Nessun cambia- | Raffreddare il
sore (funzionedi | mento termico sistema

prova per sonda T
su induttore)

rilevante (10 K)
entro 5 minuti
dall'accensione
del piano di
cottura

non tutti i guasti possono essere rilevati automaticamente dal sistema, p.es.
in caso di difetto di alimentazione dell'interfaccia utente.

CAPPA

SCARICO FUMI

CAPPA AD EVACUAZIONE ESTERNA (ASPIRANTE)

Il tubo d'uscita deve avere:
un diametro non inferiore a quello di raccordo della cappa.
una leggera inclinazione verso il basso (caduta) nei tratti orizzontali per
evitare che la condensa refluisca nel motore.
il numero minimo indispensabile di curve.

In questa versione, fumi e vapori vengono convogliati verso
l'esterno attraverso il tubo di scarico.

Atal fine, il raccordo d'uscita della cappa, deve essere collega-
to tramite un tubo, ad un'uscita esterna.

la lunghezza minima indispensabile per evitare vibrazioni e di ridurre la
capacita aspirante della cappa.
E' necessario isolare la tubazione se passa attraverso ambienti freddi.

Per impedire ritorni d'aria dall'esterno, una valvola di non ritorno é presen-

te in presenza di motori con 800m?*/h o superiori.

Deviazione per la Germania:
quando la cappa da cucina e apparecchi alimentati con energia diversa da quel-
la elettrica sono in funzione simultaneamente, la pressione negativa nel locale non
deve superare i 4 Pa (4 x 10-5 bar).

CAPPA A RICICLO INTERNO (FILTRANTE)

di montaggio.

ISTRUZIONI DI MONTAGGIO

parte riservata solo a personale qualificato

In questa versione l'aria passa attraverso i filtri Carbon.Zeo
(optional) per essere purificata e riciclata nell'ambiente.

Controllare che i filtri al Carbon.Zeo siano montati sulla cap-
pa, in caso negativo applicarli come indicato nelle istruzioni

Le fasi di montaggio generiche valgono per tutte le installazioni; seguire

ﬁ La cappa ha la possibilita di essere installata in varie configurazioni.

invece dove specificato le fasi corrispondenti all'installazione desiderata.

FUNZIONAMENTO CAPPA

QUANDO ACCENDERE LA CAPPA?

Accendere la cappa almeno un minuto prima di iniziare a cucinare per convo-
gliare fumi e vapori verso la superficie di aspirazione. Al termine della cottura
lasciare in funzione la cappa fino a completa aspirazione di tutti i vapori e odo-
ri con la funzione Timer, & possibile impostare I'autospegnimento della cappa

dopo 15 minuti di funzionamento.

QUALE VELOCITA SCEGLIERE?
velocita (1-3): mantiene I'aria pulita con bassi consumi di energia elettrica.
velocita (4-5): condizioni normali di utilizzo.
velocita (6-7): presenza di forti odori e vapori.
velocita (8-P): rapidi smaltimenti di odori e vapori.

QUANDO LAVARE O CAMBIARE I FILTRI?
| filtri metallici devono essere lavati ogni 30 ore di utilizzo.

| filtri "Carbon.Zeo" devono essere riattivati ogni 18 mesi e sostituiti ogni 3 anni.
Per ulteriori dettagli vedere cap “MANUTENZIONE".



PULSANTIERA TOUCH

DA —

+ O

B
ON/OFF

Impulso breve: Accensione spegnimento cappa
Impulso lungo: Attivazione ciclo automatico (A) della cappa in funzione della
potenza delle piastre.

u|
-

Aumento velocita da 1 a...9 (fino "P").
Velocita "P": attiva solo per pochi minuti, poi velocita 9.

Decremento VelocitadaPa 1.

Con cappa attiva (impulso breve): TIMER (Led rosso lampeggiante)
Autospegnimento dopo 15min.
La funzione si disattiva (Led rosso spento) se

- Si spegne il motore (tasto (DA )

- Si preme un'‘altra volta il tasto TIMER C") ».

Con cappa spenta (impulso lungo 4s): apertura alette per manutenzione

cappa e filtri metallici

ALLARME FILTRO METALLICO ANTIGRASSO
Manutenzione dopo circa 30 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ & per azzerare il contatore.

@ ALLARME FILTRO CARBON.ZEO
Manutenzione dopo circa 2000 ore di utilizzo.

Premere per 5 secondi il tasto @ M per azzerare il contatore.

Per attivare I'allarme:
A cappa spenta, premereltastl + e = per3secondi
Siaccendeil led aﬁ:

Confermare col tasto +

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!
Per la pulizia non utilizzare mai un apparecchio a vapore.

Prima di pulire il piano cottura accertarsi che sia a temperatura ambiente.
Pulire sempre il piano cottura dopo ogni uso con un detergente specifico per
vetroceramica.

Non utilizzare prodotti contenenti:
- agenti corrosivi (soda, acidi, ammoniaca).
- agenti abrasivi (polveri o paste).

Non lavare i flap in lavastoviglie.

Non utilizzare oggetti appuntiti o abrasivi.
Dopo la pulizia asciugare I'apparecchio con un panno morbido.

PULIZIA SUPERFICI INTERNE

VAN

FILTRI METALLICI ANTIGRASSO

Si consiglia di lavare frequentemente i filtri metallici (F) (almeno ogni mese)
lasciandoli in ammollo per circa 1 ora in acqua bollente con detersivo per piatti,
evitando di piegarli.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Risciacquarli con cura ed attendere che siano ben asciutti prima di rimontarli.

Il lavaggio in lavastoviglie & permesso, ma potrebbe creare imbrunimenti al

E’ vietata la pulizia di parti elettriche o parti relative al motore
all'interno della cappa, con liquidi o solventi.
Per le parti metalliche interne vedi paragrafo precedente.

materiale dei filtri: per ridurre questo inconveniente utilizzare lavaggi a basse
temperature (55°C max.).

Per l'estrazione e l'inserimento dei filtri metallici antigrasso vedi istruzioni di
montaggio.

FILTRI AL CARBON-ZEO

In condizioni di normale uso si consiglia di rigenerarli ogni 18 mesi e di sostituirli

dopo 3 anni. Per rigenerare il filtro seguire la sequente procedura:

- Smontare il filtro secondo quanto descritto nelle istruzioni.

- Inserire i filtri A, B e C (se presenti) in un forno domestico ad una temperatura
di 200°C per circa 2 ore.

- Dopo che il filtro si é raffreddato rimontare i filtri sulla struttura metallica del
filtro.

VASCHETTA RACCOGLI OLIO

Si consiglia di pulire la vaschetta ogni mese.

Non usare detergenti corrosivi, acidi o alcalini.

Per una pulizia pit approfondita, togliere la vaschetta raccogli olio (vedi figura) e
lavarla con acqua e detersivo per i piatti. Risciacquarla con cura e attendere che
sia ben asciutta prima di rimontarla.

SMALTIMENTO A FINE VITA
Il simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchiatura in suo pos-

E sesso indica che il prodotto @ un RAEE, cioe un “Rifiuto derivante
E_ dalle Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche”e pertanto non deve
essere gettato nella spazzatura indifferenziata (cioé insieme ai “rifiuti urbani
misti”), ma deve essere gestito separatamente cosi da essere sottoposto ad ap-
posite operazioni per il suo riutilizzo, oppure a uno specifico trattamento, per ri-
muovere e smaltire in modo sicuro le eventuali sostanze dannose per 'ambiente
ed estrarre le materie prime che possono essere riciclate. Lo smaltimento corret-
to di questo prodotto contribuira a salvare preziose risorse ed evitare potenziali
effetti negativi per la salute umana e per I'ambiente, che potrebbero essere cau-
sati da uno smaltimento inappropriato dei rifiuti.

Vi preghiamo di contattare le autorita locali per ulteriori dettagli sul punto di
smaltimento designato pil vicino. Potrebbero venire applicate delle penali per
lo smaltimento scorretto di questi rifiuti in conformita alla legislazione nazionale.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN ITALIA

In Italia le apparecchiature RAEE devono percio essere consegnate:
ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologi-
che) allestiti dai Comuni o dalle Societa di igiene urbana (in molte localita vie-
ne anche effettuato il servizio di ritiro a domicilio delle apparecchiature RAEE
ingombranti);

- al negozio presso il quale si acquista una nuova apparecchiatura, che e tenuto
a ritirarle gratuitamente (ritiro “uno contro unao”);

- ad un negozio qualunque*, che ¢ tenuto a ritirarle gratuitamente e senza
obbligo di acquisto (ritiro “uno contro zero").
In questo caso:
1) l'apparecchiatura RAEE, per poter essere riconsegnata, deve avere “piccolis-
sime dimensioni” (altezza, profondita e larghezza minori di 25 cm);

*2) il negozio al quale viene riconsegnata I'apparecchiatura RAEE deve avere

una superficie di vendita superiore a 400 mq.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI DELL'UNIONE EURO-
PEA

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE & stata recepita in modo
diverso da ciascuna nazione, pertanto se si desidera smaltire questa apparec-
chiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere
il metodo corretto di smaltimento.

INFORMAZIONI SULLO SMALTIMENTO IN NAZIONI NON APPARTENENTI
ALL'UNIONE EUROPEA

Il simbolo del cestino barrato é valido solamente nell'Unione Europea: se si de-
sidera smaltire questa apparecchiatura in altri Paesi suggeriamo di contattare le
autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto di smaltimento.

ffi\i ATTENZIONE!

Il Costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle apparecchiature in
qualsiasi momento e senza preavviso. La stampa, la traduzione e la riproduzione
anche parziale del presente manuale sintendono vincolate dall'autorizzazione
del Costruttore.

Le informazioni tecniche, le rappresentazioni grafiche e le specifiche presenti in
questo manuale sono indicative e non divulgabili.

La lingua di stesura del manuale é l'italiano, il Costruttore non si rende responsa-
bile per eventuali errori di trascrizione o traduzione.
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SAFETY INSTRUCTIONS
AND WARNINGS

These warnings have been drawn up for

your personal safety and those of others.

You are therefore kindly asked to read the

booklet carefully in its entirety before us-
ing or cleaning the equipment.

The Manufacturer declines all responsibility for
any damage caused directly, or indirectly, to per-
sons, things and pets as a consequence of failing
to comply with the safety warnings indicated in
this booklet.

It is imperative that this instructions booklet is
kept together with the equipment for any future
consultation.

If the equipment is sold or transferred to another per-
son, make sure that the booklet is also supplied so
that the new user can be made aware of the hood's
operation and relative warnings.

Insist on original spare parts.

@ Intended use

« This cooker is intended to be used in domes-
tic environments to prepare and keep dishes
warm.

+ Do not install the cooker outdoors and do not
expose it to outdoor environment (rain, wind,
etc.).

« Any other use is not admitted.

« The equipment can be used by children over
the age of 8 and by persons with reduced phys-
ical, sensory and mental abilities, or with no
experience or knowledge, as long as they do
so under supervision or after having received
relative instructions regarding safe use of the
equipment and understanding of the dangers
connected toit.

« Children are not to play with the equipment.
Cleaning and maintenance by the user must
not be carried out by children without super-
vision.

« Do not leave the cook top unmanned while it is
working.

The equipment is solely intended to be used to
extract fumes generated from cooking food in
non-professional domestic kitchens: any other
use is improper. Improper use can cause damage
to persons, things, pets and exempts the Manu-
facturer from any liability.

@ Danger of burns

+ Use the control lock to avoid that unauthorised
people can switch on the appliance by them-
selves.

« place handles of frying pans and saucepansin a
way that children cannot touch them.

« Switch off the cooking areas after use.

« Do not place any metal object on cooking areas
that are on.

@ Technical safety

Installation operations are to be carried out
by skilled and qualified installers in accord-
ance with the instructions in this booklet and
in compliance with the regulations in force.

If the power cable or other components are
damaged, the cook top shall NOT be used: dis-
connect the cooker from the power supply and
contact the Dealer or an authorised Servicing De-
partment for repairs.

Do not modify the electrical, mechanical or
functional structure of the equipment.

Do not personally try to carry out repairs or
replacements. Interventions carried out by
incompetent and unauthorised persons can
cause serious damage to the unit or physical
and personal harm, not covered by the Manu-
facturer's warranty.

Before installing the cooker, check the integ-
rity and function of each part. Should anoma-
lies be noted, do not proceed with installation
and contact the Dealer.

A The electrical system to which the device is

to be connected must be in accordance

with local standards and supplied with earthed

connection in compliance with safety regula-

tions in the country of use. It must also comply

with European standards regarding radio anti-
static properties.

The connection data (voltage and frequency)
shown on the data plate of the cooker must
match with those of the electric network.
Compare these data before connection.

In case of doubts, refer to an electrician.

+ Do not use the cooker before installing it.
It is forbidden to use the cooktop on moving
equipment.

+ Never open the case of the appliance.

« Falmec assures the compliance with the safety
standards with original spare parts only.

« The appliance is not intended for use with ex-
ternal timer or remote control.



Before installing the hood, check that the electrical
mains power supply corresponds with what is report-
ed on the identification plate located inside the hood.

The socket used to connect the installed equipment
to the electrical power supply must be within reach:
otherwise, install a mains switch to disconnect the
hood when required.

Any changes to the electrical system must be carried
out by a qualified electrician.

Do not try to solve the problem yourself in the event
of equipment malfunction, but contact the Dealer or
an authorised Servicing Department for repairs.

When installing the device, disconnect
the equipment by removing the plug or
switching off the main switch.

FUMES DISCHARGE SAFETY

Do no connect the equipment to discharge
pipes of fumes produced from combustion
(for example boilers, fireplaces, etc.).

Before installing the hood, ensure that all standards in
force regarding discharge of air out of the room have
been complied with.

A -Before powering the appliance for the first time, remove any pro-
tective films and adhesives.

While using, saucepans and kitchenware can cause noise that can de-
pend on:

- a high power level.

- different materials of the bottom of saucepans.
Never use water to put fire out. Deactivate the cooking area. Choke
flames with a cover, a fireproofing blanket or something similar to it.
Do not keep inflammable objects in the drawers below the cooker. The
cutlery tray shall be made up of fire-resistant material.
Do not heat empty saucepans or frying pans and always check that
saucepans have a minimum quantity of liquids inside.
Switch off the cooker after use.
Continuously check the cooking in case of greases and oils used, as they
can easily catch fire.
Heat greases and oils at maximum for one minute and never use the
Booster function.
Pay attention not to burn yourself during and after using the device.
Make sure that no fixed or mobile power cable of the device is in con-
tact with the glass or a hot frying pan.
Do not use the cooker to heat pots.
Do not apply any type of cover on the cooktop.
Electrical cables are not to be in contact with the cooker.
It is recommended to protect hands from heat using pot holders. Only
use dry gloves or pot holders.
Only use cookware with smooth and magnetic bottom suitable for in-
duction hobs.
Avoid that sugar, synthetic materials of aluminium, films are in contact
with the hot areas. During cooling, those substances can cause cracks
or other alterations on the pyroceram surface: switch off the device and
immediately remove from the cooking area that is still hot
When moving saucepans, make sure to lift them rather than slide them
over the surface.

Saucepans and cooker are to be perfectly cleaned before being in con-
tact.
. Do not drop objects on the hob!
Use saucepans of appropriate size to the desired cooking area.
Always use a saucepan or frying pan on each cooking area, even with the
BRIDGE function.
Do not place hot saucepans on the sensor keys or the LEDs, as this could
cause damage to the electronic components underneath.
Keep controls and lamps always clean.
Do no keep metal objects directly below the cooker.
Possibly use always covers to avoid heat dispersion.
Cook with little water.

After starting grilling or cooking dishes bring the power level to a lower
one.

Only use saucepans with magnetic bottom.
Other materials are not admitted.

Safety and warning indications

Warning for people wearing pacemakers:

Keep in mind that when the appliance is being used an electromagnetic field
forms in the immediate proximity. There is therefore a remote possibility that
the operation of the pacemaker might be affected.

If in doubt, contact the pacemaker manufacturer or your GP.

The electromagnetic field of the hob during operation can affect the opera-
tion of magnetisable objects. Credit cards, life-saving devices, pocket calcula-
tors etc. should not be in the proximity of a hob when in operation.

Metal objects stored in the drawer underneath the appliance may become
hot in case of prolonged use. Do not store metal objects in a drawer imme-
diately underneath the hob.

The appliance is equipped with cooling fans. If there is a drawer under a bu-
ilt-in appliance, a separation must be ensured between the drawer and the
bottom of the appliance, for appropriate hob ventilation and to make sure
the fans are not be obstructed.

Never use two saucepans or pans on the same cooking zone, or a rectangular
cooking zone, or a PowerFlex cooking area.

A

Do not use the hood with wet hands or bare feet.

Before cleaning or carrying out maintenance operations, discon-
nect the equipment by removing the plug or switching off the
main switch.

Always check that all electrical parts (lights, extractor fan) are off when the
equipment is not being used.

A Do not rest objects on top of the motorised fins.

The maximum overall weight of any objects placed or hung (if applicable) on the
hood must not exceed 1.5 Kg.

Always supervise the cooking process during the use of deep-fryers: Overheated
oil can catch fire.

Never use the hood without the metal anti-grease filters: in this case, grease and
dirt will deposit in the equipment and compromise its operation.

Accessible parts of the hood can be hot when used at the same time as the
cooking appliances.

Do not carry out any cleaning operations when parts of the hood are still hot.

There can be a risk of fire if cleaning is not carried out according to the instruc-
tions and products indicated in this booklet.

Disconnect the main switch when the equipment is not used for long periods
of time.

A

If other appliances that use gas or other fuels are being used at
the same time (boiler, stove, fireplaces, etc.), make sure the room
where the fumes are discharged is well-ventilated, in compliance
with the local regulations.
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INSTALLATION

only intended for qualified personnel

A

Before installing the hood, carefully read the chapter 'SAFETY
INSTRUCTIONS AND WARNINGS'

TECHNICAL FEATURES

The technical specifications are exhibited on the labels located inside the hood.

POSITIONING
Do not install the hood outdoors and do not expose it to outdoor environment
(rain, wind, etc.).

COOKER

ELECTRICAL CONNECTION

(only intended for qualified personnel)
Disconnect the equipment from mains power network before car-
rying out any operation on the cooker.
Make sure that electric wires inside the cooker are not disconnect-
ed or cut:
in the event of damage, contact your nearest Servicing Department.
Refer to qualified personnel for electrical connections.
Connection must be carried out in compliance with the provisions of law
in force.
Before connecting the cooker to the mains power network, check that:
. the mains voltage corresponds with the voltage indicated on the data
plate located inside the cooker;
the electrical system is compliant and can withstand the load (see the
technical specifications located inside the cooker);
the power supply plug and cable do not come into contact with temper-
atures exceeding 70 °C;
the power supply system is effectively and properly connected to earth in
compliance with regulations in force.
the socket used to connect the cooker is within reach.

In case of:

devices fitted with cables without a plug: the type of plug to use is a
"standardised" one. The wires must be connected as follows: yellow-green
for earthing, blue for neutral and brown for the phase. The plug must be
connected to an adequate safety socket.
fixed equipment not provided with a power supply cable and plug, or any
other device that ensures disconnection from the electrical mains, with an
opening gap of the contacts that enables total disconnection in overvolt-
age category lll conditions.

Said disconnection devices must be provided in the mains power
supply in compliance with installation regulations.

The yellow/green earth cable must not be cut off by the switch.

The Manufacturer declines all responsibility for failure to comply with the safety
regulations.

SAFETY DEVICES ON THE COOKER

Safety shutdown

If a cooking area exceeds the maximum time for operation at the same pow-
er, it is automatically switched off and the indication of the residual heat is
shown.

To reset the cooking area, touch the necessary keys.

P low | 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
ower level

Maximum

duration of

operation in 87120|87|67|53[43[35(28(23[19]|15
hours

The cooker switches off automatically if one or more controls stay covered for
more than 10 seconds.

To restore the proper operation:

- remove all objects from the control panel.
- clean the control panel.

- restart the cooker and the concerned area.

Overheating device

Before items of the cooker can overheat, the control reduces the used power
by following this procedure for protection measures:

- Deactivation of booster and power booster if turned on.

- Reduction of the power level set.

- Shutdown of the cooking area concerned.

On the display of the cooking area the message “E2" is displayed.

It is possible to restore the cooking area when the default message is off.

SAFETY INSTRUCTIONS

FOR ASSEMBLY

Install the cooker after installing kitchen cabinets and basis.

Make sure that worktops have been veneered with thermoresistant glue in
order not to suffer deflections or detachments.

VAN

It is forbidden to install the appliance on fridges or freezers, washing ma-
chines, dishwashers, or tumble driers.

Connection of the cooker

network Connection Cable sec- Power Switch
tion cable gauge
220V - 240V~ 2 HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x25mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V - 415V~ 2 |HO5VV-F %
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* calculated with the contemporary factor in compliance with EN 60 335-2-6.
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POWER:

Feature
Total power 2800-7400W
Position 1
Rated power 1600W
Booster power 1850W
Position 2
Rated power 2100W
Booster power (1/2) 3000W
Position 3
Rated power 2100W
Booster power (1/2) 3000W
Position 4
Rated power 1600W
Booster power 1850W




_|m|
Oom

(Y

[
+
©
Oom
[ |m]

Control

description

@

Cooker top ON/OFF. In case no other control is
enabled, the cooker switches off automatically after
a few seconds

Selection of the front cooking area. If pressed

together with O it enables the BRIDGE function.

Om| md

Selection of the back cooking area. If pressed

together with B it enables the BRIDGE function.

Control block: pressed for more than 2 seconds it
inhibits all controls. To release controls, repeat the
operation.

Increase of the power level for cooking and booster
selection, or increase of cooking time of the TIMER
function.

Decrease of the power level for cooking and booster
selection, or decrease of cooking time of the TIMER
function.

Display description
display
(N Cooking area in stand-by
N

Levels of power from the lowest to the highest one,
which can be selected pressing the keys +and -.

[
1

Power boost : maximum cooking power.

l
—_

—
-

Indication of the residual heat

]
U

level of power between 0 and 1, suitable to keep dish-
es warm

—
-— e

bridge function enabled.
(minimum saucepan diameter: @230 mm)

l
—

Saucepan not on the cooker or not suitable for ma-
terial and size.
(minimum saucepan diameter: @ 120 mm)

(su
e display
, '_ centrale)

Control block function enabled.

OPERATION AND

USE OF THE COOKTOP

ONLY USE COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOBS.

When a cooking are is turned on, the bottom of the saucepan heats.
The cooking area only heats thanks to the heat given by the saucepan.
The cooktop automatically detects the size of the saucepan.

The heating power is to be chosen based on what shall be cooked.
Please find below a short table:

SETTING AREAS

1-2 Melt Sauces, butter., chocolate,
Heat gelatine
Precooked dishes
2-3 Whisk Rice, puddu;\g and cooked
Defrost dishes
Vegetables, fish, frozen food
3-4 | Steam Vegetables, fish, meat
-5 . Boiled potatoes, soups, pasta
Boil
Fresh vegetables
6 -7 | Cookoveralow heat Meat, liver, eggs, sausages

Goulash, rolate, tripe

7 -8 | Cook Potatoes, donuts, cakes
Fry
9 Fry, bring to the boil steaks, orznelettes
Boil
P Bring to the boil big

Fry, bring to the boil quantities of water

Remark: heating time of cooktops is shorter than the gas cookers.

BASIC FUNCTIONS

See table of the corresponding model in the previous page.

BRIDGE FUNCTION

This function allows having cooking areas 1-2 and/or 3-4 working at the same
time.

To enable:

- Enable the cooktop;

O |

press simultaneously the symbols [ [
1
- the symbol P4 will be displayed on the screen of the front cooking area;
- Push the keys + and - to set power.
Note: this function can only be activated between the 2 right or the 2 left
plates (not the two centre plates).
DEACTIVATION of the BRIDGE function:

press simultaneously the symbols m.O.

Il
BOOSTER FUNCTION !/
The Booster strengthens power, so that big quantities can be heated (e.g.
water to cook pasta).
This power increase is enabled for max. 10 minutes.
-Turn on the cooker;
- select the cooking area;

I
- touch (+) until on the screen I is displayed on the back cooking area.

Note: it is not possible to only set to /
time (and no more than 2 in total).

one right or one left plate at the

[
If the 1 (4) is set to ), the one near 2(3) cannot be set to exceed the |
level.

-
If the 2(3) plate is set to IL , the 1(4) one switches off.

KEEP WARM FUNCTION 55§

42°C - Keeping temperature of cooked dishes:
Turn on the cooker;

Select the cooking area;

Touch (+) and then (-): the Il symbol will appear.

Shutdown of the cooker

To shutdown the cooking area:

Touch the key ( -) until 0 is displayed on the screen of the cooking area.
L

If the cooking area is still too hot, the residual heat is specified /' .

Turn off the cooker

Touch the key @ :all cooking areas are deactivated.
On the display of the cooking areas that are still too hot, the symbol is dis-
L

played /1.
[N

Do not touch the cooking areas until the lamp Il ison.

ENGLISH



TIMER FUNCTION AND AUTOMATIC

SHUTDOWN FOR THE COOKER

The timer has two functions:
1 - TIMER;
2 - AUTOMATIC SHUTDOWN of one or more cooking areas.

Itis possible to set a duration up to 99 minutes.

Once the time set is over, on the display regarding time 00 is shown and a
sound warning is activated that can be deactivated pushing keys (+) or (-).

TIMER
To set:
1. If off, turn the hob on using the O] key and touch (+) and (-) at the same time.

2. Set the desired time touching keys (+) and (-).
Timer starts passing.

To modify time repeat the procedure from point 1.

To cancel timer:

1. If off, turn the hob on and touch (+) and (-) at the same time.
(on the Plus version the lamp is on &),

2.Touch the key (- ) to bring time to 00.

AUTOMATIC SHUTDOWN

For the automatic shutdown function:
1 - turn on the cooker;

2 - select the cooking area;

3 - select the level;

4 - set the timer as described above.

To set the automatic shutdown for another cooking area, repeat the proce-
dure from point 2.

TIMER and AUTOMATIC SHUTDOWN can be used simultaneously.

WHAT TO DO IN CASE OF COOKERS PROBLEMS

The cooker or cooking areas do not turn on:

. The cooker is not connected to the electric network.
o The protection fuse is released.

. Check if the block is not active.

. Keys are covered with water or grease.

. An object is placed on the keys.

L
The symbol is displayed — .
. There is no saucepan on the cooking area.
. The container used is not compatible with cooktops.
. The diameter of the saucepan bottom is too small compared to the
cooking area.

The symbol [E] is displayed:
. Disconnect and connect the cooker.
. Contact the after-sales centre.

One of the area or the entire cooker turns off:

. The safety overheating system is active;

. The cooker or one cooking area remains on for too long;

. one or more keys are covered;

. one of the saucepans is empty and the bottom overheated.

The fan keeps on working after the cooker shutdown:

. This is not a malfunction: the fan keeps on protecting the electronic
power unit of the device.

. The fan stops automatically.
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COOKERS ERROR CODES

For supporting a service technician in case of error, the Ul displays error co-
des.

In combination with the provided document "error codes Basic 2" which in-
cludes datailed information a complete error matrix description is available.
E.G.O's standard error codes are listed following, customized Ul can be diffe-
rent. In the standard general Ul eroors (Er xx) and cooking zone errors (E/x)
differ. In case of cooking zone errors the display of the incorrect cooking zone

blinks alternative "E" and a hexcode "X".

Description

possible
causes

Remedy

The cooking zone
can be configu-
red if a static "C"
is shown

No error, the
user is in the
service menu.

A suitably pan must
be placed on the
relevant cooking
zone

Error
code

The cooking will
be configured
if a flashing "C"
is shown. After
a successful
configuration the
relevant display
shows "-" If "-"

is not displayed
check the pos-
sible causes of
the E/5

Useris in the
service menu,
no error

Wait for the symbol
"-" or abort the confi-
guration activities by
pressing the select
key and the "C" will
not flash anymore.

A flashing "E" on
each cooking
zone indicates
that all configs
will be deleted

User is in service
menu, no error

Manual configura-
tion

Temperature limi-
ts are exceeded

Pt or glass
temperature is
too high

NTC -> electro-
nic temperature
too high

System must cool
down

Unsuitable pot,
e.g. loss of the
magnetic cha-
racteristics becau-
se of temperature
in the bottom

On the module
a pot creates

an improper
operatioing
point which can
destroy devices,
e.g IGBTs.

1. The error is auto-
matically cancelled
after 8 s and the
cooking zone can be
used again. In case
of further upcoming
errors the pot has to
be replaced.

2.The module has
to be changed if the
error comes without
a pot on the cooking
zone.

Unconfigured
induction module
(all induction mo-
dule answer to U,
but any element
is related to the
effected cooking
zone.)

induction
modaule is not
configured

Delete the hob
configuration and
activate the manual
configuration. Start
the Ul service menu
to configure the
induction module if
the listed points are
not successful repla-
ce the module.

No communica-
tion between Ul
and induction

No power sup-
ply of induction
module.

Check power and
LIN connections. If
connection is OK,

2. Overvoltage

module Bad cabling or replace the module
defect
m Main power 1. Failure in Check main power
.| disturbance main power voltage and frequen-
frequency cy, if ok replace the
detection module

Non assignable
failure

Replace module or
User interface




Fan or control
electronic is
defect

Fan failure Replace the module

Defect ive tempe- Replace the module

rature probe on

Sensor signal
out of valid

inductor range; sensor
or electronic is
defect
Hardware defect | Defect har- Replace the module

dware device
detected by the
self-check of the
module

of induction
module

Delete the actual
configuration
manual configura-
tion with service

Configuration
failure

2 cooking zones
are delicated to
the same ele-
ment of the Ul

menu
m Fixed sensor va- Not enough System must cool
. | lue (test function | temperature down
for T probe on change (10K)

inductor) within 5 min
after switch on
the hob
No fun- Overvoltage on 400V con- Disconnect and
ctionality | the switch mode | nection correct the power
and no power supply (no line connection
displaying | functionality)
Note:

Not each failure can be delected automatically by the system, e.g. in case of
defect of the User interface power supply.

COOKER HOOD

FUMES DISCHARGE

EXTERNAL EXHAUST HOOD (SUCTION)

In this version the fumes and vapours are discharged outside
through the exhaust pipe.

To this end, the hood outlet fitting must be connected via a
pipe, to an external output.

The outlet pipe must have:

. a diameter not less than that of the hood fitting.
a slight slope downwards (drop) in the horizontal sections to prevent con-
densation from flowing back into the motor.
the minimum required number of bends.

the minimum required length to avoid vibrations and reduce the suction
performance of the hood.

You are required to insulate the pipes if it passes through cold environ-
ments.

In the presence of motors with 800m?*/h or higher, a check valve is present
to prevent external air flowing back.

Deviation for Germany:

when the kitchen hood is used at the same time as appliances that are powered by
energy other than electricity, the negative pressure in the room must not exceed 4 Pa
(4x10-5bar).

HOOD WITH INTERNAL RECIRCULATION (FILTERING)

In this model, the air passes through the charcoal filters (op-
tionale) to be purified and recycled in the environment.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

only intended for qualified personnel

The generic assembly steps apply to all installations; for each case,

? The hood can be installed in various configurations.
follow the specific steps provided for the required installation.

OPERATION

TOUCH PUSHBUTTON PANEL

DA —

+ 0

-
-'

&
ON/OFF

Short pulse: Hood switch ON/OFF

Long pulse: Hood operation automatic cycle activation (A) accor-
ding to plate

power.

+ Speed increase from 1 to...9 (up to“P”).
Speed “P”: active only for a few minutes, then speed 9.

= | Speed decrease fromP to 1.

With hood active (short pulse): TIMER (flashing red LED)
Automatic switch-off after 15 min.
The function is disabled (red LED OFF) if:

-The motor is switched off (button (DA ).
- Press the TIMER button (O # again .

With the hood OFF (long pulse 4s):
opening the fins for hood and metal filter maintenance @

FAT METAL FILTER ALARM
Ll Maintenance after about 30 hours’ use.

71| Press button @ # for 5 seconds to reset the counter.

\-/ @ CARBON.ZEO FILTER ALARM

_”%‘: Maintenance after about 2000 hours’ use.
Press button Cl-) J for 5 seconds to reset the counter.

To activate the alarm:

With the hood OFF, press the buttons + and === for 3 se-
conds. 5

The LED :& lights up.

Confirm with button +
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CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning the cooker, make sure that it is at room temperature.
Always clean the cooker after each use with a specific cleanser for pyroceram.

ATTENTION!
For cleaning, never use a steam equipment.

Do not use products containing:
- corrosive agents (soda, acids, ammoniac).
- abrasive agents (dusts or paste).

A Do not wash the flaps in a dishwasher.

Do not use pointed or abrasive objects.

After cleaning, dry the appliance with a soft cloth.

CLEANING OF INTERNAL SURFACES

VAN

METAL ANTI-GREASE FILTERS

It is advised to frequently wash the metal filters (F) (at least once a month)
leaving them to soak in boiling water and cleaning solution for 1 hour, taking
care not to bend them.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

Rinse them well and wait for them to be completely dry before reassembling
them.

Washing in a dishwasher is permitted, however, it may cause the filter material to
darken: to reduce the possibility of this problem from happening, use low-tem-
perature washes (55°C max.).

To extract and insert the metal anti-grease filters see the assembly instructions.

Do not clean electrical parts, or parts related to the motor inside
the hood, with liquids or solvents.
For the internal metal parts, see the previous paragraph.

CARBON-ZEO FILTERS

Under normal conditions, they should be regenerated every 18 months and

replaced after 3 years. To regenerate the filter, follow the following procedure:

- Remove the filter as described in the instructions.

- Insert filters A, B and C (if any) in a domestic oven at 200°C for about 2 hours.

- When the filter has cooled down, refit the 4 filters onto the metal structure of
the filter.

GREASE DRIP TRAY

[tis advisable to clean the tray every 1 month.

Do not use corrosive, acid or alkaline detergents.

For more thorough cleaning, remove the oil collection tray (see figure) and wash
it with water and washing up liquid. Rinse it well and wait for it to be completely
dry before reassembling it.
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DISPOSAL AFTER END OF USEFUL LIFE
E The crossed-out wheeled bin symbol on the appliance means that the
product is WEEE, i.e. "Waste electrical and electronic equipment’, ac-

— cordingly it must not be disposed of with unsorted waste (i.e. with
"mixed household waste"), but it must be disposed of separately so that it can
undergo specific operations for its re-use, or a specific treatment, to remove and
safely dispose of any substances that may be harmful to the environment and
remove the raw materials that can be recycled. Proper disposal of these products
contributes to saving valuable resources and avoid potential negative effects on
personal health and the environment, which may be caused by inappropriate
disposal of waste.
You are kindly asked to contact your local authorities for further information
regarding the designated waste collection points nearest to you. Penalties for
improper disposal of such waste can be applied in compliance with national
regulations.

INFORMATION ON DISPOSAL IN EUROPEAN UNION COUNTRIES
The EU WEEE Directive was implemented differently in each country, accord-
ingly, if you wish to dispose of this appliance we suggest contacting your local
authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

INFORMATION ON DISPOSAL IN NON-EUROPEAN UNION COUNTRIES

The crossed-out trash or refuse bin symbol is only valid in the European Union: if
you wish to dispose of this appliance in other countries, we suggest contacting
your local authorities or dealer to find out what the correct method of disposal is.

A WARNING!

The Manufacturer reserves the right to make changes to the equipment at any
time and without prior notice. Printing, translation and reproduction, even par-
tial, of this manual are bound by the Manufacturer's authorisation.

Technical information, graphic representations and specifications in this manual
are for information purposes and cannot be divulged.

This manual is written in Italian. The Manufacturer is not responsible for any tran-
scription or translation errors.



SICHERHEITSANWEISUNGEN
UND WARNHINWEISE

Diese Hinweise wurden fiir Ihre Sicherheit

und die Sicherheit anderer Personen

erstellt, und wir bitten Sie deshalb, die

vorliegende Gebrauchsanweisung vor der
Verwendung oder der Reinigung des Gerats
vollstandig zu lesen.

Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir
etwaige direkte oder indirekte Schaden an
Personen, Gegenstanden oder Haustieren
ab, die durch eine Nichtbeachtung der in der
vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten
Sicherheitshinweise verursacht werden.

Esistsehrwichtig,dassdieseGebrauchsanweisung
zusammen mit dem Gerat aufbewahrt wird, damit
kiinftig darin nachgelesen werden kann.

Falls das Gerat verkauft oder an eine andere Person
Ubergeben wird, muss sichergestellt werden, dass
auch die Gebrauchsanweisung Ubergeben wird, da-
mit der neue Besitzer informiert werden kann, wie die
Abzugshaube funktioniert und welche diesbezigli-
chen Warnhinweise zu beachten sind.

Immer die Verwendung von originalen Ersatzteilen
fordern.

@ Bestimmungszweck

« Diese Kochebene ist flir den Einsatz im Haushalt
bestimmt, um Speisen zuzubereiten und warm
zu halten.

« Die Kochebene darf nicht in Aul3enbereichen
installiert und keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.

+ Jegliche andere Verwendung ist unzulassig.

« Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die damit
zusammenhangenden Gefahren verstanden
haben.

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder diirfen die vom Benutzer auszufiihrende
Reinigung und Wartung nicht unbeaufsichtigt
durchflhren.

« Sich nie entfernen, wenn die Kochebene in
Betrieb ist.

Das Gerdt ist ausschlieBlich fiir die Absaugung von
Rauch bestimmt, der wahrend der Zubereitung von
Speisen in Haushaltskiichen, nicht in gewerblichen
Kiichen, erzeugt wird. Jede andere Verwendung gilt
als unsachgemaB, kann Schaden an Personen, Gegen-
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standen und Haustieren verursachen und enthebt den
Hersteller von jeglicher Verantwortung.

@ Verbrennungsgefahr

- Die Bedienungselemente sperren um zu
verhindern, dass unbefugte Personen das Gerdt
von allein einschalten konnen.

+ Die Griffe von Pfannen und Tépfen zu ausrichten,
dass Kinder sie nicht erreichen konnen.

. Die einzelnen Kochbereiche nach Gebrauch
ausschalten.

« Keine Metallgegenstdande auf den eingeschalteten
Kochbereichen ablegen.

@ Technische Sicherheit

Die Installation muss von kompetenten
und qualifizierten Installateuren unter
Befolgung der Angaben der vorliegenden
Gebrauchsanweisung sowie unter Einhaltung
der gultigen Sicherheitsvorschriften
vorgenommen werden.

Wenn das Speisekabel oder andere Teile
beschadigt sind, darf die Kochebene NICHT
benutzt werden: Die Kochebene von der
Stromversorgung abtrennen und sich zwecks
Reparaturanden Handler oderan eine autorisierte
Kundendienststelle wenden.

Die elektrische, mechanische und funktionelle
Struktur des Gerats darf nicht verandert
werden.

Niemals versuchen, Reparaturen oder
Austauschtatigkeiten selbst durchzufiihren.
Werden diese Arbeiten von Personen
durchgefiihrt, die nicht dazu befdhigt und
qualifiziert sind, so kann dies zu schweren
Personen- und Sachschaden fiihren, die von
der Herstellergarantie nicht gedeckt sind.

Installation der Kochebene muss
werden, dass  samtliche
Komponenten unbeschadigt und
funktionstiichtig  sind.  Sollten  Schaden
festgestellt werden, nicht mit der Installation
fortfahren und umgehend den Handler
kontaktieren.

« Vor der
sichergestellt

A Die elektrische Anlage fiir den Anschluss der
Kochebene muss den geltenden Normen
entsprechen und mit einem Erdungssystem
ausgestattetsein,dasden Sicherheitsvorschriften
des Installationslandes entspricht. Sie muss
auBBerdem der EU-Gesetzgebung beziiglich der

I
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-
>
i
(a]




Funkentstérung entsprechen.

- Die auf dem Typenschild der Kochebene
angegebenen Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) mussen mit denen des Stromnetzes
Ubereinstimmen.

« Diese Daten vor Anschluss Gberprifen.

« Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an einen
Elektriker.

- Die Kochebene nicht vor
benutzen.

« Die Benutzung der Induktionsebene auf Geraten,
die sich bewegen konnten, ist verboten.

« Nie das Gehause des Gerats 6ffnen.

- Falmec gewadhrleistet die Einhaltung der
Sicherheitsstandards nur, wenn Originalersatzteile
verwendet werden.

« Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung
bestimmt.

ihrer Installation

Vor der Installation der Abzugshaube muss Gberpriift wer-
den, dass die Netzspannung derjenigen auf dem Typen-
schild im Inneren der Abzugshaube entspricht.

Die flr den elektrischen Anschluss verwendete Steckdose muss
gut erreichbar sein, wenn das Gerdt installiert ist. Andernfalls
muss ein Hauptschalter vorgesehen werden, um die Abzugshau-
be bei Bedarf zu trennen.

Samtliche eventuellen Anderungen an der Elektroanlage
mussen von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen
werden.

Im Fall einer Stérung des Gerats nicht versuchen, das Prob-
lem eigenstandig zu 16sen, sondern den Handler oder den
autorisierten Kundendienst flr die Reparatur kontaktieren.

Wahrend der Installation der Abzugshaube

muss das Gerdt durch Ziehen des Netzsteckers
oder Betatigung des Hauptschalters abgeschaltet wer-
den.

SICHERHEIT RAUCHABZUG

Das Gerat nicht an Rohre fiir den Abzug von
Rauch anschlieBen, der durch Verbrennung ent-
steht (z.B. Heizkessel, Kamine, etc.).

Vor der Installation der Abzugshaube muss sichergestellt
werden, dass alle glltigen gesetzlichen Vorschriften in Be-
zug auf die Luftableitung aus dem Raum eingehalten wer-
den.
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HINWEISE FUR DEN BENUTZER

. oVor der ersten Inbetriebnahme des Gerats eventuelle Schutz- bzw.
Haftfolien entfernen.
Wahrend des Gebrauchs koénnen Pfannen und Geschirr Larm
verursachen, was von Folgendem abhdngen kann:
- von einer hohen Warmeleistung.
- von unterschiedlichen Materialien der Topfboden.
Nie Wasser zum LOschen eines Feuers benutzen. Den Kochbereich
ausschalten. Die Flammen mit einem Deckel, einer feuerfesten Decke
oder etwas Ahnlichem ersticken.
Keine brennbaren Gegenstinde in den Schubladen unterhalb
der Kochebene aufbewahren. Der Besteckeinsatz muss aus
hitzebestandigem Material sein.
Keine leeren Topfe oder Pfannen erhitzen und immer sicherstellen, dass
in den Topfen eine Mindestmenge an Flissigkeit vorhanden ist.
Die Kochebene nach dem Gebrauch immer ausschalten.
Bei Verwendung von Fetten und Olen den Kochvorgang immer gut
Uiberwachen, da diese Substanzen sich leicht entziinden kénnen.
Fette und Ol héchstens eine Minute lang erhitzen und dazu nie die
,Booster”-Funktion benutzen.
Vorsichtig mit dem Gerat umgehen, damit es wahrend und nach seinem
Gebrauch zu keinen Verbrennungen kommt.
Sicherstellen, dass kein festes oder loses Elektrokabel der Vorrichtung
mit dem heiBen Glas oder einer heilen Pfanne bzw. Topf in Berlihrung
kommt.
Die Kochebene nicht zum Erwarmen von Konservendosen benutzen.
Die Induktionsebene in keiner Form abdecken.
Die Elektrokabel dirfen nicht mit der Kochebene in Berlihrung
kommen.
Zum Schutz der Hande vor Hitze wird die Verwendung von Topflappen
empfohlen. Ausschlie3lich trockene Kochhandschuhe bzw. Topflappen
benutzen.
Nur Topfe und Pfannen mit glattem und magnetischem Boden fiir In-
duktionskochfelder verwenden.
Verhindern, dass Zucker, synthetische Materialien oder Aluminiumfolie
mit den heiBen Bereichen in Kontakt kommen. Diese Substanzen kon-
nen beim Abkiihlen zu Rissen oder anderen Schaden an der Oberflache
des Ceranfeldes fiihren: Das Gerat ausschalten und die Substanzen so-
fort von dem noch hei3en Kochbereich entfernen.
Die Topfe zum Bewegen anheben und nicht auf der Oberfliche des
Kochfelds verschieben
Topfe und Kochebene miissen einwandfrei sauber sein, bevor sie
miteinander in Kontakt kommen.
Keine Gegenstande auf die Kochfelder fallen lassen!

Die GroBe der Topfe muss dem benutzten Kochbereich angemessen
sein.

Immer einen Topf bzw. eine Pfanne pro Kochbereich benutzen, auch in
der Funktion BRIDGE.

Kein heiles Geschirr auf die Sensortasten und die Kontrollleuchten
stellen, da die darunter befindliche Elektronik dadurch beschadigt

werden kann.
Die Betdtigungstasten und Kontrollleuchten muissen immer sauber

Nur Topfe mit magnetischem Boden benutzen.
Andere Materialien sind nicht erlaubt.

sein.

Keine Metallgegenstande direkt unterhalb der Kochebene
aufbewahren.

Méglichst immer Deckel benutzen, um eine Dispersion der Hitze zu
verhindern.

Mit wenig Wasser kochen.
Nach Koch- oder Bratbeginn der Speisen die Warmeleistung der
Kochebene auf eine niedrigere Stufe stellen.

Angaben und Hinweise zur Sicherheit

Hinweis fiir Personen mit Herzschrittmacher:

Beachten, dass wahrend des Betriebs in der Ndhe des Gerdts ein elektroma-
gnetisches Feld erzeugt wird. Es ist sehr unwahrscheinlich, dass der betrieb
des Herzschrittmachers dadurch beeinflusst wird.

Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an den Hersteller des Herzschrittmachers
oder an lhren Arzt.



Das elektromagnetische Feld des Kochfelds kann die Funktionsweise von
magnetisierbaren Gegenstéanden beeintrachtigen. Kreditkarten, Rettung-
svorrichtungen, Taschenrechner usw. missen aus der unmittelbaren Néhe
des eingeschalteten Kochfeld ferngehalten werden.

Falls das Gerét langer benutzt wird, kdnnen Metallgegenstande, die in einer
Schublade unter dem Gerat aufbewahrt werden, hei3 werden. Keine Metal-
Igegensténde in einer Schublade direkt unter dem Kochfeld aufbewahren.

Das Geréat weist Kiihlgeblase auf. Falls sich unter dem Einbaugerat eine Schu-
blade befindet, muss eine Abtrennung zwischen der Schublade und der
Unterseite des Gerats montiert werden; auerdem muss die erforderliche
Beliiftung des Kochfeld beachtet werden und es muss sichergestellt werden,
dass die Geblase nicht verdeckt werden.

Nie gleichzeitig zwei Topfe oder Pfannen auf einem einzigen Kochfeld, einem
rechteckigen Kochfeld oder einem PowerFlex-Kochfeld benutzen.

A

Die Abzugshaube nicht mit nassen Handen oder nackten Fiilien verwenden.

Vor jedem Reinigungs- oder Wartungseingriff das Gerat durch Ziehen
des Netzsteckers oder Betétigung des Hauptschalters vom Stromnetz
trennen.

Immer kontrollieren, dass alle elektrischen Teile (Beleuchtung, Absauganlage) ausge-
schaltet sind, wenn das Gerat nicht verwendet wird.

AN

Das maximale Gesamtgewicht eventuell auf der Abzugshaube abgestellter oder an ihr
aufgehangter Gegenstande (falls vorgesehen) darf 1,5 kg nicht tberschreiten.

Keine Gegenstande liber den motorbetriebenen Fliigeln abstel-
len.

Fritteusen miissen wahrend des Betriebs (iberwacht werden: Das erhitzte Ol kénnte Feu-
erfangen.

Die Abzugshaube nie ohne Metallfettfilter verwenden. In diesem Fall wiirden sich Fett
und Schmutz auf dem Gerdt absetzen und seine Funktionstchtigkeit beeintrachtigen.
Die erreichbaren Teile der Abzugshaube kdnnen heifl sein, wenn sie zusammen mit Koch-
geréten verwendet werden.

Mit der Reinigung so lange warten, bis alle Teile der Abzugshaube abgekuhlt sind.

Sollte die Reinigung nicht geméaR den Vorschriften und mit den Produkten ausgefiihrt
werden, die im vorliegenden Handbuch angegeben sind, so besteht Brandgefahr.

Wenn das Gerét Uber einen ldngeren Zeitraum nicht verwendet wird, muss der Haupt-
schalter abgeschaltet werden.

JAN

Bei gleichzeitiger Verwendung anderer mit Gas oder anderen Brenn-
stoffen gespeister Verbraucher (Heizkessel, Ofen, Kamine, etc.) fiir eine
angemessene, vorschriftsmaBige Liiftung des Raumes sorgen, in dem
die Dunstabsaugung erfolgt.

INSTALLATION

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

Vor der Installation der Abzugshaube muss das Kapitel "ANWEI-
SUNGEN FUR DIE SICHERHEIT UND WARNHINWEISE" aufmerk-
sam gelesen werden.

TECHNISCHE MERKMALE
Die technischen Daten des Gerats sind auf den Schildern im Inneren der Abzugshaube
angegeben.

POSITIONIERUNG
Die Abzugshaube darf nicht in Au3enbereichen installiert und keinen Witte-
rungseinflissen (Regen, Wind, etc.) ausgesetzt werden.
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KOCHFELDER
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

(Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten)

Vor samtlichen Eingriffen an der Kochebene muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden.
Sicherstellen, dass die Elektrokabel in der Kochebene nicht
abgeschnitten oder getrennt werden:
Andernfalls muss das néachstgelegene Kundendienstzentrum kontaktiert
werden.
Fur die elektrischen Anschliisse qualifiziertes Personal beauftragen.
Der Anschluss muss in Ubereinstimmung mit der geltenden Gesetzgebung
ausgefiihrt werden.
Bevor die Kochebene ans Stromnetz angeschlossen wird, muss gepriift werden,
dass:
. die Netzspannung den Daten auf dem Typenschild der Kochebene
entspricht;
die elektrische Anlage den gesetzlichen Vorschriften entspricht und fur die
Belastung des Gerdts geeignet ist (siehe technische Eigenschaften in der
Kochebene);
der Stecker und das Kabel nicht mit heilen Komponenten mit
Temperaturen Uber 70 °C in Berlhrung kommen;
die Versorgungsanlage mit einer wirksamen und gemal den geltenden
Normen ausgefiihrten Erdung ausgestattet ist;
die fUr den Anschluss verwendete Steckdose gut erreichbar ist, wenn die
Kochebene installiert ist.

Bei:
. miteinem Kabel ohne Steckerausgestatteten Gerdten:derzu verwendende
Stecker muss ein genormter Stecker sein. Die Drahte muissen wie folgt
angeschlossen werden: Das gelb-griine Kabel fur die Erdung, das blaue
Kabel fir den Nullleiter und das braune fiir die Phase. Der Stecker muss an
einer geeigneten Sicherheitssteckdose angeschlossen werden.

einem fest montierten Geréat, das Gber kein Versorgungskabel oder keine
andere Vorrichtung zur Trennung vom Stromnetz mit einer derartigen
Offnungsdistanz der Kontakte verfiigt, dass die vollstandige Trennung zu
den Bedingungen der Uberspannungskategorie Il erfolgen kann.

Diese Trennvorrichtungen missen gemal3 den Installationsnormen am
Versorgungsnetz installiert werden.

Der griin/gelbe Erdungsdraht darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Der Hersteller lehnt jede Haftung ab, falls die Sicherheitsnormen nicht
eingehalten werden.

ICHERHEITSVORRICHTUNGEN DER KOCHEBENE

Sicherheitsausschaltung

Wenn ein Kochbereich die Hochsteinschaltzeit fir ein und dieselbe
Warmeleistung Uberschreitet, wird er automatisch ausgeschaltet und es
erscheint die Anzeige der verbleibenden Wédrme.

Um diesen Kochbereich wieder in Betrieb zu setzen, die entsprechenden
Tasten beriihren.

Warmeleis-
tungs- low 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Stufe

Hochstbe-
triebsdauer
in Stunden

87120 |87|67|53|43|35(28[23|19]|15

Die Kochebene wird automatisch ausgeschaltet, wenn ein oder mehr
Bedienelemente langer als 10 Sekunden bedeckt bleiben.

Zur erneuten Inbetriebnahme:

- Die Gegenstande von der Bedienleiste nehmen.

- Die Bedienleiste saubern.

- Die Kochebene und den betroffenen Bereich wieder einschalten.

Uberhitzungsschutz

Bevor sich die Elemente der Kochebene (iberhitzen kénnen, reduziert die
Steuerung die Warmeleistung gemaB folgendem Sicherheitsverfahren:

- Ausschalten von Booster und Power Booster, wenn eingeschaltet.

- Reduzierung der eingeschalteten Warmestufe.

- Ausschalten des betroffenen Kochbereichs.

Auf der Anzeigeleiste der Kochbereiche erscheint die Meldung,E2".

Der Kochbereich kann wieder in Betrieb genommen werden, wenn diese
Meldung erlischt.

DEUTSCH



SICHERHEITSANWEISUNGEN

FUR DIE INSTALLATION

Die Kochebene erst dann installieren, wenn die Unter- und Hangeschranke

der Kiiche eingebaut sind.

Sicherstellen, dass die Verkleidung der Arbeitsflichen mit hitzebestandigen
Klebstoffen angebracht wurde. Andernfalls konnten sich die Flachen

verformen oder ablosen.

VAN

Esist verboten, die Kochebene liber Kiihl- bzw. Tiefkiihlschranken, Geschirrspiil-
oder Waschmaschinen sowie Waschetrocknern zu installieren.

Anschluss der Kochebene

Netz Anschluss Quer- Versor- Starke

schnitt gungska- des

des Kabels | bel Trenn-

schalters

220V -240V~ 5 HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ 5 HO5VV-F %
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V -415V~ > |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* mit dem Gleichzeitigkeitsfaktor gemaf Norm DIN EN 60 335-2-6 berechnet.

2

Vs

N

——
)
I I N
EISTUNGEN:

Eigenschaft
Gesamtleistung 2800-7400W
Position 1
Nennleistung 1600W
Leistung Booster 1850W
Position 2
Nennleistung 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W
Position 3
Nennleistung 2100W
Leistung Booster (1/2) 3000W
Position 4
Nennleistung 1600W
Leistung Booster 1850W
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O n N B O
B O O - + 0) O =
Steuerbefehl | Beschreibung

0

Kochebene ON/OFF. Sollte kein anderer Befehl
aktiviert werden, schaltet sich die Kochebene nach
wenigen Sekunden automatisch aus.

Wahl des vorderen Kochbereichs. Bei gleichzeitigem

Driicken mit D wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.

OM| EO

Wahl des hinteren Kochbereichs. Bei gleichzeitigem

Driicken mit . wird die BRIDGE-Funktion aktiviert.

Sperren der Steuerbefehle: Bei Driicken von mehr als
2 Sekunden werden alle Steuerbefehle gesperrt. Zum
Entsperren der Steuerbefehle erneut driicken.

+| o

Steigerung der Koch-Leistungsstufe und Anwahl
des Boosters bzw. Steigerung der Kochzeit bei der
Funktion ZEITSCHALTUHR.

Reduzierung der Koch-Leistungsstufe bzw. Reduzierung
der Kochzeit bei der Funktion ZEITSCHALTUHR.

Anzeige Beschreibung
Anzeigeleiste
(N Kochbereich im Standby-Modus
N
{ j_-[ Die Leistungsstufen von niedrig bis hoch wer-
l...... _| | den mit den Tasten + und - gewéhit.
(] Power Boost : maximale Kochleistung
)
) Anzeige der Restwarme
N
Leistungsstufe zwischen 0 und 1, zum Warm-
[N halten von Speisen geeignet
N Bridge-Funktion aktiviert.
) (min. Durchmesser Topf: @ 230 mm)
) Kein Topf auf der Kochebene bzw. ungeeigneter

Topf in Bezug auf Material und Abmessungen.
(min. Durchmesser Topf: @ 120 mm)

L L (nur mittlere
, , ' Anzeigeleiste)
P

Sperrfunktion Steuerbefehle aktiviert.




BETRIEB UND

EINSATZ DER INDUKTIONSEBENE

NUR TOPFE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER VERWENDEN.

Bei Einschalten eines Kochbereichs wird der Boden des Topfes erwarmt.

Der Kochbereich erwarmt sich ausschlieBlich durch die vom Topf abgegebene Wérme.

Die Induktion erfasst automatisch die Abmessungen des Topfes.

Die Heizleistung muss entsprechend den Speisen gewahlt werden, die zubereitet werden sollen.
Es folgt eine kurze Tabelle zum Regulieren der Heizleistung:

ZU REGELNDE BEREICHE
1-2 Sof3en, Butter, Schokolade,
Schmelzen :
Erwdrmen Gelatine
Vorgekochte Gerichte
2-3 Reis, Pudding und
Schlagen Fertiggerichte
Auftauen Gemdise, Fisch,
Tiefkihlprodukte
3-4 | Dampf Gemuse, Fisch, Fleisch
4-5 Kochen Kochkart.offeln, Sup?en, Pasta
Frisches Gemiise
6-7 | Kochen bei sanfter Hitze Fleisch, Leber, Eier, Wiirste
Gulasch, Rouladen, Kutteln
7-8 | Kochen Kartoffeln, Kringel, Auflaufe
Frittieren
9 Beefsteaks, Eierkuchen

Frittieren, zum Kochen bringen Kochen

P Frittieren, zum Kochen
bringen

Grof3e Mengen Wasser zum
Kochen bringen

Hinweis: Die Erwdarmphase der Induktionskochebenen ist kirzer als bei
Gaskochebenen.

GRUNDFUNKTIONEN

Siehe die Tabelle des jeweiligen Modells auf der vorhergehenden Seite.

BRIDGE-FUNKTION

Diese Funktion gestattet den gemeinsamen Betrieb der Kochbereiche 1-2
und/oder 3-4

Zur Aktivierung:

- Die Kochebene einschalten;

H O
Bei,90“: Gleichzeitig die Symbole O + M dricken:
1

- auf der Anzeigeleiste des vorderen Kochbereichs erscheint das Symbol A

- Mit den Tasten + und - die Leistung regeln.
Anmerkung: Funktion nur verfligbar zwischen den beiden rechten oder lin-
ken Kochfeldern (nicht zwischen den beiden mittleren).

DEAKTIVIERUNG der BRIDGE-Funktion:

O |

Gleichzeitig die Symbole B O dricken.

BOOSTER-FUNKTION IL
Durch den Booster wird die Leistung verstarkt, damit groRe Mengen erhitzt
werden kénnen (z.B. das Kochwasser fiir Pasta).

Diese Leistungsverstarkung bleibt hdchsten 10 Minuten aktiviert.

- Die Kochebene einschalten;
- den Kochbereich wahlen; o

1
- (+) solange beriihren, bis auf der Anzeigeleiste /= fir den hinteren
Kochbereich anggzpigt wird.
Anmerkung: In I~ kann jeweils nur das rechte oder das linke Kochfeld

geregelt werden (insgesamt nicht mehr als zwei).

Falls das 1(4) Kochfeld in IL, geregelt wird 2(3), kann das in der Ndhe
nicht iiber den Pegel L. geregelt werden. Falls das 2(3) in IU, ist, geht
das 1(4) aus.
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WARMHALTE-FUN KTION 5§

42°C - Aufrechterhaltung der Temperatur fiir gekochte Speisen:
Die Kochebene einschalten;

den Kochbereich wahlen;

Die Taste (+) und dann die Taste (-) bertihren: Das Symbol L{ erscheint.

Ausschalten der Kochebene

Zum Ausschalten des Kochbereichs:
Die Taste ( - ) solange berlhren, bis auf der Anzeigeleiste des Kochbereichs
0 erscheint.

[N}
Wenn die Kochbereich noch sehr warm ist, wird die Restwarme ! | angezeigt.

Die Kochebene ausschalten.

Die Taste © beriihren: Alle Kochbereiche werden ausgeschaltet.

Auf der Anzeigeleiste der noch sehr heilen Kochbereiche erscheint das
L

Symbol I [.

L
A Die Kochbereiche solange nicht beriihren, wie die Kontrollleuchte ) [
eingeschaltet ist.

ZEITSCHALTUHR-FUNKTION

UND AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN
KOCHFELDER

Die Zeitschaltuhr hat zwei Funktionen:

1 - ZEITSCHALTUHR;

2 - AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN von einem oder
Kochbereichen.

mehreren

Bei der Version 90" ist es moglich, eine Dauer von bis zu 99 Minuten.

Bei Ablauf der eingestellten Zeit erscheint bei der Zeitangabe die Zahl 00 und
ein akustisches Signal ertdnt, das mit den Tasten ( +) oder ( - ) ausgeschaltet
wird.

ZEITSCHALTUHR

Zum Einstellen:

1. Das Kochfeld (falls aus) mit der Taste @ einschalten und gleichzeitig die Tasten
(+) und (-) bertihren.

(bei der Version,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte & ein);

2. Mit den Tasten (+) und ( - ) die gewiinschte Zeit einstellen.
Die Zeitschaltuhr beginnt zu laufen.

Um die eingestellte Zeit zu andern, das Verfahren ab Punkt 1 wiederholen.

Zum Loschen der eingestellten Zeit:

1. Das Kochfeld (falls aus) einschalten und gleichzeitig die Tasten (+) und (-)
berihren.

(bei der Version ,Plus” schaltet sich die Kontrollleuchte ein).

2. Die Taste (- ) driicken und die Zeit auf 00 zuriicksetzen.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Fir die Funktion ,Automatisches Ausschalten”:

1 - Die Kochebene einschalten;

2 - den Kochbereich wahlen;

3 - die Leistungsstufe wahlen;

4 - die Zeitschaltuhr wie oben beschrieben einstellen.

Um das automatische Ausschalten fir einen anderen Kochbereich
einzustellen, das Verfahren ab Punkt 2 wiederholen.

ZEITSCHALTUHR und AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN
gleichzeitig benutzt werden.

koénnen

DEUTSCH



WAS BEI AUFTRETEN VON PROBLEMEN ZU TUN

KOCHFELDER

Die Kochebene bzw. die Kochbereiche schalten sich nicht ein:
. Die Kochebene ist nicht an das Stromnetz angeschlossen.

. Die Schutzsicherung ist herausgesprungen.

. Kontrollieren, ob die Sperre eingeschaltet ist.
. Die Tasten sind mit Wasser oder Fett bedeckt.
. Auf den Tasten liegt ein Gegenstand.

(N

Es erscheint das Symbol: .

. Im Kochbereich steht kein Topf.
. Der benutzte Behalter ist mit einer Induktionsebene nicht kompatibel.
. Der Durchmesser des Topfbodens ist im Vergleich zum Kochbereich zu

klein.

Es erscheint das Symbol [E ]:

. Die Kochebene abtrennen und wieder anschlie3en.

. Den After-Sales Kundendienst benachrichtigen.

Einer der Kochbereiche bzw. die ganze Kochebene schaltet sich aus:
. Der Uberhitzungsschutz hat eingegriffen;
. Die Kochebene bzw. ein Kochbereich ist zu lange eingeschaltet

geblieben;

. eine oder mehrere Tasten sind bedeckt;
. einer der Topfe ist leer und der Boden hat sich tberhitzt.

Der Liifter lauft auch nach Ausschalten der Kochebene weiter:

. Das ist keine Stérung: Der Lifter schiitzt die elektronische Steuerung
der Vorrichtung.
. Der Lufter hélt automatisch an.

FEHLERCODES KOCHFELDER

Die Benutzerschnittstelle zeigt Fehlercodes an, die im Fall eines Fehlers dem
Wartungstechniker angegeben werden mussen.
In Kombination mit dem gelieferten Dokument ist,Fehlercodes Basic 2” ver-
fugbar, das detaillierte Informationen mit einer vollstandigen Beschreibung

der Fehlermatrix umfasst

Im Folgenden werden die Standardfehlercodes von E.G.O. aufgelistet; die
personlich angepasst Benutzerschnittstelle kann davon abweichen. In der
Standardversion werden allgemeine Fehler der Benutzerschnittstelle (Er xx)
und Fehler der Kochfelder (E/x) unterschieden. Bei Fehlern der Kochfehler
blinkt die Anzeige des falschen Kochfeld abwechselnd ,E” und und ein Hexa-

dezimalcode X"

Fehlerco-
des

Beschreibung

Mégliche
Ursachen

Behebung

Das Kochfeld
kann konfiguriert
werden, falls ein
statisches,C"
angezeigt wird

Kein Fehler, der
Benutzer ist im
Wartungsmend.

Eine geeignete
Pfanne muss auf
das entsprechende
Kochfeld gesetzt
werden.

Das Kochfeld wird
konfiguriert, falls
ein blinkendes,C"
angezeigt wird.
Nach einer erfol-
greichen Konfigu-
rierung zeigt das
entsprechende
Display ,-" an.

Die moglichen
Ursachen von E/5
Uiberprifen, falls
,~" nicht angezei-
gt wird.

Der Benutzer
istim Wartun-
gsmend, kein
Fehler.

Auf das Symbol ,-"
warten oder die
Konfigurierung
durch Driicken der
Auswahltaste abbre-
chen; das Blinken
des,C" endet.

Ein blinkendes ,E”
fur alle Kochfel-
der zeigt an, dass
alle Konfigurie-
rungen geldscht
werden.

Der Benutzer

ist im Wartun-
gsmend, kein

Fehler.

Manuelle Konfigu-
rierung

Temperaturgren-
zwerte Ubers-
chritten

PT oder Gla-
stemperatur zu
hoch

NTC -> Tempe-
ratur Elektronik
zu hoch

Das System muss
abkiihlen

Ungeeigneter
Topf, zum Beispiel
Verlust der
magnetischen
Eigenschaften
aufgrund der
Temperatur im
Boden

Auf dem Modul
erzeugt ein
Topf einen
ungeeigneten
Betriebspunkt,
der Geréte
zerstoren kann,
zum Beispiel
IGBTs.

1. Der Fehler wird
nach 8 Sekun-

den automatisch
geldscht und das
Kochfeld kann wie-
der benutzt werden.
Falls weiterhin Fehler
gemeldet werden,
muss der Topf ersetzt
werden.

2. Das Modul muss
ersetzt werden, falls
der Fehler ohne Topf
auf dem Kochfeld
angezeigt wird.

Nicht konfigu-
riertes Induktion-
smodul (alle
Induktionsmodu-
le antworten der
Benutzerschnitt-
stelle, aber dem
betreffenden
Kochfeld ist kein
Element zugeor-
dnet).

Induktion-
smodul nicht
konfiguriert

Die Konfigurierung
des Kochfelds
16schen und die
manuelle Konfigurie-
rung aktivieren.

Das Wartungsmenis
der Benutzerschnit-
tstelle aufrufen, um
das Induktionsmo-
dul zu konfigurieren;
falls die aufgefiihrt-
en Punkte nicht um
Erfolg fiihren, das
Modul ersetzen.

Keine Kommu-
nikation zwischen
Benutzersch-
nittstelle und
Induktionsmodul

Keine Strom-
versorgung des
Induktionsmo-
duls. Schlechte
oder defekte
Verkabelung

Stromversorgung
und Anschlisse LIN
Uberprifen. Das Mo-
dul ersetzen, falls der
Anschluss OK ist.

Storung der
Stromversorgung

1. Erfassung
einer Stérung
in der Frequenz
der Stromver-
sorgung

2. Uberspann-
ung

Spannung und Fre-
quenz der Stromver-
sorgung Uberprifen;
falls OK, das Modul
ersetzen.

Keine zuweisbare
Storung

Das Modul oder die
Benutzerschnittstelle
ersetzen

Ausfall des
Geblases

Geblase oder
Steuerungse-
lektronik defekt

Das Modul ersetzen

Defekter Tem-
peraturfihler an
Induktionsspule

Signal des Sen-
sors auBlerhalb
des giiltigen Be-
reiches; Sensor
oder Elektronik
defekt

Das Modul ersetzen

Hardware-Fehler
des Induktion-
smoduls

Defekte Har-
dware durch
Selbstdiagnose
des Moduls
entdeckt

Das Modul ersetzen

Konfigurierung-
sfehler

Zwei Kochfelder
sind dem glei-
chen Element
der Benutzer-
schnittstelle
zugeordnet.

Die aktuelle manuel-
le Konfigurierung
mit dem Wartung-
smenu l6schen




Fester Sensorwert
(Betrieb des Tem-
peraturfihlers an
der Induktions-
spule testen)

Ungenligende
Temperaturand-
erung (10 K)
innerhalb von

5 Minuten nach

Das System muss
abkihlen

dem Einschalten
des Kochfelds

Kein Uberspannung an | 400 V-Anschluss | Den Anschluss der
Betrieb Schalter Betrieb- Stromversorgung
und keine | sweise Spannun- trennen und korri-
Anzeige gsversorgung gieren
(kein Betrieb)
Anmerkung:

Nicht alle Fehler kdnnen automatisch vom System erfasst werden, zum Bei-
spiel Defekt der Stromversorgung der Benutzerschnittstelle.

DUNSTABZUGSHAUBEN

RAUCHABZUG
ABZUGSHAUBE IN VERSION AUSSENABLUFT (ABLUFTVERSION)

Bei dieser Ausfiihrung werden die Dampfe Uber ein Abzugsrohr nach
aulen abgeleitet.

Deshalb muss der Anschluss der Haube fiir den Abzug mit einem
Rohr an einem externen Abzug angeschlossen werden.

Das Abzugsrohr muss:

- einen groReren Durchmesser als der Abzugshaubenanschluss haben.

- inden horizontalen Abschnitten eine leichte Neigung nach unten aufweisen (Gefille),
um zu verhindern, dass das entstehende Kondenswasser in die Abzugshaube zurtick-
flieft.

+ 5o wenig Kurven wie méglich aufweisen.

+ 50 kurz wie maglich sein, um Vibrationen zu vermeiden, und um zu verhindern, dass
die Abzugsleistung der Haube reduziert wird.
Wenn die Rohrleitung durch kalte Rdume verlauft, muss sie isoliert werden.
Um ein Rickstromen der Luft von Aufen zu vermeiden, verfigen Abzugshauben mit
Motoren zu 800m?/h oder mehr, tiber ein Riickschlagventil.

Abweichungen fiir Deutschland:

Wenn die Herdabzugshaube gleichzeitig mit Gerdten betrieben wird, die mit einer anderen
Energie als elektrischem Strom betrieben werden, darf der negative Druck im Raum 4 Pa nicht
Uberschreiten (4 x 10-5 bar).

ABZUGSHAUBE IN VERSION INNENUMLUFT (FILTRIEREND)

In dieser Ausfihrung strémt die Luft durch die Aktivkohlefilter (op-
tional), wo sie gereinigt wird, und wird anschlieBend in den Raum
zurlickgeleitet.

MONTAGEANLEITUNG

Dieser Abschnitt ist ausschlieBlich qualifiziertem Personal vorbehalten

den:

Die allgemeinen Montagephasen gelten fiir alle Installationen; befolgen

Sie dagegen die entsprechenden Phasen der gewiinschten Installation,
wo dies extra angegeben wird.

? Die Abzugshaube kann in verschiedenen Konfigurationen installiert wer-
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BETRIEB DUNSTABZUGSHAUBEN

WANN MUSS DIE ABZUGSHAUBE EINGESCHALTET WERDEN?

Die Abzugshaube mindestens eine Minute vor Beginn des Kochvorgangs einschalten.
Dadurch wird ein Luftstrom erzeugt, der den Rauch und die Ddmpfe zur Absaugflache
hin befordert.

Nach Abschluss des Kochvorgangs die Abzugshaube noch so lange laufen lassen, bis
alle Ddmpfe und Geriiche abgesaugt sind. Es besteht eventuell auch die Moglichkeit,
mit Hilfe der Timer-Funktion die automatische Abschaltung der Abzugshaube nach 15
Minuten Betrieb einzustellen.

WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE SOLL GEWAHLT WERDEN?

Geschwindigkeit (1-3): Halt die Luft bei geringem Stromverbrauch rein.
Geschwindigkeit (4-5): Wird fir normale Bedingungen verwendet.

Geschwindigkeit (6-7): Wird bei Vorhandensein von starken Gerlichen oder Dampfen
verwendet.

Geschwindigkeit (8-P): Wird fiir eine schnelle Beseitigung von Gerlichen oder Dampfen
verwendet.

WANN MUSSEN DIE FILTER GEREINIGT ODER AUSGETAUSCHT WERDEN?
Die Metallfilter mUssen jeweils nach 30 Betriebsstunden gereinigt werden.
Die Aktivkohlefilter missen im Durchschnitt alle 3-4 Monate, je nachdem, wie oft die

Abzugshaube verwendet wird, ausgetauscht werden.
Fir weitere Details siehe Kapitel “WARTUNG”.

TOUCH-DRUCKKNOPFTAFEL

DA —

+ O«
&

Kurzer Impuls: ZUindung und abschalten die Haube
Langer Impuls: Aktivierung des automatischen Betriebszyklusses
(A) der Haube in Abhdngigkeit von der Leistung der Platten.

N
-—'

Steigerung der Geschwindigkeit von 1 bis...9 (bis "P").
Geschwindigkeit "P": nur wenige Minuten lang aktiv, dann Ge-
schwindigkeit 9.

Verringerung der Geschwindigkeit von P bis 1.

Bei aktiver Haube (Kurzer Impuls): TIMER (rote Led blinkt)
Automatisches Abschalten nach 15 min.
Die Funktion wird deaktiviert (rote Led ausgeschaltet) wenn:

- Der Motor sich abschaltet (Taste (DA ).
- Driicken Sie die TIMER-Taste erneut C‘-) ».

Bei ausgeschalteter Haube (Langer Impuls 4s):

Offnen der Fliigel zur Wartung von Haube und Metallfiltern @

ALARM METALL-ANTIFETTFILTER
Wartung nach ca. 30 Betriebsstunden

Ay
'»: 5 Sekunden lang die Taste @ # betatigen, um den Zshler auf
null zu stellen.
_\;é",_ @ ALARM KOHLENSTOFF-ZEO-FILTER
-, %> | Wartung nach ca. 2000 Betriebsstunden

5 Sekunden lang die Taste () & betitigen, um den Zshler auf
null zu stellen.

Zur Aktivierung des Alarms:

Bei ausgeschalteter Haube die Taste und = Sekun-
den lang betétigen

Die Led :@t schaltet sich ein.

Pind

Mit der Taste + bestitigen +

DEUTSCH



REINIGUNG UND WARTUNG

VAN

Vor Reinigung der Kochebene sicherstellen, dass sie auf Umgebungstemperatur ist.
Die Kochebene nach jedem Gebrauch mit einem spezifischen Mittel fiir Ceranfelder
reinigen.

ACHTUNG!
Zur Reinigung nie einen Dampfreiniger benutzen.

Keine Produkte benutzen, die folgende Stoffe enthalten:
- keine dtzenden Produkte (Soda, Sduren, Ammoniak).
- keine scheuernden Produkte (Pulver oder Pasten).

A Die Flaps nicht im Geschirrspiiler reinigen.

Keine spitzen oder scheuernden Gegenstande benutzen.

Das Gerét nach der Reinigung mit einem weichen Tuch abtrocknen.

REINIGUNG DER INNENFLACHEN

VAN

METALLFETTFILTER

Die Reinigung von elektrischen oder zum Motor gehdrenden Teilen in der Abzugs-
haube mit Fliissigkeiten oder Lésungsmitteln ist verboten.
Fur die Metallteile siehe den vorigen Abschnitt.

Deshalb wird empfohlen, die Metallfilter hdufig zu reinigen (F) (mindestens ein Mal pro
Monat), indem sie ungefdhr 1 Stunde lang in kochend heiBem Wasser mit Geschirrspul-
mittel eingeweicht werden. Darauf achten, sie nicht zu biegen.

Keine korrosiven, sdurehaltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.

Die Metallfilter sorgfaltig abspulen und vor der Montage abwarten, bis sie vollsténdig
trocken sind.

Die Metalffilter kénnen auch in der Sptlmaschine gereinigt werden, aber es konnte zu
einer Braunfdrbung des Materials kommen. Um dies zu vermeiden, einen Spiilgang mit
niedriger Temperatur (max. 55 °C) wahlen.

Fur die Montage und Demontage der Metallfettfilter siehe die Montageanleitung.

KOHLE-ZEO-FILTER

Unter normalen Benutzungsbedingungen wird empfohlen, den Filter alle

18 Monate zu regenerieren und ihn alle drei Jahre zu ersetzen. Zum Regenerie-

ren des Filters wie folgt vorgehen:

- Den Filter gemal der Beschreibung in der Anleitung ausbauen.

- Setzen Sie die Filter A, B und C (wenn sie anwesend sind) ca. 2 Stunden lang bei
einer Temperatur von 200°C in einen Haushaltsherd geben.

- Nach dem Abkuhlen des Filters die Filter wieder auf der Metallstruktur des Fil-
ters anbringen.

OLAUFFANGWANNE

Es wird empfohlen, die Wanne alle 4 Wochen zu reinigen.

Keine korrosiven, sdurehéltigen oder alkalischen Reinigungsmittel verwenden.
Fur eine sorgfaltigere Reinigung, die Olauffangwanne (siehe Abbildung) heraus-
ziehen und sie mit Wasser und Geschirrsptlmittel sdubern. Die Wanne sorgfaltig
abspulen und vor der Montage abwarten, dass sie vollstandig trocken sind.
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Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf Ihrem

ENTSORGUNG AM ENDE DER LEBENSDAUER
j l ] : Gerat bedeutet, dass es sich um ein WEEE-Produkt handelt, das somit
—_— ein * Abfall aus elektrischen und elektronischen Geraten”ist. Darum darf

es nicht der ungetrennten Abfallentsorgung zugefithrt werden (also
zusammen mit “unsortiertem Hausmall” weggeworfen werden), sondern muss
getrennt verwaltet werden, um es entsprechenden Eingriffen fir eine
Wiederverwertung oder einer spezifischen Behandlung zu unterziehen, damit die
etwaigen umweltgeféhrdenden Stoffe sicher entfernt und entsorgt werden und
die recycelfahigen Rohstoffe entnommen werden. Die sachgemal3e Entsorgung
dieses Produktes tragt dazu bei, wertvolle Ressourcen zu schiitzen und potentiell
negative Auswirkungen auf die Gesundheit des Menschen und die Umwelt zu
vermeiden, die hingegen durch eine unsachgemalie Entsorgung dieser Abfélle
entstehen konnten.

Fir weitere Informationen bezlglich der in Ihrer Nahe liegenden speziellen
Sammelstellen bitten wir Sie, die lokalen Behorden zu kontaktieren. Fir eine
unsachgemale Entsorgung dieser Abfélle kénnten in Ubereinstimmung mit der
nationalen Gesetzgebung Strafen vorgesehen sein.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG INNERHALB DER EUROPAISCHEN
UNION

Die europaische Richtlinie zu den WEEE-Gerdten wurden in jedem Land auf
andere Weise ausgelegt. Darum sollten bei der Entsorgung dieses Gerdts
die lokalen Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich Uber die
korrekte diesbeziigliche Vorgehensweise zu informieren.

INFORMATIONEN ZUR
EUROPAISCHEN UNION
Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern ist nur in der Europaischen
Union gultig: Wenn das Gerét in anderen Landern entsorgt werden soll, sollten die lokalen
Behorden oder der Handler kontaktiert werden, um sich tber die korrekte diesbezigliche
Vorgehensweise zu informieren.

f} ACHTUNG!

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankiindigung Anderungen
an den Geréten vorzunehmen. Der Druck, die Ubersetzung und die - auch auszugsweise
- Reproduktion des vorliegenden Handbuchs mussen zuvor vom Hersteller genehmigt
werden.

Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen technischen Informationen, die grafischen
Darstellungen sowie die Spezifikationen dienen nur als Richtlinie und durfen nicht
verbreitet werden.

Das Handbuch wurde in italienischer Sprache verfasst, der Hersteller ibernimmt keine

Haftung fiir etwaige Transkriptions- oder Ubersetzungsfehler.

ENTSORGUNG IN LANDERN AUSSERHALB DER



CONSIGNES DE SECURITE

ET MISES EN GARDE

Ces mises en garde ont été rédigées pour

votre sécurité et pour celle d'autrui, nous

vous prions donc de lire attentivement

toutes les parties de ce manuel avant
d'utiliser I'appareil ou de le nettoyer.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
d’‘éventuels dommages, directs ou indirects,
pouvant étre causés aux personnes, aux choses et
aux animaux domestiques, suite au non-respect
des mises en garde de sécurité indiquées dans ce
manuel.

Il est trés important que ce manuel d'instructions
soit conservé avec l'appareil pour toute
consultation future.

Sil'appareil devait étre vendu ou transféré a une autre
personne, s'assurer que le manuel soit remis avec ce-
lui-ci, de maniere a ce que le nouvel utilisateur puisse
connaitre le fonctionnement de la hotte et des mises
en garde relatives.

Apres l'installation des hottes en acier inox, il est né-
cessaire d'effectuer le nettoyage de celles-ci pour re-
tirer les résidus de colle de la protection et les taches
éventuelles de graisse et d'huile qui, si on ne les en-
leve pas, peuvent étre cause de détérioration irréver-
sible de la surface de la hotte. Pour cette opération,
le fabricant conseille d'utiliser les serviettes fournies,
disponibles méme a I'achat.

Exiger des pieces de rechange originales.

@ Destination d'utilisation

e Ce plan de cuisson est destiné a étre utilisé dans
le domaine domestique pour préparer et garder
les plats en chaud.

 Ne pas installer le plan de cuisson a I'extérieur et
ne pas l'exposer a des agents atmosphériques
(pluie, vent, etc.).

« Tout autre emploi n'est pas admis.

 L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
dépourvues d'expérience ou de connaissances
nécessaires, pourvu qu'ils soient sous surveillance
ou bien apres qu’ils aient regu les instructions
relatives a une utilisation sire de l'appareil et
qu'ils aient compris les dangers correspondants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et la maintenance destinés a étre
effectués par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

e Ne laisser jamais le plan de cuisson hors
surveillance pendant qu'il est en service.
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L'appareil est destiné, seulement et exclusivement,
pour l'aspiration de fumées générées par la cuisson
d'aliments en milieu domestique, non profession-
nel : toute autre utilisation différente de celle-ci est
impropre et peut provoquer des dommages a des
personnes, choses et animaux domestiques, et dé-
gage le Fabricant de toute responsabilité.

@ Danger de brulures

+ Utiliser le bloc des commandes pour empécher
que les personnes non autorisées accédent a
I'appareil toutes seules.

+ positionner les poignées de poéles et casseroles
de sorte a ce que les enfants ne puissent pas les
toucher.

. Eteindre les zones de cuisson aprés I'emploi.

« Nappuyer aucun objet de métal sur les zones
de cuisson allumées.

@ Sécurité technique

- Le travail d'installation doit étre effectué par

des installateurs compétents et qualifiés,
conformément aux indications du présent
manuel et en respectant les normes en
vigueur.
Si le cable d'alimentation ou d’autres
composants sont endommagés, le appareil
NE doit PAS étre utilisé : débrancher le plan de
cuisson de l'alimentation électrique et contacter
le Revendeur ou un Centre d'assistance technique
autorisé pour la réparation.

Ne pas modifier la structure électrique,
mécanique et fonctionnelle de l'appareil.

Ne pas tenter d'effectuer soi-méme des
réparations ou des remplacements : les
interventions effectuées par des personnes
non compétentes et non qualifiées peuvent
provoquer des dommages, éventuellement
tresgraves,adeschoseset/ouadespersonnes,
non couverts par la garantie du Fabricant.

+ Avant d'installer le plan de cuisson, contréler
l'intégrité et la fonctionnalité de chaque
partie : en cas de constatation d'anomalies,
ne pas procéder a l'installation et contacter le
Revendeur.

A Le circuit électrique, auquel est reliée le

plan de cuisson, doit étre aux normes et

muni d'un raccordement a la terre,

conformément aux normes de sécurité du pays

d’utilisation ; il doit en outre étre conforme aux
normes européennes sur l'antiparasite radio.

« Les données de branchement (tension et
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fréquence) indiquées dans la plaque de données
du plan de cuisson doivent correspondre a celles
du réseau électrique.

Comparer ces données avant le branchement.

En cas de doutes, s'adresser a un électricien.

« Ne pas utiliser le plan de cuisson avant son
installation.

« |l est interdit d'utiliser le plan induction sur des
appareils en mouvement.

«  Nejamais ouvrir I'enveloppe de l'appareil.

« Falmec assure le respect des standards de sécurité
seulement sur des pieces de rechange originales.

« L'appareil n'est pas destiné au fonctionnement avec
un minuteur externe ou télécommande.

Avant d'installer la hotte, s'assurer que la tension du
secteur correspond a celle reportée sur la plague qui
se trouve a l'intérieur de la hotte.

La prise utilisée pour le branchement électrique doit
étre facilement accessible avec I'appareil installé : si
cela n'était pas possible, prévoir un interrupteur géné-
ral pour déconnecter la hotte en cas de besoin.

Toute modification de l'installation électrique devra
étre uniquement effectuée par un électricien qualifié.

En cas de dysfonctionnements de I'appareil, ne pas
tenter de résoudre personnellement le probleme,
mais contacter le revendeur ou un Centre d'Assis-
tance agréé pour la réparation.

Pendant l'installation de la hotte, débran-
cher l'appareil en retirant la prise ou en
agissant sur l'interrupteur général.

SECURITE EVACUATION DES FUMEES

Ne pas raccorder l'appareil aux conduits

d'évacuation des fumées produites par la

combustion (par ex. chaudiéres, chemi-
nées, etc.)

Avant l'installation de la hotte, s'assurer que toutes les
normes en vigueur sur l'évacuation de l'air a I'extérieur
de la piece sont respectées.

MISES EN GARDE POUR L'UTILISATION

Avant de mettre en marche l'appareil pour la premiere fois, enlever
d'éventuels films de protection et adhésifs.

Pendant I'emploi, casseroles et vaisselle pourraient causer des bruits qui
peuvent dépendre de :

- un niveau de puissance élevé.

- matériels autres du fond des casseroles.

Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre le feu. Désactiver la zone de
cuisson. Etouffer les flammes par un couvercle, une couverture ignifuge
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ou quelque chose de ce genre.

Ne pas conserver d'objets inflammables dans les tiroirs au-dessous du
plan de cuisson. Le plateau avec les couverts doit étre réalisé en matériel
résistant a la chaleur.

Ne pas réchauffer de poéles ou casseroles vides et contréler toujours
que les casseroles ont une quantité minimale de liquides a leur intérieur.
Toujours éteindre le plan de cuisson aprés I'emploi.

Toujours controler la cuisson en cas demploi de graisses et huiles, car
elles peuvent senflammer rapidement.

Réchauffer les graisses et les huiles au maximum pendant une minute et
n'utiliser jamais la fonction Booster.

Faire attention a ne pas se brller pendant et apres I'emploi du dispositif.
S'assurer qu‘aucun cable électrique fixe ou mobile du dispositif n‘entre
en contact avec le verre ou une poéle chaude.

Ne pas utiliser le plan de cuisson pour réchauffer les boites.

N’appliquer aucun type de couverture au plan induction.

Les cables électriques ne doivent pas étre en contact avec le plan de
cuisson.

Il est conseillé de protéger les mains de la chaleur en utilisant des gants
de cuisine. N'utiliser que de gants de cuisine secs.

Utiliser exclusivement des casseroles et des poéles lisses et magnétiques,
adaptées aux plaques a induction.

Eviter que sucre, matériels synthétiques ou films d’aluminium entrent
en contact avec les zones chaudes. Ces substances, pendant le
refroidissement, peuvent provoquer des fissures ou d'autres altérations
sur la surface vitrocéramique : éteindre le dispositif et enlever
immédiatement de la zone de cuisson encore chaude

Soulever toujours les casseroles pour ne pas rayer la surface de la plague
de cuisson.

Casseroles et plan de cuisson doivent étre parfaitement nettoyés avant
d’entrer en contact.

Ne pas faire tomber d'objets sur la plaque de cuisson !

JAN

Utiliser des casseroles de dimensions adéquates a la zone de cuisson
souhaitée.

Toujours utiliser une casserole ou poéle sur chaque zone de cuisson,
méme en fonction BRIDGE.

Ne pas poser de vaisselle chaude sur les touches capteurs et sur les
voyants, car cela pourrait abimer le systeme électronique.

Garder les commandes et les voyants toujours propres.

Ne garder pas d'objets métalliques directement en-dessous du plan de
cuisson.

Utiliser si possible toujours des couvercles pour éviter la dispersion de
chaleur.

Cuire avec peu d'eau.

Aprés avoir commencé a rotir ou cuire les plats porter le niveau de
puissance sur un niveau plus bas.

N'utiliser que des casseroles avec fond magnétique.
D’autres matériels ne sont pas admis.

Conseils de sécurité et précautions

Attention particuliére pour les personnes équipées de pacemaker :
Lorsqu'il fonctionne, un champ électromagnétique est généré dans le rayon
proche de I'appareil. La possibilité que le pacemaker en soit affecté est trés
faible.

En cas de doute, veuillez vous adresser au fabricant du pacemaker ou a votre
médecin.

Le champ électromagnétique de la plaque de cuisson peut altérer le fonction-
nement des objets magnétiques. Les cartes de crédits, les dispositifs de sécur-
ité, les calculatrices de poche, etc., ne doivent pas se trouver dans un rayon
proche de la plaque de cuisson allumée.

Des objets métalliques conservés dans un tiroir en-dessous de l'appareil peu-
vent devenir incandescents, si 'appareil est utilisé de maniere prolongée. Ne
pas conserver d'objets métalliques dans un tiroir placé directement en-des-
sous du plan de cuisson.

L'appareil est doté de ventilateurs de refroidissement. Si, en-dessous de I'ap-
pareil, se trouve un tiroir encastré, il est nécessaire de placer une cloison de
séparation entre le tiroir et la partie inférieure de la plaque, afin de garantir
la nécessaire aération de la plaque de cuisson et permettre aux ventilateurs
d‘étre actionnés sans obstruction.

Ne jamais utiliser en méme temps deux casseroles ou deux poéles sur une
méme zone de cuisson, sur la zone de cuisson rectangulaire, ou sur une zone
de cuisson PowerFlex.



Avant de procéder a toute opération de nettoyage ou d'entre-
tien, désactiver I'appareil en enlevant la fiche ou en agissant sur
l'interrupteur général.

JAN

Ne pas utiliser la hotte avec les mains mouillées ou les pieds nus.

Controler toujours que toutes les parties électriques (lumiéres, aspirateur) soient
éteintes lorsque l'appareil n'est pas utilisé.

A Ne poser aucun objet sur les ailettes motorisées.

Le poids maximum total d'éventuels objets positionnées ou suspendus (ou c'est
prévu) sur la hotte ne doit pas dépasser 1,5 kg.

Controler les friteuses pendant I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait s'enflam-
mer.

Ne jamais utiliser la hotte sans les filtres métalliques anti-graisse ; dans ce cas, la
graisse et la saleté se déposeraient dans I'appareil et compromettrait son fonc-
tionnement.

Des parties accessibles de la hotte peuvent étre chaudes si elles sont utilisées
avec des appareils de cuisson.

Ne pas effectuer dopérations de nettoyage si des parties de la hotte sont encore
chaudes.

Sile nettoyage n'est pas mené conformément aux modalités et avec les produits
indiqués dans le présent manuel, un risque d'incendie est possible.

Couper l'interrupteur général si I'appareil n'est pas utilisé pendant de longues
périodes.

En cas d'utilisation simultanée avec d'autres éléments (chau-

diéres, poéles, cheminées, etc.) alimentés au gaz ou avec d'autres

combustibles, pourvoir a une ventilation adéquate du local ou

s'effectue I'aspiration de la fumée, conformément aux normes en
vigueur.

INSTALLATION

partie réservée uniquement a un personnel qualifié

AN

Avant d'effectuer l'installation de la hotte, lire attentivement le
chap. « CONSIGNES DE SECURITE ET MISES EN GARDE ».

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Les données techniques de l'appareil sont reportées sur des étiquettes placées
a l'intérieur de la hotte.

POSITIONNEMENT
Ne pas installer la hotte a l'extérieur et ne pas I'exposer a des agents
atmosphériques (pluie, vent, etc.).

PLAN DE CUISSON

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

(partie réservée uniquement a un personnel qualifié)

Avant d'effectuer toute opération sur le plan, débrancher I'appareil
du réseau électrique.
Veiller a ce que les fils électriques a I'intérieur du plan ne soient pas
débranchés ou coupés :
dans le cas contraire, contacter le Centre d'Assistance le plus proche.
Pour le raccordement électrique contacter un personnel qualifié.
Le raccordement doit étre effectué conformément aux dispositions de lois
en vigueur.
Avant de raccorder le plan au réseau électrique, controler que :
. la tension du secteur corresponde a celle reportée sur la plague des
données qui se trouve a l'intérieur du plan ;
. circuit électrique soit aux normes et puisse supporter la charge de I'appareil
(voir la plaque des caractéristiques techniques située a l'intérieur du plan;
. fiche et le cable d'alimentation ne rentrent pas en contact avec des
températures supérieures a 70 °C;

. linstallation d'alimentation soit munie d'un raccordement a la terre
efficace et correct, conformément aux normes en vigueur ;

. la prise utilisée pour le branchement soit facilement accessible, une fois le
plan installé.
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Encasd'":

. appareils équipés d'un cable sans fiche : la fiche a utiliser doit étre du type
« normalisé ». Les fils doivent étre raccordés de la maniére suivante : le
fil jaune-vert doit pour la mise a la terre, le fil bleu pour le neutre et le fil
marron pour la phase. La fiche doit étre raccordée a une prise de sécurité
adéquate.

. appareil fixe dépourvu de cable d'alimentation et de fiche ou d'un
autre dispositif qui assure la déconnexion du réseau, avec une distance
d'ouverture des contacts permettant la déconnexion compléte dans les
conditions de la catégorie de surtension |ll.

Ces dispositifs de déconnexion doivent étre prévus dans le réseau
d'alimentation conformément aux régles d'installation.

Le cable de terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

Le Fabricant décline toute responsabilité si les normes de sécurité ne sont pas
respectées.

SECURITES DU PLAN DE CUISSON

Arrét d'urgence

Si une zone de cuisson dépasse le temps maximum d‘allumage a la méme
puissance, elle est éteinte automatiquement et l'indication de la chaleur
résiduelle est affichée.

Pour rétablir la zone de cuisson, toucher les touches nécessaires.

Niveau de

) bas | 1 2 (3| 4|56 |7 |8|9]FP
puissance

Durée
maximale de
fonction- 87 120 |87 |67 5343|3528 (23 |19/|15
nement en
heures

Le plan de cuisson s'éteint automatiquement sil'une ou plusieurs commandes
demeurent couvertes pendant plus de 10 secondes.

Pour rétablir le fonctionnement correct :

- enlever les objets du panneau de contréle.

- nettoyer le panneau de controle.

- réallumer le plan de cuisson et la zone concernée.

CONSIGNES DE SECURITE

POUR LE MONTAGE

N'installer le plan de cuisson qu’aprés avoir installé les bases et les placards
de la cuisine.

S'assurerqueles plandetravail ontété plaquésavecdu collantthermorésistant
pour ne pas subir de déformations ou détachements.

JAN

Il est interdit d'installer I'appareil en-dessus de frigidaires ou conservateurs,
lave-vaisselle, machine a laver ou séche-linge.

FRANCAIS



Branchement du plan Hausse du niveau de puissance pour la cuisson et
+ sélection booster, ou baisse du temps de cuisson de
réseau Branche- Section Cable d’ Calibre la fonction MINUTEUR.
ment du céble a_“menta' du ) Baisse du niveau de puissance pour la cuisson ou
tion section- - baisse du temps de cuisson de la fonction MINUTEUR.
neur
220V-240V~ | qp N op [ 3x25mm? | HOOVWAF s
50/60Hz HO5RR-F ..
Affichage description
380V -415V~ ; |HO5W-F . écran
50/60H2 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V 415V, HOSVV-F ,-’ Zone de cuisson en attente
- ~ N - .
50/60Hz 3P+N Sx15mm? || o r | 16A [
* calculé avec le facteur de contemporanéité conformément a la norme EN ' '_’ Niveaux c!e pU|’ssanFe du’ plus bas au plus élevé
60 335-2-6 | | pouvant étre sélectionnés par les touches + et -.
1 N\
'-’ Power boost : Puissance maximum de cuisson.
| ’ Indication de la chaleur résiduelle
N =
)1
SE——
Niveau de puissance entre 0 et 1, approprié pour tenir
1 4 [N les plats au chaud.
L '-' Fonction Bridge activée.
, ' (diameétre min. casseroles : @230 mm)
PUISSANCES: | ' Casserole pas présente sur le plan de cuisson ou
Caractéristique : inappropriée pour matériel et dimensions.
Pui total 58007200 (diamétre min. casseroles : @ 120 mm)
uissance totale -74
Position 1 + (su Fonction bloc des commandes activée.
- ==, displa
' '_' cer?lra)l,e)
Puissance nominale 1600W
Puissance booster 1850W
Position 2
Puissance nominale 2100W FONCTIONNEMENT ET
Puissance booster (1/2) 3000W UTILISATION DU PLAN INDUCTION
Position 3 UTILISER EXCLUSIVEMENT DES CASSEROLES POUR PLAQUES A INDUCTION.
Pui inal 2100W Lorsqu’on(urécran allume une zone de cuisson le fond de la casserole se
uissance nominale réchauffe.  centie)
Puissance booster (1/2) 3000W La zone de cuisson se réchauffe seulement grace a la chaleur cédée
Position 4 par la casserole.
Linduction détecte automatiquement les dimensions de la casserole.
Puissance nominale 1600W La puissance de réchauffement doit étre choisie sur la base de ce qu'on veut
Pui b 1850W cuisiner.
uissance booster Ci-apres un tableau de référence :
ZONES DE REGLAGE
1-2 Fondre Sauces, beurre, chocolat,
O ] N [ | O Réchauffer gélatine
| O O - + ® O | Plats précuits
2-3 Monter Riz, flan et plats cuits
Décongeler Légumes, poisson, produits
9 surgelés
Commande | description 3-4 | Vapeur Légumes, poisson, viande
Plan de cuisson ON/OFF. Au cas ou d'autres 4-5 Pommes de terre cuites a
@ commandes ne seraient activées, le plan s'éteint Bouillir I'eau, soupes, pates
automatiquement aprés peu de secondes. Légumes frais
B Sélection zone de cuisson avant. Si appuyée avec 6-7 | Cuisiner a feu doux Viande, foie, ceufs, saucissons
H Goulasch, rolate, tripes
D active la fonction BRIDGE. 7-8 | cuir Pommes de terre, donut,
Om Sélection zone de cuisson arriére. Si appuyée avec Frire tartes
9 . N A Wl Steaks, omelettes
. active la fonction BRIDGE. Frire, porter a ébullition Bouillir
A Bloc des commandes : appuyé pendant plus de 2 P | Frire, portera Porter a ébullition de grandes
D secondes il bloque toutes les commandes. Pour ébullition quantités d’eau
débloquer les commandes, répéter l'opération.
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Remarque : le temps de réchauffement des plans de cuisson a induction est
plus court que celui des plans de cuisson a gaz.

FONCTIONS DE BASE

Voir table du modéle correspondant a la page précédente.

FONCTION BRIDGE

Cette fonction permet de faire fonctionner simultanément les zones de
cuisson 1-2 et/ou 3-4.

Pour I'activation :

- Activer le plan de cuisson ;

O |

appuyer simultanément les symboles m.O :
Il
- le symbole ] sera affiché sur I'écran de la zone de cuisson avant;
- Avec les touches + et - régler la puissance.
N.B:fonction activable seulement entre les 2 plagues de droite ou de gauche
(et non les deux centrales).

DESACTIVATION fonction BRIDDGE :

appuyer simultanément les symboles |0 .

|
FONCTION BOOSTER /
Le Booster renforce la puissance, afin qu'on puisse réchauffer de grandes
quantités (par. ex d'eau pour cuire les pates).
Ce renforcement de puissance est actif pendant max. 10 minutes.

- Allumer le plan de cuisson ;
- sélectionner la zone de cuisson ;

I .
- toucher (+) jusqu'a quand sur I'écran on n‘affiche I” sur la zone de cuisson
arriere.

N.B : il est possible de mettre sur I~ seulement une plaque de droite et
une de gauche a la fois (en tout, pas plus de 2).

Si la plaque la 1(4) est sur /", celle la plus proche 2(3) ne peut pas étre

réglée au-dela du niveau L. Si c'estla 2(3) /", 1(4) s'éteint.

FONCTION KEEP WARM 8

42°C - Maintien de la température des plats cuits :
Allumer le plan de cuisson ;

Sélectionner la zone de cuisson ;

Appuyer sur la touche (+) puis sur la touche (-) : le symbole LI apparaitra.
Arrét du plan de cuisson

Pour éteindre la zone de cuisson :
Toucher la touche (-) jusqu’a ce que I’écran de la zone de cuisson n'affiche 0.
Sila zone de cuisson est encore trés chaude, la chaleur résiduelle est indiquée

S

Eteindre le plan de cuisson.

Toucher la touche @ : toutes les zones de cuisson sont désactivées.

Sur I'écran des zones de cuisson encore tres chaudes, sera affiché le symbole
L{

It

[N
A Ne pas toucher les zones de cuisson jusqu’a quand le voyant (K]
est allumé.
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FONCTION MINUTEUR ET EXTINCTION

AUTOMATIQUE DU PLAN DE CUISSON

Le minuteur a deux fonctions :
1 - MINUTEUR;
2 — EXTINCTION AUTOMATIQUE d’une ou plusieurs zones de cuisson.

Vous pouvez programmer une durée allant jusqu’a 99 minutes.

Le temps réglé écoulé, sur I'écran relatif au temps 00 est affiché et s'active
un signal acoustique qui se désactive en appuyant sur les touches (+) ou (-) :

MINUTEUR

Pour régler :

1. Allumer la plaque (si elle est éteinte) en appuyant sur la touche @ et appuyer en
méme temps sur les touches (+) et (-);

2. Régler le temps souhaité en touchant sur les touches (+) et (- ).
Le minuteur commence a compter.

Pour modifier le temps répéter la procédure a partir du point 1.

Pour annuler le minuteur :

1. Allumer la plaque (sil elle est éteinte) et appuyer en méme temps sur les
touches (+) et (-).

2. Appuyer sur la touche (- ) pour porter le temps a 00.

EXTINCTION AUTOMATIQUE

Pour la fonction d’extinction automatique :

1 - Activer le plan de cuisson ;

2 - Sélectionner la zone de cuisson ;

3 - Sélectionner le niveau de puissance ;

4 - Régler le minuteur tel que décrit ci-dessus.

Pour régler I'extinction automatique pour une autre zone de cuisson, répéter
la procédure a partir du point 2.

MINUTEUR et EXTINCTION AUTOMATIQUE peuvent étre utilisés
simultanément.

QUOI FAIRE EN CAS DE PROBLEMES

DU PLAN DE CUISSON

Le plan de cuisson ou les zones de cuisson ne s’allument pas :
. Le plan n'est pas branché au réseau électrique.

. Le fusible de protection est déclenché.

. Controler que le bloc n'est pas actif.

. Les touches sont couvertes d'eau ou graisse.

. Un objet est positionné sur les touches.

L

Le symbole est affiché .

. Il n'y a pas de casseroles sir la zone de cuisson.

. Le conteneur utilisé n'est pas compatible avec I'induction.

. Le diamétre du fond de la casserole est trop petit par rapport a la zone
de cuisson.

Le symbole [E] est affiché :
. Débrancher et rebrancher le plan de cuisson.
. Contacter le Service d'assistance apres-vente.

L'une des zones ou tout le plan de cuisson s’éteint :

. Le systeme de sécurité contre la surchauffe est actif ;

. Le plan de cuisson ou une zone de cuisson est resté allumé pendant
trop longtemps ;

. Une ou plusieurs touches sont couvertes ;

. L'une des casseroles est vide et le fond s'est surchauffé.

Le Ventilateur continue a fonctionner aprés I'extinction du plan :

. Ce n'est pas une anomalie : le ventilateur continue a protéger la central
électronique du dispositif.

. Le ventilateur s'arréte automatiquement.

FRANCAIS



CcoD RREUR DU PLAN DE CUISSON m Aucune commu- | Pas d’alimenta- | Vérifiez les raccorde-
.| nication entre I'in- | tion électrique ments électriques et
Pour assister un technicien de service en cas d'erreur, l'interface utilisateur terface utilisateur | du module a LIN. Si le raccorde-
affiche des codes d'erreur. et le module a induction. ment est bon, rem-
En combinaison avec le document fourni « Codes d'erreur basiques 2 » qui induction Mauvais placez le module
comprend des informations détaillées, une description de matrice d'erreurs cablage ou
compléte est disponible. défaut
Les codes d’erreur standards d’E.G.O sont cités a la suite, I'interface utilisateur
personnalisée peut différer. Les erreurs générales standards de l'interface uti- m Perturbation de 1. Défaut de Vérifiez la tension
lisateur (Er xx) et les erreurs de la zone de cuisson (E/x) différent. En cas d'er- - | I'alimentation détectiondela | etlafréquence de
reurs de la zone de cuisson, I'écran de la zone de cuisson incorrecte clignote « principale fréquence de I'alimentation princi-
E » alternatif et un code hex « X ». I'alimentation pale. Si elles sont en
principale ordre, remplacez le
2. Surtension module
Code Description Causes Solution
d'erreur possibles m Défaillance Remplacez le mo-
. | incessible dule ou l'interface
_ La zone de Pas d'erreur, Une casserole utilisateur
.| cuisson peut étre | l'utilisateur est adaptée doit étre
configurée siun | dans le menu de | placée sur la zone de m Défaillance du Le ventilateur | Remplacez le
«C»statique est | service. cuisson correspon- - | ventilateur ou l¢lectronig- [ module
indiqué dante ue de com-
mande est
E La zone de L'utilisateur est | Attendez que le sym- défectueux
.| cuisson peut étre | dans le menu bole « - » s'affiche
configurée si un « | de service, pas ou interrompez les m Sonde de Signal du Remplacez le
C» clignotantest | d'erreur activités de configu- - | température capteur hors de [ module
indiqué. ration en appuyant défectueuse sur la plage valide
Aprés une confi- sur la touche de linducteur i le capteur ou
guration réussie, sélection etle «C» I'électronique
I'écran correspon- ne clignotera plus. est défectueux
dant affiche «-». m Défaut du ma- Appareil Remplacez le
Si«-» ne s'affiche tériel du module | matériel module
pas, vérifiez les ainduction défectueux
causes possibles détecté par
del'E/5 l'autocontréle
E Un « E » cligno- L'utilisateur est | Configuration ma- du module
tant sur chaque | dans le menu nuelle m Défaillance dela | 2zones de Supprimez la confi-
zone de cuisson de service, pas configuration cuisson sont guration manuelle
indique que derreur dédiées au existante avec le
toutes les confi- méme élément | menu de service
gurations seront de linterface
supprimées utilisateur
m Les limites de la La température | Le systéme doit Valeur du capteur | Pas assez de Le systéme doit
- | température sont | Pt ou du verre refroidir m' fixe (fonction changement refroidir
dépassées est trop élevée d'essai pour de température
NTC '? la sonde T sur (10K)dansles 5
t’emperaFure l'inducteur) min aprés avoir
électronique allumé la plaque
trop élevée de cuisson
m Casserole Surle module, | 1.Lerreur est Pas de Surtension sur Alimentation de | Débranchez et corri-
- | inadaptée, par une casserole automatiquement fonction- I'alimentation él- | 400V gez le raccordement
exemple, perte crée un point de | annulée aprés 8 s et nalité ni ectrique en mode de la ligne électrique
des caractéristiqg- | fonctionnement | la zone de cuisson daffichage | 4o ommutation
ues magnétiques | inapproprié qui | peut étre réutilisée. (pas de fonction-
enraison dela peut détruire Si de prochaines er- nalité)
température en les appareils, reurs se produisent,
bas par exemple, les | la casserole doit étre Remarque:
IGBT. remplacée. Les défaillances ne sont pas toutes détectées automatiquement par le sy-
2.1l faut changer le stéme, par exemple, en cas de défaut de I'alimentation électrique de l'inter-
module si l'erreur face utilisateur.
survient sans une
casserole sur la zone
de cuisson.
m Module a Le module a Supprimez la
.| induction non induction n'est configuration de la
configuré (toutes | pas configuré plaque de cuisson et
les réponses activez la configu-
du module a ration manuelle.
induction a I'in- Démarrez le menu
terface utilisateur, de service de l'inter-
mais aucun face utilisateur pour
élément n'est lié configurer le module
ala zone de cuis- ainduction. Si les
son effectuée.) points cités ne sont
pas réussis, rempla-
cez le module.
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HOTTE DE CUISINE

TABLEAU TACTILE DES COMMANDES

EVACUATION DES FUMEES

HOTTE A EVACUATION EXTERIEURE (ASPIRANTE)

Dans cette version, les fumées et les vapeurs sont envoyées
vers |'extérieur a travers un tuyau d'évacuation.

A cette fin, le raccord de sortie de la hotte doit étre raccordé
par un tuyau a une sortie extérieure.

®A — + O+

N
-'

Le tuyau de sortie doit avoir :
un diamétre égal ou supérieur a celui du raccord de la hotte.
une légére inclinaison vers le bas (chute) dans les trongons horizontaux

ON/OFF

Pression bréve : Mise en marche/arrét de la hotte

Pression longue : Activation du cycle automatique (A) de fonction-
nement de

la hotte en fonction de la puissance des plaques.

pour éviter que la condensation ne reflue dans le moteur.
un nombre de coudes réduit au minimum (pas plus de 3).

une longueur de conduit réduite au minimum pour éviter toute vibration

Augmentation vitesse de 1 a...9 (jusqu'a "P").
Vitesse "P”: active seulement quelques minutes, puis vitesse 9.

et réduire la capacité aspirante de la hotte.
Il est nécessaire d'isoler la tuyauterie si elle passe par des endroits non —_—
chauffés.

Diminution vitessede P a 1.

Pour empécher les retours d'air de I'extérieur, un clapet de non retour est
installé en présence des moteurs avec 800 m*/h ou supérieurs.

Déviation pour IAllemagne :

quand la hotte de la cuisine et des appareils alimentés avec une énergie différente
de 'énergie électrique sont en fonction simultanément, la pression négative dans la
piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars).

HOTTE A RECIRCULATION INTERIEURE (FILTRANTE)

Dans cette version, |'air passe a travers les filtres au charbon
actif (en option) pour étre purifié et est recyclé dans la piece.

Avec hotte active (pression bréve): TIMER (voyant rouge cligno-
tant)

Arrét automatique aprés 15 min.

La fonction se désactive (voyant rouge a l'arrét) si :

- Le moteur s'éteint (touche (DA )
-Vous appuyez a nouveau sur le touche TIMER C'-) F.

Avec hotte éteinte (pression longue 4s):

ouverture ailettes pour entretien hotte et filtres métalliques @

ALARME FILTRE METALLIQUE ANTI-GRAISSE
Entretien aprés environ 30 heures d'utilisation.

Appuyer pendant 5 secondes sur la touche C'-) & pour remet-
tre le compteur a zéro.

\\ . ,/
HEg
INSTRUCTIONS DE MONTAGE
partie réservée uniquement a un personnel qualifié
La hotte peut étre installée selon diverses configurations. \;éj‘,
A Les phases de montage génériques valent pour toutes les installa- IR

tions ; par contre, la ou il est spécifié, suivre les phases correspon-
dant a la configuration désirée.

FONCTIONNEMENT HOTTE DE CUISINE

QUAND FAUT-IL ALLUMER LA HOTTE ?

Allumer la hotte au moins une minute avant de commencer a cuisiner pour
canaliser les fumées et les vapeurs vers la surface d'aspiration.

Au terme de la cuisson, laisser la hotte en fonction jusqu'a I'aspiration compléte

@ ALARME FILTRE CARBON.ZEO

Entretien aprés environ 2 000 heures d’utilisation.
Appuyer pendant 5 secondes sur la touche @ & pour remet-
tre le compteur a zéro.

Pour activer I'alarme:

Sur hotte éteinte, appuyer sur les boutons + and| == pen-
dant 3 secondes

La led s'allume &

Confirmer avec la touche +

de toutes les vapeurs et odeurs : grace a la fonction Timer, il est possible de
programmer l'arrét automatique de la hotte au bout de 15 minutes de fonc-
tionnement.

QUELLE VITESSE CHOISIR ?

vitesse (1-3): maintient |'air pur avec de faibles consommations d'électricité.
vitesse (4-5): conditions normales d'utilisation.

vitesse (6-7): présence de fortes odeurs et vapeurs.

vitesse (8-P): élimination rapide des odeurs et vapeurs.

QUAND LAVER OU CHANGER LES FILTRES ?
Les filtres métalliques doivent étre lavés apres 30 heures d'utilisation.

Les filtres au charbon actif (en option) doivent étre remplacés tous les 3-4 mois
selon I'utilisation de la hotte.

Pour toute information supplémentaire, voir le chap. « ENTRETIEN ».
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer le plan de cuisson, s'assurer quil est a température
ambiante.

Toujours nettoyer le plan de cuisson apres chaque emploi a 'aide d’'un
détergent spécifique pour vitrocéramique.

ATTENTION!
Pour le nettoyage n’utiliser jamais un appareil a vapeur.

N'utiliser pas de produits contenant :
- agents corrosifs (soude, acides, ammoniaque).
- agents abrasifs (poussiéres ou pates).

A Ne pas laver les rabats au lave-vaisselle.

N'utiliser pas d'objets pointus ou abrasifs.

Apreés le nettoyage essuyer I'appareil a I'aide d'un chiffon souple.

NETTOYAGE DES SURFACES INTERNES

VAN

dent.

Il est interdit de nettoyer les parties électriques ou celles rela-
tives au moteur a l'intérieur de la hotte, avec des liquides ou des
solvants.

Pour les parties métalliques internes, consulter le paragraphe précé-

FILTRES METALLIQUES ANTI-GRAISSE

Il est conseillé de laver souvent les filtres métalliques (F) (@au moins tous les
mois) en les laissant tremper pendant une heure environ dans de I'eau bouil-
lante avec du produit vaisselle, en évitant de les plier.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Les rincer soigneusement et attendre qu'ils soient bien secs avant de les remon-
ter.

Le lavage en lave-vaisselle est permis, mais il pourrait ternir le matériau des filtres
: pour réduire cet inconvénient, utiliser des lavages a basses températures (55°C
max.).

Pour I'extraction et l'introduction des filtres métalliques anti-graisse, voir les ins-
tructions de montage.

FILTRES AU CHARBON-ZEOLITE

En conditions d'utilisation normale, il est conseillé de régénérer les filtres tous

les 18 mois et de les remplacer aprés 3 ans. Pour régénérer le filtre, suivre la

procédure suivante :

- Démonter le filtre selon ce qui est décrit dans les instructions.

- Insérer les filtres A, B et C (s'ils sont présents) dans un four domestique a une
température de 200°C pendant environ 2 heures.

- Une fois que le filtre est refroidi, remonter les filtres sur la structure métallique
du filtre.

BAC DE RECUPERATION DE L'HUILE

Il est conseillé de nettoyer le bac tous les 1 mois.

Ne pas utiliser de détergents corrosifs, acides ou alcalins.

Pour un nettoyage en profondeur, enlever le bac de récupération de I'huile (voir
lafigure) et le laver avec de I'eau et du liquide vaisselle. Le rincer soigneusement
et attendre qu'il soit bien sec avant de le remonter.
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Le symbole de la poubelle barrée reporté sur I'appareil en votre

ELIMINATION EN FIN DE VIE
possession indique que le produit est un DEEE, c'est-a-dire

B« Déchet d'Equipements Electriques et Electroniques » et par

conséquent il ne doit pas étre jeté dans la poubelle non sélective (c'est-a-
dire avec les « déchets urbains mixtes »), mais doit étre géré séparément afin
d'étre soumis aux opérations spécifiques pour sa réutilisation, ou bien a un
traitement spécifique, pour enlever et éliminer en mode sir les éventuelles
substances nuisibles pour I'environnement et extraire les matieres premieres qui
peuvent étre recyclées. L'élimination correcte de ce produit contribuera a
sauvegarder de précieuses ressources et a éviter de potentiels effets négatifs
pour la santé de 'homme et pour l'environnement, qui pourraient étre causés
par une élimination inappropriée des déchets.

Nous vous prions de contacter les autorités locales pour de plus amples détails
sur le point d'élimination désigné le plus proche. Des amendes pourraient étre
appliquées pour I'élimination incorrecte de ces déchets, conformément a la
législation nationale.

INFORMATIONS SUR LELIMINATION DANS LES PAYS DE L'UNION
EUROPEENNE

La directive communautaire sur les appareils DEEE a été transposée en mode
différent par chaque nation, par conséquent si l'on souhaite éliminer cet
appareil nous conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour
demander la méthode d'élimination correcte.

INFORMATIONS SUR  LELIMINATION DANS
N'APPARTIENNENT PAS A L'UNION EUROPEENNE
Le symbole de la poubelle barrée est valable seulement dans ['Union
Européenne : si I'on souhaite éliminer cet appareil dans d'autres pays, nous
conseillons de contacter les autorités locales ou le revendeur pour demander la
méthode d'élimination correcte.

f} ATTENTION!

Le Fabriquant se réserve le droit d'apporter des modifications aux appareils
a tout moment et sans préavis. Limpression, la traduction et la reproduction,
méme partielle, du présent manuel doivent étre autorisées par le Fabricant.

Les informations techniques, les représentations graphiques et les spécifications
présentes dans ce manuel sont indicatives et non divulguables.

La langue de rédaction du manuel est l'italien, le Fabricant n'est pas responsable
déventuelles erreurs de transcription ou de traduction.

LES PAYS QUI



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD @ Peligro de quemaduras

Y ADVERTENCIAS

« Utilice el bloqueo de los mandos para impedir

Estas adyertenaas se han redactado para que personas no autorizadas puedan acceder al
su seguridad y la del resto de personas; le aparato solas.
rogamos que leaatentamenteestemanual  , yosicione las asas y los mangos de las sartenes y
_ antes de instalar o de usar el aparato 0 |55 ollas de manera que los nifios no las puedan
realizar operaciones de limpieza en el mismo. tocar.

El Fabricante declina toda responsabilidad por « Apague las zonas de coccién después del uso.
posiblesdafosquepuedanserprovocadosdirecta « No apoye ningun objeto de metal en las zonas de

o indirectamente a personas, animales o cosas cocciéon encendidas.
debido al incumplimiento de las advertencias de

seguridad indicadas en este manual. @ Seguridad técnica
Es muy importante que conserve este libro de

instrucciones del equipo para consultas futuras. ) ) N
e Las operaciones de instalacion deben

efectuarlas instaladores competentes y

Si'el equipo debe venderse o cederse a otra persona, cualificados, siguiendo cuanto se indica en este

compruebe que se adjunte el manual, de manera que . -
el nu%vo usuc'i\rio pueéa estar informado sobre el fCLIm— IS'r_1anuaI 4 respgtando I?'? normas en vigor. o
) ) : i el cable de alimentacidon u otros componentes =
cionamiento de la campana y sobre las advertencias estuvieran dafados, la placa de coccién NO <
correspondientes. debe utilizarse: separe la placa de coccion de la ok
Exija piezas de recambio originales. alimentacion eléctricay péngase en contacto con el
Revendedor o con un Centro de Asistencia Técnica
@ Destino de uso autorizado para la reparacion.
No cambie la estructura eléctrica, mecanicay de

funcionamiento del equipo.

No trate de realizar por si solo reparaciones o
sustituciones: las intervenciones realizadas por
personas no competentes y cualificadas pueden
provocar danos, incluso graves, a cosas y/o
personas que no estan cubiertos por la garantia
del fabricante.

« Esta placa de coccién estd destinada a su
empleo en ambito doméstico para preparar y
mantener caliente la comida.

« Noinstale la placa de coccién en exteriores ni la
exponga a agentes atmosféricos (lluvia, viento,
etc.).

« Cualquier otro uso no esta admitido.

+ Losnifos cuya edad no sea inferior alos 8 aflos y
las personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas y sin experiencia ni los
conocimientos necesarios, pueden usar el
equipo siempre que estén bajo supervision
o hayan recibido las correspondientes
instrucciones para el uso seguro del equipo
y para la comprensiéon de los peligros
relacionados con este. Los nifos no deben
jugar con el equipo. Los nifios no deben realizar

e Antes de instalar la placa de coccién, controle
la integridad y funcionalidad de cada una de
sus partes: si se notan anomalias no realice
la instalacion y pdéngase en contacto con el
revendedor.

La instalacion eléctrica a la cual se conecta
la placa de coccion debe respetar las
normas correspondientes 'y tener

sin vigilancia la limpieza y el mantenimiento
destinados al usuario.

+  Noseausente nuncacuando la placade coccién
esté funcionando.

El aparato se puede usar unica y exclusivamen-
te para la aspiracion de humos generados por la
coccion de alimentos en cocinas domésticas, no
profesionales; cualquier otro uso es inapropiado,
puede provocar dafios a personas, cosas y anima-
les domésticos y exime al fabricante de toda res-
ponsabilidad.
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obligatoriamente una conexidn a tierra segun
las normas de seguridad del pais de uso; ademas
debe respetar las normativas europeas sobre la
proteccién contra interferencias radio.

Los datos de conexién (tension y frecuencia)
indicados en la placa de datos de la placa de
coccion tienen que corresponder con los de la
red eléctrica.

Compare estos datos antes de la conexion.

En caso de duda, consulte con un electricista.
No utilice la placa de coccién antes de haberla
instalado.



« Esta prohibido el uso de la cocina de induccién
en aparatos en movimiento.

+ No abra nunca la envoltura del aparato.

« Falmec garantiza el respeto de los estandares
de seguridad solo con los recambios originales.

- El aparato no estd pensado para su
funcionamiento con temporizador externo ni
con mando a distancia.

Antes de instalar la campana, controle que la tension
de red coincida con la indicada en la placa colocada
en el interior de la campana.

La toma usada para la conexion eléctrica debe ser fa-
cilmente accesible con el aparato instalado; en caso
contrario, prevea un interruptor general para desco-
nectar la campana.

Cualquier modificacion en la instalacion eléctrica de-
berd ser realizada sélo por un electricista cualificado.

En caso de problemas de funcionamiento del equipo, no
intente solucionar el problema por si solo y pdngase en
contacto con el vendedor o un centro de asistencia auto-
rizado para la reparacion.

Durante la instalacion de la campana, des-
conecte el equipo quitando el enchufe o
accionando el interruptor general.

SEGURIDAD DESCARGA DE HUMOS

No conecte el aparato a conductos de des-

carga de los humos producidos por la com-

bustion (por ejemplo, calderas, chimeneas,
etc.).

Antes de instalar la campana asegurese de que se res-
peten todas las normativas vigentes sobre la descar-
ga del aire en el exterior del local.

ADVERTENCIAS PARA SU USO

>|

Antes de poner a funcionar el aparato por primera vez, quite las posibles
peliculas protectoras y adhesivas.

Durante su uso, las ollas y las vajillas pueden causar ruido que puede
depender de:

- un nivel de potencia elevado.

- materiales diferentes del fondo de las ollas.

No utilice nunca agua para apagar el fuego. Desactive la zona de
coccion. Apague las llamas con una tapa, una manta ignifuga o algo
parecido.

No conserve objetos inflamables en los cajones situados bajo la placa
de coccidn. El portacubiertos debe estar hecho de material resistente
al calor.

No caliente ollas o sartenes vacias y compruebe siempre que las ollas
tengan en su interior una cantidad minima de liquidos.

Apague siempre la placa de coccién después de su uso.

Compruebe constantemente la coccién en caso de utilizar grasas y
aceites, ya que pueden inflamarse con rapidez.

Caliente grasas y aceites como mucho durante un minuto y no utilice
nunca la funciéon Booster.

Preste atencién a no quemarse durante y después del uso del
dispositivo.

Asegurese de que ningun cable eléctrico fijo o mévil del dispositivo
entre en contacto con el cristal o una sartén caliente.
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No utilice la placa de coccién para calentar botes.

No aplique ninguin tipo de cubierta a la cocina de induccion.

Los cables eléctricos tienen que entrar en contacto con la placa de
coccion.

Se aconseja proteger las manos del calor utilizando las correspondientes
agarraderas. Utilice exclusivamente guantes o agarraderas secas.
Utilice Unicamente ollas y sartenes con una base lisa y magnética
adecuada para placas de induccién.

Evite que el azucar, los materiales sintéticos o peliculas de aluminio
entren en contacto con las zonas calientes. Estas sustancias, durante
el enfriamiento, pueden provocar grietas u otras alteraciones
en la superficie vitrocerdmica: apague el dispositivo y quitelo
inmediatamente de la zona de coccién aun caliente

Mueva las ollas levantandolas para no rayar la superficie de la placa de
coccion.

Las ollas y la placa de coccion tienen que estar perfectamente limpios
antes de entrar en contacto.

iNo deje caer ninguin objeto sobre la placa de coccién!

JAN

Utilice ollas de dimensiones adecuadas para la zona de coccidn deseada.
Utilice siempre una olla o sartén en cada zona de coccioén, incluso en
funcion BRIDGE.

No coloque platos calientes sobre los botones sensores y las luces, ya
que pueden dafar los componentes electronicos que se encuentran
debajo.

Mantenga los mandos y los pilotos siempre limpios.

No conserve objetos metalicos directamente debajo de la placa de
coccion.

Si fuera posible, utilice siempre tapas para evitar dispersiones de calor.
Cocinar con poca agua.

Después de haber empezado a asar o a cocer la comida, lleve el nivel de
potencia a un nivel mas bajo.

Utilice solamente ollas con fondo magnético.
No se admiten otros materiales.

Instrucciones de seguridad y advertencias

Advertencia para personas con marcapasos:

tenga en cuenta que se genera un campo electromagnético en las inme-
diaciones del dispositivo cuando esta funcionando. La posibilidad de que la
operacion del marcapasos se vea afectada es muy remota.

En caso de duda, comuniquese con el fabricante del marcapasos o su médico.

El campo electromagnético de la placa de coccién puede poner en peligro la
operacion de los objetos magnetizables. Tarjetas de crédito, dispositivos de
salvamento, calculadoras de bolsillo, etc. no deben encontrarse cerca de una
placa de coccién encendida.

Los objetos metalicos guardados en un cajon debajo de la unidad pueden lle-
gar a ser incandescentes si la unidad se utiliza durante un periodo de tiempo
prolongado. No almacene objetos metalicos en un cajén colocado directa-
mente debajo de la placa de coccién.

El aparato estd equipado con ventiladores de enfriamiento. Si hay un cajon
debajo del aparato empotrado, se debe colocar un separador entre el cajon
y la parte inferior del aparato para asegurar que se mantenga la ventilacion
necesaria de la placa de coccién y que los ventiladores no se obstruyan.

Nunca use dos bandejas o cacerolas al mismo tiempo en una sola drea de

coccion o en un area de coccidn rectangular o en un drea de coccién Pow-
erFlex.

A

No use la campana con las manos mojadas o los pies descalzos.

Antes de realizar cualquier tipo de limpieza o de mantenimiento,
desconecte el equipo desenchufandolo o usando el interruptor
general.

Controle siempre que todas las partes eléctricas, (luces, aspirador), estén apaga-
das cuando no se use el equipo.

A No colocar nada encima de las solapas motorizadas.

El peso méximo total de los posibles objetos colocados o colgados (cuando esté
previsto) en la campana no debe superar los 1,5 kg.

Controle las freidoras mientras las esta usando: El aceite recalentado podria in-
flamarse.



No use nunca la campana sin los filtros metélicos antigrasa; en este caso la grasa
y la suciedad se depositarian en el equipo perjudicando su funcionamiento.

Las partes accesibles de la campana pueden estar calientes cuando se usan con
equipos de coccién.

No realice operaciones de limpieza con las partes de la campana aun calientes.

Sino se realiza la limpieza segun las modalidades y los productos indicados en
este manual, esto puede conllevar un riesgo de incendio.

Desconecte el interruptor general, si no va a usar el equipo durante un periodo
de tiempo prolongado.

AN

En caso de utilizar simultaneamente otros equipos (calderas, es-
tufas, hogares, etc.) alimentados con gas o con otros combusti-
bles, prevea una adecuada ventilacion del ambiente donde se
realiza la aspiracion de humos, segun las normas vigentes.

INSTALACION

parte reservada al personal cualificado

JAN

CARACTERISTICAS TECNICAS
Los datos técnicos del aparato se encuentran en unas etiquetas colocadas den-
tro de la campana.

Antes de instalar la campana, lea atentamente el cap. "INSTRUC-
CIONES DE SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS".

POSICIONAMIENTO
No instale la campana en exteriores ni la exponga a agentes atmosféricos (lluvia,
viento, etc.).

PLACA DE COCCION

CONEXION ELECTRICA

(parte reservada solo a personal cualificado)

Antes de efectuar cualquier tipo de operacion en la cocina,
desconecte el equipo de la corriente eléctrica.
Asegurese de que no estén desconectados o cortados los hilos
eléctricos montados dentro de la cocina:
en caso contrario, pongase en contacto con el Centro de Asistencia mas
cercano.
Para la conexion eléctrica consulte con el personal cualificado.
La conexion debe realizarla conforme a las disposiciones de ley en vigor.
Antes de conectar la cocina a la red eléctrica, controle que:

. la tensién de red corresponda a la referida en los datos de la placa situada
dentro de la cocina;
. la instalacion eléctrica cumpla la normativa y pueda soportar la carga

(véanse las caracteristicas técnicas presentes dentro de la cocina);
. el enchufe y el cable de alimentacién no entren en contacto con
temperaturas superiores a los 70 °C;

. la instalacion de alimentacién tenga una conexion eficiente de tierra
conforme a las normas vigentes;

. la toma usada para la conexion sea facilmente accesible una vez instalada
la cocina.

En caso de:

. aparatos equipados con cable sin enchufe: el enchufe debe ser de tipo
“normalizado”. Los cables deben conectarse de la siguiente forma: amarillo-
verde para la puesta a tierra, azul para el neutro y el hilo marrén para la fase.
El enchufe ha de conectarse a una adecuada toma de seguridad.

. aparato fijo sin cable de alimentacién ni enchufe, ni otro dispositivo que
asegure la desconexion de la red, con una distancia de apertura de los
contactos que permita la desconexion completa en las condiciones de la
categorfa de sobretensién lll.

Estos dispositivos de desconexion deben preverse en lared de alimentacion
en conformidad con las reglas de instalacion.

El cable de tierra amarillo/verde no debe ser interrumpido por el interruptor.
El fabricante se exime de toda responsabilidad en caso de que se incumplan las
normas de seguridad.
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SEGURIDAD DE LA PLACA DE COCCION

Apagado de seguridad

Si una zona de la cocina supera el tiempo maximo de encendido a la misma
potencia, se apaga automdticamente y aparece la indicacion del calor
residual.

Para volver a poner en funcién la zona de placa de coccion, toque los botones
necesarios.

Nivel de

potencia bajo| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Duracién
maxima de
funciona-
miento en
horas

87120 (87 |67(53|43(35(28|23|19]|15

La placa de coccion se apaga automaticamente si uno o varios mandos
permanecen cubiertos durante mas de 10 segundos.

Para restablecer el correcto funcionamiento:

- quite los objetos del panel de mandos.

- limpie el panel de mandos.

- vuelva a encender la placa de coccién y la zona interesada.

Dispositivo anti recalentamiento

Antes de que los elementos de la placa de coccién se recalienten, el
control reduce la potencia utilizada siguiendo este proceso de medidas de
proteccion:

- Desactivacion de booster y power booster, si estuvieran encendidos.

- Reduccién del nivel de potencia configurado.

- Apagado de la zona de coccién en cuestion.

En el display de las zonas de coccién aparece el mensaje "E2".

Se puede volver a poner en funcionamiento la zona de coccién cuando la
indicacion de averia se apaga.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA EL MONTAJE

Instale la placa de coccién solo después de haber instalado los muebles altos
y bajos de la placa de coccion.

Asegurese de que las encimeras se hayan contrachapado con aglutinante
termorresistente, para que no sufran deformaciones o separaciones.

Estad prohibido instalar el aparato encima de frigorificos o congeladores,
lavavajillas, lavadoras o secadoras.

—
(®)
Z
<
a
w0
L




Conexién de la cocina Aumento del nivel de potencia para la coccion y
+ selecciéon de booster, o aumento del tiempo de
red Conexion Seccién Cable de Calibre coccion de la funcién TIMER (temporizador).
del cable a_“,menta' del . Disminucién del nivel de potencia para la coccion
cion seccio- - o disminucién del tiempo de coccién de la funcién
nador TIMER (temporizador).
220V - 240V~ 3x25 HO5VV-F %
50/60Hz PHN/2P e HosRR-F | 2°A — —
380V - 415V 4x1.5 HO5VV-F Visualizacion descrlpCIon
- ~ x 1. - N .
50/60Hz 2PN mm? HosRR-F | '6A display
380V - 415V~ 5%15 HO5VV-F (N Zona de coccién en stand-by
- *
50/60Hz 3PN mm? HosRR-F | 16A I
* calculado con el factor de simultaneidad, de conformidad con la norma EN 60 335-2-6. { '_-‘ Niveles de potencia desde el mas bajo al mas alto,
[...... -l | quesepueden seleccionar con los botones +y -.
4 1 N\
(] Power boost : potencia maxima de coccién
) Indicacién del calor residual
- N
Nivel de potencia entre 0 y 1, adecuado para
[N mantener caliente la comida
I O N 1 Funcién Bridge activada.
)1 (didmetro minimo de la olla: @230 mm)
POTENCIAS:
e Olla que no estd en la placa de coccién o que
Caracteristica '-‘ q P . . o9
'l no es adecuada por su material y dimensiones.
Potencia total 2800-7400W (didmetro minimo de la olla: @ 120 mm)
Posicion 1 + endisly Funciéon de bloqueo de mandos activada.
- ™™ centra
Potencia nominal 1600W J U]
Potencia booster 1850W
Posicién 2
Potencia nominal 2100W FUNCIONAMIENTO Y )
Potencia booster (1/2) 000w USO DE LA COCINA DE INDUCCION
Posicion 3 USE SOLO OLLAS PARA PLACAS DE INDUCCION.
EeiEne meming 2100W Cuando se enciende una zona de coccidn, el fondo de la olla se calienta.
La zona de coccién se calienta solamente gracias al calor que la olla le
Potencia booster (1/2) 3000W transmite.
s La induccién detecta automdticamente las dimensiones de la olla.
Posicion 4 - ] - . i . .
La potencia de calentamiento tiene que elegirse en funcidon de qué se quiere
Potencia nominal 1600W cocinar.
Potenza booster 1850W A continuacién se muestra una breve tabla:
AREAS DE REGULACION
1-2 Fundir Salsas, mantequ!lla,
chocolate, gelatina
Calentar -
O ] ] O Platos precocinados
[ | O a - + O] O | 2-3 Montar Arroz, flan y platos cocinados
Verduras, pescados,
Descongelar
productos congelados
. . 3-4 | Vapor Verduras, pescado, carne
Mando descripcion
4-5 . Patatas cocidas, sopas, pasta
® Placa de coccion ON/OFF. En caso de que no Hervir Verduras frescas
se activa ningun otro mando, la placa de apaga - - -
automaticamente después de unos segundos 6-7 | Cocinaafuego bajo Carne, h'lgf]fj‘;' huevos,
salchichas
| Seleccione la zona de coccién anterior. Si se pulsa Goulash, redondos, callos
[ | -8 | codi Patatas, , pastel
junto con [ activa la funcion BRIDGE. 7-8 Froeci:nar alatas, foscas, pasteles
B Seleccione la zona de coccién posterior. Si se pulsa 9 ] Filetes, tortillas
Freir, llevar a hervor R
D Hervir
junto con B activa la funcion BRIDGE. 3
P Freir, Llevar a Llevar a hervor grandes
~ Bloque mandos: pulsado durante mas de 2 segundos hervor cantidades de agua
D inhibe todos los mandos. Para desbloquear los
mandos, repita la operacion. Nota: el tiempo de calentamiento de las placas de coccién de induccion es

menor respecto de las placas de coccién de gas.
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FUNCIONES DE BASE
Véase la tabla del modelo que corresponde a la pagina anterior.

FUNCION BRIDGE

Esta funcion permite operar juntas las zonas de coccién 1-2y / 0 3-4.
Para su activacién:

- Active la placa de coccidn;

Para "90™:

O |

pulse al mismo tiempo los simbolos m O :
1
- aparecera el simbolo X en el display del drea de coccién anterior;
- Con los botones + y - regule la potencia.
Nota: esta funcion solo se puede activar entre las 2 placas derecha o izquier-
da (no las dos centrales).

DESACTIVACION funcién BRIDGE:

pulse al mismo tiempo los simbolos m. .

|
FUNCION BOOSTER J
El Booster refuerza la potencia, para que se puedan calentar grandes
cantidades (ej. de agua para cocinar la pasta).
Este refuerzo de potencia esta activo durante un max. de 10 minutos.

- Encienda la placa de coccién;
- seleccione la zona de coccidn;

(]
- toque (+) hasta que se visualice el display /™ en la zona de coccidén posterior.
Nota: Sélo puede ajustar una placa derecha y una izquierda a la vez en

I~ s(total no mas de 2). -
|

Si la placa 1(4) esta ajustada en /', la cercana 2(3) no se puede ajustar

[ [
por encima del nivel L. Si es la 2(3) la que esta en/ , la 1(4) se apaga.

FUNCION KEEP WARM Sﬂ (mantener caliente)

42°C - Mantenimiento de la temperatura de comida cocinada:
Encienda la placa de coccién;

Seleccione la zona de coccion;

Toque la tecla (+) y luego la tecla (-): aparecerd el simbolo LI.

Apagado de la placa de coccion

Para apagar la zona de coccion:

Toque el botdn (- ) hasta que en el display de la zona de coccidn se visualice
0.

Sila zona de coccién estuviera todavia muy caliente, se indica el calor residual

S

Apague la placa de coccién

Toque el botén @ : todas las zonas de coccidn se desactivan.

En el display de las zonas de coccién ain muy calientes aparecera el simbolo
L

S,

]
A No toque las zonas de coccién mientras que el piloto esté ) |
encendido.

FUNCION TIMER (TEMPORIZADOR)

Y APAGADO AUTOMATICO PLACA DE COCCION

El temporizador tiene dos funciones:
1-TEMPORIZADOR;
2 - APAGADO AUTOMATICO de una o varias zonas de coccion.

SEs posible establecer una duracion de hasta 99 minutos en la version "90" y
119 minutos en la versién "90 Plus".

Al final del tiempo configurado, aparece 00 en el display relativo al tiempo y
se activa una sefial acustica que se desactiva pulsando los botones (+)o (-).
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TEMPORIZADOR

Para configurar:

1. Encienda la placa de coccion (si esta apagado) con latecla @ y simultdneamente
toque las teclas (+) y (-).

2. Configurar el tiempo deseado tocando los botones (+)y (-).
El temporizador comienza a contar.

Para modificar el tiempo, repita el procedimiento desde el punto 1.

Para anular el temporizador:

1. Encienda la placa de coccién (si esta apagado) y toque simultdneamente
las teclas (+) y ().

2. Pulse el botén (-) para llevar el tiempo a 00.

APAGADO AUTOMATICO

Para la funcién de apagado automatico:

1 - encienda la placa de coccién;

2 - seleccione la zona de coccién;

3 - seleccione el nivel de potencia;

4 - configure el temporizador como se ha descrito anteriormente.

Para configurar el apagado automatico para otra zona de coccion, repita el
procedimiento desde el punto 2.

El TEMPORIZADOR y el APAGADO AUTOMATICO pueden utilizarse al
mismo tiempo.

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMAS

PLACA DE COCCION

La placa de coccion o las zonas de coccion no se encienden:
- La cocina no estd conectada a la red eléctrica.

- El fusible de proteccién ha saltado.

- Compruebe si el bloque no esté activo.

- Los botones estan cubiertos de agua o de grasa.

- Un objeto estd posicionado en los botones.

L
Aparece el simbolo — .
- No hay ninguna cacerola en la zona de coccién.
- El contenedor utilizado no es compatible con la induccién.
- El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequefo respecto a la
zona de coccién.

Aparece el simbolo [E ]:
- Desconectar y volver a conectar la placa de coccién.
- Péngase en contacto con el Servicio de asistencia pos venta.

Una de las zonas o toda la placa de coccion se apaga:

- El sistema de seguridad anti calentamiento esta activo;

- La placa de coccidon o una zona de coccion ha permanecido encendida
durante demasiado tiempo;

- uno o varios botones estan cubiertos;

- una de las ollas esta vacia y el fondo se ha recalentado.

El ventilador sigue funcionando después de haber apagado la cocina:

- Esto no es una anomalia: el ventilador sigue protegiendo la centralita
electrénica del dispositivo.

- El ventilador se detiene automaticamente.

.|
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CODIGOS DE ERROR PLACA DE COCCION m Sin comunicacién | Sin fuente de Verifique la alimenta-
entre la interfaz alimentacion ciény las conexiones
Para dar soporte a un técnico de servicio en caso de error, la interfaz de usua- de usuario y del médulo de LIN. Si la conexidn es
rio muestra los codigos de error. el médulo de induccion. correcta, reemplace
En combinacién con el documento proporcionado "cédigos de error Basic 2", induccion Mal cableadoo | el médulo
que incluye informacion de datos, esta disponible una descripcion completa defecto
de la matriz de errores. . -
Los codigos de error estandar de EGO se enumeran a continuacion, la interfaz m Pert.urbaoor?’de 1. Fallasn la V.enﬁque la frecuen—
de usuario personalizada puede ser diferente. En la interfaz de usuario gene- -l .aI|r.nentaC|on detecaor\ de cay el voI.t’aJe d,e
ral estandar (Er xx) y los errores de la zona de coccion (E/x) difieren. En caso de principal frecuenC|a. a.Ilmen.tauon prin-
errores en la zona de coccioén, la indicacion de la zona de coccién incorrecta de, pgtenqa cipal, sies correFto,
parpadea con la alternativa "E" y un cédigo de hexadecimal "X". principal » reemplace el médulo
2. Sobretension
Cédigo Descripcion Posibles Remedio m Falla no asignable Reemplace el mod-
de error causas . ulo o la interfaz de
usuario
_ La zona de No hay error, Se debe colocar una - -

. | coccién se puede | el usuario estd | bandeja adecua- m Falla def venti- Ventilador Reemplace el
configurar si se enelmenide | daenlazonade - | tador o control médulo
muestrauna "C" | servicio. coccién correspon- electrénico
estatica diente defectuosos

E La coccién se El usuario se Espere el simbolo m Sonda de tempe- | Sefal del sensor | Reemplace el

. | configurardsise | encuentraenel |"-"ointerrumpa las - | ratura defectuosa | fueradelrango | médulo
muestra una "C" | ment de servi- | actividades de con- en el inductor valido; sensor
parpadeante. cio, sin errores | figuracién pulsando o electronica
Después de una la tecla Seleccionar y defectuosos
configuracion la"C" no parpadeara m Defecto de har- | Dispositivo Reemplace el
correcta, la pan- mas. dware del méd- | de hardware médulo
talla correspon- ulo de induccién | defectuoso
diente muestra detectado por la
"-". Si no se mue- comprobacién
stra el simbolo "-', automatica del
compruebe las modulo
g:ls:ebrlrisr S;sas m Fallo de configu- | 2 zonas de Elimine la configura-

.| racion coccion estan cién manual de con-
E Una "E" parpa- El usuario se Configuracién dedicadas al mi- | figuracion real con el

. | deante en cada encuentraenel | manual smo elemento menu de servicio
zona de coccidn menu de servi- de la interfaz de
indica que se cio, sin errores usuario
borraran todas las - -
configuraciones, m Valor del sensor No hay suficien- | El sistema debe

.| fijo (funcién de te cambio de enfriarse
m Se superan los La temperatura | El sistema debe prueba para la temperatura (10
.| limites de tempe- | de Pt o del enfriarse sondaTenel K) dentro de los
ratura vidrio es dema- inductor) 5 min después
siado alta de encender la
NTC -> tempera- placa
tura electrénica - - = — ~
demasiado alta Sln_funCIO- Sobretension Conexion de Desconecte y corrija
nalidady | en la fuente de 400V la conexién de la lin-
m Ollainadecuada, | En el médulo, 1. El error se cancela sin 'v’isuali- alimentacion ea de alimentacion
por ejemplo, unaolla crea automaticamente zacion del modo de
pérdida de las ca- | un punto de despuésde 8syla conmutacion (sin
racteristicas ma- operacion zona de coccidén se funcionalidad)
gnéticas debido a | incorrecto que puede usar nueva-
la temperatura en | puede destruir mente. En caso de
la parte inferior dispositivos, por | futuros errores adi- Nota:
ejemplo, IGBTs. | cionales, la olla debe El sistema no puede eliminar autométicamente cada fallo, por ejemplo, en
ser reemplazada. caso de defecto de la fuente de alimentacion de la interfaz de usuario.
2. El moédulo tiene
que ser cambiado si
el error se produce
sinunaollaenla
zona de coccion.
m Modulo de el moédulo de in- | Elimine la configu-

.| induccién no ducciéon no estd | racion delaplacay
configurado configurado active la configura-
(todo el médulo cién manual.Inicie el
de induccién menu de servicio de
responde ala in- la interfaz de usuario
terfaz de usuario, para configurar el
pero cualquier modulo de induc-
elemento esta re- cién si los puntos
lacionado con la enumerados no son
zona de coccion exitosos. Reemplace
afectada). el médulo.
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FUNCIONAMIENTO

¢CUANDO HAY QUE ENCENDER LA CAMPANA?

Encienda la campana al menos un minuto antes de comenzar a cocinar para
transportar los humos y vapores hacia la superficie de aspiracion.

Cuando finalice la coccion, deje en funcionamiento la campana hasta que se
aspiren todos los vapores y los olores; con la funcién Temporizador, es posible
configurar el apagado automatico de la campana después de 15 minutos de
funcionamiento.

{QUE VELOCIDAD SELECCIONAR?

velocidad (1-3): mantiene el aire limpio con bajos consumos de energia eléc-
trica.

velocidad (4-5): condiciones normales de uso.

velocidad (6-7): presencia de olores fuertes y de vapores.

velocidad (8-P): eliminacién rdpida de olores y vapores.

iCU/-'\NDO LAVAR O CAMBIAR LOS FILTROS?

Los filtros metélicos deben lavarse cada 30 horas de uso.

Los filtros de carbén activo deben sustituirse cada 3-4 meses en funcion del uso de
la campana.

Para més detalles, consulte el cap. “MANTENIMIENTO".

PANEL DE MANDOS TACTIL

(DA—:::

+ O
B

Impulso corto: Encendido apagado de la campana

Impulso largo: Activacion automatica del ciclo (A) de funciona-
miento de la

campana en funcién de la potencia de las placas.

Aumento de la velocidad de 1 a9 ... (hasta "P").
Velocidad "P": sélo se activa durante unos minutos, y luego velo-
cidad 9.

Reduccion de la velocidad de P a 1.

Con campana encendida (impulso breve): TIMER (Led rojo inter-
mitente)

Apagado automatico después de 15 minutos.

La funcion se desactiva (LED rojo apagado) si:

- Se apaga el motor (tecla (DA ).
- Presione el botén TIMER (©) # nuevamente.

Con campana apagada (impulso largo 4s): apertura de las aletas

para mantenimiento de la campana y los filtros de metal

ALARMA FILTRO METALICO ANTIGRASA
Mantenimiento después de aproximadamente 30 horas de uso.

Ay

'»: Presionar durante 5 segundos @ & para restablecer el con-
tador.

:&(_ @ ALARMA FILTRO CARBON.ZEO

“¥\" | Mantenimiento después de aproximadamente 2000 horas de
uso.
Presionar durante 5 segundos @ M para restablecer el con-
tador.

Para activar la alarma:

Con la campana apagada, pulsar las teclas + y =— du-
rante 3 segundos 5

Se enciende el LED &

Confirmar con la tecla +
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

VAN

Antes de limpiar la placa de coccién, asegurese de que esté a temperatura
ambiente.

Limpie siempre la placa de cocciéon después de cada uso con un detergente
especifico para vitroceramicas.

{ATENCION!
Para la limpieza, no utilice nunca un aparato de vapor.

No utilice productos que contengan:
- agentes corrosivos (sosa, dcidos, amoniaco).
- agentes abrasivos (polvo o pastas).

A No lave las lengiietas en el lavavajillas.

No utilice objetos con punta ni abrasivos.

Después de la limpieza, seque el aparato con un pano suave.

LIMPIEZA DE LAS SUPERFICIES INTERNAS

VAN

FILTROS METALICOS ANTIGRASA

Se prohibe limpiar las partes eléctricas o las partes del motor situadas
dentro de la campana con liquidos o solventes.

Para las partes metilicas internas, consulte el apartado anterior.

Se aconseja lavar frecuentemente |os filtros metdlicos (F) (al menos cada mes)
dejandolos en remojo durante 1 hora en agua hirviendo con detergente para
platos, evitando doblarlos.

No use detergentes corrosivos, 4cidos o alcalinos.

Enjudguelos con cuidado y espere a que estén secos para volver a montarlos.
Es posible lavar los filtros en el lavavajillas, pero este tipo de lavado podria 0s-
curecer el material de los filtros; para reducir este inconveniente, utilice bajas
temperaturas (55 °C max.)..

Para extraer y montar los filtros metalicos, consulte las instrucciones de montaje.

FILTROS AL CARBON-ZEO

En condiciones de uso normal, le aconsejamos regenerarlos cada 18 meses y de

reemplazarlos después de 3 afos. Para regenerar el filtro, proceda del siguiente

modo:

- Desmontar el filtro como se describe en las instrucciones.

- Inserte los filtros A, By C (si estan presentes) en un horno doméstico a una
temperatura de 200° C durante unas 2 horas.

- Una vez que el filtro se haya enfriado vuelva a montar los filtros en la estructura
metdlica del filtro.

BANDEJA DE RECOGIDA DEL ACEITE

Se recomienda limpiar la bandeja cada 1 mes.

No use detergentes corrosivos, 4cidos o alcalinos.

Para una limpieza méas profunda, quite la bandeja de recogida del aceite (consul-
te la figura) y lavela con agua y detergente para platos. Enjudguela con cuidado
y espere a que esté bien seca para volver a montarla.
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ELIMINACION AL FINAL DE LA VIDA UTIL

ﬁ El simbolo del contenedor tachado que se encuentra en su equipo
indica que el producto es un RAEE, es decir, un "Residuo de

Aparatos Eléctricos y Electrénicos" y, por tanto, no se puede

eliminar en la basura, sino que se tiene que eliminar por separado siguiendo
las operaciones correspondientes para su reciclaje, 0 someterse a un tratamiento
especifico para eliminar de forma segura las sustancias daninas para el medio
ambiente y extraer las materias primas que se pueden reciclar. La eliminacion
correcta de este producto contribuye a salvar importantes recursos y evitar
potenciales efectos negativos para la salud humana y para el medio ambiente,
que podrian ser causados por una eliminacion inapropiada de los residuos.
Por favor, péngase en contacto con las autoridades locales para obtener mayor
informacién acerca del punto de eliminacion mas cercano. Se podrian aplicar
sanciones por la eliminacion incorrecta de estos residuos, segun la legislacion
nacional.

INFORMACION ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES DE LA
UNION EUROPEA.

La directiva comunitaria sobre los equipos RAEE ha sido acatada de forma diversa
en cada pais, por tanto, si quiere eliminar este equipo, le sugerimos ponerse en
contacto con las autoridades locales o el revendedor para obtener informacion
sobre el método de eliminacion correcto.

INFORMACIONES ACERCA DE LA ELIMINACION EN LOS PAISES QUE NO
PERTENECEN A LA UNION EUROPEA.

El simbolo del contenedor tachado es vélido solo en la Union Europea: si quiere
eliminar este equipo en otros paises, le sugerimos ponerse en contacto con las
autoridades locales o el revendedor para obtener informacién sobre el método
de eliminacién correcto.

!} {ATENCION!

El fabricante se reserva el derecho a realizar cualquier cambio a los equipos en
cualguier momento y sin previo aviso. La impresion, traduccién y reproduccion
de este manual, incluso parcial, se deben realizar con la autorizacion del
fabricante.

Las informaciones técnicas, las representaciones gréficas y las indicaciones
presentes en este manual son indicativas y no se pueden divulgar.

El idioma original del manual es el italiano, y el fabricante se exime de toda
responsabilidad por posibles dafos de transcripcion o traduccion.
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YKA3AHUA NO BE3OMNMACHOCTH

U NPEAYNPEXAEHUA

VAN

Cnepyiowme mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTY CO-
CTaBJieHbl AN Bawen 6e3onacHocTy 1 6e3-
onacHoctu apyrux. Mpocum BHUMATENbHO
npoyectb KX NpeXxpe 4YeM UCNONb30BaTb
VN1 OCYLLEeCTBAATD OYNCTKY Npubopa.

M3rotoBuTenb OTKNOHAET NIto6YI0 OTBETCTBEHHOCTU
3a NPAMOW UM KOCBEHHbBIN yLwep6, NpUYNHEHHbIM
nogaAM, MMYLLECTBY MW [OMALUHMM >XKUBOTHbIM
BCNeACcTBMe HecobnoaeHna ykasaHui no 6esonac-
HOCTU, NPUBeAEHHbIX B HACTOSALLEM PYKOBOACTBE.

PekomeHayeTcs XpaHUTb PYKOBOACTBO BMecCTe C
npu6opom ob6opypoBaHvem pansa 6Gyaywero wuc-
nonb30BaHNA.

B cnyuae npopaxw nnv nepeaaum annapata Apyromy nuLy,
y0eanTbCA, YTO nepefaeTca Takke 1 PYKOBOACTBO, UTOObI
HOBBIN NONb30BATENb MOT O3HAKOMUTLCS C GYHKUMOHUPO-
BaHMEM BbITAXKMN 11 COOTBETCTBYIOLUMMU NPEmyNpexaeHi-
AMK.

TpeboBaTb OpUrMHabHbIe 3an4acTu.

@ Ha3sHaueHue

- BapouHas naHenb NpegHa3HayeHa AnA NPUroToBs-
NeHVA 1 pa3orpesa NN B JOMALLHWX YCNOBUAX.

+ BapouHylo naHenb Henb3A yCTaHaBNMBaTb Ha OT-
KPbITOM BO3fyXe WUau B MecTax, rae oHa MoXeT
noABepraTbCA BO3AeNCTBN0 aTMOCEpPHbIX ABNe-
HWA (QoXKAA, BETpa U T.4).

+ Jlioboe ncnonb3oBaHne, oTAMYaloLeeca OT Bbl-
LIeyKa3aHHbIX He JoMyCKaeTcA.

+  [prnbopom mMoryT Nonb3oBaTbCA AETU BO3PACTOM
He MeHee 8-Mu NeT, NoAn C OrpaHNYeHHbIMU du-
3NYeCKNUMM, YMCTBEHHbBIMU U CEHCOPHbBIMU BO3-
MOXHOCTAIMU, HEOMbITHbIE UK He obnagatowye
HeobXxoAMMbIMU 3HAHMAMU NIIOAN, MPU YCNOBUN,
4TO HaXoAATCA NOA NPUCMOTPOM UK Nocse cne-
umanbHoro obyyeHra no 6esonacHOMy MCNoOnb-
30BaHMIO YCTPOWCTBA U OCO3HAHWA CBA3AHHDIX C
3TVM ONacHOCTeN.

[eTn He fomKHbI Urpatb ¢ Npmdéopom. OUncTKy 1
YXOA MaHenu He AOMKHbI OCYLEeCTBAATbL AeTn 6e3
npucMmoTpa.

« He ocTtaBnante BKNOYEHHYK BapOYHYIO MaHesb
6e3 npucmortpa.

Mpun6op npefHa3HaueH UCKNIOUNTENBHO ANA BbITAXKKN
AbIMOB, 06pa3yWNXCA NPU NPUrOTOBJIEHUN NULLM B
[OMaLLHMNX YCNOBUAX, HE B NPpodeccuoHanbHO cpege.
No60oe fpyroe npmmeHeHNe, OTNYHOE OT 3TOTO, ABNIA-
eTCA HeAoNyCTUMbIM, OHO MOXET HaHeCTM yulep6 nio-
AAM, UMYLLECTBY U JOMALUHUM XUBOTHbIM, I CHUMaET
C N3roTOBUTENSA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTD.

a7

ffi OnacHOCTb 0XKOroB

«  Wcnonb3yiTe Knasuwy 6NOKAPOBKN KOMaHA Ans
NpeaoTBpaLLEHNA BKIOYEHMA Npubopa HeaBTo-
PV30BaHHbIMM IMLLAMM.

«  MCMonb3yemyto nocyay crefyet CTaBUTb TaK, UTo-
Obl pyyKM BblIN OTBEPHYTbI OT KPas 1 AeTW He MO-
AN JOTParMBaTbCA A0 HUX.

+  BbIknovariTe 30HbI HarpeBa MOcC/e NCNOMb30Ba-
HUYA.

« He knagnte metannmueckune npeamMeTbl Ha BKIIO-
UeHHbIe 30Hbl HarpeBa.

@ TexHuKa 6e3onacHoOCTU

+  YcTaHOBKY AOMKHbI BbINOMHATL KBannuduumnpo-

BaHHble OMbITHble YCTaHOBLYWKN B COOTBETCT-
BUM C YKa3aHUAMM HACTOALLEro pyKOBOACTBa U
AeNCTBYIOLMMM HOPMATMBHbIMA Tpe6oBaHUA-
Mu.
B cnyyae noBpexpeHunA LWHypa NUTaHUA WX
APYrMX KOMMOHEHTOB, BapouHylo naHenb HE
cnegyet UCNonb30BaTb: OTCOEANHNTE ee OT CeTn
SNEKTPONUTaHWA 1 06paTUTECH K MecTHOMY [lnnepy
U1 B aBTopu3oBaHHbIN LieHTp CeparicHoro O6cny-
MKUBaHUA.

He BHOCKTb B Npn6oOp aneKTpnyeckmne, MexaHu-
yeckue n GyHKLMOHaNbHble N3MEeHeHUs.

He nbiTaiiTecb caMOCTOATENIBHO YMHUTB NPUGOP
Un1 3amMeHUTb ero getanu. PaboTbl, BbINOJIHEH-
Hble HEKOMMETEHTHbIMU JII0AbMY U HEKBaN-
$MLUMPOBAHHBIM NEPCOHANOM, MOTYT HaHeCTu
ywiep6, B TOM uncrne, cepbesHblii, UMyLLecTBy u/
WY ILaM, Ha KOTOPbIX He pacnpoCcTpaHseTcs
rapaHTua 3roToBUTENs.

+ [lpexpe yem NpUCTynaTb K yCTaHOBKE BapOYHOW
nAnTbI, ybeamTech B LLeNOCTHOCTY U UCNPABHOCTA
BCex ee yacTell. B cnyyae obHapy»KeHVA Kakux-
nnbo aHOManuii He NPUCTyNanTe K YCTaHOBKE, a
obpatuTech K gunepy.

A dneKTpnyeckas cuctema, K KOTOpPoOM nog-
K/I0UYAEeTCA BapOoUHas NaHesb, AOKHA ObITb
BbINOJIHEHa B COOTBETCTBUMN C AENCTBYIOLMMU
HOpMaMu, UMeTb 3a3eMJsioLlee YCTPONCTBO, OT-
Bevyawllee TpPebGOBaHMAM CTpaHbl, B KOTOPOW
yCTaHOBJEHA MINTA, a TaKXKe YA0BNeTBOPATb Tpe-
60BaHNAM eBpONeNCcKNX HOPMaTMBOB NO paauno-
nomexam.

«  DneKTpuyeckrne XapakTepucTvka JMHWUWA SneK-
TPONWUTaHNA (HanpsAXeHWe M 4YacToTa) AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb [AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha Tab-
NNYKe BapOYHOW MaHenu.

o
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[MpoBepbTe COOTBETCTBME BbileyKa3aHHbIX AaH-
HbIX, Npexae Yem NOAKMIUUTb MaHeNb K dMekK-
TpUyecKkon ceTtu.
B cnyuae comHeHuMIn 0bpaTnTeCh K SNEKTPUKY.
« He uncnonb3syite BapoyHylo naHenu Ao ee ycra-
HOBKW.
+ 3anpellaeTca NCNosb3oBaTb MHAYKLUNOHHYIO Na-
HeNlb Ha ABMKYLLMXCA annapaTax.
+ Kateropuueckn 3anpeLiaeTca OTKpbIBaTb KOXYX
npubopa.
- Falmec rapaHTMpyeT cooTBeTcTBME npubopa
CTaHAapTam 6e30MacHOCTU TONMbKO NPW UCMOMb-
30BaHUN OPUTNHASbHbBIX 3aMacHbIX YacTen.
Mpnbop He paccumTaH ANA MOAKMIOYEHUA K
BHELUHeMY TaMepy WM UCMOMNb30BaHNA NynbTa
AVCTaHLMOHHOrO yrpaBneHus.

A\
& o [pexpe yeM BKNOUUTb NPMOOP NepBbIN
pa3, CHAMWTE 3aLlWMTHbIE NAEHKN U HaKNEKN.

Mpun pabote npubopa yCcTaHOBIEHHAA Ha HEM
Nocyfa MOXeT Co3[aBaTb LWyM, NPUYNHON KO-
TOpPOW MOTyT ObITb:

- BbICOKWI YPOBEHb MOLLHOCTH.

- MaTepwmanbl AHMLWA NOCyAbl.

+ He ncnonb3ynte Bogy ANA TyWeEHUA NaaMeHu.
Bbikntounte 30Hy Harpesa. TywwuTte nnama c
MOMOLLbIO KPbILWKW, OTHECTONKOWN TKaHbIO WU
aHanorn4yHoro matepuana.

+ HeXxpaHuTte npegmeTbl U3 roptoyero matepuana
B ALUMKAX NOA BapoO4HOW naHenbto. JIoTok ana
CTONOBbIX NPNOOPOB JOMKEH ObITb M3 XKapo-
CTOMKOro matepuana.

« W36erante nopgorpesa NycToin nocynbl; BCeraa
npoBepANTe Hanuuue B Her JOCTaTOYHOrO KO-
NYecTBa XUKOCTN.

+  BbikntouanTe BapoUuHyto NaHenb Nnocne Ncnosb-
30BaHMA.

« [locToAaHHO cnegunTe 3a NpUroToBneHem 6ntog
C NCMOMIb30BaHNEM Mac/a M XMpPa, Tak Kak Cy-
LecTBYyeT OMacHOCTb BO3ropaHus.

« [lopgorpes *unpa nnu macna ocyLwecTBnATb B Te-
yeHune He 6onee oaHOM MUHYTbI 6e3 NCNoNb30-
BaHWA OycTepHOM GYyHKLMN.

«  O6paTnTe BHMMaHME Ha TO, YTOObI He 06XKeubcsA
nocne ncnonb3oBaHuA Nnpubopa.

« Ybeautecb, UYTO 3neKTpuyeckue Kabenu npwu-
60pa He Haxo[ATCA B KOHTAKTE CO CTEKIOM MN
ropayen Nocyaon.

+ He ncnonb3ynte BapoyHOW NaHenu Ana nopfo-
rpeea 6aHOK.

+ He HaHOCKTe 3aWNTHBIX MOKPbLITUN Ha NOBepX-
HOCTb MHAYKLMOHHOW NaHenu.

« JfeKkTpuyeckme npoBofda He AOSMKHbl Haxo-
ANTbCA B KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO BaPOUYHOM
naHenw.

« [lnA 3awmTbl pyKy OT Tensa Ucnosnb3yunTe npeg-

YCMOTPEHHbIe ANA 3TOWN uenu npuxsaTtku. Uc-
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NoNb3ynTe TONbKO Cyxme nepyaTkm 1 Npuxsat-
KW.

+  Wcnonb3yinTte TONbKO KacTPIOAn 1 CKOBOPOAbI C
rMagKknum N MarHUTHbIM AHOM, NOAXOAAWMM ANA
NHAYKUMOHHbBIX MOBEPXHOCTEN.

«  W3beranmte KOHTaKTa caxapa, CMHTETUYECKUX
MaTepranoB uUNn anloMuHMeBon Gonbru c ro-
pAYMMM  30HaMK HarpeBa. BbiweyKasaHHble
BellecTBa Npu OXaXXAeHUM MOryT Bbl3blBaTb
pacTpeckMBaHWe WAu Apyrve noBpexaeHns
CTEK/IOKEPAaMMUYECKON MOBEPXHOCTU: BbIKJIIO-
ynTe NpPUBOP N HEMeANEHHO yaanuTe ux C ro-
pAYer NOBEPXHOCTMW.

+ [lepemewwante KacTptonu, NogHNMAsA MX, He ne-
penBuras no NOBEPXHOCTU BAPOYHOW NaHEeNMN.

+  KoHTaKTHble NOBEePXHOCTM NOCYAbl N BAPOYHOM
naHenn JoMKHbl ObITb COBEPLLUEHHO YNCTbIMU.

+ He ponyckanTte nageHUn npegMeToB Ha Bapouy-
HYI0 NaHenb !

« /\ Wcnonb3yiite Tonbko nocyay c ¢peppo-
MarHMTHbIM JHOM.
Wcnonb3oBaHme pApyrux matepuanos
He flonycKaeTcs.

+  Wcnonb3ynte nocygy c AnameTpom, COOTBET-
CTBYIOLUMM ANAMETPY MCMOSIb3yeMON 30HbI Ha-
rpesa.

+ YcTaHOBUTE TONbBKO OfHY CKOBOpPOAY WNN Ka-
CTPIONIIO Ha KaXAylo 30HY Harpesa, Aaxe npwu
BktouyeHun ¢pyHkumm BRIDGE.

+ He craBbTe ropsauyio nocyay Ha CEHCOpPHble Kna-
BULUW 1 HA CBETOBbIE MHAMKATOPbI, MOCKOJbKY 3TO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO PACNONOXKEH-
HOW NOA HAMM SNEKTPOHUKM.

CopeprkaTb KOMaHAbI U MHANKATOPbI B YACTOTE.

+ He xpaHuTe meTannunyeckme npeameTbl Hemno-
CpPeACTBEHHO MO BapOYHOM NaHeNblo.

« [lo mepe BO3MOXHOCTW, NCNONb3yNTe BCeraa
KPbILWKW Ha nocyae, YTo6bl UCK5M0UNTb NoTepur
Tenna.

. [oToBbTe Onoga B HeOONbLIOM KONnyecTse
BOAbI.

« [locne Hauyana npurotoBneHus 6noga (Kapka
NN BapKa) nepekntoumTe npubop Ha bGonee
HU3KNN YPOBEHb MOLLHOCTMW.

YKasaHus no 6e3onacHOCTU M NpeaynpeXxaeHuns

MpepynpexaeHnsa
KapAnoCTUMYNATOPOM:
YyUUTbIBalTe, YTO B HEnocpeacTBEHHOW 6nmM3ocTn
oT paboTatouwiero obopynoBaHUA reHepupyeTca
3NeKTPOMarHnMTHoe none. CywectByeT
BO3MOXHOCTb TOrO, UTO KapAMOCTUMYNATOP €ero
BOCNPUMET faxe Ha AasibHeM PacCTOAHUN.

B cnyvae comHeHuin obpaliaiTecb K W3roTOBUTENIO
KapAnoCTMynaTopa Uiu K fievaluemy Bpauy.

ana nmy C



DneKTPOMarHUTHOE MoJsie BK/OYEHHOW BApOYHOM
naHenn MOXeT co3daBaTb Momexu ansa paboTol
HamarHuumBatoulerocs obopynoBaHua. KpegutHble
KapTbl, YCTPONCTBA ANA XpaHeHUA UHbopMaumu,
KapMaHHble KanbKynAaTopbl U T.J. He [OMKHbI
HaxoAMTbCA B HemnocpeacTBeHHOW 6nm3ocTn oT
BKJ/TIOYEHHOW BapOYHOW NaHenu.

MeTannuueckne npeameTbl, XpaHALWMECs B AWMKE,
pacronoXeHHOM nog Nprbopom, MOTyT PacKanaTbCA B
C/lyyae MpPOLOMKUTENBHOTO WCMONb30BaHMA Npubopa.
He xpaHuTe MeTannnueckue npeameTbl B ALIMUKE,
PACMONOKEHHOM HEMOCPEACTBEHHO MOJ  BapOYHOW
naHenbio.

Mpubop cHabXeH BEHTUNATOPOM OXNAXAEHUA.
Ecnm nop BCTpOeHHbIM MNpubopoM HaxopuTcA
AWK, HEOOXOAUMO MPONOXUTL MEXAY ALMKOM
N HWKHEN uvacTblo npubopa pasfenuTenbHyto
neperopoaky, 4utobbl obecneunTb HeOOXOAMMBbIN
BO34yXO0OMeH [nA BapOYHOW MaHenu u He
LONYCTUTb 3aropaxxnBaHWA BEHTUNIATOPOB.

Hukorga He wncnonb3yinte OJHOBPEMEHHO [ABe

KacTpronu nnv fBe CKOBOPOZAbl Ha OLHOW BapOYHOMN

30He UNK Ha NPAMOYFOSIbHO BapOYHOI 30He, nbo B

BapouHo 30He PowerFlex.

A YNCTKE WU TeXOoOCNyKUBaHUIO OTCOeAau-
HUTb annapar OT 3/IeKTPONUTAHUA, BbIHYB

BUJIKY U3 PO3E€TKN U C NOMOLLbIO MN1aBHOTO Bbl-
KnovyarensAa.

MNepep BoiNnONHEHMEM NGO onepauun No

He MPONKaCaTbCA K BbITAXKKE MOKPbIMKA DYyKaMW N HE
NONb30BaTbCA €M, CTOS HOCUKOM.

Korpa nprnbop He ncnonbsyeTcs, BCeraa npoBepaiTe,
YTO BCE 3NEKTPUYeCcKme KOMMOHEHTbI (CBET, acnmpa-
TOP) BbIK/IIOYEHDI.

3anpeuaetca Knactb Kakne-nn6o
A npegMeTbl Ha MexaHM3npoBaHHble pebpa.
Obwmn BeC NpeamMeToB, PasMeLLeHHbIX UV NoaBe-
WEHHbIX K BbITAXKE (rae 3TO NpeayCMOTPEHO) He A0I-
MeH npesbiwaTb 1,5 K.

Habniopatb 3a puTIOpHMLAMM BO BpeMA 1MCNONb30-
BaHMA: Pa30rpeToe Mac/o MOXET BOCMIAMEHUTLCA.

Huvkoraa He NONb30BaTbCA BbITAXKOM 6€3 MeTannmye-
CKMX XMPOYNaBAMBatoLWmx GUAbTPOB; B 3TOM Clydyae
KNP W 3arpA3HeHns ocedatoT B nMpubope, oTpuLia-
TeNbHO BAVAA Ha ero paborTy.

JlocTynHble YacTy BBITAXKKMA MOTYT HarpeBaTbCA Nnpwu
MCMOMb30BaHNM BMECTE C BapOYHbIMU MPUOOPamMM.
He oumLLaTh BbITAXKKY, KOTla ee 4acTu ellje He OCTbIIN.

ECnm oumcTKa BbIMOMHAETCA HEe B COOTBETCTBMM CO
CNocobamm 1 C UCNOMb30BaHNEM CpeacTB, YKa3daHHbIX
B HACTOALLUNX NMHCTPYKLMAX, BO3MOXEH PUCK MOXapa.
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Korga BbiTAXKKa He NCMOMb3YyeTCA B TedeHne AnTesb-
HOro nepnofa BpemMeHn, HeO6XO)J,l/IMO BbIKTIOYUTb
FNAaBHbIN BbIK/IKOUATENb.

B cnyuyae opHOBpeMeHHOro WCMNONb30BaHUA

APYruX YCTPONCTB (KOT/bI, NEYKU, KaMUHbI W

T.N.), paboTalowwmx Ha rasy unu gpyrom Tonnu-

Be, MPeAyCMOTPETb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTU-
NALMIO NOMELLEHMS, B KOTOPOM NPOW3BOAUTCA BCACbl-
BaHMe AbIMOB, COT/IACHO AeCTBY LM HOPMATUBHbBIM
Tpeb6oBaHMAM.

YCTAHOBKA
pasfen npegHasHaueH ToNbKO KBanupumLMpoBaHHOMY NepcoHany

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA
TexHuueckie AaHHbIe 3nekTponprbopa NPUBEaEHb! Ha STUKETKaX, KOTOPHIE HaxoaATca
BHYTPU BbITAXKN.

Mpexpe Yem NPUCTYNaTb K MOHTaXY BbITAXKY, CleflyeT BHUMATENbHO NpoyecTb

r."TEXHUKA BE3OMACHOCTU Y MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTW".

NO3MUNOHNPOBAHUE
He ycTaHaBNMBaTb BLITAXKKY BHE MOMELLEHW U B MECTax, rie OHa noasepranachb
6bl BO3AENCTBMIO aTMOCOEPHBIX ABNEHWMI (HOX/b, BETEP U T.1.).

BTYJIKA

MOAKNIOYEHUE K SJIEKTPUYECKOW CETU

(pa3pen npefHa3sHaueH TONbKO AN KBanM$MUMPOBaHHOrO NepcoHana)

MNepep BbiNonHeHNeMm Ni06bIX PaboT Ha BapOYHOI NaHenu, oTcoe-
AVHUTE NPUGOP OT CETU 3NEKTPONUTaHNA.
Y6eguTtecb, UTo BHyTpeHHUe Kabenv BapoyHOI NaHenu He oTcoe-

OVHWINCD UV OTOPBANUCD.

B MPOTMBHOM cCilyyae, obpaTuTech B GnmKailunii LeHTP CepBUCHOrO 06-

CNy>KnBaHuA.

MopknioueHne npubopa K 3NeKTPUYECKON CETU AOIKHO BbIMOHATLCA

KBanMGuMLMpPOBaHHbIM NEPCOHANIOM.

MoaknioueHne JOMKHO OCYLLECTBAATLCA NpU cobnioaeHnn TpeGoBaHUi

[eNCTBYIOLLEro 3aKOHOAATeNIbCTBA.

Mepen noakIioYeHeM BapOYHOW MaHesb K JNEKTPUUECKON CETU NpoBepbTe

cnepytoulee:

. HanpAXeHWe CETW NEKTPOMMUTAHNA COOTBETCTBYET HAMPAKEHWIO, YKa3aH-
HOMY Ha 3aBOAICKO TabnnuKe, yCTaHOBNEHHOM BHY TPV NaHen;
JneKTpMYecKasn CMcTemMa COOTBETCTBYET TPEOOBaHUAM AENCTBYIOLMX HOPM
11 MOXET BbIAEPKMBATb NMPEAYCMOTPEHHYIO Harpy3Ky (CM. TEXHWUECKIE Xa-
PAKTEPUCTUKYM BHYTPW BaPOUHOI NaHenw);

BWIKA W WHYP NWUTAHWA He AOKHBI NOABEPraTbCA TemrnepaTypam Bbille
70°C;

JIMHWA 3NEKTPONNTaHUA OCHaLeHa SGGEKTUBHOM U HAeXHOM CUCTEMON
3a3emneHyia, oTBevaloWel TpeboBaHWAM AENCTBYIOLLUX CTaHAAPTOB;
AOCTYNHOCTb PO3ETKY, MCNONb3YIOLENCA ANA NUTAHWA NaHENN.

B cnepytowmx cnyyasx:

. nprOopbI CO LUHYPOM 6e3 BUMKM: UCMONb3yemMas BIUKa AOSMKHA ObiTb HOP-
Masnv30BaHHOrO Tuna. [poBoAa AOMKHbBI ObiTb COEAMHEHBI CleAyOLMM
00pa3oM: KeNTo-3eneHbl AnA 3a3eMIeRna, CYHUIA AR HENTPanu 1 Kopuy-
HeBbI AN1A $pa3bl. Bunka gomkHa ObiTb MOAKMoYeHa K 6e30MacHoON po3eTke.
GUKCMPOBaHHbI Npubop 6e3 WHypa MUTAHWA U BUMKWA WA APYroro
YCTPOWCTBa, obecneurBaioliero OTcoerHeRne OT CeT C PacCToAHMEM
MEXAY PasOMKHYTbIMU KOHTaKTamyl, 0becrneumBatoLLm NofaHoe pasbeau-
HeHue B ycnoswax Il kateropum nepeHanpaxeHus.

TV pa3befnHUTENbHbIE YCTPOCTBA JOKHbI ObITb MPEAYCMOTPEHDI B CETU
3MeKTPONUTAHWA B COOTBETCTBIM C NMPaBUIamMU yCTaHOBKM.

YKENTO-38NEHbIN MPOBOA 3a3EMIEHUA HE IOMKEH OTKII0UATbCA OTCEKAILIMM BbIKIIOYa-
TeNem.

V13roToBNTENb HE HECET HIKAKOM OTBETCTBEHHOCTM B Cilydae HECOBMIOAEHUA MPaBni
6€30MaCHOCTH.

PYCCUI



YCTPOWCTBA BE3OMNMACHOCTU BAPOYHOW NA mile N

3awunTHOe OTK/IIOYeHne 2 3

B cnyyae, ecnn OAHOW U3 30H HarpeBa NpPeBbILLAETCA BpeMaA BKIIOYEHNA Npu

- —
MaKCMManbHO MOLLHOCTMW, OHa aBTOMATUYECKM OTKIIOYAETCA 1 3aropaeTca
MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Tenna. )
[lnA NOBTOPHOrO BK/OYEHUA JaHHOWN 30Hbl HarpeBa NPUKOCHUTECH K COOT-
BETCTBYOLLUM KNlaBULLAM. 1 4
YpoBeHb low ||
MOLLHOCTU (Hu3- 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
KuiA)
MOLWHOCTb:
Makc. |.|.|,
Bpems XapakTepucTmk
. |87 |20(87 |67 |53(43[35|28(23| 19|15 apaKTepucTiiKa
WL Y O6wwas MOLWHOCTb 2800-7400 Bt
Mo3uuyma 1
BapouHas naHesib aBTOMATUYECKN OTKITIOUAETCS, €C/IN OQHA WIIN HEKOTOPbIE
KNaBULLK NepeKpbIBalOTCA B TeueHe 6onblie 10 ceKyHp,. HomuHanbHaA mowHocTb 1600 Br
MowHocTb 6ycTepa 1850 Bt
[nsa npreegeHns npnbopa B HopMasibHoe pabouee CoCTosHME:
- yBanuTe npeameTbl, HaXOAALLMECS Ha CEHCOPHbIE NepeKoyaTeni. Mozvuwmsa 2
- YNCTUTE 30HY CEHCOPHBIX MepeKsIYaTenen. HOMMHasbHas MOLHOCTb 2100 BT
- BK/TIOUMTE BapOUHYIO NaHeb 1 Kefaemyto 30Hy Harpesa.
MowHocTb 6ycTepa (1/2) 3000 Bt
YCTPONCTBO 3aWmNThbl OT Neperpesa Mo3uyms 3
YCTPONCTBO MCKNIOYaeT neperpesB 3/IeMEHTOB BapOYHON MaHenu nytem HomuHanbHaa MoLWHOCTb 2100 Bt
YMEHbLUEHUA YPOBHSA UCMOMNb3yeMOI MOLHOCTY B ClIeAyloLLemM NopagKe: MotwHocTs 6ycrepa (1/2) 3000 BT
- Je3akTnBauma GyHKLMN MHTEHCUBHOTO HarpeBa (booster, power booster),
€CJIN OHY BKITIOYEHDI. Mo3ununa 4
- YMeHbLUueHMe 3aJaHHOIO YPOBHS MOLLHOCTM.
A b H HomunHanbHasa MOLWHOCTb 1600 Bt
- BblknioueHne 30Hbl Harpeea.
Ha grcnnee 30H HarpeBa BbICBEUMBAETCA COObLEHNe 06 owmnbke "E2". MouHocTb 6ycTepa 1850 Bt
30Ha HarpeBa MOXeT 6biTb BHOBb BKJIIOUEHA MOC/IE UCHE3HOBEHUS COOOLLEHNS
06 oLwnbKe.
O fn N H O
YKA3AHNA NO BE3ONMACHOCTU B O (] - + ® O =n

NP YCTAHOBKE

YCTaHOBKa BapOYHON MaHeNb OCYLIECTBAAETCA TONbKO NOC/e 3aBepLueHns
MOHTaXa 1 YCTaHOBKM HUXKHIX 1 HABECHBIX LIKAdOB KYXHW. Cumson OnucaHune

KOMaHAbl

yﬁe,D.I/ITECb, YTO ANA WNOHNPOBaHNA CTONELWHNL bl 6bIN MCMONb30BaH TepMO-

CTOVIKMIA KNeli, MHaye MoryT MPOU30ITY AepopMaLIMa UK OTCTaBaHNe. @ BKIMOYEHWE/BBIKITIOHEHVE BapouHoit naHenu. B

c/lyYae HeaKTuBauuum apyrnx kKOmaHa, Bapo4Haa na-

HeNb aBTOMATNYECKU BbIK/IIOYAETCA Yepes HECKOb-
A KO CeKyHA.

Bblbop nepepHeit 30HbI Harpesa. HaxaTtune 3Tol Kna-

||

3anpeLyaeTca yCTaHOBUTbL NPUGOP Haf XONOAWIbHUKOM WY MOPO3UIKOIA,

v o “ .« BMW OAHOBPEMEHHO C Knasuwen D Bbi3blBaeT
nocyAoMOeYHOU, CTUPaibHON MaLlLMHOW Unu cylmnnkon ana 6enbs.

aKTmBaumio pyHKLmm BRIDGE.

3neK'rpvmeCKme coeAnHeHMNA naHenn: Bbl60p 3afHel 30Hbl Harpesa. HaxkaTue 3Ton Knasuw

Oom

Hanpsxe- | CoeguHeHue | Ceuenne Kabenb Hom. ToK OfJHOBPEMEHHO C KNaBuLLei B cuivisaer akruea-
HUWe ceTu Kabens nuTaHnA pasbeau- uutio gykumy BRIDGE.
HuTens ~ BriokmnpaTop KomMaHA: HaXkaTvie Ha 3Ty KnaBully B Te-
D YeHue bonee 2-X CEKYHA BbI3bIBaET GIOKMPOBKY BCEX
720B-2408 3% 25w HOS VW -F 5 A KomaHg. [ins pa3bnoKnpoBKM NOBTOPUTE BbILLIEOMU-
- ~ X2.5Mm -
CaHHyto onepauutio.
50/60 Ty 1PN/ 2P H 05 RR - F yoorepan
YBenmueHne MOLHOCTY HarpeBa 1 BbIGOp GyHKLMK
380B-415B~ 2P+N 4% 1.5 Mm? HOSVV-F 16 A* + booster, nnbo yBennueHne BpemeHun Harpea B GyHK-
50/60Hz HO5RR-F
umn TIMER.
380B-4158~ 3P+N 5x 1.5 MM? HO5VV-F 16 A * YMeHbLUIeHMe MOLWHOCTY Harpesa A yMeHbleHve
50/60Hz HO5RR-F - BpemeHu Harpesa B ¢yHkuum TIMER.

* BblUMCNIAETCA C yyeToM Ko3ddULeHTa OAHOBPEMEHHOCTH B COOTBETCTBUM CO CTaH-
naptom EN 60 335-2-6.

Cumson, oto- | OnncaHne
6pakaemMbiin
Ha gucnnee
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30Ha Harpesa B COCTOAHUN OXNAaHNA

CTeneHy MOLHOCTM HarpeBa B NMopsAKe oT
MVHVIMasIbHOrO O MAaKCMMASIbHOTO; BbIGOP
OCYLLECTBAETCA C MOMOLLbIO KNaBuLL + € -,

Power boost: MakcMMasnbHas MOLHOCTb NPUro-
) TOB/IEHMA

] MHAnKaTop ocTaTouHOro Tenna

MowHocTb Harpesa ot 0 go 1, ncnonb3yetca
I noaaepXaHusa Temnepatypbl 6504

N ®OyHKuMA Bridge B akTUBHOM COCTOAHUN.
' (MUHUManNbHBIN AnameTp KacTpronu: 230 mm)

OTcyTCTBME NOCYAbI HA MAHENN MW HeMNoaXoas-
WM MaTepuran UM HenoaxoaaL M gmameTp.
(MUHUManbHbIN gruameTp KacTponu: 120 mm)

(su (DyHKLlI/IFl 6J'IOKVIDOBKI/I B aKTUHOM COCTOAHUN.

o=+ = displ
11 cememter

J

NOPAAOK PABOTbI U

NCNOJIb30OBAHUE MHOYKTUBHOW NMAHENN

MCMNONb3YNTE TONIbKO KACTPIONU ANA UHAYKUMOHHbIX NAUT

Mpwy BKAtoueHNM No6oN 30HbI HarpeBa AHO YCTAHOBIEHHON Ha Hell nocyapbl
HauMHaeT HarpeBaTbCA.

MoBepXHOCTb 30HbI HarpeBa HarpeBaeTcA TONbKO OT Ternsa, NepejaBaeMoro
nocyaow.

WNHAYKUMOHHaA cuctema aBTOMaTMUYeCKN onpefensaeT Hanuune u pasmepb
nocyabil.

Pexxnm HarpeBa Bbl6VipaeTcs B 3aBMCMOCTY OT MPUrOTOBNIAEMOro bntofa.
HekoTopble pexumMbl Harpesa NPUBOAATCA B CieAytoLLelt TabnuLe:

30HA HAITPEBA
1-2 Mopnueka, CMMBOYHOE MACNo,
TonneHue
LLIOKONAgA, XenatuH
Moporpes
[oToBble 6nioaa
2-3 Puc, nyawHr, rotoeble 6ntoga
B36uBaHue » YRR, A
OBoLwy, pblba, 3aMOPOXKEHHbIE
PazmopaxunsaHmne
npoAyKTbl
3-4 | Bapka Ha napy OBoLuu, pbiba, MACO
4-5 KapToLuka, Cynbl, MakapoHHble
Bapka Ha Boge n3genva
Cexue ooy
6-7 | [oTOBKa Npu yMmepeHHO Temne- Msico, neuéHka, ANUa, COCUCKN
P " Tynsaw, pynetbl, py6ew
LUeHTpanbHoM
7 -8 | [Opucnnee) Kaptouka, nuporu, TopTbl
KapeHue

9 MapeHwue, HarpeB o Knnaye-
HUA

BudLutekcsl, AMUHMLbI
Bapka Ha Boge

P apeHue, HarpeB fo
KunAayeHus

Harpes 6onbLuoro KonuuecTsa
BOZbI O KUMNAYEHUS

I'Ipmmeanme: NHAYKUMNOHHDbIE NaHenn HarpesatoT nocyay 6bICTpee yem ra-
30Bble.

OCHOBHbIE OYHKLIU

CM. TabnuLly cooTBeTCTBYIOW el MOAENN Ha NpeAblayLLell CTpaHuLe.

OYHKUA BRIDGE

ITa dyHKUMA obecrneurBaeT COBMECTHYIO paboTy 30H npurotosnieHna 1-2 u/
wnn 3-4.

AKTMBaUuS:

- BKniounTte BapouHyio naHesnb;
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0[JHOBPEMEHHO Ha>KMUTEe Ha CUMBOJIbl [ [
1
- Ha Avicriee NoABMIAETCA CUMBOI I nepepAHel 30Hbl HarpeBa;
- PerynupyiiTe MOLHOCTb C MOMOLLbIO KNaBULL + € —.
MpumeyaHne: GyHKUMA aKTUBUPYETCA TONbKO MEXAY ABYMA KOHPOpKamu
crnpaBa vwim cneBa (Ho He MeXay ABYMA LIEHTPasIbHbIMM).

AE3AKTUBALINA ¢yHKuymm BRIDGE:

OHOBPEMEHHO HaXMUTE Ha CMMBOJ1bl . + D :

Il
OYHKUWA BOOSTER /
DyHKUMA Booster ncnonbsyetca AnA yBenMyeHNA MOLHOCTY Harpesa npu
nofgorpese 6ONbLIOTO KONMYeCTBa NPoAyKTa (Hanprmep, NOAOrpes BOAbI
ONA BAPKU MaKapOHHbIX N34enuni).
DyHKUMA oCTaeTca akTUBHOW B TeueHue He 6onee 10 MUHYT.

- BkntounTe BapouHyto naHesnb;
- BblbepuTe 30HY HarpeBa;

- HAXXMUTE Ha (+) [0 NoABNeHNA cumBona )~ Ha Ancniee 3afHel 30HbI Harpe-
Ba.

MpumeyaHne: MOXKHO perynupoBaTb B /| TO/NIbKO OfHY NPaByIo U OAHY
neByio KOHPOPKY 3a oAUH pa3 (Bcero He 6onee AByX).

Ecnn KoHpopKa, pacnonarawwasnca 1(4), perynupyerca B /' 6amkHaAA
O
2(3) He MoXeT 6bITb OTperynMpoBaHa Ha ypoBeHb, NpeBbiwatowmin .

Ecnu koHdopKa, KoTopas 2(3), HaxoauTtca B/, 1(4) BbiKno4yaeTca.

OYHKLUA KEEP WARM 388

42°C - MNoppepkaHne Temnepatypsbl 6ntoaa:
BkniounTe BapouHyto naHenb;

Bbi6epuTe 30HY HarpeBa;

HaxxmuTe Knaeuwy (+), a 3aTem knasuwy (-): otobpasurca cumson L.

BbiknioueHune BapO‘IHOﬁI naHenun

AnA BbIKNIOYEHNA 30HbI Harpesa:
HaxmuTe Ha Knasuuy (-) po nosBneHua 0 Ha gucnnee 30Hbl Harpesa.
Ecnu 30Ha HarpeBa eLle ropsavas, To 3aropaeTca MHANKATOP, MOKa3blBaoLW NN

octatouHoe Tenno /1.
[AnAa BbIKNIOYEHNA BApOYHOI NaHenun
Haxmute Ha knasuwy O : Bce 30HbI HarpeBa BbIKNIOYAIOTCA.

[N}
Ha gncnnee ewwe ropAaunx 30H Harpesa NOABAAETCA CUMBON (R

A He npukacaiitecb K 30Ham Harpesa noka uuamkatop ) | eue ro-
puT.

OYHKL A TAMMEPA 1 ABTOMATUYECKOTO

OTKNIOYEHUA BTYJIKA

Talimep BbINOSHAET AABE GYHKLMN:

1 - CHUTbIBAHUE BPEMEHU;

2 - ABTOMATUYECKOE OTKJTIOYEHUE onHoOM nnmn HEKOTOPbIX 30H Harpe-
Ba.

MoxHo YCTaHOBUTb NPOAOIIKUTENIbHOCTb 0 99 MWHYT.

Mo ncteyeHnn 3agaHHOro BpemeHun Ha ancnnee noasnaetca 00 1 BKoyaeT-
CA 3BYKOBOW CUTHa, BbIKNIOYEHME KOTOPOro MPOUCX0oANT, Haxas (+) nnn (-).

OYHKLUUA CHUTbIBAHUA BPEMEHU
Hactporika Taimepa:
1. BKoumTe naHenb (ecnm Bbikiodea) ¢ nomolbio knasuwn O v ogHoBpemerHo

HaXxMuTe Knasuwm (+) u (-).

2. Perynupyiite Bpemsa Mo »enaHnto C TOMOLLbIo Knasui (+) n (-).
Tamep HauMHaeT OTCHET BPeMeHM.

[InA n3ameHeHMA HaCTPOWKM NOBTOpPUTE onepauuio nyHkTa 1.

PYCCUI



C6poc Tanmepa:
1. BkntoumnTte naHenb (ecnu BbiKoYeHa) M O4HOBPEMEHHO HaXXMUTE KNaBuULLIN
(+H)m ().

2. C nomoubto KnaBuwwu ( - ) yctaHoBuTe Bpema Ha 00.

OYHKUNA ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYEHUA

AKTVBaLMA GYHKLMN aBTOMATUUYECKOrO OTKITIOUYEHNS:

1 - BkntounTe BapoyuHyto naHesb;

2 - BbibepuTe 30HY Harpesa;

3 - BbibepuTe MOLLHOCTb Harpesa;

4 - BbinonHWTe HaCTPOWKY TallMepa, Kak OM1CaHo Bbllle.

[na akTBaumMu GyHKLMM aBTOMATUYECKOrO OTKJIIOUEHNA APYroi 30HbI Ha-
rpeBa MOBTOPMTE BblLIEOMMUCaHHbIE OMNepaLnm, HauMHas C MyHKTa 2.

OyHkuyun CYUTbIBAHUA BPEMEHN n ABTOMATUYECKOIO OTKJIIOYE-
HWUA moryT 6bITb MCMONb30BaHbl OAHOBPEMEHHO.

MPOBJIEMbI 1 CNOCOBbI UX PELLEHUA BTYJIKA

BapouHas naHenb U 30HbI HarpeBa He BKNIOYaIOTCA:

. BapouHas naHenb He NOAKNIOYEHA K SNIeKTPUYECKON CeTu.
. MNeperopen npegoxpaHnTenb.

. Knaswwa 610KMpPOBKY KOMaHA Hax<aTa.

. Hannuve Bopabl nnu rpsAsm Ha NOBEPXHOCTY KNaBHLL.

. MoCTOpOHHMI NpeaMeT Ha KnaBuLax.

L
MosBneHne cumeona — .
. OTCyTCTBYE NMOCYAbI B 30HE HAarpeBsa.
. Matepuan nocyapl He MOAXOAMUT 418 UHAYKLMOHHOMN NaHenu.
. ManeHbKuii AnameTp AHa NOCYAbl MO OTHOLUEHUIO K 30He Harpesa.

Moasnenne cumsona [E I:
. OTKNIoYNTE 11 BHOBb NMOAKSIIOUMTE BapOUHYIO NMaHesb.
. O6patutech B LleHTp CepBUCHOrO 06CNYKMBaHMA.

OpHa 13 30H HarpeBa UV BCA NaHenb BbIKIOYaloTCA:

. AKTUBMpPOBaHa cMCTema 3alyMTbl OT Neperpesa;

. BapouHasa naHenb uav ofHa M3 30H HarpeBa HAXOAWAWNCb CAULIKOM
AONro B BKNKDYEHHOM COCTOAHUN;

. OfiHa NN HEKOTOPbIE KNaBULWKN YeM-TO NPUKPbITbI;

. nycTtaAa nocyaa v neperpes AHa.

BeHTUNATOp Npofo/mKaeT pa6oTaTb NoOcCne BbIKAIOYEHNA NaHEeANT:

. 7O HOPMAsIbHO: BEHTUAATOP 3aLMLLAET SNEKTPOHHbIN 610K ynpasne-
HVA NPYBOPa OT BLICOKUX TEMMEpPaTyp.

. BeHTVNATOP OCTaHOBUTCA aBTOMATUYECKU.

KOAbl OLUNBKW BTYJIKA

B nomollb cepBMCHOMY WHXeHepy, B cCiyyae OWMOOK, Ha pAucniee
Nosb30BaTeNIbCKOro UHTEpdeica 0TobpaxatoTcA Koabl OLINGOK.

B coueTaHuun ¢ npepocTaBneHHbIM AOKYMeHTOM «Kogpbl owmbok Basic 2»,
KOTOPbIN BK/OYaeT B cebsA fAeTanbHylo MHPOPMaLWMIO, AOCTYMHO MOMHOe
onncaHyie MaTpuLibl OLLNGOK.

CraHpapTHble Kofbl ownbok E.G.O nepeuncneHbl HWXKe, KOHKPETHbIN
Nosb30BaTeNbCKUI MHTePdENC MOXKET OTNMYaTbCA. B cTaHgapTHOM Bepcuu,
ownbKn obLero nonb3oBaTenbckoro uHTepdenca (Er xx) n owmbkm
BapoyHon 30Hbl (E/X) pasnuuatotca. B cnyyae owMOG0OK BapOYHON 30HbI,
OMCnnein HEKOPPEKTHO paboTaloLlell BapOYHOM 30HbI MUraeT, MoKa3sblBas
nonepemeHHo cMmBON «E» 1 WwecTHaguaTepryHbIi Kop «X».

Kon OnucaHne Bo3moxHble Cnoco6 ycTpaHeHuA
owmn6KN NpUYnHbI
_ BapouHas OwnbKN Mo»Ho nocTasuTb
.| 30Ha moxeT OTCYTCTBYIOT, noAxoAALLYo
HourypuposaHa, | nonb3osatenb KacTplonio Ha
ecnu nokasat HaxoauTcA B COOTBETCTBYIOLLYIO
CTaTUYHbIN CepBUCHOM BapPOUHYIO 30HY
cumson «C» MEHI0.
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MpurotoBneHne MNMonb3oBaTenb Hoxpgntecb
MOXET 6bITb HaxoauTca B oTOOpaxKeHNn
CKOHOUrypu- CepBUCHOM CUMBOSIA «-»
poBaHo, ecnu MEHI0, OLUNOKM nnm copocbTe
rnoKasaH murato- | oTcyTCTBYIOT KoHourypauuto,
Wi cumeon «C». Ha)kaB Ha KnasuLy
Mocne ycnewHo- Bbl6Opa, cumeon «C»
ro 3aBepLueHns rnepectaHeT MUraTb.
HaCTPOWKM,
COOTBETCTBYI0-
Wi gucnnen
roKasbiBaet
«-». ECnu «-» He
oTobOpaxaeTcs,
nposepbTe
BO3MOXHble
npuynHbl E/5
Mwuratownin Monb3oBatenb PyuHas HacTpolika
cumBon HaxoauTcA B
«E» Ha Bcex CepBUCHOM
BapOYHbIX 30HaX | MEHIo, OLNGKHN
MOKa3bIBalOT, UTO | OTCYTCTBYIOT
BCE HaCTPOWNKM
6ynyT ynaneHbl
MpepenbHble Cnviwkom Cucremy
3HaueHun BblCOKas HeobxoaMmo
TemnepaTypbl Temnepatypa Pt | oxnagutb
NpeBbILLEHbI UNn cTekna
NTC ->
Cnvwkom
BbICOKas
Temnepatypa
3M1eKTPOHUKN
Henopaxoasauwas Ha mogyne 1. OwnbKa
eMKOCTb, TO eMKOCTb aBTOMaTUYECKU
ecTb yTpaThl cosgaet aHHynMpyeTca yepes
MarHUTHbIX HenpaBuIbHO 8 ¢, ¥ BapouHyto
XapaKTepuUCTUK paboTatoLlyto 30HY MOXXHO
n3-3a TOUKY, KOTOpas | MCnonb3oBaTb CHOBA.
TemnepaTypbl MOXeT B cnyuae noasneHus
[Ha noBpeanTb JanbHenwmnx
YCTPOWCTBA, oWNBOK eMKOCTb
Hanpumep, HeobxoaMmo
BT3 3aMeHUTb.

(6unonapHblii
TpaH3nCTOp C

2. Mopynb fonxeH
ObITb M3MEHEeH, ecnn

30/IMPOBaHHbIM | OLWM6Ka BO3HMKaeT
3aTBOpPOM). 6e3 eMKOCTU Ha
BapOYHO 30He.
He HacTpoeHHbI | MHAYKUMOHHBIN | Yganute
MoAyb MoAynb He KoHUrypaumio
VHAYKUMK (BCe HOUryprpoBaH | KOHPOPKM 1
OTK/IMIKMN MOAyNA aKTVBMPYWTE PYUHYIO
VHAYKLMUN KoHUrypaumio.
nocTynarot K 3anycTtuTe
Nb30BaTeNIbCKOMY CepBUCHOEe MEHI0
uHTepdency, Ho noJsib30BaTeNbCKOro
nio6omn anemeHT nHTepdenca,
OTHOCUTCA K 4TO6bI HACTPOWTD
3aTPOHyTOM VNHAYKLNOHHbBIN
BapOYHON 30He.) MOAY”Nb, ecnn
nepeuncieHHble
NYHKTbl He NpuBeNn
K yCTpaHeHuo
npob6nembl, 3ameHuUTe
MOAynb.
OtcyTtcTByeT KaykumoHHomy | MposepbTe NuTaHne
obMeH faHHbIMK | Moaynto He n coepgmHenus LIN.
mexay nocrynaet Ecnu coepnHeHne B
aTenbCKUM nuTaHue. nopspaKke, 3aMeHnTe
NHTepdencom n HeuncnpasHble mMoaynb
VNHAYKLMNOHHbBIM nnu fedpeKkTHble
mogynem KabenbHble
coefuHeHuA




m ABapuiiHoe 1. HeBo3MoxHO | MposepbTe
. | oTknioueHne onpeaennTb HanpsxeHve n
anekTponuTaHua | yactoty 4acTOTy OCHOBHOTO
OCHOBHOTIO 3NeKTPONUTaHUA,
aHuA €CNvi OHU B NopAAKe,
2. N36bITouHOE | 3ameHUTE MOAyb
HanpsxeHue
m HeunsBecTHas 3ameHuTe
. | ownbKa MOAYNb UK
Nonb30BaTeNbCKMUIA
nHTepdenc
m HewncnpasHoctb | BeHtunsaTop 3ameHuTe Mogynb
. | BeHTURATOpPa nnn
SNEKTPOHHbIN
perynatop
HencrnpasHbl
m HeuncnpasHbii CeHCopHbIN 3ameHuTe Moaynb
. | TemnepaTypHbIn | curHan BHe
naTumk ACTBUTENBbHOIO
NHAYKTOpa AManasoHa;
AATUMK Unn
3NEeKTPOHNKa
noBpexXaeHbl
m HewncnpaBHocTb | HeucnpaBHocTh | 3ameHnTe mofynb
. | annapatHoro annapartHoro
obecneyeHus obecneueHus,
VHAYKLUMOHHOTO | o6Hapy»eHHan
mogzyns BO MAArHOCTUKM
mogzyns
m OwwubkKa 2 BapouHble Ypanute TekyLlyio
.| KoHurypauum 30Hbl OTHOCAT- | KOHUrypaLwio
CA K OfHOMY PYUHbIX HAacTpoeK
3NeMeHTy Nonb- | ¢ nomoLbio
30BaTeNIbCKOTO | CEPBUCHOrO MeHIO
nNHTepdelica
m OukcmposaHHoe | HepoctatouHoe | Cuctemy
. | 3HaueHue n3MeHeHne Heobxoarmo
ceHcopa Temneparypbl OXNafnTb
(byHKUMA (10K)3a 5
TeCcTUpoBaHuA MVHYT nocne
faTumka BK/IOYEHNA
TemnepaTtypbl KOHbOpPKM
MNHAYKTOpPA)
Yctpoii- M36bITOuHOE CoefnHeHne OTcoegunHuTe
CTBO He HanpsaxeHne 400B M ncnpasbTe
pabotaer, | g paxpme NOAKIIOYEHNE JIMHAN
Ha gucnnee
orcyrcray- | NEPeKIIoueHMA nuTaHus
eT nHauKa- | VICTOUHVIKA
uma nuTaHuA (He
pabortaer)
Mpumeyanne:
He Bce HEMCNPaBHOCTM MOTYT GbITb OGHAPYKEHbI CUCTEMOI aBTOMATUYECKN,
Hanpumep, B C/lydyae HWUCNPABHOCTV MUTAHWA  MOMb30BATENbCKOTO
nHTepdenca.
BbITAXKU
BbiBOA bIMOB

KYXOHHAA BbITAXKA C BbIBOOOM HAPYXY (BCACbIBAIOLLAA)

B 3701 BEpCHM AbiMbI 11 MApbl BHIBOAATCA Yepe3 BTATMBAIOLMI BO3Y-
XOOTBOA Hapyy.

[ina 310i Lenn BbIXOAHON NaTpybOK BBITAXKM JOMKEH ObiTb Coean-
HeH NoCpPeACTBOM TPYObI C HAPYKHbBIM BBIXOZOM.

BbixogHan Tpyba JoMmKHa NMeTb:

. [VaMeTP He MeHee iMameTpa NaTpy6Ka BbITAKKIA.

. NIETKWIA HAKIOH BHI3 (NafieHie) ropr30HTaNbHbIX YYaCTKOB BO U30eKaHe nonaja-
HIIAl KOHAeHcaTa B BUraTent.

. MUHVIMANbHOE KONMYECTBO HEOOXOAMMBIX M3TO0B.

. MUHVIMANbHO BO3MOXHYIO NIVIHY BO U3bexaHe B1OpaLil 11 COKPaLLEHMA BCAChI-
BalOLLEN CIOCOBHOCTY BBITAXKN.
Heobxoaymo 13onmpoBatb Tpydy, e OHa NMPOXOANT Yepes XOSOfHbIE Nomelle-
HA.
Bo 136exaHie Bo3BpaTa BO3AyXa CHapyXM MMeeTCcA 0OPaTHbIN KnanaH, YCTaHOoB-
NIEHHbIV MU Hanuumuy Asuratenein Ha 800m*/y vnn Gonee.

Omcmynnerus ons [epMaHuu:

npu 00HOBpemMeHHOU pabome 8 NOMEWEHUU KyXOHHOU 8bIMAXKU U Opyeux npubopos, pa-
bomarnwjux Ha UCMOYHUKe SHepeuU, OMIUYHOM OM 3/1eKMPO3Hep2ul, OMpUUamessHoe
oasrieHue 8HympuU nomewjeHus He O0xHO npeseituams 4 la (4 x 10-5 6ap).

BbITAKKA C BHYTPEHHEW PELMPKYNALMUEN (ODUNIbTPYIOLLASA)

B 3T0i1 BEPCUM BO3AYX [ANA €r0 OUMCTKM MOCTYNaeT Yepe3 GUnsTpbl C
aKTVIBMPOBAHHbIM YMIEM 11 BHOBb MOAAETCA B MOMELLEHMe.

MHCTPYKLIMM MO MOHTAXY

pasfien npegHasHaueH ToNbKO KBanupuLMpoBaHHOMY nepcoHany

O6Lwme 3Tanbl MOHTaXa AeNCTBUTENbHbI ANs BCEX TUMOB YCTaHOBKM; He-
06X0AMMO NpUAEPXKUBaATLCA TaKXKe OTAENbHO YKasaHHbIX 3TaroB, COOT-
BETCTBYIOLUMX HYXKHOMY TUMY YCTaHOBKU.

OYHKLUMOHUPOBAHUE BbITAMKIN

KOrAA BKJTIOYATDb BbITAMKY?

BoiTAxkKy CriesyeT BKIIOYaTh XOTA Obl 3@ MUHYTY [0 Hadyana npuroToBAeHUA MWK A1A
00pa3oBaHyiA NOTOKa BO3AyXa ANA HanpaBneHna AbiMa 1 napa K BcacblBalolueli nosepx-
HOCTW.

Mo 3aBepLUeHNM NPUTOTOBAEHWA NNLWY ClIELYET OCTaBNUTb BKIIIOUEHHOM BBITAXKY A0 Non-
HOW acnupaLyn BCex MapoB 1 3anaxos. [py nomoLyy dyHKUMM Talivepa MOXHO YCTaHo-
BMTb aBTOMATMYECKOE BbIKMIOYEHME BBITAXKYM MO UCTEYEHUM 15 MUHYT GYHKUVOHMPOBa-
HIAA.

f BbITAXXKY MOXHO YCTaHaBNMBaTh B pasfiNyHbIX KOHGUrypaLuuax.

KAKYIO BbIBPATb CKOPOCTb?

ckopocTb (1-3): NOAAEPXMBAET BO3AYX YMCTHIM C HI3KIM NOTPEBAEHMEM NEKTPOIHEP-
.

CKOPOCTb (4-5): 0OblUHbIE Pabouyie yCIoBuA.

CKOPOCTb (6-7): HanuyMe CHbHBIX 3aMax0B ¥ GONBLIOTO KOMMYECTBA NAapPOB.

CKOPOCTb (8-P): GbICTPOE yaaneHme 3arnaxos v Napos.

KOr4A MbITb U MEHATb ®UJIbTPbI?

MeTannmueckme GpunbTpbl HEOHXOAMMO NPOMbBIBATL Kaxkble 30 YacoB PABOTHI.

OunbTPbI C aKTUBMPOBAHHbIM Yrem CledyeT 3aMeHATb Kaxable 3-4 MecALa B 3aBNUCHMO-
CTU OT UHTEHCMBHOCTM MCMNOSB30BAHUA BLITAXKM.

[ononHutenbHaa MHdopmauua npreeaena B . “TEXOBCTYXXUBAHUE".

CEHCOPHAA NMAHEJb YNPABNEHUA

®A — + O+
i

KopoTkui nmnynbc: BknioueHne BbIK/l0YEHNE BbITAKKMN
OnuHHBbIN nMmnynbc: BknioueHne aBTomatmueckoro uymkna (A)
pab6otbl

BbITSXKKM B 3aBMCUMOCTU OT MOLLHOCTU KOHGOPOK.

-
-'

MoBbiweHune ckopoctnc 1 fo...9 (go "P").
+ CkopocTb "P": BKNIOUAETCA TOMBKO Ha HECKONIbKO MUHYT, 3aTem
BK/TIOUAETCA CKOPOCTb 9.

= | MoHwuxeHune ckopoctn cP po 1.

PYCCUI



C BKnoYeHHON BbITKKOM (KopoTtkuih umnynbc): TIMER (Kpac-
HbI MUrAIOLLMI UHOMKATOP)

ABTOMaTMueCcKoe BbiK/oYeHne cnycTa 15 MUHYT.

3Ta QyHKUMA OTKNoYaeTcA (KPacHbI MHAMKATOP BLIKMIOYEH),
ecnn:

- Bbikniouaetca gBuratenb (KHOMKa (DA ).
- HaxmuTte kHonky TIMER ewe pa3 @ ».

Mpw BbIKNIOYEHHO BbITAXKKE (JNNHHBIN MMNYNbC 4S): OTKPbITVE
pebep AN TeXOOCNYXMBAHNA BBITAXKM U METANNMUECKUX GUNLTPOB

CUFHAN TPEBOI'Y METAJUTUYECKOTIO *KUPOBOIO OUJIbTPA
TexobcnyxuBaHue nocsie npubnusnuTenbHo 30 YacoB paGoTbl

HaxmuTe Ha 5 ceKyHA KHOMKY @ F ana c6poca cueTumKa.

@ CUrHAN TPEBOIU YTOJIbHOIO LIEOJIUTHOIO ®UNBLTPA

Texo6cnyxnBaHue nocne npuénnsnTenbHo 2000 yacoB paboTbl
HaXmuTe Ha 5 ceKyHA KHOMKY CI-) J OnA cbpoca cyeTumKa.

[inAa noaKnioyeHna curHana Tpesoru:

Mpu BbIK/IIOYEHHON BbITAXKKE HaXXMUTE KHOMKN + M| —
Ha 3 ceKyHAbl y

BkniouaeTca nHgnkatop a@:

MoaTtBepanTe KHONKOMN +

OYUNCTKA N yXona

BHUMAHWE!
He ncnonb3syiite naposble MalNHbI ANA OYNCTKN NaHenn.

Mpexpae 4em NPOU3BOANTL OUMNCTKY BapOYHOW naHenu, ybeanTech, YTo oHa
oxnaaunach o TemMrepatypbl OKpy»KatoLiern cpefbl.

06A3aTeNbHO UNCTUTE BapOUHYIO MaHesb NMocie KaXpaoro MCnosib3oBaHuA
NPUMEHEeHMEM YNCTALLEro CPeACTBa ANA CTEKIIOKePaMUKU.

He npumeHanTe unctawme cpeacTsa cogeprkalyme:
- KOPPO3UOHHbIE BelecTBa (Coaa, KNCNOTbl, aMMKUaK).
- abpa3svBHble BelecTBa (MOPOLIKM UK NacTbl).

He MbITb KpbinbA B NOCYAOMOEYHOIN MalLMHe.
He ncnonb3yite ocTpblil AN abpasnBHbIA NHCTPYMEHT.

Mocne oUNCTKN NPOTHPANTE NOBEPXHOCTb MPUBOPA MATKON TKaHbHO.

OYUYMCTKA BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN

3anpelyaeTca YACTUTb SNEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI UM YacTn

ABUraTens BHYTPM BbITAXKKU C UCMOJIb30BaHNEM XUAKOCTEN Uaun

pacTBopuTenen.

OuncTKa BHYTPEHHWX MeTanIMueckux YacTell onvcaHa B npeabiayllem
naparpade.

METAJTTNYECKUE XXUPOYNABJIMBAKOLWWE OUNBTPbI
PekomeHayeTcA YacTo MbiTb MeTannnyeckime dpunstpsl (F) (He meHee pa3a B Me-
cAL) 3aMauvBan Ux NPUONM3UTENBHO B TeUeHMe 1 Yaca B O4YeHb ropaveit Bofe o
CPefCTBOM [f1A MbITbA MOCYAbI, CTapaAch He crnbatb GUALTPSI.

He 1cnonb3oBaTb KOPPO3MOHHbBIE, KNCIOTHbBIE UK LeNoYHble MotoLve Cpeq-
cTBa.

TwaTtenbHO ONOAOCHYTh W AOXKAATHCA, MOKA OHM MOIHOCTBIO BEICOXHYT, Mpexae
yem yCTaHaBAMBaTh VX Ha MecTo.

Pa3peluaeTca MbiTb GUABTPBI B MOCYAOMOEUHON MaLUMHE, HO 3TO MOXET npuse-
CTN K NOTeMHeHMI0 MaTepuana GpunsTPoB. YToObl yMEHbLUWTb 3TV NOCIEACTBHA,
11CNONBb30BaTh MOEUHbIE MPOrPaMMbl C HU3KOM TemmnepaTypor (Makcumym 55°C)..
/13BneyeHve 1 yCTaHOBKa METANIMUECKNX KNPOYNABAMBAIOLLMX QUABTPOB OMK-
CaHa B MHCTPYKLMAX MO yCTaHOBKe.
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YIroJibHbIE LLIEOJIUTHBIE OUJTIbTPbI

B HOpManbHbIX YyCNIOBMAX 3SKCMyaTalMy pPeKOMEHAYEeTCA pereHepupoBaTb

nx Kaxable 18 mecaues v 3ameHATb Yepes 3 roga. Ana pereHepaumn dunbtpa

BbINONHUTL CeAyIoLLYI0 NPoLeaypy:

- CHATb GUNLTP NO YKa3aHWAM B UHCTPYKLUMAX.

- BcTasbte Gpunetpbl A, B 11 C (€Cnv OHM NPUCYTCTBYIOT) B OBITOBYIO AYXOBKY C
TemnepaTtypoit 200°C Nprbnn3nTenbHO Ha 2 Yaca.

- MNocne oxnaxaeHva GUNbTPa yCTaHOBUTL Ha MECTO GUALTPA Ha METANINYECKYIO
KOHCTPYKLMIO drnbTpa.

JIOTOK 1A CBOPA KUPA

PeKOMEHAYETCA OUMLIATh NIOTOK Kaxable 1 Mecau,

He ncnonb3oBatb KOPPO3MOHHbIE, KACIOTHbIE UK LESIOYHbIE MOKOWME CPEq-
cTBa.

[nsa 6onee TWaTenbHOM OYUCTKM CieyeT AoCTaTb IOTOK 41s cbopa Macna (cm.
1306paXkeHE) 1 BbIMbITb €70 FOPSAYEN BOLOM CO CPEACTBOM A/ MbITbS MOCY/1b.
TuwjatenbHO OMONOCHYTh U AOXAATLCA, MOKa OH MOSHOCTBIO BbICOXHET, Npexae
Uem yCTaHaBMMBaTh X Ha MecTo.

YTUIN3ALUNA NO OKOHYAHUW CPOKA CJTYXbbl

MNpviBeAeHHbIN Ha Nprbope 3HaK MepeyepKHYTOro MyCOpHOro Oaka

0O3HayaeT, Yto OH NpuHaanexmT kateropu RAEE, To ecTb “OTtxopnbl

3NEKTPOHHOTO 1 3NIEKTPUUECKOro 060PYLOBaHNSA'", MO3TOMY €ro HeJlb-
31 Bbl6pacbiBaTb BMecTe ¢ HeanddpepeHLUMpPOoBaHHbIMI OTXOAAMM (TO eCTb
BMeCTe d
"ObITOBbIMU OTXOf4amMK1"), @ HEOBXOAMMO C1aBaTb OTAEbHO, YUTOObI MOXHO ObINIO
OCYLLeCTBUTb OrnepaLunm, HeobXoAMMble AN ero NepepaboTKy, Un cnelmarb-
Hyto 0OpaboTKy B LenAax 6e30macHon yTunm3aumm BO3MOXKHbIX BpefHbIX A1A
OKpY’KatoLLiel Cpefibl MaTepuanoB 1 U3BMEUYeHNs Cbipbs, KOTOPOE MOXHO MO-
BTOPHO VCMOSb30BaTh. [1paBunbHas yTUAM3aLMA 3TOrO M3fenva NOMOoXeT coe-
peyb LieHHble Pecypchbl v 13bexaTb NoTeHLUManbHOro OTpULATENbHOrO BO3AEN-
CTBUA Ha 3[OPOBbE YENOBEKA 1 OKPYKAIOLLYIO CPeay, UTO MOXKET MPOU30WTH B
pe3ynbTate HeNpPaBWIbHOM yTUIN3aLMN.
Mpocum Bac 06PaTUTLCA K MECTHBIM BNAcTAM 3a 6onee noapobHon nHopma-
LMeln o bnnkanilem nyHKTe nprema Ha yTuamsaumio. B cooTBeTcTmm € rocyaap-
CTBEHHbIM 3aKOHOAATENIBCTBOM BO3MOXHbI CaHKLUMW B CrlyYae HenpaBUibHOM
YTUAM3aLUMM STUX OTXOAOB.

MHOOPMALINA OB YTUNU3ALMN B CTPAHAX EBPOMECKOIO COIO3A.
[npekTria EBponeiickoro Coto3a 06 3neKTPOHHbIX 1 3NeKTPUYECKrX Nprubopax
(RAEE) B Kax[oW ¥3 CTpaH NPUHATA MO Pa3HOMY, MO3TOMY NP KenaHuu yTunm-
3MpPOBaTb HaCTOALMIA MPUOOP CoBETYyeM 0OPATUTLCA K MECTHbIM BNaCTAM WK
AVCTPYOBIOTOPY 3a MHPOPMALMEN O MPaBUNBHON YTUAN3ALNN.

WHOOPMALMA OB YTUNIU3ALUU B CTPAHAX 3A NPEAEJIAMU EBPO-
MENCKOIO COI03A.

3Hak nepeyepKHyTOro MyCOpHOro Haka feincTBrTeneH ToNbKo B CTpaHax EBpo-
nerickoro Coto3a. [pu KenaHum yTunmM3nMpoBaTb HACTOAWMIA MPUOOP B APYTMUX
CTpaHax, coBeTyem 0bpaTUTbCA K MECTHBIM BAACTAM UM AUCTPUOBLIOTOPY 33 UH-
bopmaLiven o NpaBUnNbHOM yTUAM3aumm.

BHAMAHME!

V3roToBWTENb OCTaBNAET 3a COOOM NPABO BHOCUTL M3MEHEHWA B NPUOOP B 10~
601 MOMEHT 6e3 NpefBapUTENbHOrO NpeaynpexaeHua. Meyats, NepeBog 1 BOC-
npou3BefeHye, B TOM YiCie YacTUYHOe, HaCTOALLEro PYKOBOACTBA, BO3MOMHbI
TO/MBKO NOCNE NOYYeHVA NPeABaPUTENBHOTO Pa3peLLEHNA N3rOTOBUTENSA.
TexHWuyeckan nHGopmMauma, rpadurueckre n3obpaxeHna 1 cneundrKalmnm, Nnpu-
BeAeHHble B HaCTOALLEM PYKOBOACTBE, ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMM V1 HE MOA-
nexat pasrnaeHuio.

PyKOBOACTBO COCTaBNEHO Ha UTaNbAHCKOM A3bIKE, U3rOTOBUTENb HE HeceT OTBET-
CTBEHHOCTW 33 BO3MOXHble OneyaTku vnv oWnbK1 nepesoa.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
ORAZ OSTRZEZENIA

Niniejsze ostrzezenia zostajg podane w celu

zapewnienia bezpieczenstwa zarowno Pan-

stwa, jak i innych oséb. Przed uzyciem urza-

dzenia oraz przed jego czyszczeniem nalezy
zatem przeczytac te instrukcje w catosci.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody/obrazenia, ktére moga zostaé
spowodowane u ludzi, zwierzat domowych lub w
mieniu, w sposéb bezposredni lub posredni, w wy-
niku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczenstwa
wskazanych w tej broszurze.

Zachowanie niniejszej instrukcji obstugi razem z
urzadzeniem jest bardzo wazne w celach wszelkiej
przysztej lektury.

Gdyby urzadzenie zostato sprzedane lub przeniesiona zo-
stafa jego wiasno$¢ na strony trzecie, nalezy upewnic sie,
ze instrukcja zostata przekazana razem z nim, aby nowy
uzytkownik mogt zapoznac sie z funkcjonowaniem okapu
i danymi ostrzezeniami.

Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

@ Przeznaczenie

« Ta plyta kuchenna jest przeznaczona do stosowa-
nia w gospodarstwie domowym do przygotowy-
wania i utrzymywania goracej temperatury dan.
Nie instalowa¢ ptyty kuchennej na zewnatrz i nie
wystawiac jej na dziatanie czynnikéw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

+ Zabrania sie stosowania do innych celéw.

+ Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat ani osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub psychicz-
nej lub ktére nie posiadajg doswiadczenia lub
wymaganej wiedzy, chyba ze odbedzie sie to
pod nadzorem lub gdy otrzymalty instrukcje od-
noszace sie do zapewnienia bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumienia zwigzanego z nim nie-
bezpieczenstwa.

Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyn-
nosci czyszczenia i konserwacji, bedace obowiaz-
kiem uzytkownika, nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez zapewnienia im odpowiedniego
nadzoru.

Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonej ptyty kuchen-
nej bez nadzoru.

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do zasysania
oparéw powstajacych podczas gotowania zywnosci
w gospodarstwie domowym, z wytaczeniem przypad-
kow uzytkowania do celéw profesjonalnych. Kazde
inne uzycie jest niewtasciwe, moze spowodowac szko-
dy/obrazenia u ludzi, zwierzat oraz w mieniu, i zwalnia
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Producenta z jakiejkolwiek odpowiedzialnosci.

@ Niebezpieczenstwo poparzen

+ Uzywac blokady elementéw sterujacych, aby za-
pobiec samodzielnemu wigczeniu urzadzenia
przez osoby nieupowaznione.

« ustawiac trzonki i uchwyty patelni oraz garnkéw
w taki sposob, aby byty niedostepne dla dzieci.

«  Wylaczy¢ strefy grzejne po zakoriczeniu korzysta-
nia z nich.

+ Nie stawia¢ zadnych metalowych przedmiotéow
na wtgczonych strefach grzejnych.

@ Bezpieczenstwo techniczne

Prace instalacyjne powinny by¢ wykonywane
przez kompetentnych i wykwalifikowanych in-
stalatorow, jak wskazano w niniejszej instrukgji
i zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Jesli przewod zasilajacy lub inne podzespoty sg
uszkodzone, NIE nalezy uzywa¢ ptyty kuchen-
nej: odiaczy¢ ptyte kuchenna od zasilania i skontak-
towac sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym cen-
trum obstugi technicznej w celu naprawy.

Nie nalezy zmieniac struktury elektrycznej, me-
chanicznej i funkcjonalnej urzadzenia.

Nie wolno podejmowacé samodzielnych préb
naprawy lub wymiany; wszystkie operacje wy-
konywane przez osoby niekompetentne i nie-
wykwalifikowane moga spowodowac szkody,
nawet bardzo powazne, dla mienia i/lub osob,
ktore nie sg objete gwarancja producenta.

+ Przed zainstalowaniem ptyty kuchennej nalezy
sprawdzi¢, czy wszystkie jej elementy sa w odpo-
wiednim stanie i czy prawidtowo dziataja; w przy-
padku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowo-
$ci nie kontynuowac instalacji, lecz skontaktowac
sie ze sprzedawca.

A Instalacja elektryczna, do ktérej podiaczona
jest ptyta kuchenna, powinna by¢ zgodna z
przepisami oraz posiadac¢ uziemienie, zgodnie z
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa w kraju
uzywania urzadzenia; powinna by¢ réwniez zgod-
na z europejskimi przepisami w zakresie zaktdcen
radiowych.

« Dane dotyczace podfaczenia do zasilania (na-
piecie i czestotliwos¢) podane na tablicz-
ce znamionowej ptyty kuchennej powinny
by¢ zgodne z parametrami sieci elektrycznej.
Przedpodtaczeniemdozasilaniaporéownactedane.
W przypadku watpliwosci skontaktowac sie z
elektrykiem.




Nie uzywac ptyty kuchennej przed jej zainstalowa-
niem.

Zabrania sie uzywania ptyt indukcyjnych na poru-
szajacych sie urzadzeniach.

Nigdy nie otwierac ostony urzadzenia.

Falmec gwarantuje zachowanie standardow bez-
pieczenstwa wytacznie w przypadku uzywania ory-
ginalnych czesci zamiennych.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania z za-
stosowaniem zewnetrznego czasomierza lub pilo-
ta.

Przed zainstalowaniem okapu nalezy sprawdzi¢, czy napie-
cie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewngatrz
okapu.

Po zainstalowaniu urzadzenia, gniazdko wykorzystywane
do podtaczenia elektrycznego powinno byc tatwo dostep-
ne; jesli nie jest to mozliwe, nalezy przewidzie¢ wytgcznik
gtowny, aby w razie koniecznosci moc odtaczy¢ okap.

Wszelkie modyfikacje w instalacji elektrycznej powinny by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektry-
ka.

W przypadku awarii urzadzenia, nie nalezy podejmowac
samodzielnych prob jego naprawy, lecz skontaktowac sie
z dostawcg lub autoryzowanym centrum obstugi technicz-
nej.

Podczas instalowania okapu nalezy odtaczy¢
urzadzenie, wyjmujac wtyczke lub za pomoca
wytacznika gtdwnego.

BEZPIECZENSTWO ODPROWADZANIA DYMU

Nie przytacza¢ urzadzenia do kanatéw dymo-
wych/spalinowych (kotty, kominki itp.).

Przed instalacjg okapu nalezy sie upewnic¢, ze przestrzegane
s wszystkie przepisy dotyczace odprowadzania zuzytego
powietrza poza pomieszczenie.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE KORZYSTANIA

ZURZADZENIA

VAN

Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia usungé z niego ewentualne
folie ochronne i naklejki.

Garnki i inne naczynia kuchenne w trakcie korzystania z nich na ptycie
moga powodowac hatas, ktérego przyczyne moga stanowié:

- wysoki poziom pobieranej mocy.

- rézne materiaty, z ktérych wykonane jest dno garnkéw.

Nigdy nie uzywaé wody do ugaszenia ognia. Wytaczy¢ strefe grzejna.
Sttumi¢ ptomienie za pomocg pokrywki, koca gasniczego lub innego
podobnego przedmiotu.

Nie przechowywac przedmiotéw tatwopalnych w szufladach umiesz-
czonych pod ptytg kuchenna. Pojemnik z przegrédkami na sztuéce po-
winien by¢ wykonany z materiatu odpornego na wysoka temperature.
Nie podgrzewac pustych garnkéw ani patelni oraz zawsze sprawdza¢,
czy w naczyniach kuchennych znajduje sie minimalna ilos¢ ptynu.
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Zawsze wytaczac ptyte kuchenng po zakoriczeniu korzystania z niej.

W przypadku uzywania ttuszczéw i olejéw nieustannie kontrolowac
proces gotowania, gdyz wymienione substancje moga szybko ulec za-
paleniu.

Podgrzewac ttuszcze i oleje przez maksimum jedng minute i nigdy nie
uzywac funkgcji Booster.

W trakcie i po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia uwazad, by sie nie
oparzyc.

Upewni¢ sie, ze zaden zamocowany na state ani ruchomy przewéd
elektryczny urzadzenia nie styka sie z szybg lub z gorgcym naczyniem
kuchennym.

Nie uzywac ptyty kuchenki do podgrzewania stoikow.

Nie uzywac zadnego rodzaju pokryw na ptycie indukcyjnej.

Przewody elektryczne nie powinny stykac sie z ptytg kuchenna.

Zaleca sie, aby chronic rece przed wysoka temperatura, uzywajac od-
powiednich tapek do chwytania goracych naczyn. Uzywac wytacznie
suchych rekawic lub tapek.

Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadka magnetyczng podstawa odpo-
wiednia do ptyt indukcyjnych.

Pamieta¢, aby cukier, materialy syntetyczne oraz folie aluminiowe nie
mialy stycznosci z goracymi strefami. Podczas schtadzania wymienio-
ne substancje moga spowodowac pekniecia lub inne uszkodzenia po-
wierzchni witroceramicznej: wytaczyc¢ urzadzenie i natychmiast usunac
z jeszcze goracej strefy grzejnej

Przemieszcza¢ garnki, unoszac je, nie przesuwac ich po powierzchni
plyty kuchennej.

Przed kazdym uzyciem garnki i ptyta kuchenna powinny by¢ idealnie
wyczyszczone.

Nie upuszczac zadnych przedmiotéw na plyte grzewcza!

Uzywac garnkéw o wymiarach dostosowanych do odpowiedniej strefy
grzejnej.

Zawsze uzywac jednego garnka lub patelni w kazdej strefie grzejnej,
réowniez podczas korzystania z funkcji BRIDGE.

Nie umieszczac¢ goracych naczyn na przyciskach dotykowych i kontrol-
kach, poniewaz moga one uszkodzi¢ elektronike zainstalowang ponize;j.
Dba¢, aby elementy sterujace i kontrolki byly zawsze czyste.

Nie przechowywa¢ metalowych przedmiotéw bezposrednio pod plyta
kuchenna.

W miare mozliwosci zawsze uzywac pokrywek, aby unikac rozpraszania
ciepfa.

Gotowac w matej ilosci wody.

Po rozpoczeciu smazenia lub gotowania potraw ustawi¢ moc na niz-
szym poziomie.

Uzywac wylacznie garnkéw z dnem o wlasciwosciach mag-
netycznych.
Niedozwolone s inne materialy.

Instrukcje bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ostrzezenie dla os6b z rozrusznikami serca:

nalezy pamieta¢, ze w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia podczas jego
dziatania generowane jest pole elektromagnetyczne. Mozliwos¢ wptywu
tego pola na prace rozrusznika serca jest bardzo mata.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca
lub lekarzem.

Pole elektromagnetyczne ptyty moze wptynaé negatywnie na dziatanie ma-
gnesowalnych przedmiotéw. Karty kredytowe, urzadzenia ratujace zycie,
kalkulatory kieszonkowe itp. nie moga by¢ umieszczane w bezposrednim
sgsiedztwie wiaczonej plyty kuchennej.

Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod urzagdzeniem moga
ulec znacznemu nagrzaniu w przypadku dtugotrwatego korzystania z urzad-
zenia. Nie przechowywac¢ metalowych przedmiotéw w szufladzie umieszczo-
nej bezposrednio pod ptyta grzejna.

Urzadzenie jest wyposazone w wentylatory chtodzace. Jesli pod urzadzen-
iem wpuszczonym w blat znajduje sie szuflada, nalezy umiesci¢ przegrode
oddzielajaca pomiedzy szuflada a dolng czescig urzadzenia, aby zapewnic
konieczng wentylacje ptyty i nie dopusci¢ do zablokowania wentylatoréw.

Nigdy nie uzywa¢ dwéch garnkéw lub patelni jednoczesnie na jednym obs-
zarze gotowania, prostokatnym obszarze gotowania lub w strefie gotowania
PowerFlex.



Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji, odlaczy¢ urza-
dzenie wyjmujac wtyczke lub gtéwnym wytacznikiem.

A

Nie nalezy uzywac okapu z mokrymi rekami lub boso.

Gdy nie korzysta sie z urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy wszystkie czesci elektrycz-
ne (Swiatfa, wyciag) sa wytaczone.

AN

Maksymalna catkowita masa ewentualnych przedmiotéw postawionych lub zawieszo-
nych (gdzie przewidziano) na okapie nie moze przekroczy¢ 1,5 kg.

Nie kfas¢ zadnych obiektéw na ruchomych klapkach.

Podczas zastosowania frytkownic sprawdzac: przegrzany olej moze sie zapalic.

Nigdy nie nalezy uzywac okapu bez metalowych filtréw przeciwttuszczowych; thuszcz i
brud w tym przypadku osadzitby sie na urzadzeniu pogarszajac stan jego dziatania.
Dostepne czesci okapu moga by¢ nagrzane, gdy sa stosowane w pofaczeniu z urzadze-
niami do gotowania.

Nie czysci¢ czesci okapu, gdy sg jeszcze gorace.

Jesli czyszczenie nie jest przeprowadzane zgodnie z procedurami i z produktami wymie-
nionymi w niniejszej instrukgji, moze wystapi¢ zagrozenie pozarowe.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy czas, wytaczy¢ gtéwny wytacznik.

AN

W przypadku jednoczesnego korzystania z innych urzadzen (kotty, pie-
ce, kominki itd.) zasilanych gazem lub innymi paliwami, nalezy zapew-
ni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu, w ktérym nastepuje za-
sysanie dymu, zgodnie z obowigzujacymi normami.

MONTAZ

cze$c zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego

A

CECHY TECHNICZNE

Dane techniczne urzadzenia znajduja sie na etykietach umieszczonych wewnatrz okapu.

Przed zainstalowaniem okapu nalezy uwaznie przeczytac rozdz. "WS-
KAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ORAZ OSTRZEZENIA".

UMIESZCZANIEW POZYCJI
Nie instalowac¢ okapu na zewnatrz i nie wystawia¢ go na dziatanie czynnikéw atmosfe-
rycznych (deszcz, wiatr itd.)

PLYTA KUCHEN NA

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

(cze$¢ zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego)

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci przy plycie nalezy od-
faczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Upewnic sig, ze nie istnieje ryzyko odtaczenia lub przeciecia prze-

wodoéw elektrycznych wewnatrz plyty:

w przeciwnym razie skontaktowac sie z najblizszym centrum obstugi tech-

niczne;j.

Zwrocic sie do wykwalifikowanego personelu, aby podiaczyt kable elek-

tryczne.

Podtaczenie nalezy wykonac zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Przed podtaczeniem plyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy:
napiecie sieciowe jest zgodne z danymi na tabliczce wewnatrz ptyty;
instalacja elektryczna jest zgodna z normga i moze wytrzymac obcigzenie
(patrz dane techniczne wewnatrz ptyty);
wtyczka i przewdd zasilajacy nie sg narazone na kontakt z temperaturami
przekraczajacymi 70°C;
instalacja zasilajgca wyposazona jest w sprawng i prawidfowa instalacje
uziemiajaca zgodnie z obowigzujacymi przepisami;
gniazdko wykorzystywane do podtaczenia jest fatwo dostepne po zamon-
towaniu ptlyty.

W przypadku:

. urzadzenia wyposazonego w przewdd bez wtyczki: nalezy uzywac wtyczki
typu znormalizowanego. Przewody powinny by¢ podtaczone w nastepu-
jacy sposoéb: zétto-zielony do uziemienia, niebieski do zacisku neutralnego
i brazowy do fazy. Wtyczka powinna by¢ podfaczona do odpowiedniego
gniazda bezpieczenstwa.
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urzadzenia statego nieposiadajacego przewodu zasilajgcego i wtyczki lub
innego przyrzadu zapewniajacego odfaczenie od sieci i posiadajacego od-
legtos¢ rozwarcia stykdw, ktéra umozliwia catkowite odtaczenie w warun-
kach nadnapiecia kategorii Ill.

Tego typu urzadzenia odfgczajace powinny zosta¢ przewidziane w sieci
zasilania, zgodnie z zasadami instalacji.

Przewdd uziemiajacy zétto-zielony nie moze by¢ przedzielony wytacznikiem.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci w razie braku zastosowa-
nia sie do zasad dotyczacych bezpieczenstwa.

ZABEZPIECZENIA PLYTY KUCHENNEJ

Wylaczenie bezpieczenstwa

Jesdli w przypadku jakiejs$ strefy grzejnej zostanie przekroczony maksymalny
czas wtaczenia z tym samym, niezmiennym poziomem mocy, wéwczas strefa
ta zostaje automatycznie wytaczona i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowe-
go.

Aby ponownie wigczyc¢ strefe grzejna, dotkna¢ odpowiednich przyciskéw.

Poziom ow| 1|2 |3|4a|s5]|6|7]8]9]P
mocy

Maksymalny

czasdziatania | 8,7 | 20|87 |67 (5343 (35(28|23|19]|15
w godzinach

Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli jeden lub wiecej elementéw
sterujgcych zostanie przykrytych przez ponad 10 sekund.

W celu przywrécenia prawidtowego dziatania:

- zdja¢ przedmioty z panelu sterowania.

- oczysci¢ panel sterowania.

- ponownie wiaczy¢ ptyte kuchennga i odpowiednig strefe grzejna.

Mechanizm zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

Zanim elementy ptyty kuchennej nadmiernie sie nagrzeja, mechanizm ste-
rujacy zmniejsza pobér mocy, zgodnie z ponizsza procedurg Srodkéw bez-
pieczenstwa:

- Dezaktywacja funkcji booster oraz funkcji power booster, jesli sa wigczone.
- Zmniejszenie ustawionego poziomu mocy.

- Wytaczenie odpowiedniej strefy grzejne;j.

Na wyswietlaczu stref grzejnych pojawia sie komunikat,E2"

Gdy sygnalizacja usterki zgasnie, strefa grzejna moze zosta¢ ponownie wia-
czona.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

W PRZYPADKU MONTAZU

Zainstalowa¢ ptyte kuchenna dopiero po zamontowaniu szafek stojacych i
wiszacych w kuchni.

Upewnic sie, ze blaty sa fornirowane z uzyciem kleju odpornego na wysokie
temperatury, co zapobiega powstawaniu odksztatcen i przerw.

A

Zabrania sie instalowania urzadzenia na lodéwkach i zamrazarkach, zmywar-
kach do naczyn, pralkach i suszarkach.




Podtaczenie plyty:

sie¢ Podtaczenie Przekrdj Kabel Kaliber
przewodu zasilajacy odtacz-
nika
220V -240V~ >, | HO5VV-F "
50/60Hz 1P+N /2P 3x25mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* obliczony z wspétczynnikiem niejednoczesnosci zgodnie z norma EN 60

335-2-6.

Blokada elementdw sterujacych: po nacisnieciu przez
ponad 2 sekundy powoduje zablokowanie wszyst-
kich elementéw sterujacych. W celu odblokowania
elementoéw sterujgcych powtdrzyc¢ operacje.

Zwiekszenie poziomu mocy gotowania oraz wybor
funkcji Booster, lub zwigkszenie czasu gotowania dla
funkcji TIMER.

Zmniejszenie poziomu mocy gotowania lub zmniej-
szenie czasu gotowania dla funkcji TIMER.

Komunikat na
wyswietlaczu

Opis

,_' Strefa grzejna w trybie stand-by
4 1 N\ ,-'
| '-' Poziomy mocy od najnizszego do najwyzszego,
| -' wybierane za pomoca przyciskow + i -.
~— '-‘ Power boost: maksymalna moc grzania.
( ) )
1 4 | ‘ Wskaznik ciepta resztkowego
N
I L N
Poziom mocy miedzy 0 i 1, dostosowany do podtrzy-
; [N} mywania temperatury ugotowanych potraw
WARTOSCI MOCY: i
Parametr "’ Wiaczona funkcja Bridge.
A , ' (Minimalna srednica garnka: @230 mm)
Moc catkowita 2800-7400W
Pozycja 1 | ‘ Brak garnka na ptycie kuchennej lub garnek nieodpo-
MiEE ZrEiGmnEwE 1600W | wiedni ze wzgledu na materiat, z ktérego jest wyko-
- nany, lub rozmiary.
Moc funkgcji booster 1850W (Minimalna $rednica garnka: @ 120 mm)
Pozycja 2 + (su Wiaczona funkgcja blokady elementéw sterujacych.
. — ™=, displa
Moc znamionowa 2100W T ol
Moc funkgcji booster (1/2) 3000W
Pozycja 3
FTE——— 100w DZIALANIE PLYTY INDUKCYJNEJ
Moc funkgcji booster (1/2) 3000W | KORZYSTANIE Z NIEJ
Pozycja 4 UZYWAC TYLKO NACZYN DO PLYT INDUKCYJNYCH.
3 Po wiaczeniu strefy grzejnej, dno garnka nagrzewa sie.
Moc znamionowa 1600W Strefa grzejna nagrzewa sie wylacznie dzieki cieptu przekazywanemu przez garnek.
.. Indukcja automatycznie wykrywa wymiary garnka.
Moc funkql booster 1850W Moc grzejna powinna zosta¢ wybrana w oparciu o rodzaj gotowanej potrawy.
Ponizej podano tabelke streszczajaca zasady wyboru mocy grzejnej:
OBSZARY REGULACJI
1-2 | Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Ll | L | Ll PoZgrzewanie [¥ania wstepnie gotowanZ
E O O - + ®© O = o Weepe
Rozmrazanie ywa, ryoy, p y
mrozone
3-4 | Para Warzywa, ryby, mieso
Elem.ent OpIS - Ziemniaki gotowane w wodzie,
sterujacy Gotowanie zupy, makaron
Ptyta kuchenna WL./WYL. W przypadku braku akty- Swieze warzywa
(D wacji innego elementu sterujacego ptyta wytacza sie 6 -7 | Wolne gotowanie Mieso, watrdbka, jaja, kietbaski
automatycznie po kilku sekundach Gulasz, rolady, flaki
O Wybér przedniej strefy grzie'nej. W przypadku nacis- 7 - 8 | Gotowanie Ziemniaki, obwarzanki, placki
Smazenie

niecia w potaczeniu z O powoduje wiaczenie
funkcji BRIDGE.

Oom

Wybor tylnej strefy grzejnej. W przypadku nacisniecia

w potaczeniu z [ | powoduje wtaczenie funkgji
BRIDGE.
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wrzenia

9 Smazenie, doprowadzanie do

Befsztyki, omlety
Gotowanie

wrzenia

P Smazenie, doprowadzanie do

Doprowadzanie do wrzenia
duzych ilosci wody

Uwaga: czas podgrzewania w przypadku indukcyjnych ptyt kuchennych jest
krétszy niz przy kuchenkach gazowych.



PODSTAWOWE FUNKCJE

Patrz tabela dotyczaca odpowiedniego modelu na poprzedniej stronie.

FUNKCJA BRIDGE

Ta funkcja umozliwia jednoczesna prace stref grzania 1-2 i/lub 3-4.
W celu wigczenia:

- Wigczy¢ plyte kuchenna;

W przypadku wersji, 90"
O H|

nacisna¢ jednoczesnie symbole m. .

-

I
- na wyswietlaczu przedniego obszaru grzejnego pojawi sie symbol / ;
- Za pomocg przyciskow + i — wyregulowac moc.
Uwaga: ta funkcja moze by¢ aktywowana tylko pomiedzy dwiema ptytami
lewymi lub prawymi (z wykluczeniem dwoéch ptyt srodkowych).

WYLACZANIE funkcji BRIDGE:

O h

nacisna¢ jednocze$nie symbole m. .

[
FUNKCJA BOOSTER /
Funkcja Booster zwieksza moc, aby umozliwi¢ podgrzanie duzych ilosci (np.
wody do gotowania makaronu).
To zwiekszenie mocy dziata przez maksimum 10 minut.

- Whaczy¢ ptyte kuchenng;
- wybrac strefe grzejna;

[
- dotknac (+) do momentu, gdy na wyswietlaczu pokaze sie /™ w tylnej strefie
grzejnej. _
Uwaga: w przypadku IU mozliwa jest regulacja tylko jednej ptyty prawej
i jednej plyty lewej za kazdym razem (w sumie nie wiecej niz dwoch
plyt). o
Jesli ptyta 1(4) zostanie ustawiona na I, sasiedniej 2(3) ptyty nie mozna
ustawi¢ na poziom wyzszy niz .

Jesli ptyta 2(3) jest ustawiona na/, plyta 1(4) wylacza sie.

FUNKCJA KEEP WARM 388

42°C - Podtrzymywanie temperatury ugotowanych potraw:
Wiaczy¢ ptyte kuchenng;

Wybrac strefe grzejna;

Dotkna¢ klawisza (+) , a nastepnie klawisza (-) : pojawi sie symbol L.

Wytaczenie plyty kuchennej

W celu wylaczenia strefy grzejnej:

Dotkna¢ przycisku ( - ) do momentu, gdy na wyswietlaczu strefy grzejnej po-
kaze sie 0.

Jesli strefa grzejna jest jeszcze bardzo goraca, pokaze sie wskaznik ciepta reszt-

kowego /1.
Wylaczenie plyty kuchennej

Dotkna¢ przycisku O wszystkie strefy grzejne zostaja wytaczone.
Na wyswietlaczu stref grzejnych, ktére sg jeszcze bardzo gorace, pojawia sie

L
symbol /' [.

A

—

Nie dotykac¢ stref grzejnych, dopoki jest zapalona kontrolka/ [ .

FUNKCJA CZASOMIERZA

| AUTOMATYCZNE WYLACZANIE
PLYTY KUCHENNE)J
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Czasomierz posiada dwie funkgje:
1 - REGULATORA CZASOWEGO;
2 - AUTOMATYCZNEGO WYLACZNIKA jednej lub kilku stref grzejnych.

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu trwania na warto$¢ do 99 minut.

Po uptywie ustawionego czasu na wyswietlaczu czasu pojawia sie 00 i wiacza
sie sygnat akustyczny, ktéry mozna wytaczy¢, naciskajac na przycisk ( + ) lub

(-).

REGULATOR CZASOWY

W celu ustawienia:

1. Whaczy¢ plyte (jesli jest wylaczona) za pomoca klawisza @ i dotkna¢ jednoc-
ze$nie klawiszy (+) i (-).

2. Ustawic zadany czas, dotykajac przyciskdw (+)i(-).
Czasomierz zaczyna odliczac czas.

W celu zmodyfikowania zakresu czasu powtdrzy¢ procedure opisang w punk-
cie 1.

Aby anulowac ustawienia czasomierza:
1. Whaczy¢ plyte (jesli jest wytaczona) i dotknac jednoczesnie klawiszy (+) i (-).

2. Nacisna¢ przycisk ( - ), aby ustawic zakres czasu na 00.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

W celu aktywacji funkcji automatycznego wyfaczania:

1 - wlaczy¢ ptyte kuchenng;

2 - wybrac strefe grzejna;

3 - wybrac poziom mocy;

4 - ustawic timer zgodnie z opisem umieszczonym powyzej.

W celu ustawienia automatycznego wytaczenia dla innej strefy grzejnej po-
wtdrzyc¢ procedure podang w punkcie 2.

REGULATOR CZASOWY i AUTOMATYCZNE WYLACZANIE moga by¢ uzy-
wane jednoczesnie.

CO ROBIC W PRZYPADKU PROBLEMOW

PLYTY KUCHENNE)J

Ptyta kuchenna lub strefy grzejne nie wlaczaja sie:
- Plyta nie jest podiaczona do sieci elektrycznej.

- Wyskoczyt bezpiecznik.

- Sprawdzi¢, czy nie jest wiaczona blokada.

- Na przyciskach znajduje sie woda lub ttuszcz.

- Na przyciskach postawiony jest jakis przedmiot.

(N
Wyswietla sie symbol — .
- W strefie grzejnej nie ma zadnego garnka.
- Uzywane naczynie kuchenne jest niekompatybilne z indukgja.
- Srednica dna garnka jest zbyt mata w poréwnaniu ze strefg grzejna.

Wyswietla sie symbol [E I:
- Odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenna.
- Skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Posprzedaznej.

Wytacza sie jedna ze stref grzejnych lub cata ptyta kuchenna:

- System zabezpieczenia przed nadmiernym nagrzaniem jest wtaczony;
- Plyta kuchenna lub ktoras ze stref grzejnych byta zbyt dtugo wiaczona;
- jeden lub wiecej przyciskéw sg czyms przykryte;

- jeden z garnkéw jest pusty i jego dno nadmiernie sie nagrzato.

Wentylator nadal dziata po wylaczeniu plyty:

- To zjawisko jest prawidtowe: wentylator nadal chroni centralke elektronicz-
na urzadzenia.

- Wentylator zatrzymuje sie automatycznie.




KODY BLEDOW PLYTY KUCHENNEJ m Brak komunikacji | Brak zasilania Sprawdzi¢ zasilanie i
. | pomiedzy inter- modutu in- potaczenia sieci LIN.
Aby wspomoc technika serwisowego w przypadku btedu, interfejs uzytkown- fejsem uzytkown- | dukcyjnego. Jesli potaczenie jest
ika wyswietla kody btedow. ika a modutem Nieprawidtowe | prawidtowe, wymie-
W pofaczeniu z dostarczonym dokumentem ,Kody btedéw Wersja pod- indukcyjnym. lub uszkodzone | ni¢ modut.
stawowa 2, ktdéry zawiera szczegdtowe informacje, dostepny jest petny opis okablowanie.
macierzy btedéw.
Ponizej wymieniono standardowe kody btedéw E.G.O. Niestandardowy inter- m Zaktocenie zasila- | 1. Awaria Sprawdzic napiecie
fejs uzytkownika moze by¢ inny. W standardowych ogélnych btedach inter- - | nia sieciowego. gtowne- i czestotliwosc
fejsu uzytkownika (Er xx) i btedach strefy gotowania (E/x) wystepuja roznice. go ukfadu zasilania sieciowego,
W przypadku btedéw strefy gotowania wys$wietlacz niewtasciwej strefy go- wykrywania jesli s prawidtowe,
towania miga, wys$wietlajac na przemian ,E”i kod szesnastkowy ,X". cze;totliwos’ci wymieni¢ modut.
radu.
Kod Opis Mozliwe Srodek zaradczy g grzepiecie
btedu przyczyny
- m Niezidenty- Wymieni¢ modut lub
_ Strefe grzejng Brak btedu, Na poszczegolnych .| fikowany btad interfejs uzytkown-
.| mozna skonfi- uzytkownik strefach gotowania ika
gurowag, jesli znajduje sie w nalezy umieszc- —
wyséwietlane jest | menu serwi- za¢ odpowiednie m Biad wentylatora | Usterka Wymieni¢ modut
statyczne ,C". sowym. naczynia. - wentylatora
lub elektroni-
E Strefa grzejna jest | Brak btedu, Zaczekac na symbol cznego uktadu
.| konfigurowana, uzytkownik " lub przerwac sterowania
jesliwyswietlane | znajduje siew czynnosci konfi- - — —
jest statyczne,C". | menu serwi- guracji, naciskajac m Uszkodzenie son- | Sygnat czu.Jnlka Wymieni¢ modut
Po udanej sowym. klawisz wyboru, w - | dytemperatury | poza prawi-
konfiguradji wyniku czego,C" cewki indukcyjnej | dtowym zakre-
odpowiedni przestaje migac. sem. Uszkodze-
ekran wyswietla nie czujnika lub
- Jeéli ekran u!dadu elektro-
nie wyswietla -’ nicznego.
nalezy spraw- m Usterka spr- Usterka spr- Wymieni¢ modut
dzi¢ mozliwe . | zetowa modutu | zetowa wykryta
przyczyny E/5. indukcyjnego. przez kontroler
E Migajace ,E"na Brak btedu, Konfiguracja reczna autodiagno-
. | kazdej ze stref gr- | uzytkownik styczny modutu
zejnych oznacza, | znajduje sig w m Bfad konfiguracji | Przypisanie Usuna¢ aktualng
ze wszystkie kon- | menu serwi- . dwoch stref konfiguracje reczna
figuracje zostaty sowym. grzejnych do za pomocg menu
usuniete. tego samego serwisowego
m Przekroczono Zbyt wysoka Wymagane jest elementu inter-
. | wartosci granicz- | temperatura ochtodzenie systemu fejsu uzytkown-
ne temperatury ptyty lub szkta ika.
NTC -> zbyt m Stata wartos¢ Niewystarc- Wymagane jest
wysoka tempe- .| czujnika (funkcja | zajaca zmiana ochtodzenie systemu
ratura ukfadu testu dla sondy temperatury
elektronicznego T na cewce (10 K) w ciagu
m Niewtasciwy Garnek tworzy | 1.Btad jest automa- indukcyjnej) 5 minut od
. | garnek, np. utrata | niewtasciwy tycznie anulowany wiaczenia ptyty
wiasciwosci punkt roboczy po 8's, co oznacza, Urzadzenie | Przepiecie na Potaczenie Odtaczy¢ i poprawié
magnetycznych ma module, co | ze mozna ponow- iwyswietl- | zasilaczu impul- | 400V potaczenie linii
ze wzgledu na moze do- nie korzystac ze acz "i? sowym (brak zasilania
temperature dna | prowadzi¢ do strefy gotowania. W dziatajg dziatania)
uszkodzenia przypadku dalszych
urzadzenia, np. | btedéw garnek
tranzystoréw nalezy wymienic. Uwaga:
IGBT. 2. Jedli blad pojawia Nie kazda awaria moze zostac¢ automatycznie usunigta przez system, dotyczy
sie bez obecnosci np. usterki zasilacza interfejsu uzytkownika.
garnka w strefie go-
towania, oznacza to,
Ze nalezy wymienic
modut.
m Nieskonfigu- Modut in- Usunac¢ konfiguracje
.| rowany modut dukcyjny jest ptyty kuchenneji
indukcyjny nieskonfigu- aktywowac konfigu-
(wszystkie mo- rowany racje reczna.
duly indukcyjne Uruchomi¢ menu
wykonuja pole- serwisowe interfejsu
cenia interfejsu uzytkownika, aby
uzytkownika, lecz skonfigurowa¢ mo-
kazdy element dut indukcyjny. Jesli
interfejsu jest wymienione kroki
zwigzany z nie powiodlty sie,
wybrana strefa wymieni¢ modut.
gotowania).
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ODPROWADZANIE DYMU

OKAP Z USUWANIEM NA ZEWNATRZ (WYCIAGOWY)

W tej wersji opary i dym s3 odprowadzane na zewnatrz przez rure
Spustowa.

W tym celu ztacze wylotowe okapu powinno by¢ podtaczone za po-
moca rury do wylotu zewnetrznego.

Rura wylotowa powinna posiadac:

. $rednice nie mniejsza od ztacza okapu.
lekkie nachylenie w dot (spadek) na odcinkach poziomych w celu unikniecia cofa-
nia skroplin do silnika.
ograniczong do minimum liczbe zagie¢.

minimalna niezbedna dtugo$¢ pozwalajaca unikna¢ drgan oraz zmniejszenia wy-
dajnosci zasysania okapu.

Jedlirura przechodzi przez Srodowisko o niskiej temperaturze, nalezy ja zaizolowac.
W celu unikniecia cofania powietrza z zewnatrz, w przypadku silnikow o wydajno-
4ci 800m*/h lub wiekszej, wystepuje zawor zwrotny.

Odstepstwo dla Niemiec:
gdy okap kuchenny i urzqdzenia zasilane energiq nieelektrycznq funkcjonujq jednoczesnie,
ujemne cisnienie w pomieszczeniu nie moze przekroczy¢ 4 Pa (4 x 10-5 barow).

OKAP Z RECYRKULACJA WEWNETRZNA (FILTRUJACY)

W tej wersji powietrze przeplywa przez filtry z weglem aktywnym w
celu oczyszczenia i ponownego wprowadzenia do $rodowiska.

W tej wersji zawor zwrotny nie powinien zosta¢ zamontowany: wymontowac
go, jesli wystepuje na ztaczu wylotowym powietrza z silnika.

INSTRUKCJA MONTAZU

czes$c zastrzezona wylacznie dla personelu wykwalifikowanego
Okap moze by¢ instalowany w réznych konfiguracjach.
Podstawowe fazy montazu wygladaja podobnie dla wszystkich typow in-
stalacji, natomiast dla kazdego rodzaju podkreslono specjalne operacje,

jakie nalezy wykonac.
FUNKCJONOWANIE OKAPU

KIEDY WLACZYC OKAP?

Okap nalezy wigczy¢ co najmniej jedng minute przed rozpoczeciem gotowania,
aby przetransportowac dym i opary w kierunku powierzchni zasysania.

Po zakoriczeniu gotowania pozostawi¢ okap do momentu, gdy wszystkie opary
i zapachy zostang catkowicie zassane. Za pomoca funkgji timera mozna ustawic
automatyczne wytaczenie okapu po 15 minutach pracy.

JAKA PREDKOSC WYBRAC?

predkos¢ (1-3): zapewnia oczyszczone powietrze przy niskim poborze energii
elektrycznej.

predkos¢ (4-5): normalne warunki uzytkowania.

predkosé (6-7): w przypadku obecnosci silnych zapachdéw i opardw.

predkos¢ (8-P): szybkie usuwanie zapachdw i oparéw.

KIEDY OCZYSCIC LUB WYMIENIC FILTRY?

Filtry metalowe powinny by¢ myte co 30 godzin uzytkowania.

Filtry z weglem aktywnym powinny by¢ wymieniane co 3-4 miesiace, zaleznie
od czestotliwosci uzytkowania okapu.

W celu zapoznania sie z innymi szczegdtami patrz rozdziat , KONSERWACJA".

ZESTAW PRZYCISKOW TOUCH

®A — + O+

N
-'

WL./WYL.

Krétkie nacisniecie: Wiaczenie/wytaczenie okapu.
Dluzsze przytrzymanie: Aktywacja automatycznego cyklu (A)
dziatania okapu w zaleznosci od mocy ptyt.

Zwigkszenie predkosci od 1 do 9 (az do,,P").
Predkos¢ ,P": aktywna tylko przez kilka minut, nastepnie wiacza sie
predkos¢ 9.

Zmniejszenie predkosciod P do 1.

Przy okapie wtaczonym (Krétkie nacisniecie): TIMER (czerwona
dioda miga)

Automatyczne wytaczenie po uptywie 15 minut.

Funkcja wylacza sie (czerwona dioda wytaczona) w przypadku:

- wytaczenia silnika (klawisz (DA ).
- Nacisnij ponownie przycisk TIMER @ PR

Przy okapie wytaczonym (Dtuzsze przytrzymanie 4s): otwarcie

klapek w celu konserwacji okapu i filtrow metalowych

ALARM METALOWEGO FILTRA PRZECIWTLUSZCZOWEGO
Konserwacja po uptywie okoto 30 godzin uzytkowania.

Nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund klawisz C'-) & w celu
wyzerowania licznika.

@ ALARM FILTRA CARBON.ZEO

Konserwacja po uptywie okoto 2000 godzin uzytkowania.
Nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund klawisz @ & w celu
wyzerowania licznika.

Aby aktywowac alarm:

Przy okapie wytgczonym nacisnac i przytrzymac klawisze +
| = przez3 sequ)dy

Zapala sie dioda :&

Potwierdzi¢ klawiszem +
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem ptyty kuchennej upewnic¢ sig, Ze ma ona temperature
otoczenia.

Po kazdym uzyciu czysci¢ ptyte kuchenng detergentem przeznaczonym do
witroceramiki.

UWAGA!
Do czyszczenia nigdy nie uzywac urzadzenia parowego.

Nie uzywa¢ produktédw zawierajacych:
- czynniki korozyjne (soda, kwasy, amoniak).
- czynniki $cierne (proszki lub pasty).

A Nie my¢ klapek w zmywarce.

Nie uzywac¢ przedmiotéw ostro zakonczonych lub o wtasciwosciach Scier-
nych.

Po oczyszczeniu osuszy¢ urzadzenie miekka $ciereczka.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH

VAN

W celu uzyskania informacji o wewnetrznych czesciach metalowych patrz po-
przedni paragraf.

Zabrania sie czyszczenia ptynami lub rozpuszczalnikami elemen-
tow elektrycznych lub czesci zwigzanych z silnikiem, ktére znaj-
duja sie wewnatrz okapu.

METALOWE FILTRY PRZECIWTLUSZCZOWE

Zaleca sie, aby czesto my¢ metalowe filtry (F) (co najmniej raz w miesiacu),
moczac je przez okoto 1 godzine w wodzie z goracym ptynem do mycia naczyn i
pamietajac, aby ich nie zginac.

Nie nalezy uzywac korodujacych srodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasa-
dowych.

Doktadnie je optukac i przed ponownym zamontowaniem odczekac, az catko-
wicie wyschna.

Mycie w zmywarce do naczyn jest dozwolone, lecz moze doprowadzi¢ do po-
wstania zaczerniert na materiale, z ktérego wykonane sg filtry. Aby ograniczy¢
wystepowanie tego zjawiska, korzysta¢ z programoéw o niskich temperaturach
(maks. 55°C)).

W celu uzyskania informacji o wyjeciu i wiozeniu metalowych filtrow przeciw-
ttuszczowych patrz instrukcja montazu.

FILTRY WEGLOWO-ZEOLITOWE

W normalnych warunkach uzytkowania zaleca sie regeneracje filtra weg-

lowo-zeolitowego

co 18 miesiecy oraz jego wymiane co 3 lata. W celu regeneradji filtra nalezy prze-

prowadzi¢ nastepujaca procedure:

- Wymontowac filtr, postepujac zgodnie z instrukcjami.

- Wstaw filtry A, B i C (jesli sa obecni) do piekarnika domowego i pozostawi¢ w
temperaturze 200°C na okoto dwie godziny.

- Po ostygnieciu wszystkich czterech filtréw zainstalowac je w konstrukcji meta-
lowej filtra.

ZBIORNICZEK NA OLEJ

Wskazane jest, aby zbiorniczek my¢ co 1 miesiac.

Nie nalezy uzywac korodujacych srodkéw czyszczacych, kwasowych ani zasa-
dowych.

Aby czyszczenie byto dokfadniejsze, wyja¢ zbiorniczek na olej (patrz rysunek) i
umy¢ go w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Dokfadnie go wyptukac i
przed ponownym montazem poczeka¢, az wyschnie.
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Symbol przekreslonego kosza pokazany na posiadanym urzadzeniu

PLOATACJI
oznacza, ze produkt jest WEEE, czyli jest “Zuzytym sprzetem elek-

— trycznym i elektronicznym” i dlatego nie nalezy go wyrzuca¢ do

$mieci niezréznicowanych (czyli razem z “mieszanymi odpadami komunalny-
mi"), ale nalezy go oddzieli¢ od reszty odpadoéw, aby podda¢ go odpowiednim
dziataniom stuzacym jego ponownemu uzyciu lub usunieciu i bezpiecznemu
unieszkodliwieniu ewentualnych szkodliwych dla srodowiska substancji i wyje-
cia surowcédw, ktoére moga by¢ poddane recyklingowi. Prawidtowa utylizacja ni-
niejszego produktu pomoze zachowac cenne zasoby i unikna¢ negatywnego
wptywu na zdrowie ludzi i srodowisko, ktéry moze by¢ spowodowany przez nie-
wiasciwe usuwanie odpaddw.

Prosimy o skontaktowanie sie z wladzami lokalnymi, aby uzyskac wiecej infor-
madji o najblizszym punkcie selektywnej zbiorki. Moga zosta¢ natozone kary za
niewfasciwe postepowanie z odpadami, zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

INFORMACJE O UTYLIZACJIW KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Dyrektywa unijna w sprawie urzadzen ZSEE zostata wdrozona przez kazde pan-
stwo w we wiasnym zakresie, dlatego chcac zutylizowac to urzadzenie, najlepiej
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania in-
formacji o prawidtowym sposobie postepowania przy utylizacji.

INFORMACJE O UTYLIZACJI W KRAJACH NIENALEZACYCH DO UNII EU-
ROPEJSKIEJ

Symbol przekreslonego kosza jest wazny tylko w Unii Europejskiej; jesli chce sie
zutylizowac to urzadzenie w innych krajach, najlepiej skontaktowac sie z lokal-
nymi wtadzami lub ze Sprzedawca w celu uzyskania informacji o prawidtowym
sposobie postepowania przy utylizacji.

f} UWAGA!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian do urzadzenia w
dowolnym czasie i bez powiadomienia. Drukowanie, ttumaczenie i powielanie,
nawet czesciowe, niniejszej instrukgji, jest uwarunkowane upowaznieniem i ze-
zwoleniem od Producenta.

Informacje techniczne, przedstawienie graficzne i wytyczne w tej instrukgji sa
tylko wskazujace i nie moga byc¢ ujawnione.

Jezykiem instrukcji jest jezyk wtoski i Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek btedy w transkrypcji lub ttumaczeniu.



SIKKERHEDSANVISNINGER

OG ADVARSLER

Disse advarsler er udarbejdet for egen og

andres sikkerhed, og vi beder derfor om,

athele denne vejledning leeses med omhu,

for apparatet installeres og anvendes eller
for der udfgres renggring pa apparatet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventu-
elle skader, der direkte eller indirekte er forvoldt
pa personer, ting og kaeledyr, som fglge af mang-
lende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne
i dette heefte.

Det er meget vigtigt, at denne brugsanvisning
opbevares sammen med apparatet til fremtidig
brug.

Serg for, at brugsanvisningen felger med apparatet,
hvis det saelges eller overdrages til en anden person,
saledes at den nye bruger kan ggre sig bekendt med
emhaettens funktion og de tilknyttede advarsler.

Kraev brug af originale reservedele.

@ Tilsigtet brug

« Denne kogeplade skal anvendes i hjemmet for
at tilberede og holde madretter varme.

+ Installer ikke kogepladen udendgrs og udszet

den ikke for vejrliget (regn, vind, osv. ...).
Enhver anden brug er ikke tilladt
Apparatet kan anvendes af bgrn fra en alder pa
mindst 8 ar, samt af personer med nedsatte fy-
siske, sensoriske eller mentale evner, eller per-
soner uden erfaring og det ngdvendige kend-
skab, hvis de blot overvages af andre, eller efter
at have modtaget anvisninger om sikker brug
af apparatet og fuldt ud forstaet de hertil rela-
terede farer.

Bern bgr aldrig lege med apparatet. Renggring

og vedligeholdelse begr udfares af brugeren, og

ma aldrig udfgres af bern uden at de er under
opsyn.

Ga aldrig veek fra kogepladen nar den er taendt.
Apparatet er udelukkende beregnet til udsug-
ning af luften over husholdningskogeplader, og
ikke kogeplader som anvendes i professionelt
gjemed: Enhver anden brug betragtes som ukor-
rekt, kan forarsage skader pa personer, ejendom
og husdur og fratager Fabrikanten ethvert ansvar.

@ Fare for forbraendinger

Anvend funktionen for blokering af komman-
doknapperne, for at forhindre at uautoriserede
personer kan teende for kogepladen pa egen
hand.
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« placerer handtag og erer pa pander og gryder pa
en sadan made, at born ikke kan fa fat i dem.

« Sluk kogepladen efter brugen.

« Placer ingen genstande af metal pa de teendte
kogeplader.

6 Teknisk sikkerhed

Installationsarbejdet skal udfgres af kompe-
tente og kvalificerede installatgrer, ifelge be-
skrivelserne i dette haefte og under overhol-
delse af geeldende normer.

Hvis streamkablet eller andre dele bliver be-
skadigede, ma kogepladen ikke anvendes:
Traek stikket til elforsyningen til kogepladen ud fra
stikket og tag kontakt til forhandleren eller til et
autoriseret teknisk servicecenter for reparation.

Udfer aldrig eendringer pa apparatets elektri-
ske, mekaniske og funktionsrelaterede struk-
tur.

Forsag aldrig at udfgre reparationer eller
udskiftninger pa egen hand: Indgreb, som
er udfert af inkompetente og ukvalificerede
personer kan medfgre endog meget alvor-
lige skader pa ejendom og personer, der ikke
daekkes af Fabrikantens garanti.

+ Inden kogepladen monteres skal integriteten
og funktionaliteten af hver del kontrolles: Hvis
der bemaerkes eventuelle afvigelser skal instal-
lationen afbrydes og der skal tages kontakt til
forhandleren.

A Det elektriske system, som emhaetten til-

sluttes skal vaere i overensstemmelse med

de geeldende regler og have en jordforbindel-

se i overensstemmelse med sikkerhedsstan-

darderne i det land, hvor emhaetten anven-

des; Den skal ogsa overholde de europaeiske
regler vedrgrende radiostajdeempning.

+ Forbindelsesdata (spaending og frekvens), angi-
vet pa kogepladens maerkeplade, skal svare til
dem for det elektriske net.

Kontroller overensstemmelsen mellem disse
data inden installationen.

Ved tvivl, skal der rettes henvendelse til en elek-
triker.

+ Anvend ikke kogepladen inden den er blevet
installeret korrekt.

+ Deterforbudt at anvende induktionspladen pa
mebler der kan flyttes.

« Abn aldrig apparatets kabinet.

« Falmec garanterer kun overholdelsen af sikker-
hedsstandarderne ved anvendelse af originale
reservedele.




+ Apparatet er ikke beregnet til anvendelse med
ekstern timer eller med fjernbetjening.

Kontroller, inden installation af emheetten, at net-
spaendingen svarer til den, der er angivet pa typeskil-
tet inde i emheetten.

Stikket der anvendes til den elektriske forbindelse skal
veere let tilgaengelig for det installerede udstyr: | mod-
sat fald skal der installeres en hovedafbryder s& der
kan slukkes for stramtilfgrslen til emhaetten nar der er
behov for det.

Eventuelle eendringer i det elektriske system ma kun
udfares af en autoriseret elektriker.

Hvis emhaetten ikke fungerer som den skal, skal man
ikke fors@ge selv at lgse problemet, men kontakte for-
handleren eller et autoriseret servicecenter for repa-
ration.

Sla apparatet fra, ved at tage stikket ud el-
ler trykke pa hovedafbryderen, under in-
stallation af emhaetten.

SIKKERHED FOR ROGKANALEN

Emhaettens udtag ma ikke tilsluttes skor-

stene eller regudtag med forbraendingsrag

(fra for eksempel varmeanlaeg, breendeov-
ne osv.).

Kontroller, inden installation af emhaetten, at alle de
geeldende forskrifter omkring udledning af luft er
overholdt.

ADVARSLER TIL BRUGEREN

[>|

For apparatet anvendes for fgrste gang, skal eventuel beskyttende klze-
befolie og film fjernes.

Under brugen, kan gryder og pander forarsage stgj, der kan veere for-
arsaget af:

- et hoijt effektniveau.

- forskellige materialer i bunden af gryderne.

Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk kogezonen. Kvzel flammerne
med et lag, et brandtaeppe eller lignende.

Opbevar ikke braendbare genstande i skufferne under kogepladen. Be-
stikholdere, skal veere af varmebestandigt materiale.

Der ma ikke opvarmes tomme gryder eller pander og det skal altid kon-
trolleres, at gryderne indeholder en minimal maengde vaeske.

Sluk altid kogepladen efter brug.

Hold @je med madlavningen i tilfselde af brug af fedtstoffer og olier, da
de hurtigt kan bryde i brand.

Opvarm fedtstoffer og olier i maksimalt et minut, og anvend aldrig
booster-funktionen til dette formal.

Pas pa ikke at breende dig selv under og efter brugen af enheden.

Serg for, at ingen faste eller mobile elektriske kabler pa enheden kom-
mer i kontakt med glasset eller en varm pande.

Brug ikke kogepladen til at varme konserves.

Der ma ikke monteres nogen form for tildeekning af induktionskoge-
pladen.

de elektriske ledninger ma ikke komme i kontakt med kogepladen.

Det tilrddes at beskytte haenderne mod varmen ved hjzlp af grydelap-
per. Anvend kun terre grydelapper.
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Brug kun gryder og pander med flad og magnetisk bund som er eg-
nede til induktionskogeplader.

Undga at sukker, syntetiske materialer eller sglvpapir kommer i kontakt
med de varme zoner. Disse materialer kan, under afkglingen, forarsa-
ge revner eller andre aendringer pa den keramiske overflade: Sluk for
enheden og fjern straks ovennaevnte materialer fra den endnu varme
kogezone.

Flyt gryderne ved at lgfte dem. Lad vaere med at traeekke dem hen over
kogepladens overflade.

Gryder og kogepladen skal veere helt rene, for de kommer i kontakt med
hinanden.

Undga at fa genstande til at falde ned pa kogepladen !

VAN

Anvend gryder med en starrelse der passer til kogepladens kogezoner.

. Anvend altid kun en gryde eller pande pa hver af kogezonerne, ogsa
under anvendelse af funktionen BRIDGE.
Stil ikke varme gryder og pander pa sensortasterne og kontrollamperne
da det risikerer at beskadige elektronikken under dem.
Hold altid kommandotaster og lamper rene.
Opbevar ikke metalgenstande direkte under kogepladen.
Hvis det er muligt, skal der altid anvendes grydelag, for at forhindre
varmetab.
Brug mindst muligt vand ved tilberedningen.
Efter at have startet med at stege eller koge retterne, bringes effektni-
veau til et lavere niveau.

Anvend kun gryder med magnetisk bund.
Alle andre materialer er ikke tilladt.

Anvisninger for sikker brug og advarsler

Advarsel til personer med pacemaker:

Veer opmaerksom pa at der i apparatets umiddelbare naerhed dannes et
elektromagnetisk felt, nér det er i funktion. Risikoen for at det pavirker pace-
makerens funktion er meget lille.

| tvivistilfelde skal man henvende sig til pacemakerens producent eller egen
lege.

Det elektromagnetiske felt fra den teendte kogeplade kan pavirke funktionen
af magnetiserbare objekter. Kreditkort, redningsredskaber, lommeregnere
mv. ma ikke holdes i naerheden af kogepladen, mens den er teendt.

Metalgenstande, der opbevares i en skuffe under apparatet, kan blive meget
varme, hvis apparatet bruges i laengere tid. Opbevar ikke metalgenstande i
en skuffe placeret lige under kogepladen.

Apparatet er udstyret med kgleventilatorer. Hvis der er placeret en skuffe un-
der det indbyggede apparat, skal der indsaettes en skilleplade mellem selve
skuffen og den nederste del af apparatet for at sikre den ngdvendige ventila-
tion af kogepladen, og at ventilatorerne ikke blokeres.

Brug aldrig to gryder eller pander samtidig pa et enkelt kogeomrade, et
rektanguleert kogeomrade eller et PowerFlex kogeomrade.

JAN

Anvend aldrig emhaetten med vade haender eller bare fadder.

Frakobl apparatet, ved at tage stikket ud eller trykke pa hovedaf-
bryderen, for der udfagres nogen form for rengering eller vedlige-
holdelse.

Kontroller altid, at alle de elektriske dele (lys, udsuger) er slukkede, ndr apparatet
ikke anvendes.

A Anbring aldrig nogen genstand pa de motoriserede lameller.

Den maksimale samlede vaegt af eventuelle genstande placeret pa eller op-
haengt i (hvor forudset) emhzetten, ma ikke overstige 1,5 kg.

Undlad at tilberede retter med dben ild under emhaetten.

Anvend aldrig emheetten uden fedtfiltrene af metal; fedt og snavs vil i sa tilfeelde
kunne aflejre sig i apparatet og pavirke funktionen.

Emhaettens tilgaengelige dele kan vaere varme, nar de bruges med apparater til
madlavning.

Udfer aldrig rengering heraf, nar dele af emhaetten stadig er varme.

Hvis rengaringen ikke udferes i henhold til procedurerne og med de produkter,
der er anfert i denne vejledning, kan der forekomme risiko for brand.

SI& hovedafbryderen fra, ndr apparatet ikke skal anvendes over et laengere tids-
rum.



Hvis der samtidigt bruges andre apparater (varmeanlaeg, braen-
deovne, pejse osv.), som forsynes med gas eller andre braendsler,
skal der sgrges for passende ventilation i lokalet, hvor regudsug-
ningen sker, i henhold til de geeldende regler.

INSTALLATION

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

JAN

TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Apparatets tekniske data er angivet pa maerker, der er anbragt inde i selve em-
heetten.

Inden installationen af emhaetten, skal kapitel "SIKKERHEDSAN-
VISNINGER OG ADVARSLER" lzeses grundigt.

PLACERING
Installer ikke emhaetten udendars og udsaet den ikke for vejrliget (regn, vind,
OSV. ...).

KOGEPLADEN

ELEKTRISK TILSLUTNING
(afsnit forbeholdt kvalificeret personale)
For der foretages nogen form for indgreb pa kogepladen skal ap-
paratet frakobles stremforsyningen.
Serg for at ingen af de elektriske ledninger inde i kogepladen fra-
kobles eller skaeres over:
Kontakt det naermeste servicecenter, hvis dette skulle ske.
Fa fagfolk til at udfere den elektriske tilslutning.
Tilslutningen skal ske i overensstemmelse med de geeldende lovbestem-
melser.
For kogepladen tilsluttes lysnettet, kontrolleres falgende:
. At netspaendingen svarer til den, der er angivet pd typeskiltet inde i ko-
gepladen;
At det elektriske anlaeg opfylder forskrifterne og er i stand til at modsta ap-
paratets belastning (se typeskiltet med de tekniske specifikationer, der er
anbragt inde i kogepladen);
Stikket og kablet ma ikke udsaettes for temperaturer pa over 70°C;
At forsyningssystemet har en effektiv jordforbindelse i overensstemmelse
med gaeldende forskrifter;

Stikket der anvendes skal vaere let tilgaengeligt, ndr kogepladen er blevet
installeret.

I tilfeelde af:

Enheder med en kabelforbindelse uden stik: Stikket der anvendes skal
veere af typen "normaliseret”. Ledningerne skal tilsluttes som fglger: gul-
gren til jordforbindelse, blé for neutral og brun ledning til fase. Stikket skal
tilsluttes en egnet sikkerhedskontakt.

Fast enhed der ikke er udstyret med en ledning og et stik, eller med en an-
den anordning, der sikrer afbrydelse fra lysnettet, med en afstand til kontak-
ten, der tillader fuldstaendig frakobling ved betingelserne for overspzending
i kategori Ill.

Sadanne afbrydere skal forberedes pa forsyningsnettet i folge geeldende
regler for installation.

Den gule/grenne jordledning ma ikke afbrydes af kontakten.

Fabrikanten fralzegger sig ethvert ansvar, hvis sikkerhedsforskrifterne ikke over-
holdes.

SIKKERHED FOR KOGEPLADEN

Sikkerhedsslukning

Hvis en kogezone overskrider den maksimale tid for anvendelse ved samme
effekt, slukker den automatisk og der angives anvendelsen af eftervarme.
For at genstarte kogezonen, anvendes de ngdvendige taster.
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Niveau

effokt lav 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Maksimal
varighed
funktion,
angivet i

timer

87120(87|67(53|43(35]|28|23]|19

Kogepladen slukker automatisk, hvis en eller flere kommandotaster forbliver
tildeekkede i mere end 10 sekunder.

For at genoprette kogepladens korrekte funktion:

- flern genstandene fra kontrolpanelet

- rengeor kontrolpanelet

- teend igen for kogepladen og de relevante kogezoner.

Enhed mod overophedning

Fer kogepladens elementer kan blive overophedede, reducerer kontrolenhe-
den den effekt, der anvendes ved at felge denne procedure for beskyttelse
af enheden:

- Deaktivering af booster og power booster, hvis de er taendt

- Reduktion af det indstillede effektniveau.

- Slukning af den relevante kogezone.

Pa displayet for kogezonerne fremkommer meddelelsen "E2".

Kogezonen kan anvendes igen, nar fejlindikatoren slukker.

SIKKERHEDSANVISNINGER

FOR MONTAGEN

Monter forst kogepladen efter at have monteret under- og overskabe i kak-
kenet.

Serg for, at arbejdsplaner er fineret med varmebestandig lim for at undga
deformation eller lgsrivelse.

VAN

Det er forbudt at montere kogepladen ovenpa kgleskabe eller frysere, opva-
skemaskiner, vaskemaskiner eller tarretumblere.

Tilslutning af kogepladen:

net Tilslutning Snit Stromfo- Kaliber
pa kablet | rende for
kabel kontak-
ten
220V -240V~ , |HO5VV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm HO5RR-F 25A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR - F 16 A
380V -415V~ , |HO5VV-F .
50/60Hz 3P+N 5x1.5mm HO5RR-F 16 A

* udregnet med samtidighedsfaktor i henhold til EN 60 335-2-6.

2 1l 3
11l 4




EFFEKTER:

Der er ingen gryde pé kogepladen, eller den er ikke

L

0

Kogeplade ON/OFF. Hvis der ikke aktiveres andre
kommandoer, vil kogepladen slukke efter fa sekun-
der

Karakteristika egnet som materiale eller i starrelse.
- (grydens minimumsdiameter: @ 120 mm)
Effekti alt 2800-7400W
L. (su Funktionen for blokering af kommandoer, aktiveret.
Position 1 - + O isplay
b centrale)
Nominel effekt 1600W
Effekt booster 1850W
Position 2 BETJENING OG
Nominel effekt 2100W BRUG AF INDUKTIONSPLADEN
Effekt booster (1/2) 3000W
BRUG KUN GRYDER DER ER BEREGNET TIL INDUKTIONSKOGEPLADER.
Position 3 Nar der taendes for en kogezone, opvarmes bunden af gryden.
Nominel effekt 2100W Kogezgnen opvarmes kun af varmen overfort fra gryden.
Induktionen registrerer automatisk sterrelsen af gryden.
Effekt booster (1/2) 3000W Effekten for varmen bgr vaelges i forhold til den mad der skal tilberedes.
Le Herunder en tabel med vejledende effektniveauer:
Position 4
Nominel effekt 1600W JUSTERINGSOMRADER
Effekt booster 1850W 1-2 Smelte Saucer, smm,_chokolade,
Opvarme gelatine
Feerdigretter
2-3 Piske Ris, budding og gryderetter
O [ | n [ | O Obtanin Grgntsager, fisk, frosne
[ | O (] - + 0) O | P 9 produkter
3-4 | Damp Grentsager, fisk, ked
4-5 . Kogte kartofler, supper, pasta
Kogning Friske grentsager
Kommando | Beskrivelse 6 -7 | Tilberedning ved middel varme Kad, lever, g, palser

Goulash, roulade, indvolde

Kogning
Friturestegning

Kartofler, fedtkogte kager

Veﬁ af bagerste kogeomrade. Tryk samtidig med

O og funktion BRIDGE aktiveres.

Om| md

V?Iﬁ af forreste kogeomrade. Tryk samtidig med

[ | og funktion BRIDGE aktiveres.

Blokering af kommandoer: Ved tryk i mere end 2 se-
kunder, blokeres alle kommandotaster For at aktivere
kommandotasterne, gentages operationen.

+ | O

Forggelse af effektniveauet for tilberedning og valg
af booster-funktion, eller forggelse af tilberedningsti-
den med funktionen TIMER.

Senkning af effektniveauet for tilberedning eller
senkning af tilberedningstiden med funktionen TI-
MER.

Visning Beskrivelse
display
N Kogezone i stand-by
Ul
{ )" | Effektniveauer, fra det laveste til det hgjeste, vaelges

med tasterne + og -.

Power boost : Maksimal effektstyrke

Angivelse af eftervarme

Effektniveau mellem 0 og 1, egenet til at holde tilbe-
redte retter varme

Bridge-funktion aktiveret.
(grydens minimumsdiameter: @ 230 mm)
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Boffer, @ggekage

Friturestegning, bringe i kog Kogning

P Friturestegning,
bringe i kog

Bringe store maengder vand
i kog

NB: Opvarmningstiden pa induktionskogeplader er kortere end for kogepla-
der med gas.

BASISFUNKTIONER

Se tabellen for den relevante model pa foregaende side.

BRIDGE-FUNKTION

Denne funktion giver mulighed for at taende samtidig for kogezonerne 1-2
og/eller 3-4.

For aktivering:

- Aktiver kogepladen.

For "90™:
O H
Tryk samtidig pa symbolerne | :
1
- Symbolet I U fremkommer pa displayet for det bagerste kogeomrade.
- Med tasterne + og - reguleres effekten.
Bemaerk: funktion kan kun aktiveres pa de 2 kogeplader til hgjre eller venstre
(ikke de to midterste).

DEAKTIVERING af funktionen BRIDGE:

O
Tryk samtidig pa symbolerne WO

(]
BOOSTER-FUNKTION /
Booster-funktionen gger effekten, sa der kan opvarmes store maengder (f.eks.
af vand til kogning af pasta).
Denne foragelse af effekten er aktiv i maksimalt 10 minutter.

- Teend for kogepladen.
- Veelg kogezone.

]
-Tryk pé (+) indtil symbolet IL vises pa displayet pa det bagerste kogeomra-



de.
Bemaerk: det er kun muligt at indstille en plade til hgjre eller til venstre

ad gangeni I~ (ikke mere end to ialt).
Hvis den 1(4) plade er indstillet i IL, kan den naermeste 2(3) plade ikke

]
indstilles over niveauet L. Hvis det er den 2(3) som er i/, slukker den

1(4).

FUNKTION KEEP WARM )

42°C - For at holde tilberedte retter varme:
Teend for kogepladen.

Vzelg en kogezone.

Tryk pa tasten (+) og derefter pa tasten (-) : symbolet L{ vises.
Slukning af kogepladen

For at slukke kogezonen:
Tryk pa tasten (- ) indtil der vises 0 pa kogezonens display.

L
hvis kogezonen stadig er meget varm angives det som eftervarmeJ .

Sluk for kogepladen

Tryk pa tasten @ : Alle kogezoner pa kogepladen deaktiveres.
L
Pa display for kogezoner, der stadig er meget varme vises symbolet/ I.

A Ror ikke ved disse kogezoner indtil lampen I71 er slukket.

TIMERFUNKTION

OG AUTOMATISK SLUKNING KOGEPLADEN

Timeren har to funktioner:
1 - TIDSINDSTILLING.
2 — AUTOMATISK SLUKNING af en eler flere kogezoner.

Det er muligt at indstille en varighed pa op til 99 minutter.

Nar den indstillede tid er gaet, vises der 00 pa displayet for den relevante ko-
gezone og der afgives et akustisk signal, der deaktiveres ved tryk pa tasterne
(+)eller(-).

TIDSINDSTILLING

For indstilling:

1.Teend for kogepladen (hvis den er slukket) med tasten ® og tryk samtidig pé taster-
ne (+) og (-).

2. Indstil den gnskede tid med tasterne (+)og (-).
Timeren starter.

For at aendre tiden gentages proceduren fra punkt 1.

For at annullere timeren:

1. Teend for kogepladen (hvis den er slukket) og tryk samtidig pa tasterne (+)
og ().

2.Tryk pa tasten (- ) for at bringe tiden til 00.

AUTOMATISK SLUKNING

For funktionen med automatisk slukning:
1 -Teend for kogepladen.

2 - Veelg kogezonen.

3 - Veelg effektniveauet.

4 - Indstil timeren som beskrevet ovenfor.

For indstilling af den automatiske slukning for en anden kogezone, gentages
fremgangsmaden fra trin 2.

TIDSINDSTILLING og AUTOMATISK SLUKNING kan anvendes samtidig.

SASAN L@SES EVENTUELE PROBLEMER

KOGEPLADEN
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Kogepladen eller de enkelte kogezoner vil ikke taende:
. Kogepladen er ikke tilsluttet elektricitetsnettet.

. Sikringen er sprunget.

. Kontroller at blokeringsfunktionen ikke er aktiveret.
. Der er fedt eller vand pa tasterne.

. Der er placeret en genstand pa tasterne.

Symbolet — fremkommer.

. Der er ikke placeret nogen gryde/pande pa kogezonen.

. Den anvendte gryde/pande er ikke egent til induktionskogeplader.

. Diameteren pa grydens/pandens bund er for lille i forhold til kogezo-
nens diameter.

Symbolet [ E ]: fremkommer.
. Udfer frakobling af kogepladen og herefter tilkobling igen.
. Tag kontakt til servicecenteret.

En af kogezonerne eller hele kogepladen slukker:
. Sikkerhedssystemet for overophedning er aktivt.

. Kogepladen eller en af kogezonerne har veeret teendt for lzenge.
. En eller flere taster er deekket til.
. En af gryderne er tomme og bunden er blevet overophedet.

ventilatoren bliver ved med at kore efter at kogepladen er blevet sluk-

ket:

. Dette er ikke en fejl: Ventilatoren fortsaetter med at beskytte den elek-
troniske styreenhed.

. Ventilatoren standser automatisk.

FEJLKODER KOGEPLADEN

For at hjeelpe serviceteknikeren viser brugergraensefladen (Ul), i tilfelde af
fejl, fejlkoder.

| kombination med det medleverede dokument "Grundleeggende fejlkoder
2", som indeholder detaljerede oplysninger, findes der ogsa en komplet tabel
med fejlbeskrivelser.

E.G.O's standard fejlkoder er anfert i det felgende. Tilpassede brugergraens-
eflader kan vaere anderledes. | standarden er der forskel pa generelle Ul-fejl
(Er xx) og kogepladefejl (E/x). | tilfeelde af kogepladefejl blinker displayet til
den defekte kogeplade skiftevis "E” og en hex-kode "X".

ret, hvis der vises
et blinkende "C".
Efter en korrekt
konfiguration vi-
ser det relevante
display "-" Hvis

"-" Ikke vises, skal
man kontrollere
de mulige arsager
til E/5

ingen fejl

Fejlkode | Beskrivelse Mulige Afhjaelpning
arsager
_ Kogepladen kan | Ingen fejl, Der skal stilles en
.| konfigureres, brugeren er i egnet pande pa
hvis der vises et servicemenuen. | den pagaeldende
statisk "C" kogeplade
E Kogepladen vil Brugeren er i Vent pa symbolet "-"
. | blive konfigure- | coryicemenuen, | eller afbryd konfigu-

rationsaktiviteterne
ved at trykke pa den
valgte tast. "C" vil

ikke laengere blinke.

Et blinkende "E"
pa hver kogepla-

Brugeren eri
servicemenu,

Manuel konfigura-
tion

elektronikkens
temperatur er
for hgj

de viser, at alle ingen fejl
konfigurationer
vil blive slettet
m Temperatur- Pt- eller gla- Systemet skal kele
. | greenserer stemperaturen | ned
overskredet er for hgj
NTC ->




Uegnet gryde, fx
fordi den har mi-
stet sine magneti-
ske egenskaber
pga. bundens

Gryden skaber
et ikke egnet

driftspunkt pa
modulet, som
kan edelzegge

1. Fejlen annulleres
automatisk efter 8 s,
og kogepladen kan
bruges igen. Hvis der
igen opstar fejl, skal
gr den udskiftes.

. Modulet skal

Ledningsfering
er darlig eller
defekt

temperatur enhederne, fx udskiftes, hvis fejlen
IGBTs. vises uden en gryde
pa kogepladen.
m Ikke konfigureret | induktion- Slet navkonfiguratio-
| | induktionsmodul | smodul erikke | nen og aktiver den
. . manuelle konfigu-
(alle induktion- konfigureret ration.
smoduler reage- Start LfJI ser\i(icer#e—
N nuen for at konfi-
rer pa Ul, men gurere induktion-
ethvert element smodulet. Hvis de
er relateret til den anforte punkter ikke
b te koge- I@ser problemet, skal
erorte kog modulet udskiftes.
plade.)
m Ingen kommu- Ingen Kontrollér stram- og
.| nikation mellem | stramforsyning | LIN-tilslutninger.
Ul og induktion- | til induktion- Hvis tilslutningen
smodulet smodulet. er OK, skal modulet

udskiftes

Forstyrrelse pa
hovedstrgmfors-
yning

1. Fejli registre-
ring af hoved-
stremfrekvens
2. Overspaend-
ing

Kontrollér hoved-
stramforsyningens
spaending og
frekvens, hvis de
er ok, skal modulet
udskiftes.

Fejl som ikke kan
tilskrives

Udskift modul eller
brugergraenseflade

EMFANG

ROGAFTRAK

EMHATTE MED EKSTERN UDLEDNING (UDSUGENDE)

P& denne version ledes reg og dampe fra kakkenet ud i det fri
gennem et udledningsrer.

Til dette formal skal udgangen pa emheetten veere forbundet
til et eksternt udtag via en rerfering.

Reret til udtaget skal opfylde folgende betingelser:

. Diameteren skal som minimum svare til den pa emhzettens samlestykke.
Der skal vaere en svag haeldning nedad (fald) i de vandrette sektioner for at
forhindre kondens i at flyde tilbage til motoren.

Det mindst mulige antal krumninger.

Udtaget skal udferes med den mindst mulige leengde, for at forhindre vi-
brationer og forringelse af kapaciteten.
Det er ngdvendigt at isolere rerfaringen, hvis den passerer kolde rum.
For at forhindre luft udefra i at treenge ind, er der placeret en kontraventil
nar der er installeret motorer med en kapacitet pa 800m?*/t eller derover.
Afvigelse for Tyskland:
Ndremheetten og apparater, der forsynes med anden energi end stram, er i drift sam-
tidig, ma det negative tryk i lokalet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar).

EMHATTE MED INTERN RECIRKULATION (FILTRERENDE)

| denne version, passerer luften gennem kulfiltre for at blive
renset og recirkuleres derefter tilbage i kakkenet.

Ventilator defekt

Ventilator eller
styreelektronik

Udskift modulet

egenkontrol af
modulet

er defekt
m Defekt tempe- Sensorsignal er | Udskift modulet
.| ratursonde pa uden for gyldigt
induktor omrade. Sensor
eller elektronik
er defekt
m Hardwaredefekt Defekt hardwa- | Udskift modulet
.| pa induktion- reenhed regi-
smodul streret under

Konfigurationsfejl

2 kogeplader er
dedikeret til det
samme element
pa bruger-
greensefladen

Slet den nuvzerende
manuelle konfigura-
tion med serviceme-
nuen

Rettet sensor-
veerdi (test fun-
ktion af T-sonde
pa induktor)

Ikke stor nok
tempera-
turaendring (10
K) inden for 5
min efter at der

Systemet skal kale
ned

er teendt for
komfuret
Ingen Overspaending 400V tilslutning | Frakobl stramfors-
funktionali- | p3 kontaktens yningsledningen og
zf_it Olg intet | strgmforsyning kobl den til igen
spiay (ingen funktio-
nalitet)
Bemaerk:

Ikke alle fejl kan registreres automatisk af systemet, det er for eksempel ikke muligt ved

defekt pa brugergraensefladens stremforsyning.
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| denne version skal kontraventilen ikke monteres: Fjern den hvis den
allerede er placeret pa motorens luftudtag.

MONTERINGSVEJLEDNING

Afsnit forbeholdt kvalificeret personale

De generelle installationstrin er gaeldende for alle anlaeg; folg i ste-
det nar det er anfert den relevante fase vedrgrende den gnskede
installation.

FUNKTION

HVORNAR SKAL EMHATTEN TANDES?

f Emhaetten kan installeres med forskellige konfigurationer.

Teend for emhaetten mindst et minut fer madlavningen pabegyndes, for at lede
reg og damp i retning af udsugningsfladen.

Lad emhaetten fungerer indtil alle dampe og lugte er suget fuldsteendigt ud ef-
ter madlavning: Med funktionen Timer er det muligt at indstille en automatisk
slukning af emhaetten efter 15 minutters funktion.

HVILKEN HASTIGHED SKAL MAN VALGE?

Hastighed (1-3): Holder luften ren med et lavt energiforbrug.
Hastighed (4-5): Aimindelige brugsbetingelser.

Hastighed (6-7): Tilstedevaerelse af kraftig lugt og reg.
Hastighed (8-P): Hurtig udluftning af lugt og damp.

HVORNAR SKAL FILTRENE VASKES ELLER SKIFTES?

Metalfiltre skal rengeres efter hver 30 timers brug.

De aktive kulfiltre skal udskiftes hver 3-4 maned, afhaengig af brugen af emhaet-
ten.

For yderligere informationer ser kapitlet “VEDLIGEHOLDELSE".



KONTROLPANEL TOUCH

DA —

+ O
B

Kort tryk: Teending og slukning af emhaetten
Langvarigt tryk: Aktivering af den automatiske driftscyklus (A) pd emhaetten
i henhold til pladernes effekt.

|
-

Styrkeforegelse fra 1 til...9 (op til "P").
Styrke "P": Kun aktiv i fa minutter og vender sa tilbage til styrke 9.

Reduktion af styrken fra P til 1.

For aktiv emhaette (Kort tryk): TIMER (red blinkende lysdiode)
Selvslukning efter 15min.
Funktionen inaktiveres (slukket rad lysdiode) hvis:

- Man slukker motoren (tasten (DA ).

- Tryk pa TIMER-knappen igen @ .
For slukket emhaette (Langvarigt tryk 4s): Abning af lamellerne ved vedli-

geholdelse af emheetten og metalfiltrene

ALARM FEDTFILTER AF METAL

\, Vedligeholdelse efter cirka 30 timers brug.

"7 | Tryki 5 sekunder p3 tasten @ A for at nulstille teelleren.
:\is' g @ ALARM KULFILTER CARBON.ZEO

7% | Vedligeholdelse efter cirka 2000 timers brug.

Tryk i 5 sekunder pa tasten C'-) M for at nulstille taelleren.

Aktivering af alarmen:
Tryk, for slukket emhaette, i 3 sekunder pa tasterne + 0g == per
3 secondi

Lysdioden a& teender

Bekraeft med tasten +

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Inden renggring, skal man sikre at kogepladen har stuetemperatur.
Renger altid kogepladen efter hver brug og med et specifikt renggringsmid-
del til keramiske kogeplader.

ADVARSEL!
For rengering ma der aldrig anvendes et dampapparat.

Anvend ikke produkter der indeholder:
- etsende midler (soda, syrer, ammoniak).
- slibende midler (pulver eller pasta).

A Vask ikke flapperne i opvaskemaskinen.

Anvend ikke spidse eller skrabende genstande.

Efter rengering terres apparatet med en blad klud.

RENG@RING AF INDVENDIGE OVERFLADER

VAN

Det er forbudt at rengere elektriske dele eller motordele inde i
emhaetten med vaeske eller oplgsningsmidler.
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FEDTFILTRE AF METAL

det anbefales at vaske metalfiltrene (F) ofte(mindst en gang om maneden)
ved at lade dem std i bled i cirka 1 time i kogende varmt vand og opvaskemiddel
uden at bgje dem.

Anvend aldrig aetsende, syrlige eller alkaliske reng@ringsmidler.

Skyl dem med omhu og vent med at montere dem igen, til de er helt tgrre.

Det er tilladt at vaske filtrene i opvaskemaskinen, selvom det kan danne brun-
farvning af filterets materiale: For at reducere denne farvning, anbefales det at
anvende vaskeprogrammer med lave temperaturer (Maks. 55°C).

For udtagning og biszettelse af fedtfiltrene i metal, se monteringsvejledningen.

ZEOLIT-KULFILTRE

Ved normal brug anbefales det at regenerere dem hver 18. maned og udskifte

dem hvert 3. ar. For at regenerere filteret skal nedenstaende procedure falges:

- Afmonter filteret som beskrevet i instruktionerne.

- Indszet filtre A, B og C (hvis de er til stede) i en husholdningsovn ved 200°C i
cirka 2 timer.

- Nar filteret er afkglet kan de filtre genmonteres pa filterets metalliske struktur.

BAKKE TIL OPSAMLING AF OLIE

Det anbefales at rengare bakken hver 1 maned.

Anvend aldrig eetsende, syrlige eller alkaliske rengeringsmidler.

For en mere grundig rengering, fiernes bakken til opsamling af olie (se figur), og
vask den med varmt vand og opvaskemiddel. Skyl den med omhu og vent med
at montere den igen, til den er helt tor.

Symbolet med den overstregede affaldsspand, der er gengivet pa de-

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID
j [ J : res apparat, betyder at produktet indgar i kategorien WEEE"Waste
WM flectrical and Electronic Equipment" (affald af elektriske og elektroni-

ske produkter) hvorfor det ikke ma bortskaffes sasmmen med dagrenovatio-
nen som almindeligt affald, men skal behandles saerskilt for at kunne genan-
vendes, eller underga seerlig behandling for udskillelse af eventuelt skadelige
dele/stoffer, der bortskaffes med respekt for miljget. Korrekt bortskaffelse af
dette produkt medvirker til at spare veerdifulde resurser og undga potentielle
negative pavirkninger for folkesundheden og omgivelserne, som omvendt kan
forarsages af en ukorrekt bortskaffelse af affaldet.

Kontakt venligst de lokale myndigheder, for at indhente yderligere oplysninger
om det nermeste indsamlingspunkt. Der kan veere fastsat bgder for ukorrekt
bortskaffelse af denne type affald i den nationale lovgivning.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | EU-LANDE

Den europaeiske lovgivning vedrgrende WEEE produkter indgar i det enkelte
medlemslands lovgivning pa forskellig vis. Vi anbefaler derfor vores kunder at
tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til forretningen hvor apparatet er
kabt, for neermere oplysninger vedrgrende den korrekte bortskaffelse.

INFORMATIONER FOR BORTSKAFFELSE | IKKE-EU-LANDE

Symbolet med den overstregede skraldespand er kun gyldigt i EU-medlemslan-
de: Vi anbefaler vores kunder at tage kontakt til de lokale myndigheder, eller til
forretningen hvor apparatet er kabt, for naeermere oplysninger vedrgrende den
korrekte bortskaffelse.

GIV AGT!
Producenten forbeholder sig ret til at foretage sendringer pa udstyret,
til enhver tid og uden varsel. Genoptryk, oversaettelse og reproduk-
tion, ogsa delvis, af denne vejledning er underlagt tilladelse fra fabrikanten.
De tekniske informationer, de grafiske gengivelser og specifikationerne i denne
vejledning er vejledende og ma ikke offentliggeres.
Vejledningen er blevet udformet pa italiensk og Fabrikanten fralaegger sig ansva-
ret for eventuel fejlagtig afskrivning eller oversaettelse.




VEILIGHEIDSINSTRUCTIES @ Gevaar voor brandwonden
EN WAARSCHUWINGEN

Deze waarschuwingen zijn opgesteld voor

A uw veiligheid en die van anderen. Gelieve

deze handleiding dan ook aandachtig en
volledig door te nemen voordat u het toestel ge-
bruikt of reinigt.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af
voor eventuele schade die rechtstreeks of on-
rechtstreeks kan worden veroorzaakt aan perso-
nen, voorwerpen en huisdieren ten gevolge van
het niet naleven van de veiligheidsaanwijzingen
in deze handleiding.

Het is zeer belangrijk dat deze handleiding sa-
men bij het toestel wordt bewaard voor toekom-
stige raadpleging.

Indien het toestel wordt verkocht of aan iemand an-
ders wordt doorgegeven, moet u ervoor zorgen dat
u ook de handleiding overhandigt, zodat de nieuwe
gebruiker op de hoogte kan worden gesteld van de
werking van de afzuigkap en van de bijhorende wa-
arschuwingen.

Vraag naar originele reserveonderdelen.

@ Gebruiksbestemming

Deze kookplaat is bestemd voor huishoudelijk
gebruik om gerechten klaar te maken en warm
te houden.

De kookplaat niet buitenshuis installeren of op
plaatsen waar deze aan weersinvlioeden (regen,
wind, enz.) is blootgesteld.

Elk ander gebruik is niet toegestaan.

Het toestel mag niet worden gebruikt door kinde-
ren jonger dan 8 jaar en door mensen met beper-
kte lichamelijke, zintuiglijke of mentale capacitei-
ten, of zonder ervaring of de nodige kennis, tenzij
ze onder toezicht staan of nadat ze instructies
hebben gekregen over een veilig gebruik van het
toestel en de inherente gevaren ervan hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

De reiniging en het onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

De kookplaat nooit onbewaakt achterlaten wan-
neer die in werking is.

Het toestel is alleen bestemd voor het afzuigen van
dampen die tijdens het bereiden van gerechten on-
tstaan in een huishoudelijke, niet-professionele om-
geving: ieder ander gebruik is oneigenlijk gebruik dat
schade aan personen, voorwerpen en huisdieren kan
veroorzaken, waardoor de fabrikant van elke veran-
twoordelijkheid wordt ontheven.
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- Gebruik de blokkering van de bedieningselemen-
ten om te verhinderen dat onbevoegden zelf het
toestel kunnen aan zetten.

- plaats de stelen en handgrepen van potten en pan-
nen zodanig dat kinderen er niet bij kunnen.

« Schakel de kookzones uit na gebruik.

- Geen metalen voorwerpen op de ingeschakelde
kookzones plaatsen.

@ Technische veiligheid

- De installatie moet door bekwame en gekwalifice-
erde installateurs worden uitgevoerd volgens de
aanwijzingen in deze handleiding en in naleving
van de geldende normen.

Breng geen wijzigingen aan op de elektrische, me-
chanische en functionele structuur van het toestel.

Probeer niet om zelf reparaties of vervangingen uit
te voeren: interventies uitgevoerd door personen
die niet bekwaam of niet gekwalificeerd zijn, kun-
nen ernstige schade toebrengen aan voorwerpen
en/of personen wat niet onder de garantie van de
fabrikant valt.

- Controleer of de kookplaat intact is en alle delen
ervan werken voordat u gaat installeren. Indien u
afwijkingen opmerkt, mag u de installatie niet uit-
voeren: in dit geval moet u contact opnemen met
de verkoper.

De elektrische installatie waarop het toestel

wordt aangesloten, moet van een aardaanslui-

ting zijn voorzien, in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van het land van gebruik. Boven-
dien moet deze installatie conform zijn met de Euro-
pese normen inzake radiostoringen.

- De gegevens betreffende de aansluiting (spanning
en frequentie) aangegeven op het gegevensplaatje
van de kookplaat moeten overeenstemmen met de
gegevens van het elektriciteitsnet.

Vergelijk deze gegevens voordat u gaat aansluiten
Wendt u tot een elektricien in geval van twijfel.

+ De kookplaat niet gebruiken voordat die is geins-
talleerd.

+ Het is verboden om de inductiekookplaat te ge-
bruiken op bewegende apparaten.

» De behuizing van het toestel nooit openen.

+ Falmec garandeert de naleving van de veiligheid-
snormen alleen bij gebruik van originele reserve-
onderdelen.

+ Het apparaat is niet bestemd voor gebruik met
een externe timer of met een afstandsbediening.



V6or het installeren van de afzuigkap moet u contro-
leren of de netspanning overeenkomt met de span-
ning vermeld op het plaatje dat binnen in de afzui-
gkap is aangebracht.

Het stopcontact, gebruikt voor de elektrische aanslu-
iting, moet gemakkelijk bereikbaar zijn wanneer het
toestel geinstalleerd is. Als dit niet mogelijk is, moet
u zorgen voor een hoofdschakelaar om de afzuigkap
indien nodig uit te zetten.

Een eventuele wijziging van de elektrische installatie
mag enkel door een bevoegde elektricien worden ui-
tgevoerd.

Indien het toestel niet naar behoren werkt, mag u niet
zelf proberen om het probleem op te lossen. Neem
contact op met de verkoper of met een erkend servi-
cebedrijf om de reparatie te laten uitvoeren.

Tijdens het installeren moet u het toe-
stel uitschakelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via de hoofdschakelaar.

VEILIGHEID ROOKAFVOER

Sluit het toestel niet aan op afvoerkanalen
voor rookgassen afkomstig van verbran-
ding (bijvoorbeeld ketels, open haard,
enz.)
Voordat u de afzuigkap installeert, moet u controle-
ren of alle geldende normen inzake de luchtafvoer
naar buiten worden nageleefd.

AWAARSCHUWINGEN BETREFFENDE

HET GEBRUIK EN DE REINIGING

VAN

Voordat u het toestel voor de eerste keer inschakelt, moet u eventuele
beschermfolie en stickers verwijderen.

Tijdens het gebruik kunnen potten en pannen lawaai veroorzaken, dat
te wijten kan zijn aan:

- een hoog vermogensniveau.

- andere materialen van de bodem van de potten.

Nooit water gebruiken om brand te blussen. Schakel de kookzone uit.
Doof de vlammen met een deksel, een brandvertragend deken of iets
gelijkaardigs.

Bewaar geen brandbare voorwerpen in de lades onder de kookplaat.
De bestekhouder moet vervaardigd zijn uit hittebestendig materiaal.
Geen lege potten of pannen verwarmen, controleer altijd of er een mi-
nimale hoeveelheid vloeistof in de potten aanwezig is.

Schakel de kookplaat na gebruik altijd uit.

Controleer de bereiding voortdurend indien u vet of olie gebruikt, om-
dat die snel kunnen ontbranden.

Verwarm vet en olie maximaal gedurende een minuut, gebruik nooit de
Booster-functie hiervoor.

Let op dat u zich niet verbrandt tijdens het gebruik van het toestel.
Zorg ervoor dat er geen vaste of beweegbare kabel van het toestel met
het glas of met een hete pan in contact komt.

De kookplaat niet gebruiken om bokalen te verwarmen.

De inductiekookplaat mag op geen enkele wijze worden afgedekt.

De elektrische kabels mogen niet met de kookplaat in contact komen.
« Het is aanbevolen om uw handen te beschermen tegen de warmte
met behulp van speciale pannenlappen.

Gebruik uitsluitend droge handschoenen of pannenlappen.
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Gebruik alleen potten en pannen met een gladde, magnetische bodem,
die geschikt zijn voor inductiekookplaten.

Vermijd dat suiker, synthetische materialen of aluminiumfolie met de
hete zones in contact komen. Tijdens het afkoelen kunnen deze sub-
stanties barsten of andere veranderingen op het oppervlak in glaskera-
miek veroorzaken: schakel het toestel uit en verwijder ze onmiddellijk
uit de nog warme kookzone. - Verplaats de potten door ze op te tillen,
om geen krassen te maken op het oppervlak van de kookplaat.

De potten en de kookplaat moeten perfect schoon zijn voordat ze met
elkaar in contact komen.

Geen voorwerpen op de kookplaat laten vallen!

AN

Gebruik potten waarvan de afmetingen geschikt zijn voor de gewenste ko-
okzone.

Gebruik alleen potten met een magnetische bodem.
Andere materialen zijn niet toegestaan.

Gebruik altijd een pot of pan per kookzone, ook in BRIDGE-functie.
Plaats geen warm keukengerei op de sensortoetsen en op de controle-
lampjes, omdat dit de elektronica eronder kan beschadigen.
Houd de bedieningselementen en de controlelampjes altijd schoon.
Bewaar geen metalen voorwerpen rechtstreeks onder de kookplaat.
Gebruik indien mogelijk altijd deksels, om warmteverspreiding te ver-
mijden.
Kook met weinig water.
Breng nadat u begonnen bent met het bakken of koken van de ge-
rechten het vermogensniveau op een lager niveau.

Aanwijzingen voor de veiligheid en waarschuwingen

Waarschuwingen voor personen met een pacemaker:

denk eraan dat er een elektromagnetisch veld ontstaat in de onmiddellijke
buurt van het toestel wanneer die in werking is. De mogelijkheid dat de wer-
king van de pacemaker hierdoor wordt beinvloed, is zeer beperkt.

Wend u in geval van twijfel tot de fabrikant van de pacemaker of tot uw arts.

Het elektromagnetische veld van de ingeschakelde kookplaat kan de wer-
king van magnetiseerbare voorwerpen beinvloeden. Kredietkaarten, geheu-
genopslagsystemen, zakrekenmachines, enz. mogen zich niet in de onmid-
dellijke nabijheid van een ingeschakelde kookplaat bevinden.

Metalen voorwerpen die bewaard worden in een lade onder het toestel kun-
nen gloeiend heet worden als het toestel gedurende lange tijd wordt ge-
bruikt. Bewaar geen metalen voorwerpen in een lade rechtstreeks onder de
kookplaat.

Het toestel is voorzien van koelventilatoren. Als er zich onder het ingebouw-
de toestel een lade bevindt, dan moet men een tussenschot aanbrengen
tussen deze lade en het onderste deel van het toestel, om de noodzakelijke
ventilatie van de kookplaat in acht te nemen en ervoor te zorgen dat deze
ventilatoren niet kunnen worden geblokkeerd.

Gebruik nooit twee potten of pannen tegelijk op één enkele kookzone, op
een rechthoekige kookzone of een PowerFlex-kookzone.

A

De afzuigkap niet gebruiken als uw handen vochtig zijn of als u op blote voeten
loopt.

Voordat u de reiniging of het onderhoud gaat uitvoeren, dient u
het toestel uit te schakelen door de stekker uit het stopcontact te
halen of de hoofdschakelaar te bedienen.

Wanneer het toestel niet wordt gebruikt, moet u altijd controleren of alle elektri-
sche onderdelen (lampen, motor) uit staan.

A Plaats geen voorwerpen op de gemotoriseerde kleppen.

Controleer frituurpannen tijdens het gebruik: wanneer de olie oververhit raakt,
kan deze vlam vatten.

Gebruik de afzuigkap nooit zonder de metalen vetfilters. In dat geval kunnen
vet en vuil zich in het toestel vastzetten, waardoor de werking van de afzuigkap
wordt aangetast.

Toegankelijke delen van de afzuigkap kunnen heet zijn wanneer de afzuigkap
samen met kookapparaten wordt gebruikt.

Voer geen reiniging uit wanneer delen van de afzuigkap nog heet zijn.

Indien de reiniging niet wordt uitgevoerd volgens de aangegeven werkwijzen
en met de producten die in deze handleiding staan vermeld, bestaat er brand-
gevaar.
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Schakel de hoofdschakelaar uit wanneer het toestel gedurende een lange perio-
de niet wordt gebruikt.

Indien tegelijk andere toestellen (ketels, kachels, haarden, enz.)
worden gebruikt die met gas of met andere brandstof worden
gevoed, moet voor u voldoende ventilatie zorgen in de ruimte
waar de dampen worden afgezogen, volgens de geldende nor-
men.

INSTALLATIE

dit deel is uitsluitend voorbehouden aan gekwalificeerd personeel

Voordat u de afzuigkap gaat installeren moet u aandachtig het
hoofdstuk ”VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN”
lezen

TECHNISCHE KENMERKEN
De technische kenmerken van de afzuigkap vindt u op de stickers aan de bin-
nenkant van de kap.

PLAATSING
De kap niet buitenshuis installeren of op plaatsen waar deze aan weersinvloe-
den (regen, wind, enz,) is blootgesteld.

KOOKPLAAT

ELEKTRISCHE AANSLUITING

(Vitsluitend voorbehouden aan personeel, gekwalificeerd voor de aanslu-

iting)

A gen op de kookplaat gaat uitvoeren.

Zorg ervoor dat de elektrische draden in de kookplaat niet worden
losgekoppeld of doorgesneden:

neem anders contact op met het dichtstbijzijnde assistentiecentrum.

Wendt u tot gekwalificeerd personeel om de elektrische aansluiting te la-

ten uitvoeren.

De aansluiting moet in overeenstemming zijn met de wettelijke voorschri-

ften die van kracht zijn.

Voordat u de kookplaat op het elektriciteitsnet aansluit, moet u controleren of:
de netspanning overeenstemt met de spanning vermeld op het gegeven-
splaatje dat zich aan de binnenzijde van de kookplaat bevindt;
de elektrische installatie voldoet aan de normen en de belasting aan kan
(raadpleeg het plaatje met technische kenmerken in de kookplaat);
de voedingsstekker en -kabel niet in contact komen met temperaturen die
hoger zijn dan 70 °C;
de voedingsinstallatie uitgerust is met een efficiénte, correcte aardaanslui-
ting volgens de geldende normen;
het stopcontact gebruikt voor de aansluiting gemakkelijk bereikbaar is
wanneer de kookplaat eenmaal is geinstalleerd.

Ontkoppel het toestel van het elektriciteitsnet voordat u handelin-

In geval van:

. toestellen met kabel zonder stekker: een "genormaliseerde" stekker
gebruiken. De draden moeten als volgt worden aangesloten: ge-
el-groen voor de aarde, blauw voor neutraal en bruin voor de fase.
De stekker dient op een geschikt veiligheidsstopcontact aangeslo-
ten te worden.

. vaste toestellen niet voorzien van een voedingskabel en stekker
waarmee ze van het stroomnet afgesloten kunnen worden, met een
openingsafstand tussen de contacten die in de omstandigheden van
overspanningscategorie lll een volledige uitschakeling mogelijk ma-
akt.

. Deze afsluitingsapparatuur moet voorzien worden op het voeding-
snet, in overeenstemming met de installatienormen.

De geel/groene aardkabel mag niet door de schakelaar worden onder-
broken.

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af indien de veiligheidsnor-
men niet worden nageleefd.

BEVEILIGINGEN VAN DE KOOKPLAAT

Veiligheidsuitschakeling

Als een kookzone langer dan de maximale inschakeltijd aan staat op een
zelfde vermogen, dan wordt die automatisch uitgeschakeld en wordt de re-
stwarmte aangegeven.
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Om de kookzone opnieuw in te schakelen, moet u de benodigde toetsen
aanraken.

vermogens- |\ | 1 | 2| 3| 4|5 |6|7|8|o|P
niveau

Maximale

bedrijfsduur | 87 |20 (87|67 (53 (43(|35(28|23|19(15
inuren

meer dan 10 seconden afgedekt.

Om de correcte werking te hervatten:

- verwijder de voorwerpen van het bedieningspaneel.

- reinig het bedieningspaneel.

- schakel de kookplaat en de betreffende zone opnieuw in.

Beveiliging tegen oververhitting

Voordat de elementen van de kookplaat kunnen oververhitten, vermindert
de controle het gebruikte vermogen volgens onderstaande beveiligingspro-
cedure:

- Uitschakeling van de booster en power booster indien aan.

- Vermindering van het ingestelde vermogensniveau.

- Uitschakeling van de betreffende kookzone.

Op het display van de kookzones verschijnt het bericht "E2".

U kunt de kookzone opnieuw in werking stellen, wanneer de storingssigna-
lering uitgaat.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR DE MONTAGE

Installeer de kookplaat alleen nadat de onderstellen en hangmeubels van de
keuken zijn geinstalleerd.

Zorg ervoor dat de werkbladen goed zijn vastgemaakt met hittebestendige
lijm, zodat ze niet kunnen vervormen en niet loskomen.

VAN

Aansluiting van de kookplaat

Het is verboden om het toestel boven een koelkast, diepvriezer,
vaatwasser, wasmachine of droogtrommel te installeren.

Net Aansluiting Doorsnede | Voedin- Kaliber
van de gskabel van de
kabel scheidin-

gsscha-

kelaar
220V - 240V~ , | HOSVV-F %
50/60Hz 1P+N /2P 3x2.5mm H 05 RR - F 25A
380V -415V~ , | HOSVV-F %

50/60Hz 2P+N 4x1.5mm HO5RR-F 16 A

380V -415V~ , | HOSVV-F .

50/60Hz 3P+N 5x1.5mm H 05 RR - F 16 A

* berekend met de gelijktijdigheidsfactor in overeenstemming met de norm EN 60 335-2-6.
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VERMOGENS: ) Pot niet aanwezig op de kookplaat of niet

Kenmerk 'l geschikt wegens materiaal en afmeting.
Totaal vermogen 2800-7400W (minimale diameter van de pot: @120 mm)
Positie 1 + iici’?play Functie blokkering bedieningselementen ge-
- ) Ll midden) | activeerd.
Nominaal vermogen 1600W
Booster-vermogen 1850W
Positie 2
Nominaal vermogen 2100W WERKING EN GEBRUIK
Booster-vermogen (1/2) 3000W VAN DE INDUCTIEKOOKPLAAT
Positie 3
Nominaal B GEBRUIK ALLEEN POTTEN VOOR INDUCTIEKOOKPLATEN.
ominaal vermogen Wanneer een kookzone wordt ingeschakeld, wordt de bodem van de pot
Booster-vermogen (1/2) 3000W verwarmd.
Positie 4 De kookzone verwarmt alleen dankzij de warmte die door de pot wordt af-
gegeven.
Nominaal vermogen 1600W De inductie detecteert automatisch de afmetingen van de pot.
Booster-vermogen 1850W Het Yerwarmingsvermogen moet worden gekozen op basis van wat men wil
bereiden
Hierna volgt een beknopte tabel:
AFSTELLINGSZONES
O | N | O Smelten Sauzen, boter, chocolade,
[ | O (] - + 0) O [ | 1-2 gelatine
Verwarmen
Voorgekookte gerechten
Rijst, pudding en gekookte
2.3 Laten opkoken gerechten
Ontdooien Groenten, vis, diepgevroren
Bedieningsele- Beschrijving producten
ment 3-4 | Stomen Groenten, vis, vlees

Kookplaat AAN/UIT. In geval er geen ander bedienin-
@ gselement wordt geactiveerd, gaat de kookplaat na
enkele seconden automatisch uit

Gekookte aardappelen, soe-
4-5 | Koken pen, pasta
Verse groenten

Selectie kookzone vooraan. Indien samen ingedrukt, Vlees, lever, eieren, worstjes
: s s

6-7 | Opzacht vuur garen Goulash, roulade, pens

wordt [ de BRIDGE-functie geactiveerd.

Om| mOd

7.8 Garen Aardappelen, beignets,
Selectie kookzone achteraan. Indien samen inge- B Frituren taartjes
| . ) 9 Frituren, op het kookpunt Steaks, omeletten e
drukt, wordt de BRIDGE-functie geactiveerd. brengen Koken %
n Blokkering bedieningselementen: indien langer dan p | Frituren, op het kookpunt Grote hoeveelheden water op <
D 2 seconden ingedrukt, worden alle bedieningsele- brengen het kookpunt brengen e
menten geblokkeerd. Herhaal de handeling om de 8
bedieningselementen te deblokkeren. Opmerking: de tijd voor het verwarmen van de inductiekookplaten is korter =
Verhoging vermogensniveau voor de bereiding en dan voor gaskookplaten.
+ selectie booster, of verhoging van de kooktijd van de
TIMER-functie. BASISFUNCTIES

Verlaging vermogensniveau voor de bereiding, of Zie tabel van het betreffende model op de vorige pagina.

verlaging van de kooktijd van de TIMER-functie
BRIDGE-FUNCTIE

Via deze functie kan men de kookzones 1-2 en/of 3-4 samen laten werken
Om te activeren:

Weergave display | beschrijving - Activeer de kookplaat;
[N Kookzone in stand-by o + u
[N} druk tegelijk op de symbolen [ | O .
] |1 | Vermogensniveaus van laag naar hoog, te ,'-'
( -' selecteren met de toetsen + en -. - het volgende symbool verschijnt ( display van de kookzone vooraan;

- Regel het vermogen met de toetsen + en -.
,—’ Power boost: maximaal kookvermogen Opmerking: de functie kan alleen geactiveerd worden tussen de 2 kookpla-
I~ ’ ten rechts of links.

BRIDGE-functie UITSCHAKELEN:
O |

"
Vermogensniveau tussen 0 en 1, geschikt om druk tegelijk op de symbolen m .
gerechten warm te houden

Aanduiding van de restwarmte

-
-

-
-

)
U

Bridge-functie geactiveerd.
(minimale diameter van de pot: @230 mm)

—_—
-~
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I
BOOSTER-FUNCTIE /
De Booster versterkt het vermogen, zodat men grote hoeveelheden kan
verwarmen (bijvoorbeeld veel water om pasta te koken).
Deze versterking van het vermogen is gedurende max. 10 minuten actief.

- Schakel de kookplaat in;
- selecteer de kookzone;

-
- raak (+) aan tot het op de kookzone op het display!L wordt weergegeven.

I
Opmerking: men kan slechts één/
stellen (in totaal niet meer dan 2).

plaat rechts en één links tegelijk in-

1
Als de plaat 1(4) is ingesteld op IL, dan kan de naburige plaat 2(3) niet
[
hoger worden ingesteld dan het niveau LI. Als de 2(3) wordt ingesteld

[} .
op/~, dan gaat 1(4) uit.

KEEP WARM-FUNCTIE 5§

42°C - Temperatuur van bereide gerechten behouden:
Schakel de kookplaat in;

Selecteer de kookzone;

Raak de toets (+) en daarna de toets (-) aan: het symbool verschijnt. L.
Kookplaat uitschakelen

Om de kookzone uit te schakelen:
Raak de toets ( -) aan tot op het display van de kookzone 0 verschijnt.

L
Als de kookzone nog erg warm is, dan wordt de restwarmte aangegeve / (.

De kookplaat uitschakelen
Raak de toets © aan: alle kookzones worden uitgeschakeld.
Op de displays van kookzones die nog erg warm zijn, verschijnt het symbool

(
H.
[N}
A De kookzones niet aanraken zolang de controlelampjes aan / |

zijn.

TIMER-FUNCTIE EN AUTOMATISCHE

UITSCHAKELING VAN DE KOOKPLAAT

De timer heeft twee functies:
1-TIMER;
2 - AUTOMATISCHE UITSCHAKELING van één of meerdere kookzones.

U kunt een duur tot 99 minuten instellen.

Aan het einde van de ingestelde tijd verschijnt 00 op het display met be-
trekking tot de tijd, en er wordt een geluidssignaal geactiveerd dat u met de
toetsen (+) of (-) uitschakelt.

TIMER

Om in te stellen:

1. Schakel de kookplaat met de toets @ in (als die uit staat) en raak tegelijk de to-
etsen (+) en (-) aan.

2. Stel de gewenste tijd in door de toetsen (+) en (- ) aan te raken.
De timer begint te lopen.

Om de tijd te wijzigen, herhaalt u de procedure vanaf punt 1.

Om de timer te annuleren:
1. Schakel de kookplaat in (als die uit staat) en raak tegelijk de toetsen ( +)
en(-)aan.

2. Druk op de toets ( - ) om de tijd op 00 te zetten.

AUTOMATISCHE UITSCHAKELING

Voor de functie automatische uitschakeling:

1 - schakel de kookplaat in;

2 - selecteer de kookzone;

3 - selecteer het vermogensniveau;

4 - stel de timer in zoals hiervoor beschreven.

Om de automatische uitschakeling voor een andere kookzone in te stellen,
herhaalt u de procedure vanaf punt 2.

TIMER en AUTOMATISCHE UITSCHAKELING kunnen tegelijkertijd worden
gebruikt.
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WAT MOET U DOEN ALS ER PROBLEMEN ZIJN

De kookplaat of de kookzones worden niet ingeschakeld:
- De kookplaat is niet op het elektriciteitsnet aangesloten.

- De zekering is doorgeslagen.

- Controleer of de blokkering actief is.

- De toetsen zijn bedekt met water of vet.

- Er ligt een voorwerp op de toetsen.

Ll

Het symbool verschijnt .

- Er staat geen pot op de kookzone.

- De gebruikte recipiént is niet compatibel met de inductie.

- De diameter van de bodem van de pot is te klein ten opzichte van de ko-
okzone.

Het symbool [ E ] verschijnt:
- Koppel de kookplaat los en sluit daarna opnieuw aan.
- Neem contact op met het aftersalesteam.

Eén van de kookzones of de hele kookplaat wordt uitgeschakeld:
- Het beveiligingssysteem tegen oververhitting is actief;

- De kookplaat of een kookzone is te lang ingeschakeld gebleven;

- één of meerdere toetsen zijn bedekt;

- één van de potten is leeg en de bodem is oververhit.

De ventilator blijft verder werken na de uitschakeling van de kookplaat:
- Dit is geen storing: de ventilator blijft de elektronische centrale van het toe-
stel verder beschermen.

- De ventilator stopt automatisch.

10 FOUTCODES

In geval van een fout geeft de gebruikersinterface de foutcodes weer, die
voor de technische dienst van nut zijn.

Samen met het meegeleverde document "Foutcodes Basic 2", die gedetail-
leerde informatie bevat, is er een volledige beschrijving van de foutmatrixen
beschikbaar.

Hierna worden de standaard E.G.O.-foutcodes opgesomd. De gepersonalise-
erde gebruikersinterface kan hiervan afwijken. De algemene standaardfou-
ten van de gebruikersinterface (Er xx) en de fouten van de kookzone (E/x)
verschillen. In geval van fouten van de kookzone knippert het display van de
kookzone met een fout, waarbij "E" wordt afgewisseld met een hexadecimale
code "X".

Foutcode | Beschrijving Mogelijke Oplossing
oorzaken
_ Indien een Geen fout, de Plaats een geschikte
.| vaste "C" wordt gebruiker is in pot op de betreffen-
weergegeven, is | het menu van de kookzone
het mogelijkom | deinstellingen.
de kookzone te
configureren
E Wanneer een Geen fout, de Wacht op de weerga-
.| knipperende "C" | gebruikerisin ve van het symbool
wordt weerge- het menu van "-" of onderbreek

geven, wordt deinstellingen | de configuratieacti-

de configuratie
van de bereiding
uitgevoerd.

Na een correcte
configuratie geeft
het betreffende
display "-" weer.
Als "-" niet wordt
weergegeven,
moet u de mo-
gelijke oorzaken
controleren met
betrekking tot E/5

viteit door op de
keuzeschakelaar te
drukken; "C" stopt
met knipperen.

Een knipperen-
de "E" op elke
kookzone geeft
aan dat alle con-
figuraties worden
gewist

De temperatuur
van het glas of
Pt is te hoog
NTC -> tempe-
ratuur van de
elektronica is te
hoog

Handmatige confi-
guratie




De tempera-
tuurlimieten zijn
overschreden

De temperatuur
van het glas of
Ptis te hoog
NTC -> tempe-
ratuur van de
elektronica is te
hoog

Koel het systeem af

Vaste waarde
sensor
(testfunctie voor
T-sensor op
inductor)

Geen relevante
thermische
verandering (10
K) binnen 5 mi-
nuten na dein-
schakeling van
de kookplaat

Koel het systeem af

Pot niet geschikt,
bijvoorbeeld
verlies van de ma-
gnetische eigen-
schappen wegens
temperatuur van
de bodem

Op de module
creéert een pot
een niet-correct
werkingspunt,
waardoor de
toestellen
beschadigd
kunnen raken,
bijvoorbeeld
IGBT.

1. De fout wordt na 8
seconden automa-
tisch geannuleerd
en men kan de
kookzone opnieuw
gebruiken. Wanneer
zich daarna nog
meer fouten voor-
doen, moet u de pot
vervangen.

2. De module moet
gewijzigd worden
wanneer een fout
wordt weergegeven
zonder dat er een
pot op de kookzone
staat.

Geen Overspanning op | Aansluiting op Koppel de aanslui-
werking de voeding van 400V ting van de voeding-
en geen de omschakeling slijn los en corrigeer
weergave | (geen werking) deze

Opmerking:

het systeem kan niet alle defecten automatisch detecteren, bijvoor-
beeld in het geval van een stroomstoring in de gebruikersinterface.

AFZUIGKAP

ROOKAFVOER

AFZUIGKAP MET (ZUIG)AFVOER NAAR BUITEN

Inductiemodule
niet geconfi-
gureerd (alle
inductiemodules
beantwoorden
aan de gebruiker-
sinterface maar
elk element is
verbonden met
de specifieke
kookzone).

Inductiemodule
niet geconfigu-
reerd

Annuleer de
configuratie van de
kookplaat en acti-
veer de handmatige
configuratie.

Start het menu van
de instellingen van
de gebruikersinterfa-
ce om de inductie-
module te confi-
gureren. Vervang
de module als de
opgesomde punten

niet werken.
Geen commu- Bekabeling Controleer de
nicatie tussen defect of be- voeding en de LIN-a-
gebruikersinter- schadigd ansluitingen.
face en inductie- Vervang de module
module als de aansluiting
Inductiemodule correct is
niet van stroom
voorzien.
Fout netvoeding | 1. Storing Controleer de

tijdens de spanning en de

detectie van de
netvoedingsfre-
quentie

2. Overspanning

frequentie van de
netvoeding.
Vervang de module
als die correct zijn

In deze uitvoering wordt de geur en de damp via de afvoerbu-
is naar buiten afgevoerd.

Daartoe moet de uitgangsaansluiting van de afzuigkap via een
buis op een externe uitgang worden aangesloten.

De afvoerbuis dient te voldoen aan het volgende:
een diameter die niet kleiner mag zijn dan die van de aansluiting van de
afzuigkap.
een lichte helling naar beneden (val) om te vermijden dat de condens in
de motor terugvloeit.
een minimumaantal noodzakelijke bochten hebben.

de noodzakelijke minimumlengte om trillingen te vermijden en te voorko-
men dat het zuigvermogen van de afzuigkap vermindert.

Als de afvoer door koude omgevingen gaat, dient deze geisoleerd te wor-
den.

Als de afvoer door koude omgevingen gaat, dient deze geisoleerd te wor-
den.

Bij motoren van 800 m3/u of meer is een terugslagklep aanwezig om teru-
gstroming van de buitenlucht te vermijden.

Aanvulling voor Duitsland:

Wanneer de afzuigkap gebruikt wordt in combinatie met een ander energiesysteem,
mag de negatieve druk in de kamer niet meer dan 4 Pa (4 x 10-5 bar) bedragen. Ge-
bruik van een contactschakelaar is verplicht.

AFZUIGKAP MET (FILTERENDE) INTERNE CIRCULATIE

Geen identificeer-
bare fout

Vervang de module
of de gebruikersin-
terface

Fout ventilator

Defecte ventila-
tor of elektroni-
sche besturing

Vervang de module

Hardware van de
inductiemodule
defect

Sensorsignaal
buiten geldig
bereik; defecte
sensor of elektri-
sche besturing

Vervang de module

Hardware van de
inductiemodule
defect

Hardwaresy-
steem defect,
gedetecte-

erd door de
automatische
controle van de
module

Vervang de module

Configuratiefout

2 kookzones
voor hetzelfde
element van de
gebruikersinter-
face

Elimineer de hand-
matige configuratie
in uitvoering met het
instellingenmenu
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Bij deze versie stroomt de lucht door de Koolstof.Zeo-filter
(optie) om gezuiverd en gerecycled te worden in het milieu.

Controleer of de Koolstof.Zeo-filters in de afzuigkap of motor
geplaatst zijn. Als dit niet het geval is, moet u ze aanbrengen
zoals aangegeven in de montage-instructies.

MONTAGE-INSTRUCTIES

dit deel is uitsluitend voorbehouden aan gekwalificeerd personeel

De algemene punten gelden voor elke installatie. Volg echter de punten die

fi De afzuigkap kan in verschillende configuraties worden gebruikt.
overeenstemmen met de gewenste installatie.

wv
(=)
=
<C
—
oc
L
(=)
]
=




WERKING VAN DE AFZUIGKAP

WANNEER DIENT DE AFZUIGKAP INGESCHAKELD TE WORDEN?
Zet de afzuigkap minstens een minuut aan voordat u gaat koken. Dit bevordert
de luchtstroom om de dampen naar het aanzuigoppervlak te leiden. Na het
koken dient u de afzuigkap in werking te laten tot alle dampen en geuren volle-
dig zijn weggezogen: via de Timer-functie kunt u eventueel de uitschakeling van
de afzuigkap instellen zodat deze na 15 minuten automatisch uitgaat.

WELKE SNELHEID MOET U KIEZEN?

snelheid (1-3): houdt met laag energieverbruik de lucht zuiver.
snelheid (4-5): normale gebruiksomstandigheden.

snelheid (6-7): bij aanwezigheid van een sterke geur en veel damp.
snelheid (8-P): voor een snelle verwijdering van geuren en dampen.

WANNEER DIENT U DE FILTERS TE WASSEN OF TE VERVANGEN?

De metalen filters dienen om de 30 uren gereinigd worden.

De "Koolstof.Zeo"-filters moeten elke 18 maanden opnieuw geactiveerd wor-
den en elke 3 jaar worden vervangen.

Raadpleeg het hoofdstuk “ONDERHOUD" voor meer details.

TOUCH-TOETSENPANEEL

DA —

+ O

B
ON/OFF

Kort drukken: Inschakeling/uitschakeling afzuigkap
Lang drukken: Activering automatische cyclus (A) van de afzuigkap in functie
van het vermogen van de kookplaten.

u|
-

Verhoging snelheid van 1 tot...9 (tot "P").
Snelheid "P": slechts enkele minuten actief, daarna snelheid 9.

Vermindering snelheid van P naar 1.

Met afzuigkap actief (kort drukken): TIMER (knipperende rode led)
Automatische uitschakeling na 15 min.
- De functie wordt gedeactiveerd (rode led uit) als:

- de motor uitgaat (toets (DA ).

- nogmaals op de toets TIMER wordt gedrukt @ &

Met afzuigkap uit (4 sec. lang drukken): opening kleppen voor onderhoud

van de afzuigkap en de metalen filters

ALARM METALEN VETFILTER
Onderhoud na ongeveer 30 bedrijfsuren

"7 | Druk 5 seconden op de toets @ & om de teller te resetten.
\;éj( @ ALARM KOOLSTOF.ZEO-FILTER
“/%> | Onderhoud na ongeveer 2000 bedrijfsuren.

Druk 5 seconden op de toets @ M om de teller te resetten.

Om het alarm te activeren:
Met afzuigkap uit, drukt u de toetsen + en === 3secondenlangin
De led gaat aan :&:

Bevestig met de toets +
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REINIGING EN ONDERHOUD

VAN

Controleer voordat u de kookplaat gaat reinigen, of deze op kamertempe-
ratuur is.

Reinig de kookplaat altijd na elk gebruik met een specifiek schoonmaakpro-
duct voor glaskeramiek.

Gebruik geen producten die volgende stoffen bevatten:

- corrosieve producten (soda, zuren, ammoniak).

- schurende producten (poeder of pasta’s).

LET OP!
Gebruik nooit een stoomapparaat om te reinigen.

De kleppen niet in de vaatwasser wassen.

Geen puntige of schurende voorwerpen gebruiken.
Na de reiniging moet u het toestel met een zachte doek afdrogen.

REINIGING INTERNE OPPERVLAKKEN

AN

METALEN VETFILTERS

Geadviseerd wordt om de metalen filters frequent te wassen (F) (minstens een
keer per maand), door ze circa 1 uur in kokend water met afwasmiddel te laten
weken zonder ze om te buigen.

Gebruik geen corrosieve, zure of alkalische schoonmaakmiddelen.

Spoel ze zorgvuldig en wacht tot ze goed droog zijn voordat u ze weer teru-
gplaatst.

U mag de filters ook in de vaatwasser wassen, maar dit kan een bruine verkleu-
ring van het materiaal van de filters veroorzaken: om dit euvel te beperken, past
u wasbeurten op lage temperaturen (max. 55 °C) toe.

Raadpleeg de montage-instructies voor het plaatsen en verwijderen van de me-
talen vetfilters.

Het is verboden om elektrische delen of delen van de motor in
de afzuigkap met vloeistoffen of oplosmiddelen te reinigen.
Raadpleeg de vorige paragraaf voor de interne metalen delen..

KOOLSTOF-ZEO-FILTERS

In normale gebruiksomstandigheden is het aanbevolen om de filters iedere 18
maanden te regenereren en na 3 jaar te vervangen. Volg de onderstaande pro-
cedure om de filter te regenereren:

- Demonteer de filter volgens de aanwijzingen in de instructies.

- Plaats de filters A, B en C (indien aanwezig) in een oven voor huishoudelijk
gebruik bij een temperatuur van 200°C gedurende circa 2 uur.

- Laat de filter afkoelen en monteer de filters daarna opnieuw op de metalen
filterstructuur.

OLIEOPVANGBAKIJE

Geadviseerd wordt om het bakje elke maand te reinigen.

Gebruik geen corrosieve, zure of alkalische schoonmaakmiddelen.

Voor een grondige reiniging verwijder het olieopvangbakje (zie afbeelding) en
was het met water en een afwasmiddel. Spoel het zorgvuldig en wacht tot het
goed droog is voordat u het terugplaatst.



WEGGOOIEN AAN HET EINDE VAN

DE GEBRUIKSDUUR

ﬁ Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak, dat op uw toestel is aange-
bracht, geeft aan dat het product een AEEA is, dit betekent een “Afval-
stof afkomstig van Elektrische en Elektronische Apparatuur”en bijge-
volg niet met ongescheiden afval mag worden gedumpt (dit betekent niet
samen met ‘gemengde huishoudelijke afval”), maar afzonderlijk moet worden
verwijderd, zodat het kan worden onderworpen aan speciale bewerkingen voor
hergebruik, of aan een specifieke verwerking om eventuele stoffen die schadeli-
jk zijn voor het milieu te verwijderen en grondstoffen eruit te halen die ge-
recycleerd kunnen worden. Door dit product correct te verwijderen, draagt u bij
tot het vrijwaren van kostbare grondstoffen en helpt u om potentieel negatieve
effecten voor de menselijke gezondheid en voor het milieu te vermijden, die
kunnen ontstaan door een onjuiste afvalverwijdering.
Neem contact op met de plaatselijke instanties voor meer details over het dicht-
stbijzijnde punt voor verwijdering. Er kunnen boetes worden opgelegd wanneer
deze afvalstoffen niet in overeenstemming met de nationale wetgeving op ver-
keerde wijze worden verwijderd.

INFORMATIE VOOR AFVALVERWIJDERING IN ITALIE

In Italié moeten de apparaten die AEEA zijn afgeleverd worden aan:

- de Centra voor het inleveren van afval (ook ecologische eilanden of platfor-
men genoemd) die opgesteld zijn door de Gemeente of de Vuilophaaldienst
(op veel plaatsen wordt de ophaaldienst van apparaten die AEEA zijn en grote
afmetingen hebben ook aan huis uitgevoerd);

- de winkel waar een nieuw apparaat gekocht wordt, die verplicht is het oude
apparaat gratis terug te nemen (op basis van “één tegen één");

- een willekeurige andere winkel*, die verplicht is ze gratis terug te nemen en
zonder dat de plicht tot aankoop bestaat (op basis van “één tegen nul”).

In dat geval:

1) moet de apparatuur die AEEA is “zeer kleine afmetingen”hebben (hoogte,
diepte en breedte kleiner dan 25 cm);

2) de winkel aan wie de apparatuur die AEEA is afgeleverd wordt, moet een
verkoopoppervlak hebben van meer dan 400 m?

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN VAN DE EU-
ROPESE UNIE

De communautaire richtlijn betreffende AEEA-apparaten word door elk land op
een andere wijze in uitvoering gebracht. Indien u dit toestel wilt verwijderen,
raden wij u daarom aan om contact op te nemen met de plaatselijke instanties
of de verkoper om naar de correcte verwijderingsmethode te vragen.

INFORMATIE BETREFFENDE DE VERWIJDERING IN LANDEN DIE NIET TOT
DE EUROPESE UNIE BEHOREN

Het symbool van de doorkruiste vuilnisbak is enkel in de Europese Unie geldig:
indien u dit toestel in andere landen wilt verwijderen, raden wij u aan om met
de plaatselijke instanties of met de verkoper contact op te nemen om naar de
correcte verwijderingsmethode te vragen.

f} LET OP!

De fabrikant behoudt zich het recht voor om op welk ogenblik dan ook wijzi-
gingen aan de afzuigkappen aan te brengen zonder kennisgeving vooraf. Het
volledig of gedeeltelijk drukken, vertalen en reproduceren van deze handleiding
mag alleen met toestemming van de fabrikant.

De technische informatie, de grafische afbeeldingen, foto's en de specificaties
opgenomen in deze handleiding, zijn indicatief en mogen niet worden ver-
spreid.

De handleiding werd in het Italiaans opgesteld; de fabrikant acht zich niet veran-
twoordelijk voor eventuele fouten bij transcriptie of vertaling.
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TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET ﬁ Tekninen turvallisuus

Nama varoitukset on laadittu oman ja
A muiden turvallisuuden varmistamiseksi.

Lue siis tama ohjekirja huolellisesti koko-

naisuudessaan ennen laitteen kayttoa ja
puhdistusta.

Valmistaja ei vastaa mistaan suoraan tai epasuo-
rasti henkilGille, omaisuudelle tai elaimille aiheu-
tuneista vahingoista, jotka johtuvat tassa ohjekir-
jassa osoitettujen varoitusten laiminlyonneista.
Tama ohjekirja on sailytettava aina yhdessa lait-
teen kanssa tulevaa tiedonhakua varten.

Jos laitteisto myyddan tai siirretaan toiselle omista-
jalle, varmista etta myds ohjekirja toimitetaan uudelle
kayttdjalle, jotta tama saa ohjeet tuulettimen kaytosta
ja sita koskevista varoituksista.

Alkuperdisten varaosien kadytto on valttamatonta.

@ Kayttotarkoitus

- Tama liesi on tarkoitettu kaytettavaksi koti-
talouksissa lampimien ruokien valmistusta ja
lammitysta varten.

- Ala asenna liettd ulkotiloihin &laka altista sita il-
mastotekijoille (vesi, tuuli, jne.).

+  Mikaan muu kaytto ei ole sallittua.

- Taman laitteen kaytto on sallittua yli 8-vuotiaille
lapsille ja henkil6ille, joiden fyysinen, aistin-
varainen tai henkinen kyky on rajoittunut, tai
joilla ei ole riittavasti kokemusta ja/tai tietoa
laitteesta, vain valvonnan alaisena tai kun he
ovat ensin saaneet ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja ymmartaneet siihen liittyvat vaarat.

« Lapset eivat saa leikkia laitteella. Kayttdja ei saa
antaa laitteen puhdistusta tai huoltoa lasten te-
htavaksi ilman valvontaa.

- Al jata liesilevya valvomatta sen ollessa to-
iminnassa.

Laite on tarkoitettu ainoastaan ruoan
kypsentamisesta syntyneiden hoyryjen poistami-
seen kotitalouskeittidissa: kaikki muu kaytté on
kiellettya. Vaarinkaytto voi aiheuttaa vahinkoa
ihmisille, omaisuudelle ja eldimille ja vapauttaa
valmistajan kaikesta vastuusta.

@ Palovammojen vaara

-« Kayta valvontalukkoa valttadksesi, etta valtuut-
tamattomat henkil6t paasevat kytkemaan lait-
teen paalle.

« aseta paistinpannujen ja kattiloiden kahvat
niin, etta lapset eivat paase koskemaan niihin.

«  Sammuta levyt kayton jalkeen.

- Ald aseta mitaan metalliesineita levylle niiden
ollessa paalla.
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Asennustoimet on annettava asiantunte-
vien ja patevien asentajien vastuulle, taman
ohjekirjan ohjeiden ja voimassa olevien
maaraysten mukaisesti.

Jos virtajohto ja muut komponentit ovat vau-
rioituneet, lietta El saa kayttaa: kytke liesi irti
virtalahteesta ja ota yhteys jalleenmyyjaan tai
valtuutettuun huoltopalveluun korjausta varten.
Al3d muokkaa laitteen sahkoisia, mekaanisia
tai toiminnallisia rakenteita.

Al3 suorita korjauksia tai osien vaihtoja itse.
Epapatevien ja valtuuttamattomien hen-
kiloiden toimet voivat aiheuttaa vakavia vau-
rioita yksikkoon tai fyysisia ja henkilokohtai-
sia vammoja, jotka eivat kuulu takuun piiriin.
Ennen lieden asentamista, tarkista jokaisen
osan kunto ja toiminta. Jos havaitset vikoja,
ala jatka asennusta ja ota yhteys jilleenmyy-
jaan.

Sahkojarjestelman, johon laite on kytketty,

on taytettdava paikallisten maaraysten vaa-

timukset ja sisdllettava maadoitusliitanta
kdayttomaan voimassa olevien maardysten
mukaisesti. Sen on myos oltava antistaattisia
ominaisuuksia koskevien eurooppalaisten
standardien mukainen.

Lieden tyyppikilvessa olevien kytkentatietojen
(jannite ja taajuus) on vastattava sahkoverkon ti-
etoja.

Vertaa ndita tietoja ennen liitantaa.
Epaselvissa tapauksissa ota yhteys sahkdasenta-
jaan.

. Ald kayta liettd ennen sen asennusta.
Liesilevya ei saa kdyttaa liilkkuvassa laitteessa.

- Al3 koskaan avaa laitteen koteloa.

+ Falmec vakuuttaa turvamaardysten noudat-
tamisen vain alkuperaisia varaosia kaytettaessa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ul-
koisella ajastimella tai kaukosaatimella.

Ennen kuin asennat tuulettimen, tarkista, ettd sah-
kdverkon tiedot vastaavat tuulettimen sisalld olevassa
tyyppikilvessa ilmoitettuja tietoja.

Asennetun laitteen kytkemiseen tarkoitetun pistora-
sian on oltava helppopddsyisessa paikassa: muussa
tapauksessa asenna katkaisija tuulettimen pois kyt-
kentda varten tarvittaessa.

Kaikki sahkojarjestelman muutokset on annettava
patevan sahkdasentajan tehtavaksi.



Al yritd selvittdd ongelmaa yksin laitteen toimint-
ahadirion tapauksessa, vaan ota yhteys jalleenmyyjdan
tai valtuutettuun huoltoon korjausta varten.

Kun asennat laitetta, kytke laite pois irrot-
tamalla pistoke tai sammuttamalla paakyt-
kin.

SAVUJEN POISTON TURVALLISUUS

Al3 kytke laitetta imeméian palamisesta ai-
heutuneita savuja (esim. lampokattilat,
takat, jne.).

Ennen liesituulettimen asentamista, varmista etta
kaikkia voimassa olevia ilman poistoa koskevia
maadrayksia on noudatettu.

KAYTTOVAROITUKSET

A -Ennen laitteen ensimmaista paalle kytkentaa, poista kaikki suo-

jamuovit ja tarrat.

. Kayton aikana paistinpannut ja kattilat voivat aiheuttaa dants, joka

johtuu:
- korkeasta tehotasosta
- erilaisista materiaaleista kattiloiden pohjassa.

. Ala koskaan kéyta vetts tulen sammuttamiseen. Kytke levy pois paalta.
Tukahduta liekit peitteelld, palosuojatulla peitolla tai vastaavalla.

. Ala pida syttyvia esineita lieden alla olevissa laatikoissa. Ruokailuviline-
laatikon on oltava palonkestavaa materiaalia.

. Ala kuumenna tyhjia kattiloita tai paistinpannuja ja tarkista aina, ettd
kattiloissa on minimimaara nestetta.

. Sammuta liesi kdyton jalkeen.

. Seuraa kypsennysta jatkuvasti rasvojen ja 6ljyjen kdyton tapauksessa,
koska ne syttyvat helposti tuleen.

. Lammita rasvaa ja 6ljya maksimiteholla enintdaan yhden minuutin ajan
ja ala koskaan kayta tehoste-toimintoa.

. Varo polttamasta itseasi laitteen kayton aikana tai sen jalkeen.

. Varmista, etta mikaan laitteen kiinteista tai irrotettavista johdoista ei ole
kosketuksessa lasiin tai kuumaan pannuun.

. Al3 kayta lietts astioiden lammittdmiseen.

. Al kdyts liesitasolla mitaan peitteita.

. Sahkokaapeleita ei saa paastaa kosketukseen lieden kanssa.

. On suositeltavaa suojata kdadet pannulappuja kayttamalla. Kayta vain
kuivia hanskoja tai pannulappuja.

. Kayta vain induktioliesille tarkoitettuja, tasaisella ja magneettisella
pohjalla varustettuja kattiloita.

. Valta sokerin, synteettisten alumiinimateriaalien, muovikalvojen paasya
kosketukseen kuumien kohtien kanssa. Jadhdytyksen aikana nama ain-
eet voivat aiheuttaa halkeamia tai muita muutoksia pyrokeraamiselle
pinnalle: sammuta laite ja poista valittomasti vield kuumalta liedelta

. Kun siirrat kattiloita, dla liu’uta niita pinnalla vaan nosta niita.
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. Kattilat ja liesi on puhdistettava taydellisesti ennen toisiinsa kosketusta.
«  Ali pudota mitdan liedelle!

VAN

Kayta vain magneettipohjaisia kattiloita.
Muut materiaalit eivat ole sallittuja.

. Kayta sopivan kokoisia kattiloita, levyn koon mukaan.

. Kayta aina kattiloita tai paistinpannuja yhdella levylld, myos SILTA-toi-
mintoa kdytettdessa.

. Al3 sijoita kuumia kattiloita kosketusnappaimille tai merkkivalojen
paalle, koska tama voi vaurioittaa alla olevia komponentteja.

. Pida ohjaimet ja lamput aina puhtaana.

. Al3 sailytd metalliesineita suoraan keittotason alla.

. Kayta kansia aina kun voit lammon karkaamisen valttamiseksi.

. Kypsenna vahdisella vedella.

. Kun alat grillata tai kypsentaa ruokia, aseta teho alemmalle tasolle.

Turvaohjeet ja varoitukset

Varoitus tahdistimia kayttaville henkiloille:

Ota huomioon, etté laitteen kayton aikana sen valittomaan laheisyyteen
muodostuu sahkémagneettinen kentta. On siis pieni mahdollisuus, ettd se
voi vaikuttaa tahdistimen toimintaan.

Jos et ole varma asiasta, ota yhteys tahdistimen valmistajaan tai ladkariisi.

Lieden kayton aikana muodostuva séhkomagneettinen kentté voi vaikuttaa
magneettiesineiden toimintaan. Pankkikortteja, pelastusvalineitd, taskulaski-
mia jne. ei saa sdilyttaa lieden lahelld sen ollessa toiminnassa.

Laitteen alle laatikkoon sdilotyt metalliesineet voivat kuumentua pitkaan ke-
stavan kayton aikana. Ala siild metalliesineita laatikkoon vélittémasti lieden

alle.

Tama laite on varustettu jaahdytystuulettimilla. Jos integroidun laitteen alla
on laatikko, laatikon ja laitteen pohjan vilissa on oltava riittavasti tilaa lieden
tuuletusta varten, ja jotta varmistetaan etta tuulettimet eivat estyisi.

Als koskaan kiyta kahta kattilaa tai pannua samalla levylls, tai suorakul-
maisella levyll3, tai PowerFlex-levylla.

A

Ennen puhdistusta ja huoltotoéita, kytke laite irti irrottamalla pis-
toke tai sammuttamalla padkatkaisijasta.

Al5 kayta liesituuletinta kosteilla ksillé tai paljain jaloin.

Tarkista aina, etta kaikki séhkoiset osat (valot, poistotuuletin) on sammutettu kun
laitetta ei kdyteta.

A

Liesituulettimen padlle tai siihen ripustettujen (mallista riippuen) esineiden en-
immaispaino ei saa ylittaa 1,5 Kg.

Valvo aina kypsennysta uppopaiston aikana: Ylikuumentunut 6ljy voi syttya tu-

leen.

Ald koskaan kaytd liesituuletinta ilman metallisia rasvanpoistosuodattimia:

Al3 jata mitiddn esineitd moottorilla toimivien siipien péaille.

muuten rasva ja lika kerdantyy laitteeseen ja vaarantaa sen toiminnan.

Liesituulettimen ndkyvat osat voivat olla kuumia kaytettdessa samaan aikaan
keittolaitteiden kanssa.

Al puhdista laitetta, kun tuulettimen osat ovat vield kuumia.

On olemassa tulipalovaara, jos puhdistusta ei suoriteta ohjekirjassa ilmoitetuilla
ohjeilla ja tuotteilla.

Sammuta laite paakatkaisijasta, kun sitd ei kdyteta pitkiin aikoihin.

A

Jos samaan aikaan kdytetaan muita kaasua tai muita polttoainei-
ta kdyttavia laitteita (Iampokattila, uuni, takka, jne.), varmista
ettd huone, johon savut poistetaan on tuuletettu ja tayttaa pai-
kalliset maaraykset.



ASENNUS

vain ammattilaisille

A

TEKNISET OMINAISUUDET

Tekniset tiedot on annettu tuulettimen sisalld olevissa merkinndissa.

Ennen liesituulettimen asennusta, lue huolellisesti kappale
"TURVALLISUUSOHJEET JA VAROITUKSET"

SIJOITTAMINEN

Als asenna tuuletinta ulkotiloihin aléka altista sita iimastotekijille (vesi, tuuli,
jne).

LIESI

SAHKOLIITANNAT

(vain ammattilaisille)

Kytke laite irti padverkosta ennen mitaan liedella tehtavia toimen-

piteita.

Varmista, etta lieden sisélla olevat sahkojohdot eivat ole irti tai
katkenneet:

vahingon sattuessa, ota yhteys lahimpaan huoltoon.

Anna sahkoliitannat patevan henkilon tehtavaksi.

Liitdnnat on tehtdva noudattaen voimassa olevia maarayksia.

Ennen lieden kytkemista paaverkkoon, tarkista etta:

. verkkojannite vastaa lieden sisalla olevassa kilvessd osoitettua jannitettd;
sahkojarjestelmd noudattaa ja kestda kuormituksen (ks. lieden sisdlla il-
moitetut tekniset tiedot);
verkkopistoke ja kaapeli eivat joudu kosketuksiin yli 70 °C:n ldmpd&tilojen
kanssa;
virransyottojarjestelma on tehokkaasti ja oikein liitetty maadoitukseen vo-
imassa olevien maardysten mukaisesti.
lieden liitantadn tarkoitettu pistoke on ulottuvilla.

Seuraavissa tapauksissa:
laitteiden kaapeleissa ei ole pistoketta: kdytetyn pistokkeen on oltava
“standardien” mukainen. Johdot on liitettdva seuraavasti: kelta-vihred maa-
doitukseen, sininen nollajohdin ja ruskea vaiheeseen. Pistoke on liitettdva
sopivaan turvapistokkeeseen.
kiintedd laitetta ei ole toimitettu virtajohdolla ja pistokkeella, tai milladn
muulla laitteella, joka varmistaa katkaisun paaverkosta, missa kontaktien
avaus, joka sallii tdyden erotuksen ylijanniteluokan Ill olosuhteissa.
Mainitut erotinlaitteet on asennettava pdaverkon laitteisiin asennus-
madrdysten mukaisesti.

Kelta/vihreda maadoituskaapelia ei saa erottaa kytkimen kautta.
Valmistaja ei ota vastuuta turvamaardysten laiminlydnneista.

LIEDEN TURVALAITTEET

Turvakatkaisu

Jos levy ylittdd enimmadiskdyttoajan samalla teholla, se kytkeytyy automaat-
tisesti pois paaltd ja jadnndslammon osoitin syttyy.
levyn nollaamiseksi, kosketa vastaavia ndppaimia.

ma-
Tehotaso tala 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
Maksimi
kéyttotuntien | 87 [ 20 [ 87 6.7 [ 53|43 |35|28|23|19(15
maara

Liesi sammuu automaattisesti, jos yksi tai useampi ohjain on peitetty yli 10
sekuntia.

Toiminnan palauttamiseksi:

- poista kaikki esineet ohjauspaneelin paalta.
- puhdista ohjauspaneeli.

- kytke liesi ja haluttu liesialue paalle.
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Ylikuumentumislaite

Ennen kuin liesi padsee ylikuumenemaan, ohjain laskee kaytettya tehoa nou-
dattaen seuraavia suojamenetelmia:

- Tehostimen ja power-tehostimen deaktivointi, jos kytkettyna paalle.

- Tehotason asetuksen lasku.

- Paalla olevan levyn sammutus.

levyn néytolla nakyy viesti "E2".

levy on mahdollista palauttaa kayttoon, kun oletusviesti on sammunut.

KOKOONPANON TURVAOHJEET

Asenna liesi keittiokaappien ja rungon asentamisen jalkeen.

Varmista, ettd tyotasot on kasitelty Iampoa kestavalla liimalla, jotta ne eivat
vaanny tai irtoa.

VAN

Laitetta ei saa asentaa jadkaappien tai pakastinten, pesukoneiden, astian-
pesukoneiden tai rumpukuivaajien paalle.

Lieden liitanta

verkko Yhteys Johdon koko | Virtajohto | Kytkin
;(2)2/0-'_'224ov~ 1P+N /2P 3x2.5mm? : gg \é\é i E 25A*%
BV | o gt [HOWE g
gg?g/oﬁ; " 3P+N 5x1.5mm? : gg \éx E 16 A*

* Jaskettuna nykytekijalld EN 60 335-2-6 standardin mukaisesti.

1 N\
& J
SE—
Ll
TEHO:
Ominaisuus
Kokonaisteho 2800-7400W
Asento 1
Nimellisteho 1600W
Tehostettu teho 1850W
Asento 2
Nimellisteho 2100W
Tehostettu teho (1/2) 3000W
Asento 3
Nimellisteho 2100W
Tehostettu teho (1/2) 3000W
Asento 4
Nimellisteho 1600W
Tehostettu teho 1850W




_|m|
Om
(Y

Ohjain kuvaus

Liesitaso ON/OFF. Jos mitddn muuta ohjainta ei
ole kytketty paalle, liesi ssmmuu automaattisesti
muutaman sekunnin kuluttua

Etuosan levyn valinta. Painettaessa samaan aikaan

O «kanssa kytkee SILTA-toiminnon paalle.

Takaosan levyn valinta. Painettaessa samaan aikaan

Om| Ol ©

B nssa kytkee SILTA-toiminnon paalle.

Ohjauslohko: painettaessa yli 2 sekuntia estdd
kaikki ohjaimet. Ohjaimien vapauttamiseksi, toista
toimenpide.

Nostaa kypsennyksen tehotasoa ja tehostus-valinta,
tai liséa kypsennysaikaa AJASTIN-toiminnolla.

+| o

Laskee kypsennyksen tehotasoa ja tehostus-valinta,
tai vahentaa kypsennysaikaa AJASTIN-toiminnolla.

Naytto kuvaus
naytto
(N levy valmiustilassa
Ul
] ,-' Tehotaso matalimmasta korkeimpaan, jotka voidaan

valita painamalla ndppéimia + ja -.

Tehostus: maksimi-kypsennysteho.

Jaannoslammon osoitus

-—
-

-
-

tehotasot valillda 0 ja 1, soveltuvat pitdmaan ruoan
lampimana

)
I

silta-toiminto kaytossa.
(kattilan minimihalkaisija: @230 mm)

—_—
-~

Kattila ei ole liedella tai ei sovellu materiaalin tai koon
vuoksi.
(kattilan minimihalkaisija: @ 120 mm)

(
—

naytto
eskelld)

+ Ohjauslohkon toiminta kytketty.

[ N

LIESITASON TOIMINTA JA

KAYTTO

KAYTA VAIN INDUKTIOLIESILLE SOPIVIA KEITTOASTIOITA.

Kun levy on paalla, kattilan pohja lampenee.

Levy kuumenee vain kattilan muodostaman lammon vaikutuksesta.
Liesitaso havaitsee automaattisesti kattilan koon.

Lammitysteho on valittava kypsennettdvan ruoan mukaan.

Katso alla lyhyt taulukko:
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ASETUSALUEET

1-2 Sulatus Kastikkeet, v.c.)l,.suklaa,
Lammitys gelatiini
Esikypsennetyt ruoat
2-3 Riisi, vanukas ja kypsennetyt
Vatkaus ruoat
Pakasteen sulatus Vihannekset, kala, pakastetut
ruoat
3-4 | Hoyrytys Vihannekset, kala, liha
4-5 | Keittaminen Keitetyt perun.at, keitot, pasta
Tuoreet vihannekset
6 - 7 | Kypsennd matalalla [ammitykselld | Liha, maksa, munat, makkarat
Pataruoat, liharullat,
sisdlmykset
7 - 8 | Kypsennys Perunat, munkit, kakut
Friteeraus
9 Friteeraus, kiehuntapiste P|h\{|t,.9n?elet|t
Keittdminen
P Suuren vesimaaran

Friteeraus, kiehuntapiste kiehuntapisteen

saavuttaminen

Huomaa: liesitasojen lammitysaika on lyhyempi kuin kaasuliesien.

PERUSTOIMINNOT

Katso vastaavan malli taulukko edelliselta sivulta.

SILTA-TOIMINTO
Tama toiminto kytkee levyt 1-2 ja/tai 3-4 toimintaan samanaikaisesti.
Kytkenta:
- Kytke liesitaso paalle;
O |
paina samaan aikaan merkkeja [ | + D :
I
~merkki ! | ndytetdan etulevyn naytolla;
- Paina ndppaimia + ja - virran kytkemiseksi.
Huom: tdma toiminto voidaan aktivoida vain kahden oikean ja kahden
vasemman levyn valilla (ei kaksi keskimmaista levya).
SILTA-toiminnon SAMMUTTAMII%EN:

paina samaan aikaan merkkeja m-.O L

I
TEHOSTUS-TOIMINTO /
Tehostus vahvistaa tehoa suurempien maddrien lammittamiseksi (esim.
pastavesi).
Tama tehon nosto on kdytdssd enintddn 10 minuuttia.
- Kytke liesi paalle;
- valitse levy;

[N
- kosketa (+) kunnes takalevyn naytolla nakyy /

Huom: on mahdollista asettaa/” vain yhteen oikeaan tai yhteen vasem-
paan levyyn kerralla (ei enempaa kuin kaksi).

I
Jos 1 (4) on asetettu tilaan/ ', lahelld 2(3) olevaa levya ei voi asettaa ylit-
tamaan L tasoa.

]
Jos 2(3) levyn asetus on IL, 1(4) levy sammuu.

LAMMITYS-TOIMINTO 5§

42°C - Kypsennettyjen ruokien l[ampétilan sdilytys:
Kytke liesi paalle;

Valitse levy;

Paina (+) ja sitten (-): nakyviin tulee LI merkki.
Lieden sammuttaminen

Liesilevyn sammuttamiseksi:
Paina (-) ndppainta, kunnes levyn naytolla nakyy 0.

Jos levy on vield kuuma, jaannéslammoksi maaritetaan I
Kytke liesi pois paalta
Paina O nippaints: kaikki levyt sammuvat.

L
Niiden levyjen naytollg, jotka ovat yha kuumia, nakyy J I.

Al3 kosketa levyja ennen kuin Il on sammunut.




AJASTIN JA AUTOMAATTINEN

LIEDEN SAMMUTUS

Ajastimella on kaksi toimintoa:
1 - AJASTIN;
2 - Yhden tai useamman levyn AUTOMAATTINEN SAMMUTUS.

Kesto on mahdollista maarittdd enintdan 99 minuuttiin.

Kun aika on kulunut loppuun, ndytélld ajan kohdalla ndytetdan 00 ja laite an-
taa danimerkin, joka voidaan sammuttaa painamalla (+) tai (-).

AJASTIN

Asetus:

1. Jos sammutettu, kytke liesi paalle @ nappaimelld ja kosketa (+) ja (-) samaan
aikaan.

2. Aseta haluttu aika koskettamalla ndppaimia (+) ja (-).
Ajastin kdynnistyy.

Ajan muokkaamiseksi toista toimenpide kohdasta 1.

Ajastimen peruuttamiseksi:

1. Jos sammutettu, kytke liesi paalle ja kosketa (+) ja (-) samaan aikaan.
(Plus-versiossa valo & palaa).

2. Kosketa (-) ndppainta ajan kytkemiseksi 00.

AUTOMAATTINEN SAMMUTUS
Automaattista sammutusta varten:

1 - kytke liesi paalle;

2 - valitse levy;

3 - valitse teho;

4 - aseta ajastin ylla kuvatulla tavalla.

Automaattisen sammutuksen saatamiseksi toiselle levylle, toista toimenpit-
eet kohdasta 2 ldhtien.

AJASTINTA ja AUTOMAATTISTA SAMMUTUSTA voidaan kayttaa samanai-
kaisesti.

MITA TEHDA LIEDEN ONGELMATAPAUKSISSA

Liesi tai levyt eivat kytkeydy paalle:

. Lietta ei ole liitetty sahkoverkkoon.

. Suojasulake on lauennut.

. Tarkista onko lohko aktivoitu.

. Néappdinten paalla on vetta tai rasvaa.
. Nappadinten paalld on esineita.

L
Naytolla nakyy — .
. Levylla ei ole kattilaa.
. Kaytetty astia ei sovellu liedelle.
. Kattilan pohja on liian pieni levyn alaan ndhden.

Naytolla nakyy [E:
. Sammuta ja kytke liesi paalle.
. Ota yhteys myynnin jalkeiseen tukeen.

Yksi levyista tai koko liesi sammuu:

. Ylikuumentumisjarjestelma on aktivoitunut;

. Liesi tai yksi levyista pysyy paalla liian pitkaan;

. yksi tai useampi nappaimista on peitetty;

. yksi kattiloista on tyhja ja pohja on ylikuumentunut.

Tuuletin pysyy pailla lieden sammutuksen jilkeen:

. Tama ei ole toimintahdirio: tuuletin jatkaa laitteen elektronisen virtayk-
sikdn suojaamista.

. Tuuletin pysdhtyy automaattisesti.
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LIEDEN VIRHEKOODIT

Huoltoteknikon apuna virhetapauksessa, kayttoliittyma antaa virheesta ko-
odin.

Toimitetun asiakirjan "virhekoodit Basic 2’ joka sisaltaa tarkat tiedot, lisaksi
toimitetaan virheiden kokonaiskuvaukset.

E.G.O:n perusvirhekoodit on listattu seuraavassa, mukautetut kayttoliittymat
voivat poiketa tastd. Standardissa yleiset kayttoliittyman virheet (Er xx) ja
liesilevyjen virheet (E/x) poikkeavat toisistaan. Liesilevyjen virhetapauksessa
virheellisen levyn ndytto vilkkuu vaihdellen "E” ja hex-koodi “X".

Virheko- | Kuvaus mahdolliset Korjaus
odi syyt
_ Lieden levy Ei virhettd, Vastaavalle levylle
. | voidaan konfigu- | kéyttdja on huo- | tulee asettaa sopiva
roida, jos ndytolla | ltovalikossa. kattila
nakyy pysyvasti
nen
Kypsennys Kayttdja on Odota "-" merkkia tai

huoltovalikossa,
ei virhetta

konfiguroidaan,
jos vilkkuva "C”
nakyy. Onnistune-
en konfiguroinnin
jalkeen vastaava
nayttd ndyttaa "-".
"-" ei ndy, tar-

poista konfiguroin-
titoimet painamalla
valintandppdinta ja
"C" ei vilku enda.

Jos -
kista mahdolliset
E/5 syyt

Vilkkuva "E"
jokaisella levylla

Manuaaliset ase-
tukset

Kayttdja on
huoltovalikossa,

osoittaa, etta ei virhetta
kaikki asetukset
poistetaan
m Lampétilarajoitu- | Pt tai lasin Jarjestelman on
. | kset ylitetty lampétila lilan jaahdyttava
korkea

NTC -> elektro-
ninen lampétila

lilan korkea
m Ei soveltuva Moduulissa 1.Virhe poistetaan
.| kattila, esim. kattila luo automaattisesti 8 s

magneettisten
ominaisuuksien
menetys pohjan
lampaotilan vuoksi

vahingollisen
toimintapisteen,
joka voi vaurio-
ittaa laitteita,
esim. IGBT:t.

jalkeen ja liesialuetta
voidaan kayttaa
jalleen. Uusien
virheiden tapaukses-
sa kattila on vaihdet-
tava toiseen.

2. Moduuli on vaih-
dettava, jos virhe il-
menee ilman kattilaa
lieden alueella.

Poista lieden
konfigurointi ja
aktivoi manuaali-
nen konfigurointi.
Kaynnista kayttoliit-
tyman huoltovalikko
induktiomoduulin
konfiguroimiseksi,

induktiomo-
duulia ei ole
konfiguroitu

Konfiguroimaton
induktiomoduuli
(kaikki induktio-
moduulit vasta-
avat kayttoliit-
tymaan, mutta
mikdan elementti
ei liity valittuun

levyyn.) jos listatut kohdat
eivét riitd moduulin
vaihtoon.

Ei viestintaa Ei induktiomo- | Tarkista teho ja LIN

kayttoliittyman ja | duulin virran- litdnnat. Jos yhteys

induktiomoduu- | syo6ttoa. on OK, vaihda
lin valilla Huono johdotus | moduuli
tai vika

Paaverkon hairiot | 1.Virhe paave-
rkon taajuusha-
vainnossa

2. Ylijannite

Tarkista verkon jann-
ite ja taajuus, jos ok
vaihda moduuli

Vaihda moduuli tai
kayttoliittyma

Ei maaritettavaa
virhetta




lampétila-anturi
induktioyksikossa

ei kelpaa; anturi
tai elektroniikka
on viallinen

nen laitteisto

m Induktioyksikén | Moduulin itse- | Vaihda moduuli '
.| laitteistovirhe tarkastuksessa <
havaittu vialli-

Konfigurointi-
virhe

Kaksi levyad on
osoitettu samal-
le kayttoliitty-
man elementille

Poista nykyinen
konfigurointi
manuaalinen konfi-
gurointi huoltova-
likosta

Kiintea anturin
arvo (testitoimin-

Ei riittava lamp-
otilanvaihdos

Jarjestelman on
jaahdyttava

to T-anturille in- (10K) 5 min "P”-nopeus: aktiivinen vain muutamia minuutteja, sitten nopeus 9.
duktioyksikossa) | sisalla lieden
kytkennan
jalkeen = | Nopeuden lasku P:st& 1:een.
f;;c:irlgn ggl;:?;ginym;nn_ 400V yhteys \lfi)ﬁﬁr:;gr{ayﬁg;: Tuuleifin aktivoitu (lyhyt painallus): AJASTIN (vilkkuva punainen
nadyttoa ite (ei toimintaa) merkklvalo). .
Automaattinen sammutus 15 min kuluttua.
Huomaa: Toiminto pois kaytosta (punainen merkkivalo OFF), jos:

Jarjestelma ei havaitse kaikkia vikoja automaattisesti, esim. kayttoliittyman

virransyoton vikatapauksessa.

LIESITUULETIN
SAVUJEN POISTO

ULKOINEN POISTOTUULETIN (IMU)

kautta.

Ulosmenoputken on oltava:
halkaisijalta vahintdan tuulettimen liitdntaa vastaava.

lieva kallistuma alaspdin (lasku) vaakasuorissa osioissa, jotta estetdan kon-

denssin valuminen takaisin moottoriin.
vaadittu minimimaara taitoksia.

vaadittu minimipituus tarindn ja tuulettimen imukyvyn laskun ehkai-

semiseksi.
Eristd putket, jos ne kulkevat kylmdn ympariston |api.

Jos kaytdssa on 800m3/h moottoreita tai suurempia, laitteessa on tarkas-

Tdssa versiossa savut ja hoyryt poistetaan ulos poistoputken

Tatd varten tuulettimen poistoliitantd on yhdistettdva putkella
ulkoiseen ulosmenoon.

tusventtiili ulkoilman takaisinvirtauksen estamiseksi.

TOIMINTA

m Tuuletinvika Tuuletin tai Vaihda moduuli
. ohjauselektroni-
ikka on viallinen
Viallinen Anturin signaali | Vaihda moduuli KOSKETUSPANEELI

®A — + O«

ON/OFF

Lyhyt painallus: Tuulettimen kytkentda ON/OFF
Pitka painallus: Tuulettimen automaattisen toiminnan aktivointi (A)
nimellistehon mukaan.

I
-

+ Nopeuden lisdys valilla 1...9 ("P":n saakka).

- Moottori on sammutettu ( @A painike).

- Paina AJASTIN @ & painiketta uudelleen.

Kun tuuletin sammunut (pitka painallus 4 s):

tuulettimen siivekkeiden avaus ja metallisuodattimen huolto \E

METALLISEN RASVASUODATTIMEN HALYTYS
Huolto noin 30 kadyttétunnin jélkeen.

Paina C'-) # painiketta 5 sekunnin ajan laskimen nollaamiseksi.

\d/ @ HIILL.ZEO-SUODATTIMEN HALYTYS

_’%‘_ Huolto noin 2000 kayttotunnin jalkeen.
Paina @ J painiketta 5 sekunnin ajan laskimen nollaamiseksi.

Halytyksen aktivoimiseksi:

Kun tuuletin on sammutettu, paina painikkeita + ja  —
kolmen sekunnin ajan.

Merkkivalo a&c syttyy.

Vahvista painamalla + painiketta

Saksaa koskeva poikkeus:

kun liesituuletinta kdytetddn samaan aikaan laitteiden kanssa, jotka kdyttdvét muu-
ta kuin scGhkod energialdhteend, huoneen negatiivinen paine ei saa nousta yli 4 Pa
(4x10-5 bar).

KIERTOILMATUULETIN (SUODATTAVA)

Tassa mallissa ilma kulkee hiilisuodattimien (lisdosa) lapi, joka
puhdistetaan ja kierratetadn takaisin ympdristoon.

KOKOONPANO-OHJEET

vain ammattilaisille

Yleiset kokoonpanovaiheet koskevat kaikkia asennuksia; noudata

é Tuuletin voidaan asentaa eri konfiguraatioissa.
tapauskohtaisesti asennukseen annettuja ohjeita.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Ennen lieden puhdistamista varmista, ettd se on huonelampétilassa.
Puhdista liesi aina jokaisen kayton jalkeen erityiselld pyrokeraamisella puh-
distusaineella.

HUOMIO!
Ali koskaan kiyti puhdistuksessa hoyrylaitteita.

Al3 kdyta tuotteita, jotka sisaltavat:
- sydvyttdvia aineita (sooda, hapot, ammoniakki).
- hankaavia aineita (jauheet tai tahnat).

A Al3 pese siivekkeitd pesukoneessa.

Al3 kayta teravia tai hankaavia esineita.

Puhdistuksen jdlkeen kuivaa laite pehmelld liinalla.

SISAPINTOJEN PUHDISTUS

VAN

METALLISET RASVANPOISTOSUODATTIMET

Suosittelemme pesemdan metallisuodattimet (F) usein (vdhintdan kerran
kuukaudessa) jattamalla ne likoamaan kiehuvaan veteen ja pesuaineliuokseen
yhdeksi tunniksi, varoen taittamasta niita.

Ald kéyta sydvyttavia, happamia tai eméksisid pesuaineita.

Huuhtele ne hyvin ja odota, ettd ne kuivuvat kokonaan ennen niiden takaisin
asennusta.

Pesu pesukoneessa on sallittua, se voi kuitenkin aiheuttaa suodatinmateriaal-
ien tummentumista: tdman ilmion lieventdmiseksi kdyta matalan lampétilan
pesuohjelmaa (maks. 55°C).

Metallisten rasvanpoistosuodattimien poistamista ja asentamista varten katso
kokoamisohjeet.

Ali puhdista sahkdosia, tai liesituulettimen moottorin osia, nest-
eilla tai liuottimilla.
Sisdisid metalliosia varten katso edellinen kappale.

HIILI-ZEO-SUODATTIMET

Normaaliolosuhteissa ne tulisi regeneroida 18 kuukauden valein ja vaihtaa kol-
men vuoden vdlein. Suodattimen regeneroimiseksi toimi seuraavasti:

- Poista suodatin ohjeissa kuvatulla tavalla.

- Laita suodattimet A, B ja C (jos olemassa) uuniin 200°C:een noin kahdeksi tun-
niksi.

- Kun suodatin on jadhtynyt, aseta nelja suodatinta paikalleen metallirakenteese-
en.

RASVAN VALUMISASTIA

Astia tulee puhdistaa kerran kuukaudessa.

Ald kéytd sydvyttavia, happamia tai eméksisid pesuaineita.

Perusteellisempaa puhdistusta varten poista 6ljyn kerdysastia (ks. kuva) ja pese
se vedelld ja pesuaineella. Huuhtele se hyvin ja odota, ettd se kuivuu kokonaan
ennen takaisin asennusta.

84

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN LOPUSSA

E Yliviivatun roskakorin symboli laitteessa tarkoittaa, ettd laite on WEEE-
tuote, eli "Sahko- ja elektroniikkalaiteromua®’, minkd mukaan sita ei
BN aa havittas lajittelemattoman jatteen kanssa (ts'kotitalouden
sekajdtteen"kanssa), vaan erikseen, jotta se voidaan kasitelld uudelleenkdyttoa
varten, tai erityiskdsitelld, jotta siitd voidaan poistaa ja turvallisesti havittaa
ymparistolle haitalliset aineet ja kierrdttda siitd saatavat raaka-aineet. Naiden
tuotteiden asianmukainen hdvittdminen auttaa saastamaan arvokkaita resursse-
ja ja valttdamdan mahdolliset kielteiset vaikutukset ihmisten terveydelle ja
ymparistolle, jotka voivat johtua jatteiden sopimattomasta havittdmisesta.

Sinua pyydetdan ottamaan yhteyttd paikallisiin viranomaisiin saadaksesi lisati-
etoja lahimmistd jatteenkerdyspisteistd. Tdman tyyppisen jatteen virheellinen
havittdminen voi johtaa rangaistuksiin kansallisten maardysten mukaisesti.

TIETOA HAVITTAMISESTA EUROOPAN UNIONIN MAISSA

EU:n séhko- ja elektroniikkalaiteromudirektiivi on pantu taytantoon eri tavoin
jokaisessa maassa, joten jos haluat havittda tdman laitteen, suosittelemme ot-
tamaan yhteyttd paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjdan saadaksesi selville,
mika on oikea havittdmismenetelma.

TIETOA JATTEIDEN KASITTELYSTA EUROOPAN UNIONIN ULKOPUOLISIS-
SA MAISSA

Yliviivattu roskakori tai roskakori -symboli on voimassa vain Euroopan unionis-
sa: jos haluat havittdd tdman laitteen muissa maissa, suosittelemme ottamaan
yhteyttd paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjaan saadaksesi selville, mikd on
oikea havitysmenetelma.

A VAROITUS!

Valmistaja pidattad oikeuden muuttaa laitteita milloin tahansa ilman erillista il-
moitusta. Valmistajan valtuutus sitoo tdmdn oppaan tulostamista, kddntdmista ja
edes osittaista kopiointia.

Tamadn oppaan tekniset tiedot, kaaviokuvat ja tekniset tiedot ovat tiedonantoa
varten, eikd niitd saa jakaa.

Tama opas on laadittu Italian kielelld. Valmistaja ei ota vastuuta puhtaaksikirjoi-
tus- tai kddnnosvirheista.



NOTE - NOTES

falmec

Life inspired.



NOTE - NOTES

falmec

Life inspired.



NOTE - NOTES

falmec

Life inspired.



Falmec S.p.A

via dell’Artigianato, 42 z.i.
31029 Vittorio Veneto
Treviso — ltaly
info@falmec.com
falmec.com

Codice / Code / Code / Code / Codigo /
Matricola / Serial number / Seriennummer / Numéro de série / Matricula

—

Code 110031086 Ed. 02/2020



